Vorschläge für Ihr Weihnachtsbuffet

Vorspeisen: - Kürbis-Orangen-Süppchen mit Zimt                    

                  -  Kartoffelsüppchen mit Räucherlachsstreifen

                   - Carpaccio vom gekochten Tafelspitz
                   - in Vinaigrette

                   - Carpaccio vom gegarten Weinachts-

                     schinken  mit Orangenfilets

                   - Roastbeef rosa gebraten mit 
                     hausgemachter Remoulade

                   - Krabbencocktail

                   - Graved Rindfleisch (gebeiztes         
                     Rindfleisch) mit Honig-Dill-Soße

Hauptgang:  - Gegarter Weihnachtsschinken

                   - Sahnegeschnetzeltes „Züricher Art“
                   - Winterl. Putenrollbraten „Orange-Zimt“
· Rinderbraten mit winterlicher Burgundersoße
· Rindergeschnetzeltes in Balsamicosoße
· Gänsekeule in

Rotwein-Lebkuchen-Soße

· Flugentenbrust in Orangensoße mit rosa Pfeffer
· Schlemmerröllchen mit Rosinen, Nüssen

    und Kürbis

Beilagen:      - Spätzle

· Kartoffelgratin

· Kartoffelklöße / Semmelklöße

· Rosmarinkartoffeln

Salate/Gemüse: - Rotkrautsalat mit Walnüssen und 

                            Orangen

                          - Westernsalat
                          - Feldsalat mit Speckwürfel an

                            Balsamico – Dressing

                          - Apfelrotkraut

                          - Kaisergemüse mit 

                            Sauce Hollandaise

                          - Speckbohnen

                           -Ratatouille-Gemüse

Nachspeise: - Herrncreme Schoko mit                               
                      Glühweinkirschen

· Weihnachtliche Rote Grütze

· Lebkuchen  Mousse


· Amaretto – Mandel – Mousse

· Printencreme mit Mangosoße
· Lebkuchen Panna Cotta
· Schoko Panna Cotta mit Orangensoße

· Spekulatius-Tiramisu

