Speisenkarte

was kleines vorweg!
102 Leberknodel in Rindfleischbriihe?

mit Weil3brotcroutons

103 Meerrettichschaumsitppchen mit¥+°
mit Rote-Beete-Streifen

Bellagensalat® 110 5,00¢
Unser Bestes

~Zwiebelrostbratle®

mit karamelisierten Zwiebeln, Rostzwie-

beln und Pommesfrites 246 22,40€

,Gebratene Forellenfilets”

auf Meerrettichschaum dazu Butterkartoffeln 901 20,40€

,cordon Bleu* z=* e

Ly |,

mit Kochschinken und Kase gefilltes . . /L:/b

Schnitzel dazu Pommesfrites Zf)f‘ 7 266 19,40€
Wildspezialititen der Re gion

|
Wildschweinbraten® 4o
mit Kartoffelklo3en, Apfelrotkohl und Preiselbeerbirne 222 19,90€
,Hubertustopf* *°
mit Pilzen, Karotten und Zwiebeln dazu Kartoffel- ‘
klo3e und Apfelrotkonhl 226 19,80€
In den angebotenen Speisen/Getranken kdnnen folgende Zusatdte enthalten sein:
1 mit Farbstoff 5 geschwefelt 9 mit SuRungsmittel
2 mit Konservierungsstoff 6 mit Pokelsalz 10 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 7 geschwarzt 11 mit Phealghinquelle
4 mit Geschmacksverstarker 8 mit Phosphat 12 kofédiigh



was J eder gerne mag:

Spessartsteinpilze in Rahnt
mit hausgemachten Semmelknddeln 442 19,40€

,Frankische Kasespatzle“*
mit karamellisierten Zwiebeln und kleinem Bleilagensalat 291 14 90€

Geschmorter Rinderschulterbraten mit34?
KartoffelkloRen und Apfelrotkohl 230 18,40€

1 Crunchy Hahnchenbrust®*
an Champignonrahmsof3e, dazu Kroketten 184 13,90€

Gekochtes Rindfleisch aus der Schulte®*>"

an Meerrettichrahmsol3e
dazu Salzkartoffeln und Preiselbeeren 239 16,40€

eine kleine Sﬁndeﬁir danach:

~>chwedenbecher”
Apfelmus, 2 Vanilleeiskugeln, Sahnehaube mit reichlich
Eierlikor Gibergossen und Schokostreuseln 600 7,20€

,Gluhweinzwetschgen® mit 2 Kugeln Eis und Sahnehaubchen 613 7,40€

.Schokoladenvulkan®
mit ErdbeersoRe, Vanilleeis und Sahne 619 7,90€

wunscht lhnen Familie Freund

Liebe Gaste, gerne erhalten Sie von unserem Service i@msBokumentations-
ordner, in dem alle Speisen und Getranke hinsichtlich entieaer Allergene

detailliert aufgeschlisselt sind.




