
Hiesiger Stangenspargel:
 
Carpaccio vom Rinderfilet mit marinierten Spitzen vom
grünen und weißen Spargel 13,80 €

Spargelsalat in Balsamicodressing mit saftigen Fleischtomaten 
frischer Minze und Mozzarella, Baguette 10,20 €

Marinierte Spargelspitzen mit Scampi und sommerlichen
Salaten 14,50 €

Creme von frischem Spargel mit Sahnehaube 4,50 €

Schaumsüppchen vom Bärlauch mit Sahnehaube 4,50 €

Fischbouillon mit Spargelspitzen, verfeinert mit Pernod 6,40 €

Portion Ammerländer Stangenspargel 
mit Sauce Hollandaise, Buttersoße und Salzkartoffeln 15,50 €
     ... dazu Ammerländer Räucherschinken  18,80 €
     ... dazu 2 kleine Schweineschnitzel 19,30 €
      ... dazu 1 kleines Schnitzel und Räucherschinken 19,30 € 
     ... dazu ca. 100 g Frischlachsfilet aus dem Räucherofen 21,00 €
     ... dazu ca. 150 g Schweinefilet 20,50 €
     ... dazu ca. 150g Rumpsteak 22,50 €

Spargeltoast
2 Schweinerückensteaks (ca. 160 g) auf Toast mit Spargel und  
Sauce Hollandaise überbacken, Salatgarnitur 16,00 €

Frischer Stangenspargel im Crêpeteig mit Schinken (auf Wunsch
auch ohne), überbacken mit Sauce Hollandaise und Salatgarnitur 14,50 € 

Dünner Pfannkuchen vom Hokkaido-Kürbis, gefüllt mit einem Ragout 
von Spargel und Kräuter, garniert mit frischen Salaten 14,80 €

2 kleine Nordseezungen „Müllerin“ mit leckerem Spargel, Sauce
Hollandaise, Buttersoße und Salzkartoffeln 29,90 €

3-4 Mailschollen in Butter gebraten, mit Speckstippe, 
Salatteler und Salzkartoffeln 26,80 €
 
Frische Erdbeeren mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne 4,80 €

Angebot ab 4 Personen:
Spargelcremesuppe * * * Hiesiger Stangenspargel mit Schnitzel und 
zweierlei Schinken, Sauce Hollandaise, Buttersoße und Kartoffeln * * *  
Dessertkration (auf Wunsch in der Schokolounge) 29,50  €


