Unsere Weihnachtskarte
2000.
Karotten- Orangensuppe mit frischem Ingwer
4,90 €
2001.
Tomatensuppe „Florentiner Art“



4,90 €

2002. Knusprige Ente (1/2, 1100 Gramm Rohgewicht),mit

Backpflaumen gefüllt, dazu Apfelrotkohl,
Salzkartoffeln oder Klöße




19,90 €
2003. Wildgulasch mit Preiselbeeren, dazu Apfelrotkohl
und Salzkartoffeln oder Klöße



18,90 €

2004. Hirschbraten mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl und

Salzkartoffeln oder Klöße




20,90 €

2005. Gegrilltes Putensteak mit Kräuterbutter, Kroketten

und Gemüse







15,90 €

2006. Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons

und Zwiebeln in einer Rahmsauce, 

dazu Kroketten






15,90 €

2007. Rinderbrust auf Meerrettichsauce mit 

Salzkartoffeln und Wurzelgemüse


18,50 €

2008.   Schweineschnitzel „Jäger Art“ mit frischen 

Champignons in Rahm, dazu Kroketten

14,90 €

   2009.
Rinderroulade mit Apfelrotkohl und Klößen
15,90 €

2010.    Rumpsteak mit frischen Zwiebel-Champignons 

und Pommes frites





23,90 €

2011. Gebratener Lachs auf Blattspinat mit Salz-

kartoffeln







18,90 €
Für unsere jüngsten Gäste:

   2012.
Schweinchen Schlau


kleines Schnitzel vom Schwein mit  



Gemüse und Pommes frites




5,90 €

   2013.
Kleines Putensteak mit  Gemüse und

Pommes frites






5,90 €

2014. Goldtaler

Kartoffelpuffer (3) mit Apfelmus und 

Zucker








5,90 €
Etwas Süßes zum Abschluss:
   2020.
Tiramisu’



Biskuitboden mit Zabaione-Creme und



Kakao








4,90 €
   2021.
Waldfrucht-Eisdessert



Sorbet von Waldfrüchten mit Vanilleeis

4,90 €
 208.     Zitronensorbet



verführerisches Zitronensorbet im Glas mit



einer Sahnehaube






4,90 €

2017. Schmugglerkiste für die kleinen Piraten
Vanille- und Schokoeis
 mit Überraschung
3,00 €
Wir wünschen all unseren Gästen und Ihren Familien 

ein schönes Weihnachtsfest und
sagen „Danke!“ für das in uns gesetzte Vertrauen !
