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Hevzlich willlkkommen beim

catering-Service des Hotel

-
ZUR POST

MEIN EISENBAHNHOTEL

Auf den folgenden Seiten haben wir lhnen einige Vorschlage
far Ihre Veranstaltung in Ihrer Firma oder bei lhnen zuhause zusammengestellt.

Egal ob in unseren Rdumen, bei lhnen zu Hause
oder in der Firma — wir haben das Richtige fur Sie.

Das Passende ist nicht dabei?

Natirlich gehen wir auch gerne auf lhre
individuellen Wiinsche ein.

(Fast) nichts ist unmoglich!
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Wie whre es mit ebwas Kleinem zum Emprang?

Hausgemachte Blatterteigteilchen
gefullt mit Schinken, K&dse oder Lachs pro Stuck

oder lieber Canapés, fein garniert mit:

Rauchlachs-Frischkase, Radieschen-Frischkase

oder Frischkdse pur pro Stick
Parmaschinken, Bresaola oder Italienischer Salami pro Stiick

oder doch Gldschen gefiillt mit:

Antipasti-SpieBchen, Mozzarellakugeln mit Pesto

Penne-Salat oder Pilzsalat pro Glas
Ochsenmaulsalat, Gefligelsalat, Rindfleischsalat

oder Tafelspitzsilze pro Glas
Meeresfrichtesalat, Flusskrebssalat oder

mariniertem Scampi pro Glas

\/arspzflsm,

Hausgebeizter Lachs
mit Orange und Basilikum

Antipasti-Teller
mit Parmaschinken, Italienischer Salami, gegrilltem Gemise
und marinierten Mozzarellakugeln

Hausgemachte Maultaschen — auch kalt ein Genuss!
mit Blattsalat an Krduterdressing
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Suppén

Kraftbriihe vom Tafelspitz
mit Fladle, Bratstrudel, Bratkl6Rchen, unseren Maultaschen
— mmmbh lecker!

Cremesiippchen — saisonal bedingte Anderungen méglich
vom Broccoli, Blumenkohl, Waldpilzen, Petersilienwurzel
Pastinaken, Kartoffeln, Spargel oder Spinat — wie fein!

unsere Hauptgerichte

Bei allen Hauptgdngen sind eine Beilage sowie eine marktfrische Gemiisegarnitur im Preis
enthalten.

Vom Schwein

Ganz klassisch frisch aus dem Ofen mit Krdautern und Rotwein verfeinert:
Saftiger Schweinebraten

oder lieber modern:

Schweinefilet am Stiick gebraten

gefillt mit getrockneten Tomaten, und Biiffelmozzarella
an Balsamicosauce

In Portwein geschmorte Backchen vom Iberico-Schwein
mit Knoblauch und Rosmarin abgeschmeckt

oder Bayerisch-Schwabisch — natiirlich immer mit unserem BratensoBle:
Geschmortes Haxle

Schinken im Brotteig

Gebackener Leberkéase
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Vom Kalb

Klassiker:
Geschmorte Kalbsnuss

Saftiges Kalbsgulasch

oder modern:
Medaillons vom Kalbsfilet
mit geschmolzenen Kirschtomaten an Parmesanschaum

Kalbsruckensteak mit Salbei und Parmaschinken
rosa gebraten an gegrilltem Gemise

oder Bayerisch-Schwabisch:
Kalbsbrust gefillt mit Brezenwiirfeln, Speck und Ei

Kalbsvogele mit Brat und Frihlingszwiebeln gefiillt

Vom Rind

Klassiker:
Burgunderschmorbraten

Tafelspitz mit Gemiise im eigenen Fond

oder modern:
Rinderfiletwiirfel mit Thaicurry und Pinienkernen
im Kokos-Gemiisefond

oder Bayerisch-Schwdbisch:
Boff a la mode

Schlachtbraten vom Rinderfilet
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Wild auf Wild

Reh und Hirsch natiirlich aus heimischen Waldern:
Rehgulasch

Rehkeule
Hirschgulasch

Hirschbraten

Vegetarische Gerichte

Ratatouillegemuse mit frischen Krautern
Asiatisches Wokgemiise mit Thaicurry
Gnocchi mit Marktgemiise und Pesto
Ravioli gefiillt mit Pilzen an Parmesansauce

... und vieles mehr

Beilagen

Hausgemachte Spatzle

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, Bouillonkartoffeln
Semmelknodel, Brezenknodel

Penne, Tagliatelle, Gnocchi

Reis, gemischter Reis, Risotto

Gerstenrisotto
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Das Siibe kommmt Zum Schluss

Helles und dunkles Schokoladenmousse
Karamellflan

Lavendel - Panna Cotta

Frischer Fruchtsalat

Buttermilchcreme mit Tahiti — Vanille

Selbstverstandlich bieten wir auch — passend zur Saison
Spargel- und Steinpilzgerichte
sowie Gerichte mit Ente und Gans an.

Auf den Folgenden Seiten haben wir lhnen Buffets schon fertig zusammengestellt. Naturlich
konnen die aufgefiihrten Gerichte untereinander ausgetauscht bzw. ergdanzt werden oder Sie
stellen sich ein Menl aus den oben genannten Gerichten zusammen.

Bei der detaillierten Absprache
kalkulieren wir lhnen dann den Preis fiir Ihr individuelles Meni oder Buffet.
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Schwldbisches Buffet

Blatt- und Rohkostsalate mit Dressing
Leipheimer Kartoffelsalat mit Speck
Wurstsalat mit grobem Senfdressing

Silze vom Tafelspitz mit Schnittlauchsauce
Gebratene Blutwurstschnitzelchen mit Majoran
Hausgebeizte Lachsforelle mit Dill-Senfsauce
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Raucherschinkenspezialitaten

OotOetde

Zanderfilet auf Essiglinsen
Kasspatzle mit Zwiebelschmalze
Rinderschmorbraten
Spanferkelbraten mit Dunkelbier glasiert
dazu Bouillonkartoffeln, Schupfnudeln
kleine Semmelknédel und Sauerkraut

Tt

Rote Grutze
mit Vanillesauce
Schwabisches Tiramisu mit Wiebele
Schwaben-Creme mit eingelegten Apfeln

€ 35,50 pro Person
(ab 30 Personen moglich)
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Klassisches Buftet

Blatt- und Rohkostsalate mit Dressing
Stremellachs und Fischhappchen
mit Sahnemeerrettich
Barberieentenbrust auf marinierten Kirschtomaten
Romanaherzen an Himbeerdressing

mit Wachtelbristchen

Prager Schinken mit Apfel-Selleriesalat

Garnelen in Cocktailsauce
Auswahl von Edelschinken mit Portweinbirne

Ootdetde

Steaks vom Rostbraten auf Waldpilzragout
mit Spatzle, dazu Portweinsauce
Mit frischen Krautern gebratene Maispoulardenbrust
mit Kartoffelgratin
Geschmorte Kalbsnuss
Filet vom Wolfsbarsch auf Spinat mit Butterreis
Vegetarische Gemuisepfanne mit Pinienkernen

OotDetde

Helles und dunkles Tobleronemousse
mit frischer Mango
Zwetschgencrumble
Creme Caramel

€ 41,60 pro Person
(ab 30 Personen moglich)
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Mediterranes Buttet

Blatt- und Rohkostsalate mit Dressing
Griechischer Bauernsalat
Nudelsalat mit Oliven und getrockneten Tomaten
Vitello Tonato
Tomate und Mozzarella mit Pesto
Mariniertes und gegrilltes Gemuse mit Gambas
Parma- und Serranoschinken mit Galiamelone
Marinierte Putenspielichen mit CousCous-Salat
Pochierte Lachsseite mit mediterranen Krautern

Tt

Paella (Safranreis mit Meeresfriichten und Huhn)
Stiffado (Kalbsgulasch nach griechischer Art)
Schweinefiletmedaillons mit Lardo und Pflaumen
an Portweinsauce, dazu Rosmarinkartoffeln
Filet von der Goldbrasse auf Parikaragout
Fusilli in hausgemachtem Pesto geschwenkt

Tt

Passionsfrucht-Tiramisu
Portweincreme mit Minze
Panna Cotta mit marinierten Orangen

€ 41,60 pro Person
(ab 30 Personen moglich)
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Getrdnke

Rilling LR 0,75 Sekt

Pils 0,3l

Helles 0,5l

Weizen 0,5l

Orangensaft Liter
Cola/Fanta/Limo Liter
Mineralwasser 0,7I
Spezi/Apfelsaftschorle 0,5I
Kaffee Liter

ah dy dh dh dh dh dh dh dh

Weine:

Cleebronner Michaelsberg, Riesling

oder Chardonnay Weingut Endrizzi je 1,0l

Collegium Trollinger oder Merlot Weingut Endrizzi je 1,0l
Gerne beraten wir Sie bezliglich weiterer Weine auf Anfrage.

Fiir Geschirr, Glaser (wenn Getrdnke von uns), Servietten und Besteck
berechnen wir eine Pauschale pro Person von

Tischdecken inkl. Reinigung, pro Stiick (cremeweiR), 130 cm x 190 cm
Tisch, eckig, 120 cm x 70 cm

Stuhl

Biertischgarnitur

Bistrotisch

weilde Husse fur Bistrotisch

Party-Schnell-Aufbau-Zelt (3x6m)

Sollten Sie ein grofReres Zelt bendtigen, vermitteln wir gerne.

Der Auf- bzw. Abbau erfolgt im Stundenlohn pro Person und Stunde € 45,00
Ab Leipheim bis Ankunft Leipheim

Ob im Servicebereich oder in der Kiiche, wir stellen IThnen gerne unser Personal zur Verfiigung.

Die Abrechnung erfolgt wie oben pro Person und Stunde € 45,00
ab Leipheim bis Ankunft Leipheim

Samtliche Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




