
 

 
 
 

 
Spargelwochen bis zum 24. Juni 

prickelnde Lebensfreude pur                                                         
„Red-Hugo“  mit frischen Erdbeeren, Campari, Minze, 

Limette, Eis und Sekt aufgefüllt  0,2 l: 5.90 €  
 

 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
 

und nur mittwochs: 
"De Bakker´s Spargelkarussell" 

Frischer Deutscher Stangenspargel „satt“ mit zerlassener Butter, Sauce Hollandaise, 
Salatmischung, Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln, dazu 2erlei Schinken, Medaillons vom 

Schweinefilet und Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel mit Rahmchampignons. 27.- € 

 
 

 
und nur donnerstags: 

"Schnitzelvariationen vom Schwein und Huhn"                           
Frischer Deutscher Stangenspargel mit zerlassener Butter und Sc. Hollandaise, 

Rahmchampignons, Zigeunersauce, Pommes und Salzkartoffeln. 24.50 €  

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

Spargel für Gruppen "zum Sattessen"                                          
- ab 4 Personen - 

Vorweg: Spargelcremesuppe mit Röstmandeln und Sahnehaube  

Hauptsache: Frischer deutscher Stangenspargel "zum Sattessen" mit zerlassener Butter, Sauce 
Hollandaise und neuen Kartoffeln, 2erlei Grafschafter Schinken, Jungschweinschnitzel, 

Medaillons vom Schweinefilet und gebratene Fischfilets.  32.-€ pro Person 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

Laune Leben Lust 

„Spargelwein“ 
Sitzius - Silvaner – trocken – 2021 

0,2 l: 5,20 €     0,75 l: 18.50 €    
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Spargelwochen bis zum 24. Juni 
Vorweg: 
 

SPARGELCREMESUPPE mit Röstmandeln                                                                                   6.90 € 
 
GEBACKENER SPARGEL mit Sc. Aioli                                                                                         11.90 € 
an Frühlingssalatmischung mit gebratener Wassermelone 
 

Hauptsache: 
 

SPARGEL „ÜBERBACKEN“                                                                                                           17.90 € 
Frischer deutscher Stangenspargel mit Kochschinken und Hollandaise überbacken 
auf Blattspinat, dazu gebratene Drillinge. 
 
SPARGEL „POLNISCH“                                                                                                                 17.90 € 
Frischer deutscher Stangenspargel mit gehackten Ei, Semmelbrösel,   
braune Butter, Petersilie an bunter Salatmischung, dazu gebratene Drillinge. 
 
„SPARGEL CORDON BLEU“                                                                                                         16.90 €    
Stangenspargel mit Kochschinken und Käse im Panko-Semmelbrösel-Mantel gebraten  
an bunter Salatmischung mit Erdbeeren, Spargel, Melone, Gurke und Tomaten. 
 
RIBEYE-STEAK (280 g)  VOM URBAN-BEEF                                                                              31.50 € 
mit gebratenen Champignons, buntes Spargelgemüse & Rosmarinkartoffeln. 
 
KABELJAUFILET mit Kräuterhollandaise überbacken                                                              25.90 € 
Gnocchis mit Pesto, Cherrytomaten und gebratenen Spargel. 
 
OCHSENBACKE -zart geschmort-                                                                                               22.50 €   
mit Rotweinschalottensauce , Kartoffelstampf &  Spargelgemüse.                                                                                  

 
Frischer deutscher Stangenspargel mit Sc. Hollandaise, 

zerlassener Butter und Salzkartoffeln 
 

große Portion : 17.90 €            kleine Portion : 12.90 € 
 

dazu empfehlen wir: 
 

Kochschinken und Grafschafter Knochenschinken. 5.90 € 
  

Jungschweinschnitzel „Wiener Art“. 
Größe M (150 g) : 8.00 €   Größe L (200 g) : 9.50 € 

 

Medaillons vom Schweinefilet mit Pfeffersauce. 9.90 € 

 

Kl. Rumpsteak vom Weiderind mit Kräuterbutter und Schmorzwiebeln. 14.90 € 
 

Zanderfilet mit Kräutern gebraten.  10.50  
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