
Vorspeisen

1. Leichte Knoblauchsuppe mit Baguettebrot 3,60 €

2. Rinderkraftbrühe mit Einlage und Baguettebrot 3,60 €

4. Gulaschsuppe mit Baguettebrot 3,60 €

202. Bruschetta mit Tomaten, Zwiebeln und  Basilikum 5,90 €

203. Garnelen, in der Kartoffelkruste gebacken, mit Chilidip, 
Knoblauchdip und Baguettebrot

7,00 €

204. Baguettebrot mit Aioli und bunter Antipasti 6,90 €

205. Überbackener  Ziegenkäse auf Apfelscheibe mit 
Pinienkernen und Honigsauce an grünen Blattsalaten mit 
Balsamico 

6,50 €

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe  und Allergen-Kennzeichnung finden Sie auf der 
letzten Seite unserer Speisenkarte. 



Wraps, Nudeln und Vegetarisches

730. Wrap mit gegrillten Putenstreifen, Kräuterkäse und 
Zwiebelringen gefüllt, an grünen Blattsalaten mit 
Balsamicodressing

9,00 €

731. Wrap mit Räucherlachs, Paprika, Kräuterkäse und 
Zwiebelringen gefüllt, an grünen Blattsalaten  mit 
Balsamicodressing

8,50 €

732. Tagliatelle mit gegrillten Lachswürfeln in leichter 
Proseccosauce

11,90 €

733. “Schwalmpasta” Spaghetti mit Shrimps  und Lauch in 
Bärlauchöl geschwenkt

9,90 €

734. “Veggie-Teller”: Röstischmankerl, mit Champignons und 
Frischkäse gefüllt, an bunter Salatgarnitur

8,90 €

735. Spinat-Riccotta-Tortelloni mit Tomatenwürfeln und 
Basilikum in Käse-Sahnesauce, überbacken

8,90 €

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe  und Allergen-Kennzeichnung finden Sie auf der 
letzten Seite  unserer  Speisenkarte. 



So schmeckt der Sommer...

601. Bunter Salatteller „Schwalmaue“ mit Forelle, Thunfisch, 
Räucherlachs, Zwiebelringen, Ei, Honig-Dill-Senf, 
Meerrettich, Baguettebrot und Butter

10,50 €

602. Bunter Salatteller nach „Art  des Hauses“ mit Schinken- 
und Käsestreifen, Ei, Baguettebrot und Butter

8,90 €

603. Salatteller “Mykonos” mit Fetakäse, Oliven, Zwiebelringen, 
Paprikastreifen, Ei, Baguettebrot und Butter

9,90 €

604. Zwei Garnelenspieße, in Kräuterbutter gegrillt, an bunter 
Salatgarnitur,  dazu Knoblauchdip und Baguettebrot

9,60 €

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe  und Allergen-Kennzeichnung finden Sie auf der 
letzten Seite unserer Speisenkarte. 



Vom Grill und aus der Pfanne

38. Saftiges Paprikarahmgulasch auf Fussili-Nudeln 9,90 €

39. „Kapellensteak“: Argentinisches Rumpsteak mit Grillspeck, 
Kräuterbutter, Pommes Frites und Salatteller

19,80 €

40. „Pfeffersteak“: Argentinisches Rumpsteak mit grüner 
Pfeffersauce, Prinzessböhnchen im Speckmantel gegrillt, 
und Pommes Frites

21,20 €

41. „Gyros Art“: Geschnetzeltes  vom Rind und Schwein mit 
Tzatziki, Zwiebelringen und Pommes Frites

9,90 €

42. „Feinschmeckerpfännchen“: Zwei Medaillons vom Schwein
mit frischen Champignons  in Rahmsauce, Grillspeck, 
Kroketten und Salatteller

16,50 €

43. „Zwiebelschnitzel“ vom Schweinerücken mit Röstzwiebeln,
Pommes Frites und Salatteller

12,90 €

44. Geschnetzeltes von der Putenbrust  im Reisrand, wahlweise
mit Paprikarahmsauce oder mit Früchten in Mango-Curry-
Sauce,  Salatteller

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe  und Allergen-Kennzeichnung finden Sie auf der 
letzten Seite unserer Speisenkarte. 

13,90 €



45. „Heidekrüstchen“: Schnitzel vom Schweinerücken mit 
Schmorzwiebeln, Spiegelei, Bratkartoffeln und Salatteller

10,90 €

46. „Fischduett“: Auf der Haut  gebratenes Zanderfilet und 
gegrilltes Lachsfilet mit Sauce Hollandaise, Butterreis und 
Salatteller

14,90 €

47. „Överjevällsche Grillplatte“: Schweinemedaillon, 
Schweinerückensteak und  Rindsmedaillon mit frischen 
Rahmchampignons, Paprikarahmsauce und Röstzwiebeln, 
Pommes Frites und Salatteller

24,90 €

48. Nur Mittwochs und Donnerstags:  Gegrillte Gambas mit 
Knoblauchdip und Baguettebrot....Voranmeldung  erbeten

14,90 €

Preise incl. MWST.

Eine Aufstellung der Zusatzstoffe  und Allergen-Kennzeichnung finden Sie auf der letzten Seite unserer 
Speisenkarte. 


