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Wi eiler

Festtagsbuffet ab 20 Personen

. Unsere Heimat “

Fiir den ersten Hunger ...

Schwibischer Kartoffelsalat, Blattsalate, Croutons, Kernauswahl, Hausdressing, Essig/Ol

*kkkk

Meerrettich-Panna Cotta mit Tafelspitzwiirfel stiR-sauer

*kkkk

Roulade vom Frischkase-Krauterfladle mit marinierten Alblinsen

*kkkk

Wachholdergerducherte Forellenfilets auf Apfel-Lauchsalat

*kkkk

Kleine ofenfrische Zwiebelkuchen

*kkkk

Schwabische Hochzeitssuppe - Herzhafte Rindsbriihe
mit Maultdsch’le, GrieRkloRchen, MarkkloRchen und frischem Griin

Auf zur nachsten Runde ...
Kombi 1

Rostbraten vom heimischen Rind mit Trollinger-SoRe und zweierlei Zwiebeln

*kkkk

Aus regionaler Jagd: Feines Rehragout mit Waldpilzen, Preiselbeeren und Williamsbirnen

*kkkk

Frisch gertihrte Késeknopfle mit Rostzwiebeln



Kombi 2

Unser gemischter Braten: saftig knuspriger Schweinenacken
und geschmorter Rinds-Tafelspitz mit feiner RahmsoRe

*kkkk

Kleine Hahnchenschnitzel im Knuspermantel

*kkkk

Frisch gertihrte Kése-Knopfle mit Rostzwiebeln

Immer dabei:

Hausgemachte Eierspétzle, geschwenkte Schupfnudeln, gratinierte Rahmkartoffeln
und marktfrisches Gemiseallerlei

Zum siRen SchiuR ...

Kleine ofenwarme Ofenschlupfer mit Vanille-SoRe

*kkkk

Himbeeren in Holunderbliiten-Apfelgelee

*kkkk

Schwabisches Wiebele-Tiramisu im Glas

Buffet mit Hauptgericht-Kombi 1 45,00 €
Buffet mit Hauptgericht-Kombi 2 39,00 €

So oder so dhnlich konnte Ihr Festtags-Buffet aussehen.
Anderungen, Kombinationen und/oder eigene Ideen bzw. Wiinsche
konnen selbstverstdndlich immer vorgenommen bzw. verwirklicht werden!
Gerne beraten wir Sie ausfiihrlich, budgetbezogen und unverbindlich nach Terminvereinbarung!



