Kulinarischer Jahreswechsel in den Winzenweiler Stuben

Das Silvestermenii 2017 / 2018

Kleiner Grulfs aus der Kiiche

Scheiben von gerducherte Entenbrust

mit Wildkrautersalat und Portweinfeigen
HHHHK

Klare Waldpilzbouillon
mit Rehklofichen und Wirsing
AR K
Garnelen aus dem Kriutersud
mit Pastinakencreme, glaciertem Zwiebellauch
und Hummerschaum

HHANHKN

Sorbet
A KKK
Neuseeland-Lammriicken mit Kriuter-Senfhaube
auf Rosmarinsofte, serviert mit Babypaprika,
gefulltem Champignon und Zucchini-Kartoffelrosti
A AR H
Die letzten stifen Stinden im alten Jahr
werden wie immer nicht verraten!
,Unser Uberraschungsdessert*

59,00 € p.P.

Einlass ab 18.00 Uhr
Beginn Menii ca.! 19.00 Uhr



