Italienisches Buffet
ab 20 Personen

Buffet 21
Antipasti (Vorspeisen)
„Caprese“ (Tomaten mit Mozzarella)
„Prosciutto di Parma con Melone“

(Melone mit Parmaschinken)

“verdure a scapece”

(versch. angebratene und marinierte Gemüse

wie Paprika, Zucchini, Champignons und Tomaten)

„Vitello tonnato“

(Kalbsrücken auf Thunfischsauce)

„Cianfotta“ (neapolitanischer Gemüsetopf)

***

Secondi Piatti (Hauptgänge)
„Ossobucco“ (geschmorte Kalbshaxenscheiben)

„Lasagne“ (Nudelplatten geschichtet)

„Gnocchi al basilico“ (Kartoffelnocken mit Basilikum)

„Agnello alle olive“ (Lammkeulenbraten mit schwarzen Oliven)

„Triglia al cartoccio“ con erbe (Rotbarbe mit frischen Kräutern)

***

Dolci (Desserts)
Tiramisu

„crema frangipane“ (Vanillecreme mit frischen Früchten)

„Zabaione con bacche“ (Weinschaum mit Beeren)

***

