 Galabuffet
ab 30 Personen

Buffet 28
***
marinierte Gemüse nach italienischer Art
Seeteufelterrine mit Dillrahm

Wildentenpastete mit Cumberlandsauce
grobe Leberpastete

Entenlebermousse

gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich

Lachs Bellevue

Meeresfrüchtesalat mit Tomaten und Knoblauch

Krabbensalat

***
Mulligatawny (engl. Suppe nach ind.Rezept)

***

Medaillons vom Rind, Schwein und Kalb

Pute „Hawaii“ mit Früchten garniert

Hirschkalbskeule am Stück gebraten

Kalbsrücken rosa gebraten auf Schnittlauchrahmsauce

Hochrippe rosa gebraten mit Rotweinsauce

Schwertfisch in Zitronen- und Knoblauchsauce

Champignonrisotto, Kartoffelgratin, frisches Gemüse

***

Käsebrett vom französischen Käse
Brot und Landbutter

***

Tiramisu
Mousse au Chocolat
Fruchtsülze
***

