ihachilichod Baffot

Ochsenschwanzsuppe
Frisches Gehacktes mit Zwiebeln und GewUrzgurken

AR & AN Gerducherte Entenbrust
Llebe Gaste, = N Schinken aus eigener R&ucherei und

. ' TN ungarische Salami
- P wir WUHSChen lhnen Nt R&ucheraal und Réucherachs Sahnemeerrettich
‘ d e b | \ g'lf i K&sebrett von Weich- und SchnittkGse

und Ihrer Familie besinn 'Che e Gegrilte Schinkenrblichen

Obstteller der Saison
frOhe Uﬂd 9|UCK|IChe Welhnochtstoge Bunter Salat mit Gurke, Mais und Paprika Dressing

Uﬂd fU( dOS kommende Jahr : Tomate Mozzarella, Basilikum, Olivendl
Zufnedenhelt Und Frohsinn! % ' > Frisches Brot und Baguette, Butter

y FOr dos,Wemnochtsfest
Entenbrust, Rotkohl, Grinkohl, Kldsse,

" wunschen wir: besinnliche Stunden 7 L8 Kroketten, Petersiienkartoffeln
' ¥« f Wildschweinricken, Grinkohl
' r'-“;:\ & bel KerzenSChem e Rinderfilet, Broccoli und Blumenkohl
= e Freude Uﬂd Frleden : By K& Schweinefilet auf Ananas gebacken
s - S 4 Zander auf Ratatouille-Gemuse
| e an Qllen TQgen Und P4 a Verschiedene SoBen
ein gesegnetes neues Jahrl'\/ ipintint
N ‘ A% A Weihnachtliches Dessert

33,50 EUR pro Person

-ab 15 Personen buchbar-
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