Woihtashtlichos Baffot

Ochsenschwanzsuppe

ot t ]

Frisches Gehacktes mit Zwiebeln und Gewurzgurken
Gerducherte Entenbrust

o Liebe Gaste, ek Schinken aus eigener Rucherei und
. ~ S AN = G ungarische Salami
. ¥, wirwunschen Ihnen R&ucheraal und RGucherlachs Sahnemeerrettich
W K&sebrett von Weich- und Schnittkése

e

Obstteller der Saison
i T Bunter Salat mit Gurke, Mais und Paprika Dressing
und fur dos kommende Jahr "{{ ; Tomate Mozzarella, Basilikum, Olivendl

Zufrledenhelt Uﬂd Frohsmnl § ‘ Frisches Brot und Baguette, Butter

Sadigasls

Entenbrust, Rotkohl, GrUnkohl, Kldsse,
wunschen er besinnliche Stunden - R 1 Kroketten, Petersilienkartoffeln

) Wildschweinrbcken, GrUnkohl
I 3 bel Kerzenscheln Rindeffilet, Broccoli und Blumenkohl

A AR
B Qe Freude und Frleden ; .'-)'..i.. N Schweinefilet auf Ano_nos gebo"cken
s 1 , oy Zander auf Ratatouille-GemUse

an ollen Togen und '.,: fa o Verschiedene SoBen

Weihnachtliches Dessert

_FUOr dos Welhnochtsfest

&

35,50 EUR pro Person

-ab 15 Personen buchbar-
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