Herrmann

HOTEL GASTHOF
FAMILIE AUTENRIETH

1. 8. 0. 8. ¢

Fingerfood-Spezial aus dem Biospharengebiet

Mousse vom Honauer Saibling auf knackigem Ruccola
Forellenmatjes auf Zwiebel-Apfelsolie
Buchweizen-Gemiusesalat mit Chili-Brie

Meidelstetter Linsensalat mit gerdauchertem SchviEiokle
vom Landschwein im Glas

Honauer Lachsforellentatar auf Vollkornbrot
Zwiebelbaguette mit Albkase und Trauben
Dinkelbaguette mit Stotz-Lammsalami und gebrate@amise
Zwiebelbaguette mit Hohensteiner Kasekrem und Teaub
Dinkelbaguette mit gebeizter Lachsforelle mit Hoaigd Chili

Dinkelbaguette mit Ruccola und feinem Carpaccio
vom Bremelauer Weiderind

Gerne servieren wir lhnen dazu
warme Wildkrauterquiche mit Albkase
warme Kurbis-Lauchquiche
Pastinaken-Apfelsalat mit Buffelsalami

Gerne berucksichtigen wir Thre Wiinsche

Preis nach Absprache
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Kleine Spezialitaten zum Empfanq...

Happchen mit Schinken, Salami, Tortenbrie, Ziegeaka
Mutschli oder Hohensteiner Albkéase
3,50 € pro Stick
Happchen mit gebeiztem Lachs, gerduchertem Fofidteader Lachs,
Carpaccio vom Rind mit Parmesan oder Tomaten unzizifella
3,80 € pro Stick
Happchen mit gebratenen Scampi 4,80 € pro Stlick
Gebackene Scampi mit Dipp auf Zitronengras 5,p00€Stlick
Crostini-Baguette mit Tomaten und Basilikum tbeKeagc 2,50 € pro Stiick
Quiche Lorraine 2,70 € pro Stlck
SpielRchen mit Melone und gerduchertem AlbschinkeR0 € pro Stick
SpielRchen mit Mozzarellakugeln und Kirschtomat2/®0 € pro Stick
Schinken- oder Kéasehérnchen oder kleine Kéasestan@&0 € pro Stlick
Schinkenhdrnchen 2,00 € pro Stick
Kleine Seelen 1,30 € pro Stuck

Belegte Partybrotchen 3,00 € pro Stlck
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...und dazu einen leckeren Aperitif

Wie ware es zum Beispiel mit einem Glaschen

Matthias-Erzberger-Rieslingsekt, Glas 4,50 €

H&agenscherry aus vollreifen
Hagebutten des Albtraufs, 5cl 4,40 €

Schwébischer Kir
Holundersaft mit Rieslingsekt, Glas, 4,80 €

R 5 aus Renetten und Weinbergpfirsichen, Glas, 6,40
Donum, Glas, 4,40 €
Alkoholfreier Cuvée No. 8, Glas, 4,20 €
Aperitif je nach Jahreszeit
Alkoholfreier Cocktail ,,Prisecco®, Glas, 4,40 €

Primo — kaltvergorener Perlwein aus
Apfeln und Birnen der Streuobstwiesen des Erms&ikss, 4,40 €

Albler Kir
Quittensaft mit Rieslingsekt, Glas, 4,80 €

Alkoholfreier Aperitifessig aus
Trockenbeerenauslese vom Weingut Robert Bauen,Fias, 4,80 €

Erdbeerschliirferle
Erdbeerwein aus reifen, fruchtigen Erdbeeren
mit Rieslingsekt aufgefillt, Glas 5,20 €

Holunderblitensekt
Holunderblitensirup mit Rieslingsekt, Glas 4,80 €

Backapfelsekt, Backapfellikor mit Rieslingsekt, &820 €
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L eckere VVorspeisen

Tomaten-Albzarellasalat in Basilikumvinaigrette 11,00 €
Feldsalat in Balsamicovinaigrette mit Speckwiirfefa Kracherle 930
Wildkrautersalat in Johanniskraut-Gurkenvinaigrettel Croutons 10650
Gebackene Champignonkopfe mit Remouladensol3e amdileinen Salatbouquet 9,80 €
Ogen-Melonenspalten mit gerauchertem Albschinkeh@mssini 10,50 €
Hausgemachte Lachsterrine mit Dillschaum und Saileatbet 1160
Zart gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeertettic 11,00 €
Feine Blattsalate in Tomatenvinaigrette mit gebratelLachsstreifen 1250
Ruccolasalat mit Kirschtomaten, gerdsteten Sonmeméhkernen und Parmesan 9,50 €
Knackige Blattsalate in Apfel-Nuss-Dressing, mibgekenen Albzarellascheiben 12,00 €

und geriebenem Biiffelkase

Feine Blattsalate in Basilikumvinaigrette mit gegbreem Rehfilet und Waldpilzen 14,00€

Carpaccio vom Rinderfilet mit Olivendél, Basilikunmdi Parmesan 13,30 €

Hausgebeizte Lachsrose mit Honig-Senfsol3e am kiehadatbouquet 11,5
Vorspeisenvariation mit Lachs, Roastbeef, gerauehreAlbschinken und Melone 13,50

D €
€

Blattsalate in Truffelvinaigrette mit gebratenereg&dngarnelen und Tomatenconfit 13,80 €
Geflilltes Fladle mit Champignons in Rahm und Satmiéandaise 10,00 €
Carpaccio vom Munsinger Weidelamm im Krautersentielamit geriebenem

Bio-Albkdse und Bucheckernol 13,50 €
Hausgemachte Lachsmaultaschen mit Safransol3e)attsinat 12,00 €
Honauer Fischvorspeisen-Teller mit gebeizter Lamtedie mit Honig und Chilli,

gerauchertem Forellenfilet und Forellenmatjes 13,00 €
Wildkrautersalat in Holunderblitenvinaigrette mebogickenem Ziegenfrischkase 12,50 €

Biospharenvariation mit dreierlei aus dem Biosphgebiet:
Wildkrautersalat in Holunderblitenvinaigrette mibgizter Lachsforelle, Meidelstetter
Linsensalat und gebackenem Albzarella 13,80 €
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Aus dem Suppentopf

Griel3nockerlsuppe 6,00
Klare Gemisesuppe mit Tomatenwdurfeln 6,00 €
Schwabische Fladlessuppe 5,80

Rinderkraftbriihe mit Eierstich oder
Krauterkl63chen oder Pilzkl63chen 6,00 £

Rinderkraftbriihe mit Linsenschoberl und Gemusdstnei 6,00 €
Schwabische Festtagssuppe 6,20
Barlauchkremsuppchen 6,20
Brokkolikremsuppe mit Mandeln 6,20
Tomatenkremsuppe mit Basilikum 6,20 €

KremsuUppchen mit frischen Krautern aus dem Garten 6,20 €

Waldpilzrahmsuppchen mit frischen Krautern 6,20 €
Sellerie-Birnenrahmsuippchen 6,20 £
Kirbiskremsuppchen mit Kerndl 6,20 %
Brunnenkressekremsuppe mit Crevetten 7,20 %
Tomatenkraftbrihe mit Mozzarellakl63chen 7,20 €
Rehkraftbriihe mit Steinpilzklé3chen 7,20

Wildkrauter-Chillikremsuppe mit Dinkelcroutons 6,20 €
Karotten-Ingwerkremsuppe 6,20

Hohensteiner Kasesuppe 6,80
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Hauptgerichte vom Alblinsenschwein und Rind

Zarter Rinderschmorbraten und Schweinebraten vdstinSkenschwein in
Rotweinsol3e, dazu hausgemachte Spatzle, Kartaftedkien und bunte Salate
der Saison

Krustenbraten vom Alblinsenschwein mit Bier glasi@emiusestreifen,
dazu hausgemachte Spatzle und Bayrisch Kraut

Drei zarte Schweinelendchen vom Alblinsenschwei@hampignonrahmsol3e,
mit marktfrischem Gemiuise dazu handgeschabte Spatzle

Zarter Tafelspitz im Gemusesud, mit Meerrettichséfseiselbeeren,
frischem Gemuse vom Markt und knusprigen Bratké&etof

Am Stick gebratenes Schweinefilet vom Alblinsensgihim Wirsingmantel, an
Basilikumrahm, dazu hausgemachte Spatzle und Keltobketten

Schweineriickensteak vom Alblinsenschwein mit Buind Albkase gratiniert,
mit Lauchgemuse und Dauphinekartoffeln

Zarte Schweinelendchen vom Alblinsenschwein imtBtégigmantel,
an PortweinsoR3e, dazu Mandelbrokkoli und Lorettiekesin

Variation vom Alblinsenschwein, Filet, Schweineg&tead feines Ragout auf
Linsengemuse, dazu handgeschabte Spatzle

Entrecote vom Weiderind, gratiniert mit Steinpilzdazu Grillgemuse
und Rosmarinkartoffeln

Das Lieblingsgericht unserer Stammagaste
Medaillons vom Schweinefilet und Rinderfilet mitiga Bearnaise,
dazu marktfrisches Gemise, Grilltomate und Rahroiath

Schlachtbraten — Saftiger Lendenbraten vom WeidenrRotwein-Pfeffersolie,
Gemuseplatten mit Sauce Hollandaise, handgescBalitzle und Kartoffelgratin

Rinderfilet ,Wellington’ im Blatterteigmantel auf &leirasolie,
dazu frisches Gemiise vom Markt und Kartoffelplagrch

19,50 4

20,00 €

20.€

21,60

21,50

21,00 €

22,80

21,50 €

23,50 4

24,90

26,00

HO

€
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Rund um’s Kalb
Geflillte Kalbsbrust in feiner Rahmsol3e, dazu fesGemuise und
handgeschabten Spatzle 19,00 €
Zarter Kalbsbraten in Sherryrahmsol3e, frisches Gemém Markt,
hausgemachte Spatzle und Herzoginkartoffeln 21,00 €
Zuricher Kalbsgeschnetzeltes
mit frischen Ehestetter Champignons in Rahm, damsprige Kartoffelrosti 22,00/€
Kalbsriickensteak au four mit Ragout fin und Sauckardaise,
dazu marktfrisches Gemiuse und hausgemachte SpitAesp 2560
Kalbsfiletmedaillons auf Steinpilzrahmsolie,
mit gefulltem Kohlrabi und handgeschabten Spatzle 26,50 €
Feines aus der vegetarischen Kuche
Gefllltes Krauterfladle mit Ehestetter Rahmpilzexl drischem 14460
Gemise vom Markt
Geflllte Wirsingroulade mit Buchweizen und Albztaejefullt auf
Karotten-Ingwersol3e, dazu Rosmarinkartoffeln 14,50 €
Hausgemachtdfartoffelstrudel mit Leinsamen, Kirbissol3e,
Pfifferlinge und Linsen 14,50 €
Aus Flul3 und Meer
Gebratenes Honauer Forellenfilet mit Sauce TardrKartoffel-Gurkensalat 18,50 €
Mit Tomaten und Kréutern gratiniertes Lachsfilet Basilikumschaum,
an Blattspinat und Basmatireis 20,00 €
Gebratenes Honauer Lachsforellenfilet auf Basilikahaum,
mit marktfrischem Gemiuse und Petersilienkartoffeln 21,00 €
Gebratenes Zanderfilet auf Rotweinsol3e
mit Blattspinat und Vanille-Kartoffelptree 23,00 €
Lachsfilet im Blatterteigmantel, auf 2erlei Sol3en,
dazu Zucchini-Tomatengemuse und feine Bandnudeln 22,50 €
Seeteufelmedaillons unter der Pinienkruste, anrsieéawurzelschaum,
dazu Brokkolisouflée und Risolleekartoffeln 26,50 €
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Von der Miunsinger Schafweide

Gebratene Lammkeule mit Zwiebelkruste tiberbacken,

dazu Ratatouille Gemuise und Lauchspatzle 22,80 €

Geflllte Lammschulter nach toskanischer Art mitigathocken

und Pinienkernen, dazu Paprika-Zucchini-GemuseRoiéenta 20,00 €

Gebratene Lammkeule mit Krautern Gberbacken an Tdnjos,

dazu Bohnenbundchen und Rahmkartoffeln 21,50 €

Lammmedaillons mit Pesto gratiniert mit Grillgem sl

Rosmarinkartoffeln 23,50 €

Lammricken im Gemisemantel an Rosmarinjus,

dazu Ratatouillegemise und Kartoffelstrudel 26,50 §

Fur Sie am Tisch tranchiert

Lammricken mit Meersalz gebraten, an Knoblauchsol3e,

dazu marktfrisches Gemuse und Kartoffelgratin 28,00 €
Aus dem Minsinger Stadtwald

Zarter Rehbraten auf Baden-Badener Art in Wachaddhensolie,

mit geflllter Preiselbeerbirne, frischem Gemlse hagsgemachten Spatzle 21,50 €

Gebratener Rehriicken in Gintunke mit Rahmpfiffeydin,

dazu Mandelbéllchen und hausgemachte Spatzle 26,00 €

Rosa gebratene Rehmedaillons im Haselnusskrugt8chilehensolie,

dazu Preiselbeeren, Rahmwirsing und Schupfnudeln 25,50 €

Wildschweinkoteletts auf Holundersolie,

dazu Apfelrotkohl und hausgemachte Semmelknédel ,20 €

Rehgulasch in Holunder und Rotwein geschmort, dgxelrotkohl

und Kartoffelknodeln 19,50 £

Zartes Reh-Ragout, in Rotwein geschmort, an Plmseén,

mit Rahmchampignons, Pastinakengemise und hanadgeedHalRelnussspéatzie 20,00 €

Rehmedaillons, mit Minzsalbei und Schinken gebraaenSchlehensol3e,

dazu Rosenkohl und handgeschabte Spatzle 25,00 €
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Zum Abschluss etwas Siisses

Warmer Apfelstrudel mit Lautertal Creme Vanilledisschen Friichten und Sahne
Hausgemachte Rote Gritze mit Lautertal Creme \é&mdl

Pochierte Karamelkrem mit Birnenspalten

Lautertal Creme Vanilleeis mit heil3en Himbeerenr @ghattenmorellen
Schwabische Apfelkiichle mit Zimtzucker, dazu VastRe oder Creme Vanilleeis
Geeister Kaiserschmarrn mit warmen Herzkirschenrigo

Bremelauer Joghurtkrem mit Mango und Kiwi

Eisbombe nach Art des Hauses mit frischen Fricielegt

Schwarzwalder Kirsch-Eisgugelhupf mit Friichtemngent

Hausgemachtes Sauerrahmeis mit warmer Zwetschgensol3

Hausgemachte Quarkmousse mit Zwetschgensolie
Lautertal-Joghurt-Friichtebecher mit Joghurt, fresalObst und ein wenig Sahne
Mousse au Chocolat mit Friichten garniert

WeilRes Schokoladenparfait mit frischen Kiwis unchAas umlegt
Orangenmandelgritze mit Lautertaler Eis - Gerostietedel

Panna Cotta mit Beeren umlegt

Sorbetvariation mit drei Sorbets im Hippenblatt BuichtsoRenspiegel
Babyananas gefullt mit Lautertaleis und Fruchtsol3e

Créme Brulée mit frischen Beeren umlegt

Flambierte Frichte mit kleinem Pfannkuchen, Cremakdsen-Eis und Sahne

Dessertbiiffet nach lhrer Wabhl
zusatzlich mit Kaseauswahl

Lauwarmer Schokokuchen mit hausgemachtem Saweeialund Beeren umlegt

7,90 €

00€
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0G.€
7,20 €
or
20,€
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Unsere Biospharentafel
Schwabische Alb

Vorspeisenvariation mit Honauer Lachsforelle,
Meidelstetter Linsensalat, marinierter Albzarella
und gebackener Ziegenfrischkase vom Lorettohof

* % %

Lammmedaillons vom Minsinger Weidelamm im Schafgarbantel
Zartes Rinderfilet vom Weiderind mit
frischen Krautern gratiniert
frisches Gemuse vom Markt und Rosmarinkartoffeln

* % %

Kaseauswahl aus Miinzdorf und Hohenstein mit Trauben

* % %

Dessertvariation mit dem Feinsten aus der Herrniatisserie...
Unter anderem mit Bremelauer Joghurt und Lautestale

Ohne Kase 43,50 € pro Person
Mit Kédse 49,50 € pro Person
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Unsere Buffets

Wacholderheidenbuffet

Vitales Salatbulffet mit regionalen Spezialitaten
Rohkostsalate und verschiedene Blattsalate mitdirgs und
Meidelstetter Linsensalat, gebackenem Albzarella
Marinierte Kurbisse, Zucchini und Auberginen, Ekéstr Champignons
und frischen Krautern, ofenfrisches Ciabatta ungugée
* % %
Von der Minsinger Schafweide: Lammkeule in Rosnsafie
Krustenbraten vom Alblinsenschwein mit Berg Bieagyért
kleiner Zwiebelrostbraten vom Weiderind
dazu schwabisches Gemiuseragout, Hohensteiner Kisgkn
hausgemachte Spéatzle und Kartoffelgratin
* * %
Hausgemachte Eistorte mit Friichten garniert,
Joghurt-Kreme aus Bremelauer Joghurt,
Rote Gritze mit VanillesoRRe, Frichtespiegel

37,00 € pro Person (ab 15 Personen)

Mediterranes Biffet mit regionalen Produkten

Carpaccio vom Stotzlamm
Albzarella und Tomaten mit Balsamico und Oliven@rmiert
Verschiedene Rohkostsalate, Ruccola, BlattsalaleDwuassings
Gebratenes Gemiise, gratinierter Ziegenfrischkéselharettohof
* % %

Gefullte Lammschulter mit Artischocken und Piniermien
toskanisch zubereitet, dazu Ratatouillegemise ohehEa
Piccata milanese — Landgockel im Kasemantel miin@hgnonrisotto
Lammedallions vom Stotzlamm mit Speckbohnen unddff@igratain

* % %
Panna Cotta mit frischen Frichten,
Tiramisu und Krokanthalbgefrorenes
CremalRe , lauwarmer Schokokuchen

41,00 € pro Person (ab 15 Personen)
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Vorspeisenauswahl flur Ihr personliches Buffet

Forellensiilze mit Dill und Limonen Dip
Lachsterrine mit Sauerrahmsol3e
Am Stick pochierter Lachs mit gefullten Eiern
Hausgebeizte Lachsforelle mit Senfdillsol3e
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Geflllte Avocados mit Crevetten in Sauerrahm
Gebackene Garnelen auf Zitronengras
Rosa gebratener Rehrticken garniert, dazu Sauce eZiamé
Rehterrine mit Steinpilzen
Geraucherter Lammschinken und Lammschinkenwurktaaatten-Apfelsalat
Schinkenrélichen mit frischem Stangenspargel
Schinken-Spezialitaten mit Ogen-Melonenspalten
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan
Tomaten-Albzarellasalat mit Basilikum
Salat von frischen Pfifferlingen
Geflllte Tomaten mit Frischkéase
Gebratene Auberginen, Zucchini und Kurbisse
Eisbergsalat mit Champignons, Speck und Croutoiitiausand-Island-Sol3e

Rohkostsalatbuffet mit Blattsalaten, Dressings ofethfrischem Ciabatta und Baguette
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Hauptgerichteauswahl flr Ihr personliches Buffet

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Bearnaise
Rinderfiletmedaillons mit Krautern gratiniert
Rinderfilet Wellington
Zarter Kalbsbraten in leichter Rahmsolie
Geflllte Kalbsbrust
Knusprig gebratene Kalbshaxe
Zuricher Kalbsgeschnetzeltes in Champignonrahm
Zartes Schweinefilet im Wirsingmantel
Zartes Schweinefilet im Blatterteigmantel
Schweinefiletmedaillons in Champignonrahm
Lammkoteletts mit Rosmarin gebraten
Gebratene Lammkeule oder gefillte Lammschulter
Aus dem Munsinger Stadtwald: Zarter Rehbraten
Frisch gebratene Edelfische in Safransolie
Ganze gebratene Pute mit Honig glasiert
Truthahnmedaillons im Kasemantel mit Tomatenconfit
Truthahnmedaillons in Currysol3e mit gebrateneni#aicund Kokosflocken
Frisch aus dem Ofen: Bauernente mit Apfeln gefiillt

Knusprig gebratener Steingebronner Landgockel
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Auswahl fur Ihr Dessertbuffet

Lauwarmer Schokokuchen
WeilRes Schokoladenparfait mit warmen Kirschen
Zwetschgenhalbgefrorenes
Nuss-Nougat-Halbgefrorenes
Hausgemachte Eistorte
Saisonaler Eisgugelhupf
Bremelauer Joghurtmousse mit Friichten
Pochierte Krem Karamel
Charlotte mit Orangenmousse
Mousse au chocolat
Quarkmousse
Gebackene Apfelkichle mit Zimtzucker und Vanillesol3
Aprikosenpfannkuchen mit Quark und Streusel
Flambierte Frichte mit Crepes
Rote Gritze mit Vanilleso3e
Hausgemachter Apfelstrudel
Kaseauswahl vom Brett mit Trauben und Chutney

Salat von frischen Friichten
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...was Sie sonst noch wissen sollten

Gerne servieren wir auch Zu
fortgeschrittener Stunde noch etwas fir
den kleinen Hunger, ebenso bieten wiy
auch hausgemachte Kuchen oder Torter
an.

—

Wenn es zu spat fur die Heimfahrt wird,
fallen Sie doch gleich bei uns ins Bett!
Unsere 43 Hotelzimmer, alle mit
Du/WC/Kabel-TV/Telefon ausgestattet,
lassen Sie ohne Heimfahrstress friedlich
einschlafen und morgens verwOohnen wir
Sie mit vielen frischen Leckereien vor
unserem leckeren Landfrihsticksbuffet.

Apropos spat: Unsere  Mitarbeiter

verwbhnen Sie gerne auch nach 1.00 Uhr

mit ihrer gewohnten Freundlichkeit, wir
berechnen pro Mitarbeiter und Stunde ab
1.00 Uhr 38,00 €.

Unser Cateringservice liefert natirlich
auch zu lhnen nach Hause, in die Firma
oder an den Ort, den Sie sich zum Feier
ausgesucht haben!

—

Wir sind gerne bei der Suche nach
Kinstlern fur Ihr Fest behilflich, ob Musik,
Zauberei, Comedy oder Zirkus, fragen Sie
uns!

Wir freuen uns sehr freuen, auch Sie und
lhre Gaste in unserem Haus verwdhnen zu
durfen.

Familie Autenrieth und alle Mitarbeiter
Wir freuen uns, wenn Sie uns die
Géasteanzahl 2 Tage vor Ihrem Fest
mitteilen.
Diese Zahl dient uns als
Berechnungsgrundlage!

Diese Preise sind bis 31.12.2016 gultig.

Unsere Raume zum Feiern:

Zirbelstube
bis 20 Personen

Marktplatzzimmer
bis 24 Personen

Max-Kommerell-Zimmer
bis 35 Personen

Kleiner Herrmannsaal
bis 70 Personen

Grof3er Herrmannsaal
bis 130 Personen

Albflug-Raum
45 Personen

Caterings:
Zehntscheuer Minsingen
Hofgut Uhenfels
Bei Ihnen zu Hause oder in Ihrem Garten

Preise, die Sie noch wissen sollten:
Je Mitarbeiter pro angefangen Stunde
nach 24.00 Uhr
38,00 €

Blumen vom Floristen. Fur lhre perfekte
Tischdekoration ist bei uns Frau Fetzer
von Fetzer Floristik in Meidelstetten

Kaffeegedeck fur die Kuchentafel
pro Gedeck 7,00 €
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Fingerfood-Spezial aus dem Biospharengebiet

Mousse vom Honauer Saibling auf knackigem Ruccola
Forellenmatjes auf Zwiebel-Apfelsolie
Buchweizen-Gemiusesalat mit Chili-Brie

Meidelstetter Linsensalat mit gerdauchertem SchviEiokle
vom Landschwein im Glas

Honauer Lachsforellentatar auf Vollkornbrot
Zwiebelbaguette mit Albkase und Trauben
Dinkelbaguette mit Stotz-Lammsalami und gebrate@amise
Zwiebelbaguette mit Hohensteiner Kasekrem und Teaub
Dinkelbaguette mit gebeizter Lachsforelle mit Hoaigd Chili

Dinkelbaguette mit Ruccola und feinem Carpaccio
vom Bremelauer Weiderind

Gerne servieren wir lhnen dazu
warme Wildkrauterquiche mit Albkase
warme Kurbis-Lauchquiche
Pastinaken-Apfelsalat mit Buffelsalami

Gerne berucksichtigen wir Thre Wiinsche

Preis nach Absprache
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Kleine Spezialitaten zum Empfanq...

Happchen mit Schinken, Salami, Tortenbrie, Ziegeaka
Mutschli oder Hohensteiner Albkéase
3,50 € pro Stick
Happchen mit gebeiztem Lachs, gerduchertem Fofidteader Lachs,
Carpaccio vom Rind mit Parmesan oder Tomaten unzizifella
3,80 € pro Stick
Happchen mit gebratenen Scampi 4,80 € pro Stlick
Gebackene Scampi mit Dipp auf Zitronengras 5,p00€Stlick
Crostini-Baguette mit Tomaten und Basilikum tbeKeagc 2,50 € pro Stiick
Quiche Lorraine 2,70 € pro Stlck
SpielRchen mit Melone und gerduchertem AlbschinkeR0 € pro Stick
SpielRchen mit Mozzarellakugeln und Kirschtomat2/®0 € pro Stick
Schinken- oder Kéasehérnchen oder kleine Kéasestan@&0 € pro Stlick
Schinkenhdrnchen 2,00 € pro Stick
Kleine Seelen 1,30 € pro Stuck

Belegte Partybrotchen 3,00 € pro Stlck




Herrmann

HOTEL GASTHOF
FAMILIE AUTENRIETH

%* %k K

...und dazu einen leckeren Aperitif

Wie ware es zum Beispiel mit einem Glaschen

Matthias-Erzberger-Rieslingsekt, Glas 4,50 €

H&agenscherry aus vollreifen
Hagebutten des Albtraufs, 5cl 4,40 €

Schwébischer Kir
Holundersaft mit Rieslingsekt, Glas, 4,80 €

R 5 aus Renetten und Weinbergpfirsichen, Glas, 6,40
Donum, Glas, 4,40 €
Alkoholfreier Cuvée No. 8, Glas, 4,20 €
Aperitif je nach Jahreszeit
Alkoholfreier Cocktail ,,Prisecco®, Glas, 4,40 €

Primo — kaltvergorener Perlwein aus
Apfeln und Birnen der Streuobstwiesen des Erms&ikss, 4,40 €

Albler Kir
Quittensaft mit Rieslingsekt, Glas, 4,80 €

Alkoholfreier Aperitifessig aus
Trockenbeerenauslese vom Weingut Robert Bauen,Fias, 4,80 €

Erdbeerschliirferle
Erdbeerwein aus reifen, fruchtigen Erdbeeren
mit Rieslingsekt aufgefillt, Glas 5,20 €

Holunderblitensekt
Holunderblitensirup mit Rieslingsekt, Glas 4,80 €

Backapfelsekt, Backapfellikor mit Rieslingsekt, &820 €
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L eckere VVorspeisen

Tomaten-Albzarellasalat in Basilikumvinaigrette 11,00 €
Feldsalat in Balsamicovinaigrette mit Speckwiirfefa Kracherle 930
Wildkrautersalat in Johanniskraut-Gurkenvinaigrettel Croutons 10650
Gebackene Champignonkopfe mit Remouladensol3e amdileinen Salatbouquet 9,80 €
Ogen-Melonenspalten mit gerauchertem Albschinkeh@mssini 10,50 €
Hausgemachte Lachsterrine mit Dillschaum und Saileatbet 1160
Zart gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeertettic 11,00 €
Feine Blattsalate in Tomatenvinaigrette mit gebratelLachsstreifen 1250
Ruccolasalat mit Kirschtomaten, gerdsteten Sonmeméhkernen und Parmesan 9,50 €
Knackige Blattsalate in Apfel-Nuss-Dressing, mibgekenen Albzarellascheiben 12,00 €

und geriebenem Biiffelkase

Feine Blattsalate in Basilikumvinaigrette mit gegbreem Rehfilet und Waldpilzen 14,00€

Carpaccio vom Rinderfilet mit Olivendél, Basilikunmdi Parmesan 13,30 €

Hausgebeizte Lachsrose mit Honig-Senfsol3e am kiehadatbouquet 11,5
Vorspeisenvariation mit Lachs, Roastbeef, gerauehreAlbschinken und Melone 13,50

D €
€

Blattsalate in Truffelvinaigrette mit gebratenereg&dngarnelen und Tomatenconfit 13,80 €
Geflilltes Fladle mit Champignons in Rahm und Satmiéandaise 10,00 €
Carpaccio vom Munsinger Weidelamm im Krautersentielamit geriebenem

Bio-Albkdse und Bucheckernol 13,50 €
Hausgemachte Lachsmaultaschen mit Safransol3e)attsinat 12,00 €
Honauer Fischvorspeisen-Teller mit gebeizter Lamtedie mit Honig und Chilli,

gerauchertem Forellenfilet und Forellenmatjes 13,00 €
Wildkrautersalat in Holunderblitenvinaigrette mebogickenem Ziegenfrischkase 12,50 €

Biospharenvariation mit dreierlei aus dem Biosphgebiet:
Wildkrautersalat in Holunderblitenvinaigrette mibgizter Lachsforelle, Meidelstetter
Linsensalat und gebackenem Albzarella 13,80 €
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Aus dem Suppentopf

Griel3nockerlsuppe 6,00
Klare Gemisesuppe mit Tomatenwdurfeln 6,00 €
Schwabische Fladlessuppe 5,80

Rinderkraftbriihe mit Eierstich oder
Krauterkl63chen oder Pilzkl63chen 6,00 £

Rinderkraftbriihe mit Linsenschoberl und Gemusdstnei 6,00 €
Schwabische Festtagssuppe 6,20
Barlauchkremsuppchen 6,20
Brokkolikremsuppe mit Mandeln 6,20
Tomatenkremsuppe mit Basilikum 6,20 €

KremsuUppchen mit frischen Krautern aus dem Garten 6,20 €

Waldpilzrahmsuppchen mit frischen Krautern 6,20 €
Sellerie-Birnenrahmsuippchen 6,20 £
Kirbiskremsuppchen mit Kerndl 6,20 %
Brunnenkressekremsuppe mit Crevetten 7,20 %
Tomatenkraftbrihe mit Mozzarellakl63chen 7,20 €
Rehkraftbriihe mit Steinpilzklé3chen 7,20

Wildkrauter-Chillikremsuppe mit Dinkelcroutons 6,20 €
Karotten-Ingwerkremsuppe 6,20

Hohensteiner Kasesuppe 6,80
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Hauptgerichte vom Alblinsenschwein und Rind

Zarter Rinderschmorbraten und Schweinebraten vdstinSkenschwein in
Rotweinsol3e, dazu hausgemachte Spatzle, Kartaftedkien und bunte Salate
der Saison

Krustenbraten vom Alblinsenschwein mit Bier glasi@emiusestreifen,
dazu hausgemachte Spatzle und Bayrisch Kraut

Drei zarte Schweinelendchen vom Alblinsenschwei@hampignonrahmsol3e,
mit marktfrischem Gemiuise dazu handgeschabte Spatzle

Zarter Tafelspitz im Gemusesud, mit Meerrettichséfseiselbeeren,
frischem Gemuse vom Markt und knusprigen Bratké&etof

Am Stick gebratenes Schweinefilet vom Alblinsensgihim Wirsingmantel, an
Basilikumrahm, dazu hausgemachte Spatzle und Keltobketten

Schweineriickensteak vom Alblinsenschwein mit Buind Albkase gratiniert,
mit Lauchgemuse und Dauphinekartoffeln

Zarte Schweinelendchen vom Alblinsenschwein imtBtégigmantel,
an PortweinsoR3e, dazu Mandelbrokkoli und Lorettiekesin

Variation vom Alblinsenschwein, Filet, Schweineg&tead feines Ragout auf
Linsengemuse, dazu handgeschabte Spatzle

Entrecote vom Weiderind, gratiniert mit Steinpilzdazu Grillgemuse
und Rosmarinkartoffeln

Das Lieblingsgericht unserer Stammagaste
Medaillons vom Schweinefilet und Rinderfilet mitiga Bearnaise,
dazu marktfrisches Gemise, Grilltomate und Rahroiath

Schlachtbraten — Saftiger Lendenbraten vom WeidenrRotwein-Pfeffersolie,
Gemuseplatten mit Sauce Hollandaise, handgescBalitzle und Kartoffelgratin

Rinderfilet ,Wellington’ im Blatterteigmantel auf &leirasolie,
dazu frisches Gemiise vom Markt und Kartoffelplagrch

19,50 4

20,00 €

20.€

21,60

21,50

21,00 €

22,80

21,50 €

23,50 4

24,90

26,00

HO

€
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Rund um’s Kalb
Geflillte Kalbsbrust in feiner Rahmsol3e, dazu fesGemuise und
handgeschabten Spatzle 19,00 €
Zarter Kalbsbraten in Sherryrahmsol3e, frisches Gemém Markt,
hausgemachte Spatzle und Herzoginkartoffeln 21,00 €
Zuricher Kalbsgeschnetzeltes
mit frischen Ehestetter Champignons in Rahm, damsprige Kartoffelrosti 22,00/€
Kalbsriickensteak au four mit Ragout fin und Sauckardaise,
dazu marktfrisches Gemiuse und hausgemachte SpitAesp 2560
Kalbsfiletmedaillons auf Steinpilzrahmsolie,
mit gefulltem Kohlrabi und handgeschabten Spatzle 26,50 €
Feines aus der vegetarischen Kuche
Gefllltes Krauterfladle mit Ehestetter Rahmpilzexl drischem 14460
Gemise vom Markt
Geflllte Wirsingroulade mit Buchweizen und Albztaejefullt auf
Karotten-Ingwersol3e, dazu Rosmarinkartoffeln 14,50 €
Hausgemachtdfartoffelstrudel mit Leinsamen, Kirbissol3e,
Pfifferlinge und Linsen 14,50 €
Aus Flul3 und Meer
Gebratenes Honauer Forellenfilet mit Sauce TardrKartoffel-Gurkensalat 18,50 €
Mit Tomaten und Kréutern gratiniertes Lachsfilet Basilikumschaum,
an Blattspinat und Basmatireis 20,00 €
Gebratenes Honauer Lachsforellenfilet auf Basilikahaum,
mit marktfrischem Gemiuse und Petersilienkartoffeln 21,00 €
Gebratenes Zanderfilet auf Rotweinsol3e
mit Blattspinat und Vanille-Kartoffelptree 23,00 €
Lachsfilet im Blatterteigmantel, auf 2erlei Sol3en,
dazu Zucchini-Tomatengemuse und feine Bandnudeln 22,50 €
Seeteufelmedaillons unter der Pinienkruste, anrsieéawurzelschaum,
dazu Brokkolisouflée und Risolleekartoffeln 26,50 €
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Von der Miunsinger Schafweide

Gebratene Lammkeule mit Zwiebelkruste tiberbacken,

dazu Ratatouille Gemuise und Lauchspatzle 22,80 €

Geflllte Lammschulter nach toskanischer Art mitigathocken

und Pinienkernen, dazu Paprika-Zucchini-GemuseRoiéenta 20,00 €

Gebratene Lammkeule mit Krautern Gberbacken an Tdnjos,

dazu Bohnenbundchen und Rahmkartoffeln 21,50 €

Lammmedaillons mit Pesto gratiniert mit Grillgem sl

Rosmarinkartoffeln 23,50 €

Lammricken im Gemisemantel an Rosmarinjus,

dazu Ratatouillegemise und Kartoffelstrudel 26,50 §

Fur Sie am Tisch tranchiert

Lammricken mit Meersalz gebraten, an Knoblauchsol3e,

dazu marktfrisches Gemuse und Kartoffelgratin 28,00 €
Aus dem Minsinger Stadtwald

Zarter Rehbraten auf Baden-Badener Art in Wachaddhensolie,

mit geflllter Preiselbeerbirne, frischem Gemlse hagsgemachten Spatzle 21,50 €

Gebratener Rehriicken in Gintunke mit Rahmpfiffeydin,

dazu Mandelbéllchen und hausgemachte Spatzle 26,00 €

Rosa gebratene Rehmedaillons im Haselnusskrugt8chilehensolie,

dazu Preiselbeeren, Rahmwirsing und Schupfnudeln 25,50 €

Wildschweinkoteletts auf Holundersolie,

dazu Apfelrotkohl und hausgemachte Semmelknédel ,20 €

Rehgulasch in Holunder und Rotwein geschmort, dgxelrotkohl

und Kartoffelknodeln 19,50 £

Zartes Reh-Ragout, in Rotwein geschmort, an Plmseén,

mit Rahmchampignons, Pastinakengemise und hanadgeedHalRelnussspéatzie 20,00 €

Rehmedaillons, mit Minzsalbei und Schinken gebraaenSchlehensol3e,

dazu Rosenkohl und handgeschabte Spatzle 25,00 €




Herpmann

HOTEL GASTHOF
FAMILIE AUTENRIETH

Y %k Kk

Zum Abschluss etwas Siisses

Warmer Apfelstrudel mit Lautertal Creme Vanilledisschen Friichten und Sahne
Hausgemachte Rote Gritze mit Lautertal Creme \é&mdl

Pochierte Karamelkrem mit Birnenspalten

Lautertal Creme Vanilleeis mit heil3en Himbeerenr @ghattenmorellen
Schwabische Apfelkiichle mit Zimtzucker, dazu VastRe oder Creme Vanilleeis
Geeister Kaiserschmarrn mit warmen Herzkirschenrigo

Bremelauer Joghurtkrem mit Mango und Kiwi

Eisbombe nach Art des Hauses mit frischen Fricielegt

Schwarzwalder Kirsch-Eisgugelhupf mit Friichtemngent

Hausgemachtes Sauerrahmeis mit warmer Zwetschgensol3

Hausgemachte Quarkmousse mit Zwetschgensolie
Lautertal-Joghurt-Friichtebecher mit Joghurt, fresalObst und ein wenig Sahne
Mousse au Chocolat mit Friichten garniert

WeilRes Schokoladenparfait mit frischen Kiwis unchAas umlegt
Orangenmandelgritze mit Lautertaler Eis - Gerostietedel

Panna Cotta mit Beeren umlegt

Sorbetvariation mit drei Sorbets im Hippenblatt BuichtsoRenspiegel
Babyananas gefullt mit Lautertaleis und Fruchtsol3e

Créme Brulée mit frischen Beeren umlegt

Flambierte Frichte mit kleinem Pfannkuchen, Cremakdsen-Eis und Sahne

Dessertbiiffet nach lhrer Wabhl
zusatzlich mit Kaseauswahl

Lauwarmer Schokokuchen mit hausgemachtem Saweeialund Beeren umlegt

7,90 €

00€
7,50 €
7,0(
7,0(
0G.€
7,20 €
or
20,€
7,20
7,20 €
7,0
7,80 €
7,8(
80
7,50 €
8,9
8,50 €
8,00 €

9,0(

9,50 €
12,00 €

) €

0 €

) €

0€

) €

8,9

D€
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Unsere Biospharentafel
Schwabische Alb

Vorspeisenvariation mit Honauer Lachsforelle,
Meidelstetter Linsensalat, marinierter Albzarella
und gebackener Ziegenfrischkase vom Lorettohof

* % %

Lammmedaillons vom Minsinger Weidelamm im Schafgarbantel
Zartes Rinderfilet vom Weiderind mit
frischen Krautern gratiniert
frisches Gemuse vom Markt und Rosmarinkartoffeln

* % %

Kaseauswahl aus Miinzdorf und Hohenstein mit Trauben

* % %

Dessertvariation mit dem Feinsten aus der Herrniatisserie...
Unter anderem mit Bremelauer Joghurt und Lautestale

Ohne Kase 43,50 € pro Person
Mit Kédse 49,50 € pro Person
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Unsere Buffets

Wacholderheidenbuffet

Vitales Salatbulffet mit regionalen Spezialitaten
Rohkostsalate und verschiedene Blattsalate mitdirgs und
Meidelstetter Linsensalat, gebackenem Albzarella
Marinierte Kurbisse, Zucchini und Auberginen, Ekéstr Champignons
und frischen Krautern, ofenfrisches Ciabatta ungugée
* % %
Von der Minsinger Schafweide: Lammkeule in Rosnsafie
Krustenbraten vom Alblinsenschwein mit Berg Bieagyért
kleiner Zwiebelrostbraten vom Weiderind
dazu schwabisches Gemiuseragout, Hohensteiner Kisgkn
hausgemachte Spéatzle und Kartoffelgratin
* * %
Hausgemachte Eistorte mit Friichten garniert,
Joghurt-Kreme aus Bremelauer Joghurt,
Rote Gritze mit VanillesoRRe, Frichtespiegel

37,00 € pro Person (ab 15 Personen)

Mediterranes Biffet mit regionalen Produkten

Carpaccio vom Stotzlamm
Albzarella und Tomaten mit Balsamico und Oliven@rmiert
Verschiedene Rohkostsalate, Ruccola, BlattsalaleDwuassings
Gebratenes Gemiise, gratinierter Ziegenfrischkéselharettohof
* % %

Gefullte Lammschulter mit Artischocken und Piniermien
toskanisch zubereitet, dazu Ratatouillegemise ohehEa
Piccata milanese — Landgockel im Kasemantel miin@hgnonrisotto
Lammedallions vom Stotzlamm mit Speckbohnen unddff@igratain

* % %
Panna Cotta mit frischen Frichten,
Tiramisu und Krokanthalbgefrorenes
CremalRe , lauwarmer Schokokuchen

41,00 € pro Person (ab 15 Personen)
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Vorspeisenauswahl flur Ihr personliches Buffet

Forellensiilze mit Dill und Limonen Dip
Lachsterrine mit Sauerrahmsol3e
Am Stick pochierter Lachs mit gefullten Eiern
Hausgebeizte Lachsforelle mit Senfdillsol3e
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Geflllte Avocados mit Crevetten in Sauerrahm
Gebackene Garnelen auf Zitronengras
Rosa gebratener Rehrticken garniert, dazu Sauce eZiamé
Rehterrine mit Steinpilzen
Geraucherter Lammschinken und Lammschinkenwurktaaatten-Apfelsalat
Schinkenrélichen mit frischem Stangenspargel
Schinken-Spezialitaten mit Ogen-Melonenspalten
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan
Tomaten-Albzarellasalat mit Basilikum
Salat von frischen Pfifferlingen
Geflllte Tomaten mit Frischkéase
Gebratene Auberginen, Zucchini und Kurbisse
Eisbergsalat mit Champignons, Speck und Croutoiitiausand-Island-Sol3e

Rohkostsalatbuffet mit Blattsalaten, Dressings ofethfrischem Ciabatta und Baguette
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Hauptgerichteauswahl flr Ihr personliches Buffet

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Bearnaise
Rinderfiletmedaillons mit Krautern gratiniert
Rinderfilet Wellington
Zarter Kalbsbraten in leichter Rahmsolie
Geflllte Kalbsbrust
Knusprig gebratene Kalbshaxe
Zuricher Kalbsgeschnetzeltes in Champignonrahm
Zartes Schweinefilet im Wirsingmantel
Zartes Schweinefilet im Blatterteigmantel
Schweinefiletmedaillons in Champignonrahm
Lammkoteletts mit Rosmarin gebraten
Gebratene Lammkeule oder gefillte Lammschulter
Aus dem Munsinger Stadtwald: Zarter Rehbraten
Frisch gebratene Edelfische in Safransolie
Ganze gebratene Pute mit Honig glasiert
Truthahnmedaillons im Kasemantel mit Tomatenconfit
Truthahnmedaillons in Currysol3e mit gebrateneni#aicund Kokosflocken
Frisch aus dem Ofen: Bauernente mit Apfeln gefiillt

Knusprig gebratener Steingebronner Landgockel
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Auswahl fur Ihr Dessertbuffet

Lauwarmer Schokokuchen
WeilRes Schokoladenparfait mit warmen Kirschen
Zwetschgenhalbgefrorenes
Nuss-Nougat-Halbgefrorenes
Hausgemachte Eistorte
Saisonaler Eisgugelhupf
Bremelauer Joghurtmousse mit Friichten
Pochierte Krem Karamel
Charlotte mit Orangenmousse
Mousse au chocolat
Quarkmousse
Gebackene Apfelkichle mit Zimtzucker und Vanillesol3
Aprikosenpfannkuchen mit Quark und Streusel
Flambierte Frichte mit Crepes
Rote Gritze mit Vanilleso3e
Hausgemachter Apfelstrudel
Kaseauswahl vom Brett mit Trauben und Chutney

Salat von frischen Friichten
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...was Sie sonst noch wissen sollten

Gerne servieren wir auch Zu
fortgeschrittener Stunde noch etwas fir
den kleinen Hunger, ebenso bieten wiy
auch hausgemachte Kuchen oder Torter
an.

—

Wenn es zu spat fur die Heimfahrt wird,
fallen Sie doch gleich bei uns ins Bett!
Unsere 43 Hotelzimmer, alle mit
Du/WC/Kabel-TV/Telefon ausgestattet,
lassen Sie ohne Heimfahrstress friedlich
einschlafen und morgens verwOohnen wir
Sie mit vielen frischen Leckereien vor
unserem leckeren Landfrihsticksbuffet.

Apropos spat: Unsere  Mitarbeiter

verwbhnen Sie gerne auch nach 1.00 Uhr

mit ihrer gewohnten Freundlichkeit, wir
berechnen pro Mitarbeiter und Stunde ab
1.00 Uhr 38,00 €.

Unser Cateringservice liefert natirlich
auch zu lhnen nach Hause, in die Firma
oder an den Ort, den Sie sich zum Feier
ausgesucht haben!

—

Wir sind gerne bei der Suche nach
Kinstlern fur Ihr Fest behilflich, ob Musik,
Zauberei, Comedy oder Zirkus, fragen Sie
uns!

Wir freuen uns sehr freuen, auch Sie und
lhre Gaste in unserem Haus verwdhnen zu
durfen.

Familie Autenrieth und alle Mitarbeiter
Wir freuen uns, wenn Sie uns die
Géasteanzahl 2 Tage vor Ihrem Fest
mitteilen.
Diese Zahl dient uns als
Berechnungsgrundlage!

Diese Preise sind bis 31.12.2016 gultig.

Unsere Raume zum Feiern:

Zirbelstube
bis 20 Personen

Marktplatzzimmer
bis 24 Personen

Max-Kommerell-Zimmer
bis 35 Personen

Kleiner Herrmannsaal
bis 70 Personen

Grof3er Herrmannsaal
bis 130 Personen

Albflug-Raum
45 Personen

Caterings:
Zehntscheuer Minsingen
Hofgut Uhenfels
Bei Ihnen zu Hause oder in Ihrem Garten

Preise, die Sie noch wissen sollten:
Je Mitarbeiter pro angefangen Stunde
nach 24.00 Uhr
38,00 €

Blumen vom Floristen. Fur lhre perfekte
Tischdekoration ist bei uns Frau Fetzer
von Fetzer Floristik in Meidelstetten

Kaffeegedeck fur die Kuchentafel
pro Gedeck 7,00 €




