
 

Wurst 

 nach Opa Rebstock 

    
 „wie früher in der Jahnstraße – natürlich hergestellt“ 

Rein aus Rind- und Schweinefleisch, Wurstwasser, 

Meersalz, Wurzelgemüse und Sanddorn-Honig aus der 

Region 

 Wurzelgemüse ohne Zusatzstoffe 

 Wohltuende Gewürze ohne Füll- und Hilfsstoffe 

 Ohne Zucker, ohne Gluten, ohne Phosphate, ohne Laktose, ohne Glutamat oder 

sonstigen Geschmacksverstärkern, ohne Aromen, ohne Ascorbinsäure, ohne 

Ascorbat, ohne Stabilisatoren oder Emulgatoren. 

 Salzreduziert 

 Fettreduziert 

 Mit lebenswichtigen Fettsäuren 

 Entsäuert mit ph-Wert ca. 6,6 – 6.9 

Eine neuartige Wurstkomposition in handwerklicher 

Herstellung nach traditionellen überlieferten 

Rezepten 

Auch geeignet für Allergiker, Pseudoallergiker, 

Rheumatiker, Diabetiker und empfindliche Menschen 


