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Meisteraktions-Woche bei Backerei Siegwart und Metzgerei Link

— Anzeige -

Zwei Handwerksbetriebe, die sich abheben: Nahversorgung ist ihnen ein grofies Anliegen / Qualitdtsherstellung, die den Namen verdient / Bis Samstag tolle Los-Aktion

Gemeinsames Credo: Bewusst anders zu sein!

Offenburg (red/djb). Frisches
Brot und feine Wurst - eine
Kombination, wie sie leckerer
nicht sein kénnte. In der West-
stadt ist die beste Anlaufstel-
le dafiir der Rabenplatz mit
der Traditionsbackerei Sieg-
wart, die dort ihren Stamm-
sitz hat, sowie einer Filiale der
Bohlsbacher Qualititsmetzge-
rei Link.

Seit tiber zehn Jahren leis-
ten beide Handwerksbetriebe
als Team einen wichtigen Bei-
trag zur Lebensmittel-Nahver-
sorgung in Offenburg-West. In
Zeiten, in denen immer mehr
kleine Geschéifte aufgeben und
immer mehr Supermirkte auf
der griinen Wiese entstehen
wahrlich keine Selbstverstand-
lichkeit. Doch die Handwerks-
meister Link und Siegwart
teilen dartiber hinaus auch die-
selbe Auffassung hinsichtlich
ihrer Firmenphilosophien.

Die Traditionsbickerei Sieg-
wart backt bereits seit 1976

am Rabenplatz. Bickermeis-
ter Gottfried Siegwart legte da-
bei den Schwerpunkt frith auf
Bio-Vollkornbackwaren.  Be-
reits seit den 80er-Jahre mahlt
die Traditionsbackereiihre Bio-
Vollkornmehle auf einer eige-
nen Steinmiihle. »So erhalten
wir besonders feine und frische
Mehle, die noch alle wertvollen
Inhaltsstoffe des Korns enthal-
teng, erlautert der Backermeis-
ter. Fir ihn spielte das Thema
Erndhrung immer schon eine
besondere Rolle.

So kann es nicht verwun-
dern, dass auch viele Dinkel-
backwaren im Sortiment zu
finden sind. Sohn Dominik Sieg-
wart (2007 Kammersieger als
angehender Biackermeister und
Betriebswirt des Handwerks)
absolvierte deshalb nicht oh-
ne Grund eine Zweitausbildung
zum staatlich gepriiften Ernah-
rungsberater. Als Backstuben-
leiter im elterlichen Betrieb gilt
sein besonderes Augenmerk

Auf Stein gebacken: »Konrads Urknauzen« und die «\Wutachta-
ler« sind eine Reminiszenz an friihere Backtraditionen.

Backkultu r' und
Handwerkskunst

« Wutachtaler -
mit langer Teigfiihrung,
auf Stein gebacken

« Konrad'’s Urknauzen -
urig, knusprig und saftig,
auf Stein gebacken

« Konrad's Urbaguette -
jetzt mit Quarkanteil veredelt
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Sie setzen auf ihre Werte als traditionsreiche Betriebe und die damit verbundene Handwerks-
kunst: Backermeister Gottfried und Dominik Siegwart (rechts) und Metzgermeister Stefan Link.

Backkultur

Die Backerei-Konditorei
Siegwart, mehrfach aus-
gezeichnet, steht fur ein
hochwertiges Angebot:
B exklusive Brote und
Brotchen

B Dinkel und Vollkorn

M edle Festtagstorten
B umfangreichen Mit-
tagstisch

W Partyservice (warm
und kalt)

M grofSes Kuchenbufett
B Motto: »Backkultur
und Handwerkskunst.
H Internet: www.baecke-
rei-siegwart.de

der Entwicklung eigener Back-
kreationen.

»Ich bin nicht Backer gewor-
den, um Fertigmischungen zu-

sammenzuriithren«, betont der
Jungmeister. Zahlreiche Kom-
positionen, die zum Teil auch
geschiitzt sind, hat er schon aus
dem »Hut« gezaubert. Sei es nun
der Bio-Albersboscher Bauern-
laib, das Bio-Konradini oder
Konrad's Urbaguette. An der
Namensgebung lasst sich ablei-
ten, was den Erfolg der Backer-
familie Siegwart ausmacht:
Handwerklichkeit und Riickbe-
sinnung auf alte Werte, zusam-
mengefasst im Firmenmotto
»Backkultur und Handwerks-
kunst«. Das neueste Geback ist
das Wutachtéler — ein fein-me-
diterranes Weillbrot mit Oli-
venol, ideal geeignet als leichtes
Sommerbrot und zum Grillen.
Die Qualitatsmetzgerei Link
hat ihren Stammsitz in Bohls-
bach und kann auf eine stol-
ze Firmengeschichte zuritick-
blicken. Schon seit 1905 ist die
Familie im Metzgerhandwerk
beheimatet, hat daher iiber

die Jahrzehnte viel Fachwis-
sen und eigene Familienrezep-
te angehiuft. Metzgermeister
Stephan Link, ein Urenkel des
einstigen Firmengriinders, ver-
steht sich gleichwohl als Offen-
burger Nahversorger.

So wird heute an ins-
gesamt vier Standorten in
Bohlsbach, Rammersweier,
Offenburg-Nordwest und in Al-
bersbosch verkauft. An letzte-
rem Standort ist man seit genau
zehn Jahren prasent. Im mo-
dern eingerichteten Ladenge-
schift bietet sich dort die gan-
ze Vielfalt eines gut sortierten
Metzgerfachgeschifts. Ob saf-
tiges Fleisch, leckere Wurst,
feine Salate oder kalte Platten,
das freundliche Serviceperso-
nal kann fast alle Wiinsche er-
fiillen. Aktuell ist natiirlich das
Sortiment an Grillspezialititen
besonders breit. Die Regionali-
tat der Rohstoffe ist dem Metz-
germeister sehr wichtig: »Die
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Meisterbetrieb

Kunden wollen wissen, woher
ihr Fleisch kommt«, fiihrt er
aus. Nicht umsonst heift es ja,
dass Fleischkauf Vertrauens-
sache ist. »Da ist es natiirlich
von Vorteil, wenn man seine
Lieferanten seit Jahrzehnten
kennt«, schmunzelt der Metz-
germeister.

Mit Backermeister Sieg-
wart hat Metzgermeister Link
vor allem eines gemein — den
Mut, anders zu sein. Beide leh-
nen den Trend hin zu Filiali-
sierung, Maschinisierung und
zum gnadenlosen Verdran-
gungswettbewerb ab. In vie-
len GrofB3betrieben gehe es im
wahrsten Sinne des Wortes
»wie am Fliefband« zu. Der
Mitarbeiter werde dort zum
Techniker und Maschinenbe-
diener degradiert, Massenware
ohne Riicksicht auf die Qualitat
und den Wert der Arbeit in den
Markt gepumpt, geradezu ver-
ramscht. »Jeder will sich heu-
te zum Handwerk zdhlen, aber
schauen Sie doch mal genau
hin, wer denn wirklich noch in
Offenburg produziert«, rat Ba-
ckermeister Siegwart. Es wun-
dert denn auch nicht, dass sich
sowohl Siegwart als auch Link
als Kklassische Ausbildungsbe-
triebe positioniert haben, wo
das Handwerk noch so gelehrt
wird, wie es alter Viter Sitte
war. Nicht umsonst schicken
immer wieder Handwerkskol-
legen auch von weit her ihre
Sohne nach Offenburg.

DiesesanspruchsvolleHand-
werk zu feiern — das ist beiden
Meistern Anlass genug, von
heute bis Samstag, 8. Juni, ei-
ne Meisteraktions-Woche zu
veranstalten. Eine Woche lang
wird jeder Einkauf ab fiinf Eu-
ro mit einem Gratis-Los be-
lohnt. Damit winkt jedem Kun-
den die Chance auf einen von
vielen Gewinnen. »Unterstiit-
zen auch Sie das Handwerk, be-
suchen Sie die Geschifte am
Rabenplatz«, freuen sich beide
auf eine sicher gute Resonanz
auf die schone Aktion.

| _DIE METZGEREI N

Immer frisch

Die Metzgerei Link, ge-
grundet vor uber 100
Jahren, setzt ganz auf re-
gionale Herstellung und
die Frische-Qualitat:

M edle Wurstspezialita-
ten

H Fleisch von Erzeugern
aus der Region

H feine Salate und kalte
Platten

Bl Grillspezialitaten

W knackige Wiener

B Motto: »Weil's hier
schmeckt.

M Internet: www.metz-
ger-link.de
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