
Aus der Offenburger Handwerkswelt: Goldenen Meisterbrief überreicht – Anzeige –

Offenburg (red/djb). Der Of-
fenburger Bäckermeister Gott-
fried Siegwart kann ein stolzes 
Jubiläum feiern – vor mittler-
weile 40 Jahren legte er die 
Prüfung zum Bäckermeister 
an der Bundesfachschule des 
Bäckerhandwerks in Wein-
heim ab. Vorangegangen wa-
ren Gesellenjahre unter an-
derem in Fützen, Radolfzell, 
Waldshut und Tuttlingen. 

Frühe Selbstständigkeit: 
Zusammen mit seinem Vater, 
Bäckermeister Konrad Sieg-
wart aus Fützen, traf er die 
Entscheidung, nach Offenburg 
umzuziehen und dort eine ei-
gene Bäckerei zu eröffnen. Die-
ser Plan konnte 1976 in die Tat 
umgesetzt werden, und Gott-
fried Siegwart übernahm die 
zum Verkauf stehende Albers-
böscher Bäckerei Gottung. Im 
Alter von gerade einmal 24 Jah-
ren wagte er damit den Schritt 
in die Selbstständigkeit. »Das 
war damals sicher ein Wagnis«, 
erinnert sich der Bäckermeis-
ter. Doch mit der tatkräftigen 
Unterstützung seiner Frau Sen-
ta Siegwart und der Erstver-
käuferin Karola Link gelang 
der Start in das Ungewisse.

Vollkorn-Pionier der ers-
ten Stunde: Von Anfang an 
war für Gottfried Siegwart 
klar gewesen, seine eigene 
Back-Philosophie umzusetzen. 
So gehörte er in den 80er-Jah-
ren zu den ersten Bäckern, die 
ihr Sortiment um Vollkorn-
backwaren erweiterten. Von 
manchem Kollegen mitleidig 
belächelt, machte er aus sei-
nem Betrieb die »etwas andere 
Bäckerei«, so das Firmenmot-
to. Maßgeblich beeinflussten 
ihn die Pioniere der deutschen 
Ernährungsreform und der 
Vollwert-Bewegung. Diese hat-
ten bereits vor über 100 Jahren 
den Mehrwert an Vitaminen, 
Ballast- und Mineralstoffen im 
vollen Korn erkannt. 

Um diese Philosophie nach-
haltig umsetzen zu können, 
erwarb Gottfried Siegwart 
seinerzeit nicht nur eine Ge-
treidequetsche, sondern auch 
eine spezielle Getreidemüh-
le. Die sogenannte Zentrofan-
Mühle mahlt das Mehl beson-
ders schonend und sehr fein. 
Noch heute mahlt die Bäcke-
rei Siegwart ihr Bio-Vollkorn-
mehl frisch und das Tag für 

Tag. »Nur so bleibt der Vita-
mingehalt des vollen Korns 
wirklich erhalten«, verdeu-
licht Gottfried Siegwart. Auch 
in Sachen Allergikerbackwa-
ren wurde er zum Spezialis-

ten. So umfasst das Sortiment 
inzwischen eine breite Palette 
von Backwaren ohne Weizen, 
Laktose und Hefe.

Lehrmeister der »Alten 
Schule«: Als Ausbilder war 
der Bäckermeister stets be-
müht, seine Philosophie wei-
terzugeben und den Nach-
wuchs nach alter Väter Sitte 
auszubilden. Ob in Backstube, 
Konditorei, Verkauf oder Kü-
che: In allen vier Ausbildungs-
berufen sollten die Lehrlin-
ge lernen, durch Fachwissen 
und handwerkliches Geschick 
Lebensmittel ohne »chemi-
sche Helferlein« oder Fertig-
mischungen herzustellen. Die-
sen Anspruch an Jugendliche 
weiterzugeben, war bisweilen 
mit viel Aufwand verbunden. 

Doch nicht zuletzt dadurch 
konnte sich die Bäckerei-Kon-
ditorei Siegwart einen sehr gu-
ten Ruf erarbeiten und diente 
als Kaderschmiede für etliche 
Meistersöhne und heutige Bä-
ckermeister und Verkaufslei-
terinnen. 

Bäckergastronomie und 
Partyservice:  So altherge-
bracht der Bäckermeister in 
seinem Handwerk war und 
ist, so modern und weitsichtig 
agierte er als Geschäftsmann. 
Bereits in den 90er-Jahren 
führte er einen Mittagstisch 
ein, zog später am Rabenplatz 
gar ein »Bäckerbistro« auf. 
Dort kann aus einer breiten 
Palette von Salaten und war-
men Speisen das eigene Mit-
tagessen zusammengestellt 
werden. Die hauseigene Kü-
chencrew bietet darüber hin-
aus auch einen Partyservice 
an. Ob im Bistro oder als Au-
ßer-Haus-Lieferung für Ge-
burtstage, Taufen, Kommu-

nion, Firmung oder andere 
Familienfeste – für derartige 
Anlässe ist man bei der Bäcke-
rei Siegwart an der richtigen 
Adresse, sprich wird von dort 
bestens versorgt.

Im Internet vertreten: Mit 
einer gut gemachten eigenen 
Homepage werden die Kunden 
stets auf dem neuesten Stand 
gehalten und informiert. Dort 
sind neben zahlreichen Details 
zu Ernährung und der Firmen-
geschichte auch immer Ange-
bote und die aktuelle Speise-
karte zu finden. Zudem kann 
man dort auch die beliebten 
Geschenk- und Frühstücks-
gutscheine erwerben, die gera-
de zu Nikolaus oder Weihnach-
ten gerne verschenkt werden. 

Denn gerade das Bäckerbist-
ro am Rabenplatz lädt zum ge-
mütlichen Verweilen ein – egal 
ob zum Frühstück, Mittags-
tisch oder Kaffee.

In die nächste Genera-
tion: Einem Trend aber ver-
sagte sich Bäckermeister 
Siegwart komplett – der hem-
mungslosen Filialisierung 
und Maschinisierung in seiner 
Zunft. Das Motto des Jubilars 
lautete seit jeher »Klein, aber 
fein«. Anders gesagt: »Die Qua-
lität muss passen und um diese 
zu halten, muss man die Hand 
am Teig haben«, macht der Eh-
renmeister klar. Eine Ansicht, 
die auch Sohn und Mitinha-
ber Dominik Siegwart teilt. 
Als Bestmeister seines Jahr-
gangs und   staatlich geprüfter 
Ernährungsberater teilt der 
32-jährige Bäckermeister die 
fachlichen und ernährungs-
wissenschaftlichen Ansich-
ten seines Vaters. Der Zukunft 
kann der Ehrenmeister somit 
gelassen entgegensehen.

Start mit eigenem Geschäft im Jahr 1976 in Albersbösch:  Alles in einer Person: Bäckermeister, Unternehmer, Ausbilder und Vollkorn-Pionier / Sein Motto: »Klein, aber fein«

Gottfried Siegwart seit 40 Jahren Bäckermeister

Eine kurze Chronik
1910: Konrad Siegwart 
wird in Fützen (Schwarz-
wald-Baar-Kreis), nahe 
der Schweizer Grenze, 
geboren.
1934: Nach abgelegter
Prüfung zum Bäcker-
meister eröffnet Konrad
Siegwart eine kleine Bä-
ckerei in Fützen.
1941-45: Kriegsbeding-
te Schließung der Bä-
ckerei.
1945: Konrad Siegwart
öffnet den Betrieb wie-
der, trotz Verlust eines
Beines im Krieg.
1952: Sohn Gottfried
Siegwart kommt in Füt-
zen zur Welt.
1976: Nach dem Able-
gen der Bäckermeister-
prüfung übernimmt
Gottfried Siegwart eine
Bäckerei in Offenburg-Al-
bersbösch.
1981: Enkel Dominik
Siegwart kommt in Of-
fenburg zur Welt.
2007: Bäckermeisterprü-
fung als Lehrgangs- und
Kammerbester.
2010: Geschäftseinstieg
von Dominik Siegwart
2013: Gottfried Sieg-
wart, inzwischen fünffa-
cher Großvater, erhält 
den Goldenen Meister-
brief.   red/djb

D I E  S I E G W A R T S

Die Wand ist schon fast voll: Denn es ist nicht der erste Meisterbrief, den die Familie Siegwart zu 
Hause aufhängen konnte. Unser Foto zeigt Jubilar Gottfried Siegwart vor der »Ahnengalerie«.

Vielseitig ausgebildet: Dominik Siegwart legte im Jahr 2007 
die Meisterprüfung ab. Daneben absolvierte er den Betriebswirt 
des Handwerks und hat auch den staatlich geprüften Ernäh-
rungsberater mit Bravour gemeistert.  Fotos: Bäckerei

Im Steinofen gebacken: Das ist nicht nur ein Markenzeichen für 
Backkultur und Handwerkskunst, sondern ein Bekenntnis.
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