JOerzlich Willkonunen
JOochzeit
04. Mai 20713

é)ﬂktem;lzla/zg,
Aperol, Pinke Grapefruit, Péehe Mignon, oolunder

2012 (Frankenberger Schlossstiick
Silvaner trocken

Weingut “Oélleer Cfranken

20711 Portugicser Weiflierbst
lichlich
Weingut Leody Rheinlessen

2070 Spdithurgunder Rotwein
Weingut Bereher Baden

Buffet 1

Ditello Tonnato
gegrillte Paprika, Auberginen, Champignons, Zuechini
Meditervaner.Wudelsalat mit getrockncten Tomaten
und Xunoblauchlrokant,
Husalata Caprese mit Basililrm
Safelspitz in Tomatenvinaigrette, Garnelen auf Cocktailsauce
‘Pochicrter ganzer Salm mit Pernodsehaum, Hoausgebeizter
(Fjordlachs mit Salwmemeerrettich, Rinderbitols

FRefeRe¥

Gemiiselasagne
Seluveinefilet Champignonrahm
Jocihnehenbeustfilet mit Currymousseline
Kartodfelgratin, Rosmarinkartoffeln, Basmatireis
Marktgemiise

Fedeefete

(Fruchtsalat

Passionsfruchtmousse
Panna Cotta
Lisvariation

Mitternachtssnack
Gulasehsuppe



Joerzlich Willkonumen
JOochzeit

Impfang
Quiche Lorraine & (Fingerfood

Blane de Blane
CJahrgangssclt Beranard Massard
Aperol, Pinke Grapefruit, Walderdbecrenliir,
Deche Mignon

2011 Riesling Hoochgewdichs
feinherb.
Weingut Xallfelz

207117 Portugicser Weiflerbst
lichlich
Weingut Leody Rheinhessen

2009 Spcitburgunder Rotwein
trocken
Weingut Bereher Baden

Spargeleréme serviert
Duffet

Melone mit Sehinken
Kleine Sehnitzel auf Xartoffelsalat, Gefliigelsalat,

Heufelssalat aus Rinderbrust und Wudeln

Gefliigelbrust auf Tomatenpinienkernconit

Gegrillte Auberginen, PDaprika, Zuechini,
Lagerlinge in Olivend!

Somate mit Mozzarella, Garnelen auyf Cocktailsauce
getrocknete (Pflawmen und “Datteln mit Bacon

Kk
Scluveinefilet in Piefferralim

Hiihnchenbrust in Curey
(fﬂwlzmaﬂktgamdm , Selhmdrehen, A’;de‘z/e, Basmatireis

ke

Mousse auw chocolat, Yoglurtlimonenerime
Deerenkonfit, Oanillesauce
Kiiscauswahl



JOerzlich Willkonunen
JOochzeit
30. August 2013

(Fragola, Pink Grapefruit, Péche Mignon, Hoolunder

2012 Riesling Joochgewdichs
trocken

Weingut Xallfelz

2072 Dortugieser eiflerbst
licblich
Weingut Leody Rheinlessen

2008 Cannonaw di Sardegna “DOC
trocken

Weingut Sella & Mosea

Champagner- Xresseschaumsiippehen serviert

Buffet

Ditello Tonnato
gegrillte Paprika, Auberginen, Champignons, Zucchini
ASusalata Caprese mit Basililwm, Melone mit Parmasehinken
Safelspitz in Tomatenvinaigrette, Garnelen auyf Cocktailsauce
Pochierter Salm mit Preiselbeersalne
Joausqgebeizter CfFjordlachs mit Salmemeerrettich,
Joonig Dill Senfsauce, Aioli

Seefekede
Seluveinefilet mit Cognae-"Piedferralmsauce
JOcihnchenbrustfilet in Rieslingsehaum
Rosmarinkartodfeln, Basmatireis, Spiitzle
Marktgemiise

FeRefeRe¥

Mousse au chocolat
Panna Cotta

Dariation von Beeren

Fefefeke¥e

Mitternachtssnack

Currywurst



doerelich Willkonumnen Vitello Tounato
TOochzeit Bresaola awf Rueola mit Parmigiane in Balsamico.
Kleine Sehnitzel auf Xartodfelsalat, Gefliigelsalat
(Filetseheiben vom Sehwein awf Jomatenpinienkerncondit
Gegrillte Auberginen, Paprika, Zuechini in Olivendil

S g
P ektempﬁ()ﬂtg Joausgebeizter Lachs mit Reibeluchen,
" B { Massard Qoonierter Lable licouge gggim
(Jalrgang.sckt Becnara ' Lismeershrimps mit Meeresfriichte und Gemiisejuliennes
2008 Riesling Joochgewdichs 70 W/ Wwatm m @W W
Y abinett trocken WUddw/Luwagaat mit .ch.zatz/@
oy Y allbels ASnvoltini in Rosmaringus
eI felz (Frischmarktgemiise , Ofenkeartoffelschnitz, Tagliatelle
2005 Epicuro AGT
Aglianico Beneventano Panna Cotta
Weingut Femar Dini Gelierter Becrenkompott mit Oanillesauce
PDrofiterol
Kaffee, Digestif Mitternachssnack

Buffet



