
 

Warmer Kartoffelsalat 
Für fünf Personen 
 
Zutaten: 
1 kg gekochte Kartoffeln 
40 g Speck 
1 mittlere Zwiebel 
1 Eßl. Essig 
1 Tl Senf 
1/8 l heißes Wasser, 
Salz 
 
Zubereitung: 
Gekochte Kartoffeln schälen und in feine Scheiben schneiden oder 
hobeln. 
Speck in einer Pfanne auslassen und die fein gewürfelte Zwiebel dazu 
geben 
und glasig dünsten. 
 
Das Ganze über die noch warmen Kartoffeln geben. 
 
Aus Essig, Salz, Senf und Wasser eine Marinade rühren, ebenfalls zu 
den Kartoffeln geben 
und alles vorsichtig vermengen. 
 
Nun den Kartoffelsalat noch etwas ziehen lassen und dann: „Guten 
Appetit!“ 
 
Zu dem Kartoffelsalat schmeckt zum Beispiel sehr gut ein Schnitzel 
oder einfach nur 
eine Bratwurst. Beides kann man in der Zeit, in der der Kartoffelsalat 
zieht, schnell zubereiten. 
 


