WILIH-Ausgabe vom 7. Oktober 2008

Alexander und Michaela Eisele wilnschen Sonja Lenz und ihrem Partner Roland Prof-
ke {von rechts) viel Glick im ehemaligen Weinlddie",

Mit einer kleinen, feinen Minothek”™ ergdnzt Song Lenz nun ihr Angebot der
JKultweing — Kochwelten — Kunststiicke”. Die 47-jahnge Junguntemehmesin hat
das  Hedelfinger Weinladle® der Familie Eisele iibernommen und umgestaltet
Im Rahmen des verkautsoftenen Sonntags am 12. Oktober wird es erstmals sei-
ne Porte fiir alle Liebhaber pepflegter Weine affnen. Zum Wein offenert Sonja
Lenz kiinftig auch ausgewahite Defikatessen. Das ausgesuchte Angebot regiona-
ler Genossenschaftswesne wird die gebirtige Stuttgartenin natlirlich beibehalten,
Ergdnzt hat sie ihr Soetiment um Bio-Weine und Spezialddten aus interessanten
Weinregionen anderer Lander, Binen Schwerpunkt bildet Spanien. Ihr bisheriges
Lestungsspekirum rund um Kochen und gepflegte Festivititen hat Sonja Len:
jetzt iibrigens durch Zurverfigungstellung irer schinen Raume fir tagsiber
stattfindende Tagungen erwettert. Michaeia und Alexander Eisele st der Ab-
schied” von threm Weinladle® nach neun Jahren kemnesfalls leicht gefallen. Dioch

sie frewen sich, dass sie mit Sonja Lenz ene Nachfolgerin gefunden haben, die

JEngagiert wettermacht”.

Unser aktuelles Programm Okt. - Dez. 2008

12,1008  Erdffnung unseres Weinladens

12-17 Uhe  im gleschen Haus i Rahmen des Verkaufsofienen Sonntags
in Hedelfingen. Verschisdene Flammkuchen, Kaffee und Kuchen und
¢ Trothnger aus Bva's Hangen™ waren aut Sie

23.10.08 Einfach - Schnell & Lecker I

19 Uhr Flotter Salat, Curryrabmandlaul, Tomatenres mid geschmortern
Champignonsteak, Hihnchenkedlen auf Paprika-Rartoffelchen,
Fruchtmousse ma mannierten Frichten

121,08 Die Welt der Edelfische mit Butt & Co

19 Uhr Steinbatl, Glattbutt, St Pierre, Seeteufel, Wolisharsch, ete. nchiig filiert
und in leckeren Varanten zuberedel. W Dangleser von der Fa. Gagtrofresh
wird Ihnen das fachgerachie Fiseren zeigen und wertvolle Tepps
fir zuhause gebean

111,08  Weinprobe Wiirttemberg

19 Lihe 10-WeEne as userer nddsten Umpebung, e man aber doch
nicht kennt. Dazu leckere Klenigheiten aws unserer Region

20.11.08  Saucen

19 LU Halle und dunkle Grundbrithen, Rindenus, Cemisetond, Zwiebesauce zu
Rostbraten, Sauce 2u Schweinerilbraten, schnelle Champignonrahmsauce,
Paprikasauce zu Cefilaelspielen, fesnes Dressing for Salkat

04.12.08 Einfach & Edel I

19 Lihr Artischacken im Blatertaig, Wilderautersalzt mit gerducherter Entenbrust,
Ravioh mit Ricotta-Fiillung in Salbe-Buttersauce, gefilltes Schwemehlet im
Parmaschinkenenantel, Eiedkdirmousse mil gebratenes Ananas

12.12.08 Weinprobe edle Rotweine

19 Uy 4 feine Bobweine aus Europa und unserm Lindle, Dazu ledkere

Khainigkerten aus gen Regonen

Anmedungen bei Kultweme-Kochwselen-Kunstsificke iber das Konakifoemular im Intemel
wavisornadene com oder per Emal sanjalenz@la ooede oder telonesch unter QTN BT S6R1S




