25 Jahre Gastwirt-Ehepaar Christberger

B Ab 1. Maiist nicht mehrireitags, sondem montagsAuhetag im Gastheus, Lamm®

Snderveriffentichung Schwabmcheetung 25 4pnit 2009

,,as Gasthaus Lamm ist unser Lebensinhalt”

Gastronomie » |hr Markenzeichen ist die Schwahische Kiiche, ihr Bekenntnis jenes zur Regionalitét und zu Wangen. Nach zehn fahren ,Enderle” haben
Rosi und Franz Christberger seit 1994 im Gasthaus Lamm eine Heimat gefunden. In der vergangenen Wache wurden 25 Jahre Selbststandigkeit gefeiert.
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wDer Weg ins Lanmm
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Die durch und durch authentische Kiiche eines Schwaben,
der nie auszog, um anderswo zu kochen

Da wo friher einmal die
Sauen gehandelt wurden,
am Saumarkt in der ‘Wan-
gener Innenstadt, beweist
ein schwabischer Koch in
seinem urgemutlichen, ru-
stikalen  Restaurant aus
tiefster Uberzeugung, dass
die einheimische Kiiche mit
all ihren saisonalen und re-
gionalen Angeboten heute

noch aulerst beliebt ist. Franz Christberger hat schon immer
in eder um Wangen herum gelebt und gearbeitet und sich

niemals von mediterranen oder asiatischen ldeen verleiten
lassen. Die Kiiche in dem schanen alten Gebiude des Gast-
hauses ,Lamm”, das Franz Christberger seit 1994 betreibt,
ist bis heute eine authentische schwabische Kiiche geblie-
ben, so wie es der Koch von seiner Oma schon als kleiner
Bub gelernt hat. Die Gaste sind begeistert und sogar Promi-
nente aus Stuttgart finden schon mal den Weg ins Gasthaus
LLamm” nur wegen der
herrlichen Spatzle, oder
vielleicht der Schlacht-
platte mit Kesselfleisch.

Jeden Mittwoch marschiert
Franz Christberger auf den
Wangener Waochenmarkt,
der inmitten der Altstadt
gerade um die Ecke seines Gasthauses aufgebaut ist. Dann prift

er, welche frischen Gemise gerade verkauft werden, riecht an
Krautern und schwatzt ein wenig mit den Bauern an ihren 5tan-
den. Die Zeit muss sein, denn auf dem Markt holt sich der Wange-
ner Koch die Inspirationen far seine nachste Speisekarte, In dieser
Woche waren es die Kirbisse, die ihn auf dem Markt faszinierten
und schon am nachsten Tag gibt es im ,Lamm" eine wunderbar
samtene Karbiscremesuppe, einen herrlich wirziges Kirbisragout,
einen knackigen Salat mit Karbiswirfeln als Garnitur, oder eine pii-

rierte Kirbissauce zu Fleisch,
Schupfnudeln oder Maulta-
schen. Es ist dem Wange-
ner Koch wichtig, dass seine
Zutaten alle aus der Region
stammen, wie die Kriuter
aus seinem eigenem Garten,
der Bodenseewein, die kla-
ren (vom Hauseigentimer)
selbst gebrannten Schnapse,
die Salate von der Reichenau,
oder das oberschwibische Rind vormn Bauerm aus der Umgebung.
Das schwabische Angebot im |, Lamm” ist verlockend: Allgauer
Leckerli wie Schweinegeschnetzeltes mit Tomaten und Champi-
anons auf Spatzle dberbacken, Saure Nierle oder Saure Schwei-
neleber mit Essiggurken, Gefillte Fladle mit Wurzelgemiise, Alpler
" Schnitzel mit Rauchfleisch oder gar
die Wangener Legende, eine kleine
Auswahl schwibischer Gerichte aus
Krautkrapfen, Schupfnudeln, Maul-
taschen mit kleinem Rickensteak.
Jeder ,Schwoab” wird angesichts
dieser schwibischen Vielfalt nun
wirklich restlos glicklich und kann schon beim ersten Bissen in der
Erinnerung an Mutters Kiche schwelgen. Franz Christberger kocht
schwibisch aus Leidenschaft. Schon als kleiner Junge hat er den
Gaisburger Marsch fiir seine Oma umrithren dirfen und schon fridh
gelernt, eine Einbrenne herzustellen, genauso wie sie heute noch
in seiner Kiche zubereitet wird,
+Es war gar nicht einfach”, er-
innert sich Franz Christberger,
Jaus dem Kochbuch wven der
Oma die alte Schrift zu entzif-
fern, aber die Rezepte haben B
wir alle Ubernehmen kénnen.” ) =
Moch heute hilft seine Mutter Maria dem Koch und seiner Frau
Rosemarie in der Kiiche, eine wahrlich unschitzbare Hilfe mit un-

endlich vielen Erfahrungen.



Wangen (nic) - Der Baden-Wiirttem
Borger 2001 schmeckt in Wangen
am bestens: Das beurteilten die Ju-
nior-Feinschmecker die den Baden-
WiirttemBadrger 2001 - an vier ver-
schiedenen Orten - im Rahmen der
Pfinnle on Tour nach Aussehen und
Geschmack beurteilt haben.

Die Kéche hatten die Aufgabe, einen
Kindersnack zu kreieren, der aus regio-
nalen Zutaten besteht und den Kin-
dern schmeckt. Alle Kindersnacks hat-
ten in der Benotung eine ,eins’ vor
dem Komma. In Wangen wurde den
Junior-Gourmets eine Kalbsmaulta-
sche mit lachendem Gesicht und bun-
ten Schupfnudel-Haaren serviert.

Dafiir gab es die Note 1,2 und setzte

sich gegen Spezialitdten aus Kiinzel-
sau, Mosbach und Ehingen durch.

Dabei ging Gastronom Franz Christ-
berger schnell ans Werk und machte
sich nicht allzu groBe Hoffnungen.
.Um so tiberraschender war der Sieg!”

Eine 1,2 gab's fiir den ,Struwelpe-
ter”, kreiert von Franz Christberger.
Bild rechts: Rosi und Franz Christ-
berger - Tochter Nadine schmeckt
der Kinderteller ,Struwelpeter”, der
im Gasthaus Lamm angeboten wird.

Wir haben uns einfach {iberlegt, was
Kinder gerne essen - so kamen wir auf
das Gericht," erklart Frau Rost.

INFO verlost 20 Gutscheine: Einfach
ein Bild vom Kindergericht malenund
bis 15. Oktober an INFO einsenden.




SCHWABISCHE ZEITUNG

Montag, 21. August 2006 / Nr. 193

Wangen
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DES TAGES

»InWeiler wartet ein ande-
resSpielaufuns. Dakommt
der Druck eines Punktspie-
les dazu”

dampft FC-Trainer Herbert
Breher allzu groBen Optimis-
mus nach dem 4:0-Sieg am
Samstag gegen Friedrichs-
hafen.

Tipp des Tages

Origamikunstler
faltet Fingerpuppen

WANGEN (sz) - Etwas Besonderes
kiindigt das Ferienprogramm der BU-
cherei im Kornhaus fiir Kinder an:
Am Dienstag zeigt der Kunstpada-
goge und Origamiekdiinstler René Lu-
cio, wie man selber Fingerpuppen
aus Papier falten kann. Beginnistum
10 Uhr. Es kdnnen aber maximal 20
Kinder teilnehmen. Anmeldung und
weitere Informationen bei der Bi-
cherei, Telefon 07522 / 74120.

lhre schnelle Verbindung

Geschéftsstelle 07522/9 1682-20
Fax:07522/9 16 82-29

07522/91682-40
Fax: 07522/9 16 82-49
E-Mail:
wangenred@schwaebische-zeitung.de

Anzeigenservice 07522/ 9 16 82-20

Redaktion

Aboservice 0180-200 800 1

Anschrift
Eselberg 4
88239 Wangen

www.SZ0On.de

WAS
BRINGT
DIE

WOCHE

... in Wangen und Gemeinden?

Dienstag, 22. August

Interessant und unterhaltsam &sst
sich der Dienstagabend in Ratzenried
gestalten: Um 19 Uhr ist Treffpunkt
am Brunnen zur Dorffiihrung, um 20
Uhr Sommerabendkonzertim Schloss-
hof.

Mittwoch, 23. August

Auch diesen Mittwoch besteht Gele-
genheit, sich KiBleggs schéne Barock-
kirche undihren Silberschatz zeigen zu
lassen. Beginn der Fihrung: 15 Uhr.
Donnerstag, 24. August

Zur Rad- und Museumstour l&dt der
Wangener Altstadt-und Museumsver-
ein ein. Start ist um 9 Uhr auf dem
Marktplatz. Ziel ist Eglofs.

DAV

Senioren starten

eine Bergtour

WANGEN (sz) - Zu einer Bergtour auf
den Siplingerkopf sind die Senioren
des DAV Wangen am morgigen Diens-
tag, 22. August, eingeladen. Aus-
gangspunktist die Gunzesrieder Sage.
Der Weg verlduft zundchst talauf-
wartsund dann tber die Siplinger Alpe
zum Gipfel. Der Riickweg erfolgt Gber
den Tennemooskopf und der Rap-
pengschwendalpe. Die Gehzeit be-
tragt rund funf Stunden bei einer H6-
hendifferenz von rund 800 Metern.

Treffounkt und Abfahrt in
Fahrgemeinschaften ist um 8
Uhram Stadionparkplatz.

} Namen und Nachrichten

Irene Bohnes
berat Frauen

¢ Flr die Kontaktstelle Frau und Be-
ruf berat am kommenden Mitt-
woch, 23. August, Irene Bohnes
nachmittags im Landratsamt. Da-
beiwerden Fragen zur Bewerbung,
zur Berufsorientierung oder zu Wei-
terbildung und Berufsriickkehr be-
antwortet. Telefonische Anmel-
dung sollten sich Interessentinnen
bei Beraterin Irene Bohnes unter
Telefon 0751/ 9771222.

Schlemmerfestival
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Freuensich Uber die gute Resonanz des flinften Schlemmerfestivals auf dem Wangener Marktplatz: Die Gastronomen (von links) Franz und Edeltraud Kres-
ser, Doris und Max Haller, Franz Christberger, Artur Renz, Erwin Prinz und Silvio Litzkendorf (Gasthaus Rad).

Bei dem Wetter macht Kochen Spaf3

WANGEN - Mit einem positiven Ge-
samtergebnis endete am Samstag-
abend das diesjahrige Schlemmer-
festival auf dem Marktplatz. Die be-
teiligten Wangener Gastronomen
zeigten sich nicht nur erfreut tber
das ideale Wetter, sondern nann-
ten auch den gleichzeitigen Topfer-
marktin der Unterstadt als ,,gegen-
seitig befruchtendes Element”.

Von unserer Mitarbeiterin
Vera Stiller

,,Beisoeinem Wetter und so einemtol-
len Publikum macht das Kochen noch
einmal so viel SpaB3”, sagte gegen
Ende der Veranstaltung Max Haller.
Und der Vorsitzende der Dehoga-Orts-
stelle Wangen und Motor des
LSchlemmerfestivals” zeigte sich Gber-
zeugt davon, dass der zur selben Zeit
zwischen Ratloch und Saumarkt

Blutreitergruppe Karsee

durchgefuhrte Topfermarkt beson-
ders fur das Mittagsgeschaft gut war.
4Es ist eine Symbiose, von der beide
Seiten profitierthaben”, soHaller. Und
er wlnschte sich auch fur die Zukunft
ein ahnlich gelagertes Miteinander
von Ober-und Unterstadt.

Sechs Wangener Wirte waren es,
die bei der fiinften Auflage dieser Ver-
anstaltung mitmachten. Und die nun
alle hochzufrieden und voll des Lobes
waren. ,Wir hatten durchweg zufrie-
dene Géste”, sagte Franz Kresser von
der ,Blauen Traube” und schloss darin
auch den Samstagabend mit ein, an
dem man es mit einem Pullover beklei-
det ,bis in die Nacht hinein ausgehal-
ten hat”.

Franz Kresser war es Ubrigens
auch, deranbeiden Tagen einen Jung-
koch an seiner Seite wusste: Sohn Fe-
lix, zehn Jahre jung und schon heute
davon Uberzeugt, einmal in die
FuBstapfen von GroBvater und Vater
zu treten.

Blutreiter feiern bei Wind und Regen

Auch Wind und Regen konnten den Reitern nichts anhaben, die zum 100-jdhri-
genJubildumder Blutreitergruppe Karsee gekommenwaren. In einer feierlichen
Prozession, angeflihrt von der Musikkapelle und den értlichen Vereinen, ging es
zum Christk®nigsberg, wo zusammen mit Pfarrer Gunnar Sohl und Pfarrer Josef

Mattes Gottesdienst gefeiert wurde.

Theaterbus

vs / Foto: Stiller

Es sind noch Platze frei

WANGEN (sz) - Die Sommerferien
im Theater Ulm gehen zu Ende. So-
mit gibt es jetzt noch einmal eine
letzte Moglichkeit, sich fiir ein
Abonnement anzumelden.

Der Wangener Theaterbus fahrt im-
mer an Sonntagnachmittagen. Zustei-
gemdglichkeiten sind KiBlegg, Amt-
zell, und Wangen/Bahnhof. Ein Abon-
nement besteht aus acht Vorstellun-
gen (Oper, Operette, Musical, Ballett

und Theater). Wer in der neuen Spiel
zeit mit in den Theaterbus einsteigen
mochte, kann sich noch bis zum 8.
September fir ein Abonnement an-
melden.

Infos Uber das Programm der

kommenden Spielzeit und

Uber die verschiedenen Preis-
gruppen gibtes bei Gabriele Bossert,
Telefon 07522 -/912155.

Wahrend Kresser glaubte, dass
das zum Jubildum ,40 Jahre Ober-
schwabische BarockstraBe” passende
Angebot nicht splrbar registriert wor-
den sei, stellte Artur Renz vom
LHirsch” in Goppertsweiler fest: ,Ob-
wohl die Krebsmaultaschen in Wei-
zenbiersoBe etwas Extravagantes
sind, haben sie eine sehr gute Reso-
nanz gefunden.” Und auch Ulrike Ke-
meny, die im Service des Gasthauses
LLamm” tatig ist, wusste zu berichten:
.Die Schweinsbackle mit Zwetschgen-
PfeffersoBe waren der Renner!” Aber
auch die ,Nonnenflrzle"” mit Sauerkir-
schen seien gut gegangen.

800 Essensportionen in zwei Ta-
gen, das ist die Bilanz des Gasthofes
,Zur Sonne” in Hatzenweiler. Wobei
das ,Ragout vom heimischen Reh” ei-
nen Anteil von nahezu 80 Prozent aus-
machte. ,Die Jager sind froh, wenn
man ihnen im Sommer Rehe ab-
nimmt”, so Gastwirt Erwin Prinz. Um
die Begriindung zum Uppigen Reh-

Foto: Vera Stiller

fleisch-Angebot gleich hinterher zu
schicken: ,,Bis zum Mai ist Schonzeit,
dann darf man die schwachen jungen
Bocke abschieBen. Dies schon des-
halb, weil man das Wild wegen des
von ihm verursachten Verbisses ziem-
lich kurz halten muss.”

Bummeln und genieBen

Und die Besucher? Die kronten ih-
ren Bummel Gber den Topfermarkt mit
Kirschensuppe, Schweinshéxle und
Griesflammerie ebenso wie sie ganz
gezielt zum GenieBen der kulinari-
schen Kostlichkeiten kamen. Aber ob
direkt oder auf dem Rundgang durch
die Stadt: Man sah auf dem Markt-
platz ausschlieBlich in entspannte Ge-
sichter. Nicht zuletzt hatten daran die
Wangener Jagdhornbldser und Karl-
Heinz Dornihren Anteil. Wobei Letzte-
rer der einzige war, bei dem das Dar-
gebotene aus der (Musik-)Konserve
kam.

Latin Jazz im Schwarzen Hasen

Und Castro zupft den Bass

WANGEN - Licht aus, Spot an! So
sieht ein Konzertbeginn aus, wenn al-
les klappt. Doch es gibt Abende, in de-
nen der Wurm steckt und der Freitag-
abend war ein solcher. Dennoch,
nachdem die Startprobleme (ber-
wunden waren, gaben die vier Musi-
kerderBand,,Singen4”aus CostaRica
ein jazzig ausgefeiltes Konzertim Jazz
Point.

Von unserer Mitarbeiterin
Babette Caesar

Eine halbe Stunde vor dem Auftritt
war noch allesin Ordnung mit der Ver-
starkeranlage. Als es dann losgehen
sollte auf der Biihne vor einem ausver-
kauften Saal, trat die Technik in den
Streik. Das Prozedere erforderte von
allen Seiten — den Musikern, Veran-
staltern und Gasten - einiges an Ge-
duld.Nach dem Motto ,Eine Lage Jazz
ohne Anlage!” gaben dann Luis
Monge am Piano, Bassist Danilo Cas-
tro, Klarinettist und Saxophonist Vini-
cio Meza und Carlos Sanders am
Schlagzeug ihr gut zweistlindiges
Konzert weitgehend ohne Verstarker,
und tberzeugten damitvielleicht noch
mehr zuziglich ihrer ungebrochenen
Gelassenheit angesichts dieser Pan-
nen. Selbst die Tonqualitdt des Pianos
lieB sich auf halber Strecke und auf
ganz einfache mechanische Weise um
ein Vielfaches verbessern.

Es war keine leichte rhythmische,
von der Karibik und dem Salsa getra-
gene Muse, die zu diesem Sommer-
abend durchaus gepasst hatte. Nein,
es war Latin Jazz, also eine Fusion aus
Jazz mit afro-kubanischen Rhythmen,

die das Gehor auf Herz und Nieren
prifte, die mit einem rasanten Tempo
daher kam und sich zu einer unglaubli-
chen Eigendynamik steigerte. Songti-
telwie ,Formulate”, das miteinem bei-
nahe klassischen Intro am Piano ein-
setzte, ,, Curubandeando” oder ,Con
fruta y bomba” verbanden den ver-
gleichsweise strengen Modern Jazz
mit Stilelementen des Puertoricani-
schen, des Tango oder der Samba. So
mischte ,Swing en 4" das einen Tango
bisweilen bestimmende Traurige und
Beschauliche durch den improvisatori-
schen Einsatz des Saxophons regel-
recht auf, riss ihn formlich aus seiner
Melancholie heraus und verfeinerte
ihninRichtung neu gewonnenerkom-
positorischer Freiheiten.

Leicht tont die Klarinette

Spatestens an  dieser  Stelle
stimmte die Chemie auf der Blhne
undim Saal. Danilo Castro zeigte, dass
eine Bassgitarre auch noch am ganz
unteren Halsende spielbar ist, der
Schnelligkeit von Monges Fingers an
den Tasten schienen keine Grenzen
gesetzt zu sein, die Klarinette von Vini-
cio Meza brachte eine ungeahnte
Leichtigkeitin das Geschehenund San-
ders Schlagzeug trug das Gemisch mit
dem durchgehaltenen lateinamerika-
nischen Rhythmus.

.Swing en 4" versteht sich nicht
nur als Band, sondern sehen in ihrem
Zusammenspiel ein ,,Projekt”, das sie
1998 ins Leben gerufen haben. Das
heift, es beteiligen sich von Zeit zu Zeit
auch andere Musiker, unter anderem
auch deutsche. In Wangen waren sie
jetzt zum zweiten Mal, angereist aus
Costa Rica Uber Weinheim.

} Kommentar

Mit ihrem Schlemmerfestival ha-
ben die beteiligten Gastronomen
im Reigen der Altstadtfeste ein wei-
teres Glanzlicht gesetzt. Und zu-
gleich die Qualitat ihrer Kliche un-
ter Beweis gestellt.

Wirte servieren
heiteren Genuss

Von Ulrich Deschler

Bei einer Auswahl von Wurstsa-
lat bis Krebsmaultasche macht
das Probieren SpaB3. Auch das
Wetter hat gestimmt beim
Schlemmerfestival 2006. Das
Fest der Wirte ist etwas Besonde-
res: Bei Essen und Trinken liegt
der Schwerpunkt auf Qualitat,
Originalitdt und Vielfalt. Portio-
nen und Preise passen. Die Koch-
profis zeigen, was sie kdnnen —
oder was sich mit einer mobilen
Klche eben verwirklichen lasst.
Das Wein-Angebot steht deut-
lich Gber dem Ublichen Volksfest-
Niveau. Und die Kulisse des Wan-
gener Marktplatzes sorgt zusam-
men mit sonniger Warme far
stdlich heiteres Lebensgefihl.
Was will man mehr?

Die Gastronomen aus Wangen
und Umgebung haben auf dem
Marktplatz auch Uberzeugend
Werbung gemacht flr ihre Gast-
hauser. Wer beim Wirtefest nicht
alles kosten konnte, was er sich
vorgenommen hatte, wei3, wo
er Versaumtes nachholen kann.

Siidring

Diebe suchen erneut

Motorradhaus heim

WANGEN (zi) - In der Nacht zum Frei-
tagdrangen erneut Unbekanntein ein
Motorradhaus im Sldring ein. Sie hat-
ten es wieder auf Diagnosegerdte ab-
gesehen. In der Werkstatt wurde eine
Tare aufgehebelt und Schranke wur-
den durchwihlt. Was entwendet
wurde steht noch nicht genau fest.
Der Wert des Diebesgutes wird vorab
aufrund 15 000 Euro geschatzt.

) Standpunkt

FRAGE AN...

den friheren Amt-
zeller Pfarrer Josef
Mattes, der das
Karseer Blutreiter-
Jubildum mitgefei- |
ert hat

Seit 100 Jahren beteiligt sich die
Gruppe aus Karsee am Blutritt in
Weingarten. Und auch in anderen
Kirchengemeinden werden diese
Jubilden nach und nach gefeiert.
Welcher tiefere Sinn steckt hinter
diesen Reiterprozessionen fiir die
heutige Zeit?

Mattes: Zundchst einmal ist der Blut-
ritt in Weingarten das Glaubensfest
des Oberlandes, das seit 500 Jahren
Bestand hat und ihn weiter haben
wird. Wahrend die einen im Krieg
oder wahrend einer schweren Er-
krankung das Gellibde abgelegt ha-
ben, nach der Heimkehr beziehungs-
weise der Genesung am Blutritt teil-
zunehmen, verbinden andere damit
ganz einfach die Moglichkeit, ihrem
Glauben mit und in der Natur Aus-
druck zu verleihen. Je mehr es ge-
lingt, diese duBere Form der Chris-
tusverehrung mit personlichem Ge-
bet und authentischer Andacht zu
verbinden, desto mehr werden Rei-
terprozessionen auch in heutige
Tage hinein ausstrahlen und dazu
beitragen, die Herzen der Menschen
flr Jesus Christus zu 6ffnen. Und des-
halb wiinsche ich der Reitergruppe
Karsee, dass sie dieses Zeugnis des
Glaubens flr weitere 100 Jahre ab-
legt. Entscheidend daflr wird sein, in
welchem MaBe sich insbesondere
die Gruppenfuhrer fir die gute Sa-
che einsetzen. Wobei die Blutreiter-
gruppe Karsee ganzeng mitdem Na-
men Moosmann verbunden ist:
Nachdem Baptist Moosmann zwélf
Jahre an zweiter Stelle und 31 Jahre
lang an der Spitze geritten ist, hat
nun sein Sohn Richard dieses Erbe
Ubernommen. (vs)

lhr direkter Draht fiir Anliegen aller Art zu den Themen Abonnement und Zustellung: 0180-2 008 001. Rufen Sie uns an - fiir nur 0,06 Euro pro Anruf
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i Familien und Frauentreff. 9 bis
: 11.45 Uhroffene Kinderbetreuung §
: Christophorus- Haus: 9 bis 12 Uhr |
| Biiro flir Kultur und Soziales
| Blicherei St. Martin im Kornhaus: |
{ 9bis 19 Uhr gedffnet
1 Arkade: 9.15 bis 15.30 Uhr Tages- {
| stétte fiir psychisch Kranke
| Eisbahn Stefanshéhe: 11 bis 20 {
i Uhrgedffnet
| Naturschutzhiiro; 14 bis 16 Uhr :
 § gedffnet (Lindauer StraBe6) |
| Stéidische Galerie Badstube: 14bis ;
417 Uhr Ausstellung ,Wangener {
| Kiipfe” |
| Seniorenzentrum St Vinzenz: |
| 14.30Uhr Seniorennachmittag
| Skate Factory: 15 bis 21 Uhr gedff-
£ het
' Tonne: 18 bis 22 Uhr ,,Cafe"; 22 bis :
| 24Uhr  Teestube”
: Blirgerforum: 18.30 bis 20,30 Uhr §
. ,Tanzen hat fit", Martinstorschule ;
 Jazz Point: 20 Uhr Big Band Dorn-
| bim, ,Schwarzer Hasen” Beutelsau |

| tetemitdreimal sehrgut’ sowie zwer

| Lichtspielhaus: 16.30 und 20 Uty §
i «riaryPotter undder SteinderWek- |
! sen” :
i Studio: 16 Uhr ,Der Kleine Eisbar”, !
1 18.15Uhr ,Der Schuh des Manitu”,
- 1 20.15Uhr ,Die fabelhafte Welt der |

| Amelie”

Nr.:-tclienst derApotheken
| Engek
{straBe
. Notarzt und Krankenwagen
- Telefon 19222

Apotheke

St e A LT LRI T Y LR eyt TELNIRTE: o gy m ) gy

Apothexe,

Gegenbaur-

WANGEN (sw) - Einen groBen Er-

Bestnotef Wangener ,,Strubelpeter

folg konnte gestern Franz Christs
berger vom Gasthaus Lamm"”
feiern: seinim Rahmender, Pfannle

on Tour" kreierter Kindersnack
| nStrubelpeter” wurde als ,bester

Baden-Wiirttemborger 2001” aus-
gezemhnet.

Als im September der Tross des Sid-

westrundfunks in- Wangen Station
machte und mit einer GroBveranstal
tung die Pfannle on Tour 2001 eréff-
nete, hatte unter anderem auch
Lamm”Wirt Franz Christberger sei-
nen Part zu leisten. Ein , Baden-Wirt:
temborger” sollte kredenzt werden,
ein Kindersnack, der - preiswert und
gesund - aus regionalen Produkten zu-
berertet wurde,

Christberger entsch|ed 51ch fiir
Strubelpeter”, eine Kalbsmaultasche -
auf Tomatensauce, die mit Schupfnu-

deln als  Haarersatz” ihrem Namen

 alle Ehremachte. Einefinfkopfige Kin-
derjury beurteiite den Wangener Kin-

derschmaus mit flinfmat ,sehr gut” in
der Kategorie Geschimack und wer-

mal ,qut” das ansprechende Ausse-
hen. .

Mit dieser Benotung trat Franz
Christberger in den Fernwettkampf
mit seinen Kochkollegen in Mosbach,
Kiinzelsau und Ehingen - denn iiberall

dort machte das diesjhrige SWF 1-

Pfannie Hatt undversuchte sich jeweils
ein  Kinderkochexperte am ,Nach-
wuchs-Feinschmecker-Snack”,

Als auch bei der letzten Veran-
staltung in Ehingen kein besseres Er-
gebnis als das in Wangen erreichte
1,2 herauskam, stand Wangen und
somit Franz Christherger als Sieger
fest.” Am gestngen Donnerstag

konnte er nun die Auszeichnung,
Ann  hactan Radan M irambAraar

amisleiter Peter Beck (von links) bei der Preisverleihung.

2001" zuberercet ] haben in Emp-

fangnehmen.
Raf Jaedicke, Ressortleiter der

SWR 1 Magazine, Gberreichte Christ-
berger die Urkunde; die fortan nunim

Gasthaus Lamm einen Ehrenplatz er- -

halten wird. Christberger fraute sich
auBerardentlich tber das von ihm

 nicht erwartete Ergebnis, war doch

der ,Strubelpeter” angesichts der mit
dem Pfannletag verbundenen hoher
Auslastung im Stress und unter ,nicht
wunschenswerten Bed!ngungen ent-

ctanclan

Unter den Gratulanten befand

-~ sich gestern auch Gésteamtsleiter Pe-
ter Beck. Er nannite die Auszeichnung
Jdas [Tpfelchen einer sehr erfolgrei-

chen Veranstaltung”. . - |

Rede und Antwort stand Christ.
berger auch Radioreporter Wolf-
gang Wanner vom SWR 1 Studio Ra-

| Kem Haar inder Suppe fand die I{lnderjuw im ,Lamm - hier RaHJaedmke vom SWR, Franz Chnstberger und Géste-

SZ-Bild: Weber ?

Christberger auch in Zukunft seinen
Grundsatzen treu bleiben und guthiir-
gerliche Gerichte mit dem Schwer-
punkt schwabische Spezialitéten aus
heimischen Landeri servieren - ein

Ausflug in hdhere Gourmetregionen .

vensburg, das gesternnachmittager-

nen Beitrag Gber Christherger und
die Pfannle on Tour 2001, die insge-

samt 45000 Besucher zahlte, aus-
strahite.

Nnch tratz dae Erfmlrac will Brans

st also nicht geplant.

- Selbstversténdlich wird aber der -
wstrubelpeter” auf der Kinderspeise- -
karte baibehalten werden - nicht nur
als preiswerte und gesunde Alterna-
tive zu Pommes, sondemauch als Erin-
nerung an eine nicht alltagliche und

rrasnanda Ancraichnnina
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Lust auf Spargel m

Wirte eroffnen die Spargelsaison

Gastronomie » Ab sofort gilt die Spargelsaison in und um Wangen als eroffnet - die Wangener Dehoga ladt zum GenieBer-Auftakt in die Verkaufsraume
von Mercedes-Benz in Niederwangen am Mittwoch, 9. April ab 19 Uhr herzlich ein

SUSI WEBER

b sofort gilt die Spargelsaison in

und um Wangen als eroffnet.

Zum Auftakt ladt die Wangener
Dehoga morgen, 19 Uhr, in die Ver-
kaufsrdume von Mercedes-Benz in
Niederwangen - um zu genieBen und
Lust zu bekommen auf ein , Mehr” am
wahrlich kéniglichen Gemuse.
Zum vierten Mal er6ffnen die Wirte der
Wangener Dehoga die Spargelsaison

mit einer gemeinsamen Veranstal-
tung. ,Zum dritten Mal hintereinander
sind wir in einem Autohaus”, sagt
Franz Christberger, Vorstandsmitglied
des Dehoga-Ortsverbandes und Orga-
nisator des Spargelabends, der die Lust
auf Frihlingsgemtise wecken soll. Zwi-
schen glanzendem Chrom und Lack
und inmitten sportlicher und eleganter
Fahrzeuge lasst es sich besonders gut
genieBen, findet Lamm-Wirt Christ-
berger: ,,Schéne Autos und edles Ge-

mUse - das passt einfach hervorragend
zusammen.” Mit Mercedes-Benz in
Niederwangen haben die Wangener
Wirte erneut einen Partner gefunden,
der seine Raumlichkeiten gerne zur
Verflgung stellt. ,,Dartber freuen wir
uns naturlich sehr”, sagt Christberger.
Exklusive Kostlichkeiten wie beispiels-
weise Spargel mit Entenbrust oder
Spargelquiche werden die sechs fur
das Essen zustandigen Wirte mit nach
Niederwangen bringen. ,, Alles, was es

JLust auf Spargel” hei3t es morgen Abend, 19 Uhr in den Raumlichkeiten von Mercedes-Benz in Niederwangen, in denen nicht nur Spargel-
spezialitaten, sondern auch elegante Autos zum GenieBen einladen. Von links nach rechts: Martin Steinhauser (Weinkellerei und Brennerei
Steinhauser, Kressbronn), Ralph Fischer (Gasthof zum Schloss, Amtzell), Gerhard Brohm (Gasthof Gerbe, Amtzell), Florian Schneider (Tanz-
cafe Isis, Wangen), Franz Christberger (Gasthaus Lamm, Wangen), Stefan Braun (Mercedes Benz), Manfred Mair (Weinkellerei und Brenne-
rei Steinhauser, Kressbronn), Armin Miiller (Mercedes Benz), Thomas Flach (Mineralbrunnen AG), Franz Kresser (Hotel Blaue Traube, Wangen),

Max Haller (Restaurant Max - Casino am See, Lindau und Die Waldburg) und Artur Renz (Gasthof zum Hirsch, Goppertsweiler).

Anzeigen

..der Treff fUr nette Leute in Wangen www.tanzcafe.org

im April
freien Eintritt

der Tradltlonsgasthof in Amtzell
Ab Mitte April
Spezialititen vom

Tettnanger Spargel
und Birlauch.

Aufierdem Gerichte
vom Amtzeller
Weidelamm.

Weizenbiere
und mehr...!

y I

Ausgefallene

ﬂlkﬁf
U @ﬁrfcb%

mitlen im CGrinen

Gerichte
rund um
den Spargel.

Spargel essen, Eintritt sparen!
Bei Vorlage einer Quittung Uber
ein Spargelgericht,
einen einmaligen
im Tanzcafé

Familie Fischer

88279 Amtzell

Haslacher Str. 5
Tel.07520/62 13 - Fax 53 47

Tettnanger
Spargel

FOTO: SWE

dort zu probieren gibt, werden wir in
den Wochen bis zum 24. Juni natdrlich
auch in unseren Restaurants auf unse-
ren Spargel-Speisekarten anbieten.
Mit ,wir” meint der Wangener Gast-
wirt auch seine Kollegen Artur Renz
(Gasthof zum Hirsch, Goppertsweiler),
Franz Kresser (Hotel Blaue Traube,
Wangen), Max Haller (Restaurant Max
- Casinoam See, Lindau und Die Wald-
burg), Gerhard Brohm (Gasthof Gerbe,
Amtzell), Ralph Fischer (Gasthof zum
Schloss, Amtzell) sowie Florian Schnei-
der (Tanzcafe Isis), der fur die Cocktails
zum edlen Gemdse sorgen wird.

Ab 19 Uhr zeigen die Gastronomen
morgen Abend, wie lecker das kalo-
rienarme Spargelgemise zubereitet
werden kann. Auch Spargelwein und
Spargelschnaps der Kellerei und Bren-
nerei Steinhauser aus Kressbronn und
Cocktails des Tanzcafes Isis (Wangen)
kénnen probiert werden. Daneben
bietet die Mineralbrunnen Uberkin-
gen-Teichnach AG alkoholfreie Ge-
tranke an ,, Auch unser schon zur Tra-
dition gewordenes Spargeleis aus dem
Hause Rief wird prasentiert”, erganzt
Christberger.

Mit etwas Gluck lasst sich fur die Besu-
cher einer von vier Essensgutscheinen
oder eines der beiden Kochbucher
.Schmeck den Stiden” gewinnen.
Dazu muss lediglich der (richtig ausge-
fullte) Gewinncoupon der Schwébi-
schen Zeitung mitgebracht werden.
Ein (Spargel)-Auftakt nach MaB wird es
morgen Abend also wieder werden.
Und wer erst einmal auf den Ge-
schmack gekommen ist, darf sich in
den kommenden Tagen und Wochen
gerne durch die Spargellandschaft der
Gastronomie bewegen. Das Verspre-

JLustauf mehr” soll der Spargelauftakt der Wangener Wirte wecken. Kulinarische Kostlich-
keiten rund um das konigliche Friihjahrsgemiise wird es in den kommenden Wochen in den

beteiligten Gaststétten und Restaurants ab sofort zu genieBen geben.

chen der Wirte gilt: ,,Es wird sich loh-
nen.” Daflr, dass sich die Reue in
Grenzen halt, sorgt das Edelgemdise
Ubrigens von ganz allein: 100 Gramm
Spargel haben nur 20 Kalorien (85
Joule) und gelten daher als Botschafter
der , leichten” Kuche.

Wissenswertes zum Spargel

* Der griechische Name ,, Asparagos”
bedeutet , Stiel” oder ,,junger Trieb"”.
Dem Stiel der Edelpflanze wird eine
blutreinigende und entwassernde Wir-
kung nachgesagt. Spargel galt schon
zu Zeiten von Christi Geburt als Heil-
pflanze.

* Spargel wird nicht nur wegen seines
auBergewodhnlichen Geschmacks,
sondern auch wegen seiner ,,inneren”

erhalten sie

ISIS.

%/az/e y

Familie Franz Kresser

vbe

Leichter ...

Spargel

mit Sauce Hollandaise und Bdérlauchfldd/e

Zunfthausgasse 10
88239 Wangen
Tel. 0 7522 [ 66 27 - 66 20

Internationale und reglonale Weine:

FOTO: SUSIWEBER

Werte geschatzt: Er besitzt einen ho-
hen Anteil an den Vitaminen A, B und
C. Und besteht dartiber hinaus zu tber
90 Prozent aus Wasser.

* Der Marktkenntwei3en, griinenund
violetten Spargel. Der Lichtkontakt be-
stimmt die Farbe. Durch die Sonnen-
einstrahlung werden die zunachst voll-
standig mit Erde bedeckten weiBen
Spargelstangen violett. Wahrend der
weiBe Spargel besonders mild
schmeckt, wird der violette Spargel
wegen seines minimal kraftigeren und
warzigeren Geschmacks geschatzt.

Info Nochherzhafteristdergriine Spar-
gel, derdem urspriinglichen Wildspargel
am dhnlichsten ist. Dieser wachst jedoch
uberirdisch und erhélt durch das Chloro-
phyll seine griine Farbe.

Wir bieten lhnen die gropte Auswahl an internationalen Weinen
Bodenseeweinen, Edelbranden und Likéren aus eigener Herstellung.

STEINHAUSER

Alte Bodensee Haushrennerei und Weinkellerei

Kressbronn am Bodensee, Raiffeisenstrafe 23 - Telefon 07543 8061
Offnungszeiten: Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 und 14.00 - 18.00 Uhr — Sa. 8.30 - 12.30 Uhr

iDEHOGA

BADEN-WURTTEMBERG

Tettnanger Spargel in Wangen

,(/wkléank dindax.......

ArgenstraBe 29
88099 Neukirch-Goppertsweiler
Telefon 07528/ 1765 ] '
www.g:s(t):of-zum-Hirsch.com VerSChleden SpargelgerICh te
zubereitet! Bindstr. 60 im Lamm
88239 Wangen immer wieder
| Tel. 07522 /66 75 ein GenUSS.I
das Restauramt ,max’ in der dicticketbox. de |IREURSLEIEETY www.lamm-wangen.de
Reservierung unter: 08382-9479680 Vmehr alf 1000 Frage 1: Wie viele Wirte kochen beim Lust auf )
Restaurant ,,max* www.casinomax.de eranstaltungen Spargel”-Abend am 9.4.2008 bei

Jeden Donnerstag, ab 17. 4. 08
von 8.30 bis 12 Uhr
Verkauf im Waltersbiihl

Spargel-Info:

07542/82 42+

Spargelhof Tettnang
Fam. Geiger
Moosstrafie 26

@ 0751 - 5691 557

‘ww.SZUn.de

Wir im Siiden.
Aalener Nachrichten - Ipf- und Jagst-Zeitung - Granzbote
Heuberger Bote - Trossinger Zeitung - Lindauer Zeitung

Gewinnsplel

]

Mercedes Benz?

Antwort:

Spargelsession

Frage 2: Welcher Teil des Spargels wird ver-

zehrt? Wurzel oder Stil? Gewinncoupon einfach ausfullen und heute zur Eréffnung

zu Mercedes Benz, Wangen, mitbringen:

Antwort:

Name, Vorname

Frage 3: Was bewirkt die violette Verfarbung
des Spargels?

StraBe
Antwort:
(XJ PLZ Telefon
Viel Glick! A
S{t\mmm‘a‘&m E-Mail Geburtsdatum

www.SZ0n.de

Die Gewinner werden direkt bei der Veranstaltung ermittelt und mussen
anwesend sein. Eine Auszahlung der Gewinne ist nicht moglich.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

7 WiAr im Siiden.

Aalener Nachrichten - Ipf- und Jagst-Zeitung - Granzhote - Heuberger Bote - Trossinger Zeitung - Lindauer Zeitung

Werbewirkung, die Sie erfolgreich macht: Die Schwibische Zeitung
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Gemeinden

Sommerurlaub

Kardinal Kasper schopft im Allgau neue Kraft

AMTZELL / PFARRICH - Kardinal
Walter Kasper verbringt seinen
Sommerurlaub wieder in der Hei-
matstadt Wangen. Und wie jedes
Jahrhaterzusammen mitden Glau-
bigen in der Wallfahrtskirche in
Pfarrich das Fest Maria Himmel-
fahrt gefeiert.

Von unserer Mitarbeiterin
Vera Stiller

Kardinal Walter Kasper wird nicht
muide, immer wieder auf Maria als
eine wichtige Mittlerin fur die Einheit
der Kirche, aber auch fir die Versoh-
nung der Volker in Ost und West hin-
zuweisen. Erneut bat er die Festgot-
tesdienst-Besucher in Pfarrich, im Ge-
bet zur Gottesmutter bei ihm und den
anstehenden  bedeutsamen  Ge-
sprachsterminen zu sein.

.Im September trifft sich eine
groBe internationale Kommission der
orthodoxen Kirchen in Rom”, sagte
der Kardinal. Um ebenso von der be-
vorstehenden Zusammenkunft mit Ju-

SONDERVEROFFENTLICHUNG m Donnerstag, 17. August 2006

Nach dem Festgottesdienst freuen sich Gretel Rack (links) und Christa Martin (rechts), mit Kardinal Walter Kasper
noch einen Plausch halten zu kénnen.

den in Kapstadt und der Reise des
Papstes nach Konstantinopel zu er-
zahlen. ,Es wird nicht einfach sein”,
vermutet Walter Kasper. Umso mehr
ister davon Uberzeugt: ,Wir brauchen
nicht nur den Dialog, wir brauchen
auch das Gebet!”

In seiner Predigt schnitt Kardinal
Kasper die Frage nach dem Sinn des
Marienfestes fur die heutige Zeit an.
Um mit der Aussage ,Maria ist den Pil-
gerweg des Glaubens gegangen wie
wir” gleich die Antwort hinterher zu
schicken.

Den ganzen August Uber ist Kardi-
nal Walter Kasper in Wangen im elter-
lichen Haus am Engelberg, wo er neue
Kraft schopft. Bei seiner jungsten
Schwester Ingeborg und deren Mann
Dr.Roman Fischer ruhtersich aus, hort
klassische Musik und erfreut sich an
der Schwabischen Kiche. Natdrlich
kann er auch hier das Arbeiten nicht
ganzseinlassen. Ersitztam Computer,
verschickt E-Mails und telefoniert mit
seinem Buro. Und er wartet auf scho-
neres Wetter. Denn zum Wandern in
die Berge zieht es den Kirchenmann

Foto: Stiller  aus Romin jedem Jahr.

) Standpunkt

FRAGE AN...

Josef Miller, Vorsit-
zender des KiBleg-
ger CDU-Ortsver-
bands

Die KiBlegger CDU istim vergange-
nen Jahr um 24 auf 96 Mitglieder
angewachsen. Wie erkldren Sie
sich den auffélligen Wachstums-
kurs?

Miller: Wir versuchen, uns um die
Probleme der Menschen zu kim-
mern — Familie, Selbstandige, Mittel-
stand. Dabei setzen wir uns speziell
fir die Bevdlkerung in KiBlegg ein.
Wir sprechen Themen an, die eine
breite Schicht interessieren. Zu unse-
ren Veranstaltungen laden wir regel-
maBig auch Nichtmitglieder ein. Das
alles stoBt auf eine positive Reso-
nanz. (ud)

Schlemmerfestival 2006 m

Schwmgen am Freltag und Samstag belm Schlemmerfestlval auf dem Wangener Marktplatz fiir die Gaste den Koch

l6ffel: (von links) Erwin Prinz (Gasthof zur Sonne, Hatzenweiler), Franz Christberger (Gasthaus Lamm, Wangen), Max
Haller (,.kunst design und restaurant”, Karsee), Artur Frick-Renz (Gasthof zum Hirsch, Goppertsweiler), Franz Kres-
ser (Hotel Blaue Traube, Wangen). Es fehlt: Kurt Weiner (Gasthaus Rad, Wangen), der beim Schlemmerfestival fiir die
Getrankebewirtung verantwortlich sein wird.

Einfach kostlich

Gastronomie » Einmal im Jahr gibt's Gaumenfreuden von Profis
nicht nur in ausgesuchten Lokalitaten. Einmal im Jahr duftet es auf
dem Marktplatz nach Spezialitaten aller Art, ist das ,,hm, kostlich”
mehr als einmal zu vernehmen. Das Schlemmerfestival geht in seine
finfte Runde — am morgigen Freitag und am Samstag.

VON SUSI WEBER

ie Speisekarte liest sich
wie ein  kulinarisches
. Winsch-dir-was-Blatt”

in einem guten Restaurant: Ge-
muUsespatzle mit Variationen
von Blattsalaten, Schweineri-
ckensteak mit Pfifferlingbutter
und Mangold, Rehragout,
Krebsmaultaschen mit Gemdise
und WeizenbiersoBe, Krauter-
kasspatzle mit Salat und vieles
anderes ist darauf zu finden.
Feinschmecker lduft schon beim
Anblick des Speisenangebotes
das Wasser im Munde zusam-
men. Kombiniert mit der Aus-
sicht, all die Kostlichkeiten unter
freiem Himmel und im histori-
schen Ambiente des Marktplat-
zes genieBen zu koénnen, wird
die Offerte zum Event. Zum
funften Mal laden die Wirte der
Wangener Dehoga zum Schlem-
merfestival, zum finften Mal
wird ,,Open Air” gekocht, ge-
brutzelt und kreiert. Das , Uber-
die-Schulter-gucken” ist aus-
drucklich erwlnscht. Selbstver-
standlich werden auch 2006
tolle Weine und leckere Cock-
tails nicht fehlen. , Sechs Wirte
sind dieses Jahr mit dabei”, er-
zahlt Franz Christberger, Vor-
standsmitglied der Dehoga und

Wirt des Gasthauses Lamm.
Zwei weitere Gastronomen ha-
ben fur das Schlemmerfestival
2007 bereits Interesse geduBert.
Damit die Gaste erneut die M6g-
lichkeit haben, von mehreren
Angeboten zu kosten, werden
die Speisen wie in den Vorjahren
bewusst klein und preisglnstig
gehalten.

Christberger freut sich auch
personlich auf das Schlemmer-
festival, das den Wirten die
Maéglichkeit gibt, sich gemein-
sam zu prasentieren: , Das starkt
den Zusammenhalt und die Ka-
meradschaft, es macht einfach
Spal3, gemeinsam etwas auf die
FuBe zu stellen.” Zur funften
Veranstaltung und damit zum
Lkleinen Jubildum” haben sich
die Gastronomen etwas ganz
besonderes einfallen lassen. ,, Je-
der der Wirte halt getreu unseres
diesjéhrigen Barockmottos et-
was Einzigartiges vor”, erzahlt
Christberger. Dies ist in einem
Fall ein barockes Dessert mit
zweierlei Griesflammerie und
stBen Kirschen, im anderen Fall
eine , Krisasupp” oder eine ent-
sprechende Abrundung einer
SoBe.

Erstmals wird in diesem Jahr
in der Zeit zwischen 9 und 18
Uhr an beiden Tagen auch der

FOTO: SUSI WEBER

Topfer- und Kunsthandwerk-
markt in der Unterstadt mit rund
40 Standbetreibern stattfinden.
.Ich denke, dass dies fur beide
Veranstalter bereichernd wirkt”,
sagt Franz Christberger. Ge-
schlemmt werden kann am Frei-
tag und Samstag zwischen 11
und 23 Uhr. Ab 18 Uhr sorgt DJ
Karl-Heinz fir die auch musika-
lisch  Appetit bringende Mi-
schung. Mit etwas Glick kon-
nen die Leser der Schwabischen
Zeitung auch einenvon sechs Es-
sensgutscheinen der beteiligten
Wirte im Wert von 25 Euro ge-
winnen. Daftr muss lediglich der
Gewinncoupon richtig ausge-
fallt und am SZ-Stand auf dem
Marktplatz oder bei der Ge-
schaftsstelle der Schwabischen
ZeitungWangen, Eselberg 4, ab-
gegeben werden. Einsende-
schlussist der 25. August.

Info: In diesem Jahr beteiligen
sich am Schlemmerfestival die
Gastronomenvon , kunstdesign
und restaurant” (Karsee), Hotel
Blaue Traube (Wangen), Gast-
hof zur Sonne (Hatzenweiler),
Gasthof zum Hirsch (Gopperts-
weiler) und Gasthaus Lamm
(Wangen). Das Gasthaus Rad
(Wangen) (ibernimmt die Ge-
trankebewirtung.

Anzeigen

Bindstr. 60
88239 Wangen

Fam. Christberger

Tel.07522/66 75
www.lamm-wangen.de

Der Weg ins Lamm
sich immer lohnt

auch wenn man

ganz woanders wohnt!

Gut schlafen

%/c?[/f’ dé’l/bf’

und
Familie Franz Kresser gut Essen
Zunfthausgasse 10 ]
88239 Wangen sind

Tel. 07522 [ 66 27

Fax07522/6620  €lementare Dinge...

Hotel- und Gaststattenverband

=

DEHOGA

BADEN-WURTTEMBERG

=

CGasthof”
§,3um QU7 A

mitten im CGrtinen

ein aPmr LfSJe!

Jetzt eine von iiber 400 Pramien aus
unserem riesigen Angebot im Leser
werben Leser Onlineshop sichern!

Ihr Spezialist
fur Alltag
und Festtag

ArgenstraBe 29
88099 Neukirch-Goppertsweiler
Telefon 07528/17 65
www.Gasthof-zum-Hirsch.com

www.SZ0n.de/praemien

Sewbikhe J6nG._

Wir imrsiiden.

Aalener Nachrichten - Ipf- und Jagst-Zeitung - Granzhote
Heuberger Bote - Trossinger Zeitung - Lindauer Zeitung

Gasthaus NRad

Wangen

www.ritteressen-waldburg.de info@ritteressen-waldbur

Fl‘eifa

Grillabend

- Essen soviel Sie wollen -

GaSthO %?r?gnterrasse
Zur Sonne

Inhaber Fam. E. Prinz
Hatzenweiler 1
an der B 18

| 88239 Wangen im Allgiu
J Telefon 07522/21776
Fax 07522/3018

Fiir jeden Biergeniefier
seine Spezialitit — 11 B

Weizenbiere
und mehr...!

» Brautradition seit 1833
» Alteste und griifte Brauerei im Landkreis
Ravensburg
:" » Regionaler Marktfiihrer bei Weizenbieren
= » Grofiveranstaltungen - Partyfass - Fan-Shop

Freitag, 15.09.2006 ab 19.30 Uhr
Freitag, 22.09.2006 ab 19.30 Uhr as
Samstag, 07.102006 ab 1930 Uhr ~ Sior 7>

Samstag, 21.10.2006 ab 19.30 Uhr S0

Reservierung erforderlich: 07506-1315

igh restaurant
max haller 88239 wangen-karsee

Sl kunst desi

o

4

Gewinnspielkarte an unserem Stand auf dem Marktplatz \WWangen
(19.08.06) oder bei der Geschaftsstelle der SZ, Eselberg 4, abgeben.

Zum wievielten Mal findet das Wangener
Schlemmerfestival statt?

[Qzum zweiten Mal @ zum funften Mal [ zum achten

Mal
Name Vorname
StraBe
PLZ/Ort Geburtsdatum
Telefon (fir Gewinnbenachrichtigung E-Mail

und weitere Informationen)

Die Gewinnner weden schriftlich benachrichtigt. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
Eine Barauszahlung der Gewinne ist nicht moglich.

Einsendeschluss ist der 25.08.06
Gefpwibifhe Jriwna ok

www.SZ0n.de

" Wir im Siiden.

Aalener Nachrichten - Ipf- und Jagst-Zeitung - Granzhote - Heuberger Bote - Trossinger Zeitung - Lindauer Zeitung




B Meue Aktionen bis 25. Oktober

P Meun verschiedene Betriehe

Dehoga HerbstZeit der Geniisse

b Breit gefacherter kulinarischer Reigen

Zonderverdffentlichung Schwibische Zeitung 7. Oktober 20009

GeniefBBen

Schlemmervielfalt bietet fir jeden etwas

Ereignis » Mit einer neuen Idee bereichert die Dehoga Wangen den Herbst. Neun Betriebe des Ortsvereines des Hotel- und Gaststattenverbandes haben sich
entschlossen, unter dem Motto ,HerbstZeit der Genlisse” ihren Gasten etwas Besonderes zu kredenzen.

SUSIWEBER

Weise kommt eine breite Palette an

Geniissen heraus, die vom Schweins-

er Herbst zeigt sich derzet mit
Daii seiner Pracht. Der Herbst

ist auch die 7ert; der fir uns
Gastronomen allighriich ganz beson-
dere Dinge mit sich bringt™, stelit
Franz Christherger, Dehaga-Vor-
standsmitglied und Lamm-Wirt fest.
Wild- und Kirbhisgerichte, Ghst und
Gemise, user und vieles mehr - fir
die Gourmets hat diedritte lahreszeit
rwischen Grillpartys im Sommer und
Festessen zum Hochfest Weihnach-
ten vieles zu bigten, was den Gau-
men erfreut. | Wit Herbst? eit der Ge-
nilsse wolten wir nun den Bogen
spannen”, erzdahlt Christbenger: | Due
Idee, die dahinter steckt heilit: jeder

Unter dem Muttu Herhst!ett der Genfissa" bieten neun Betriehe des Urtsu ereins des Ho-
tal- und Gaststattenverbandes ihran Gasten etwas Besonderes an,

Anzeigen

Wirt, wie ikm beliebt - und jeder in

backle in Zwetschgenpfeffersauce
bz hin zum aufwendigen und lecke-
ren Kirbisdessert reicht und-auch die
sher traditionelien Herbstgerichte
wie Sauverkraut und Blut- und Leber-
wurst nicht auBen vor l§sst. | Vornwie-
gend stammen unsere Futaten na-
tirlich aus der Region”, betont
Christberger, der sich sicher i5t, dass
die Gaste in der wiseder dunkleren
Iahreszeit die Gemitlichkeit der
Gaststuben wnd ihre  besonders
JHerbstZet - Genisse schatren.
JEommen, probieren und schlem-
men” lautet daher die Devise der
Wangener Wirte, die mit der Ge-
meinschaftsaktion bis rum 25. Okto-
ber in groler Vielfalt Guitigheit ha-

Von Kirbisgerichten iibier die Schlachtpartie bis hin zum Oktoberfest reicht die groBe Viel-

W:r empfehlen

fangfrische

Miesmuscheln
im
Wurzelgemiisesud
gegart

MNeu: Andechser
Weibier vom Fass

O ffnungszeiten:

Di. —Fr. + 50, 11,30 — 14 Uhr
Di.—50.17 =23 Uhr
Familie Hilse - Sattel 2
B8235% Wangen im Allgau
Telefon 0 75 22- 7070 70

hirsch

TFeine Hevbsthiche

Tel. 0752871765
www.gasthof-zum-hirsch.com

FHCE WEBER:

il DEHOGA

l BADEN-WURTTEMBERG

25 Rifle

Infi. M. Landihaler
86239 Wangen/Oflings

Telefon 0T 22/2 2879
Fan 0782273857 26

Gafthans Fas
sum Rad .T

Inh. En gelhen Lauritsch

Leckere Gerichte
vom Reh
Saure Kutteln

wiowrw, andgasthof-roessie-oflings.info

W Guusthif Gerds 8

Amgzell, Tel 075 206295

Unsere Spezialitaten

< on Herbst Geniefen Sie in angeneh-

mer Atmosphire unsere

Schlachtplatic, . A -
gut biirgerliche Kiiche

Schwarzwurstkartoffcln,
Saurc Kuttcln, Lanmm-

Hausgemachte
Spezialitaten

lebor in Balsamicosolic

Mostbraton o i
www. gasthof-gerbe-

amizell.de

Wildspezialitaten

Taglich 10-14 Ukr
und ab 17 Uhr

Dienstag Ruhetag

Werzenbiere
; und mehr...! Bindstralie 23
BB239 Wangzn im Allgau

Telefon 075 22/9 73 38 84

seinereigensn Gaststatte " Auf diese

ben sofl

Familie Franz Kresser
Wildgerichte

von Reh und Hirsch
einfach lecker...

Zunfthausgasse 10
88239 Wangen
Tel. 07522 [ 6627 66 20

falt, die bis zum 25. Oktober angeboten wird.

FOTOE WEBER

Cafe -
Am ;Kreu;::plaf:::

Imh: Fam: DDemirci - 88239 Wangen, Bindstr, 70, Tel. 0 7522/2 04 39
+ *
Leckere Kiirbisgerichte
z.B. Kiirbis-Cremesuppe ]
Fleischgerichte mit Kiirbisgemiise |
Kiirbis-D essert

Auf Thren Besudh freat sich Familie Demre

Bistro - Restaurant

Kt‘i-!:l RLLE;-:ta_g

~Es beginnen wilde Zeiten”

Wild in verschiedenen Variationen
und herhstliche Kastlichkeitan!

Wangen — Bindstrale 54 — Telfefon© 7522 (9 73 38 24

G%;i@ﬁwm”

/,\wéinsmm -
RIMMELE.......-

RESTALRANT  das Leben genmefen 88239 Wangen
Eriaben Sie den Stadlherbst in diesem Jahr mit Musik -
Wild auf Wild - Martinifest - Candle Light Dinner -
SWR 4 Mundartkabarett — Schlemmerfrithstiick -
Winterfeuer-Romantik —- Weihnachtsfeier ...
Speisenzktionswochen und Programme immer
aktuell unter www weinstadl-rimmele de
thre Familie Rimmele mit Stadlteam

ast

M

us

Bindstralie 60
88239 Wangen

Fam. Christberger

Telefon 075 22/6675
www.lamm-wangen.de

Gerichte mit frischem Faflsaverkraut
Gut, bekanni, beliebi, denn der Weg

ins Lamm sich immer lohnt,

auch wenn man ganz woanderst wohnt.




FREIZEIT

l\/luakgenuss und Gaumenfreuden

,Cook and Swing” in Liebenau: Vier Spitzenkoche und vier Lwe-Bands verwohnen die Gaste

uhnansche Rosﬂlchkelten aus

der Region, frisch gekocht von

Spitzenkochen, dazu Live-Mu-
ik von vier Bands unterschiedlichster
tilrichtungen bietet das Liebenauer
.andleben am Freitag, 19. Juni, ab 19
Jhr. Das Motto des Abends lautet
1ach Angaben der Veranstalter ,,Couk
nd Swing“.

Was passt besser zu einer lauen
jommernacht als Musik und leckeres
issen? Der Garten des Liebenauer
,andlebens wird am 19. Juni fiir die

saste des Events ,Cook and Swing"
'um Treffpunkt des Genusses. Wih-

end aus dem Gewolbekeller leise ita-

ienische Melodien ertonen, kummen
s dem Glashaus klassische Klange,

ind von der Tenne herab wird leicht

yeswingter Jazz zu horen sein. Das fei-
16 Aroma mediterraner Leckereien

iegtin der Luft, dazu der Duft von zar-
em Gemiise, frischen Krautern und
yerzhaftem Fleisch.

Im Dlalug mit der Musik bleten vier
Kéche kulinarische Kostlichkeiten aus
der Region und lassen sich beim Ko-
chen tiber die Schulter schauen. Obim
Gewdolbekeller, im Glashaus oder auf
der Tenne: An diesem Abend ist fiir je-
den Gaumen und jeden Musikge-
schmack etwas Passendes im Ange-
bot. So kitmmert sich Landleben-Koch
Patrick Scherf-Clavel um die Vorspei-

sen. Dabei wird er von der Musikschu-
le Tettnang mit klassischen Kldngen
unterstiitzt. Jﬁrgen Kleber vom Gast-
hof Kleber in Haslach widmet sich
dem Motto ,Pasta total" — passend un-

termalt von Sandra DelAnna, die ita-
lienische lLieder zum Besten geben
~wird. ,Crossover” heift es in der Kii-

che von Artur Frick-Renz aus Gop-

pertsweiler, bei dem es nicht nur am

Herd heil zugehen wird, sondern

‘auch mit der Band Tequila Sharks, die

feinsten Rockabilly bietet. Schluss-
endlich kiimmert sich Franz Christ-

“und Lounge- Klingen,

berger vom Gasthof Zum Lamm aus
Wangen um die Sparte ,Desserts"

abgerundet von der Band LAl abc}ut
Davenport® mit entﬁpannten ]azzﬂ

.’i.l'

Bei der Zubereitung werden die vier

Kéche aus den Regalen des Liebenau-
er Landlebens aus dem Vollen schép-

fen. Das Fleisch auf clem Teller stammt

‘ausschlieRlich aus eigener Tierhal-
tung, und der Fisch wird von ausge- 5

suchten Fischereien geliefert. Zu den

‘einzelnen Gingen wird der passende

Wein serviert, Die einzelnen Pnrtmnen
sind nicht zu groR, aber dafiir vom
Preis her erfreulich klein, sagen die

Veranstalter. So habe jeder die Mog-
lichkeit, viele Leckereien zu pmhleren

und den Abend zu geniefien.

Der Eintritt kostet 8 Euro. I'nformatianen
gibt es unter Telefon 0 75 42/ 10 12 96

und im Internet:

www.liebenauer-landleben.de

e




P Namen undNachrichten

OB ehrt langjahrige
Mitglieder

Von Susi Weber

* VWANGEM -1m Ranmen der Faer
I hkeen zu 25 lahren belbststan
digksit van Gastwirt Franz Christ-
berger wonnten im Gasthaus
Lamm wer Betrebsubiaen ausge
spraochen  werden, OB Michael
Lang =hrie de lancg ahngen Witar
peter,

fehin Jahrewar Franz Chnsther
ger Wit m Gasthais Sonnen
halde/ Ernderle im Prallberg, seit
1994 & erm Gasthaws Lamm m
der BindstraBe der Chef, 25 lahre
Gastwirt und Selbststandigket galt
&5 deshalh zu feem, Der OB nahm
die thrung der Mitarbeter vor, die
Chnstberger in seinen Betreben
ebenfalls 25 Jahre de Trewe gehal
ten haben: Allen voran snd des
Ehefrau Rosi Christberger und
hMutter Maria Christberger. Aber
auch Maria Schineider und Wal-
traud Steinhauser sind 2in'Viertel
ahrhundert mit dabet,

Al vier haben ausden Handen
wiin OB Lang wan der [industrie- und
Hardekkammear Ehrungen erha
ter; Lang dberbrachte auch de
Gllckwiunsche der Stadt. Das Gast
Haus Lammstehe firde klasssche
Kiche und lokale Verwurzelung,
sagte das Stadtoberhaupt, Chrst
berger seltst dankte er auch Fur
sein Engagement bem Dehoga
Ortsverband,

Funf mal 25 Jahre hatte OB Mi

chael Lang (rechts} i Namen der
Industrie- und Handekkammer
zu ehren {von links}: Waltraud
Steinhauser, Mara Schneider,
Maria Chrstberger, Franz und
Rosi Christierger. Foto: swe



Neues aus den Unternehmen

25 Jahre Schwibische Kiiche

Gasthaus Lamm, Wangen im Allgau

Seit einem Vierteljahthundert ist Franz Christ-
berger Gastwirt in Wangen — mit allen Hohen
und Tiefen, die das Geschiftsleben mit sich brin-
gen kann. Am 15. April 1984 eroffnete er ge-
meinsam mit Ehefrau Rosmarie, Schwigerin Wal-
traud Steinhauser und Maria Schneider den
Gasthot Pension Sonnenhalde und wagte damit
im Alter von 24 Jahren erfolgreich den Schritt in
die Selbststindigkeit. Aber schon nach zehn Jah-
ren kam das Aus: Weil Christbergers finanzielle
Mittel damals nicht ausreichten, um den Besitz zu
erwerben, wurde die Sonnenhalde an eine Immo-
bilienfirma verkauft und anschlieend abgerissen.
Die Leutkircher Brauerei Clemens Hirle bot den
Wirtsleuten daraufhin das brachliegende Gasthaus
Lamm in der Wangener Unterstadt zur Pacht an
~ seit 1994 bewirtschaftet es die Familie nun. Der
Anfang sei nicht einfach gewesen, erinnert sich
Franz Christberger: ,Die Vorginger hatten das
Haus und seinen Ruf arg ruiniert und es bedurfte
viel Zeit und Arbeit, um es Jahr fiir Jahr wieder
nach vorn zu bringen.“ Obwohl sie oftmals dem
Aufgeben nahe waren, haben es die Christbergers
geschaftt: Viele ihrer Stammgaste aus der Sonnen-

halde hielten ihnen auch im Lamm die Treue, und
Jahr fiir Jahr kamen neue hinzu. Die authentische
schwibische Kiiche von Franz Christberger, der
seine Zutaten ausschliefllich in der Region ein-
kauft, st68t auf grofle Resonanz. Das Kochen habe
er schon bei seiner Oma gelernt, so Christberger,
und von ihr stammten auch viele seiner Rezepre:
»Es war gar nicht so einfach, aus ihrem Kochbuch
die alte Schrift zu entwziffern, aber die Rezepte
haben wir alle iibernehmen konnen.” Und so ste-
hen sic heute im Lamm auf der Speisekarte, von
den Sauren Nierle tiber die Gefiilleen Flidle mit
Wurzelgemiise bis hin zu den Panierten Schweins-
bickle auf Salat. Der regelmiflige Gang auf den
Wangener Wochenmarkt bringt dem Kiichenchef
weitere Inspirationen — je nachdem, was die Saison
gerade bietet.

Weil auch viele auslindische Geschiftsleute sein
Lokal besuchen, hat Christberger seine Speise-
karte kurzerhand in verschiedene Sprachen tiber-
setzt, sodass der englische Esser die Spitzle als
,small flour dumplings® findet und der ltaliener
als ,pasta tipica sveviese fatta casa”, Einer der be-
rithmtesten Giste kam allerdings nur aus Stutt-

Das Lamm in Wongen ist beridhmt fir seine
einheimische Kiiche.

gart: Dietz-Werner Steck alias Tatort-Kommissa
Bienzle genoss vor einigen Jahren einen Schwibi
schen Rostbraten im Lamm, nachdem er fiir di
ARD gerade cinen Mord im Nachbarhaus geklir
hatte, Im Giistebuch des Lamm verewigte er sicl
darauthin mit einem Spruch, den die Christber
gers heute noch ab und zu fiir ihre Werbung nut
zen: ,Der Weg ins Lamm sich immer lohnt, aucl
wenn man ganz woanders wohnt.”  Gudrun Hol

www.lamm-wangen.de



Katholiken ziehen in der Prozession zur Friedenslinde

WAMNGENM (vs)-1n giner feierlichen Prozession, derder Magnusstab vorangetra-
genwurde, sind gestern Katholikenaus §t. Martin, 5t. Ulrich und 5t. Andreas in
Miederwangensingend und betend durchdie StraBen, hinaus ins Feld gezogen.
Vordem Seniorenzentrum St Vinzenz erinnerte Plarrer Wilhelm Wahl daran,

Politischer Maiempfang

dass Merschen wisder vermehrt die Maglichkeit suchten, pilgernd zu sich und
zu Gott zu finden. Drer Gang hina uf zur Friedenslinde seiein Symbolfir jeden ein-
zelnen Lebensweg, den Christus mitginge. Auf dem Hof bei Familie Duller ge-

nossenanschliefend noch viele dis Gemeinschaft.

Foto: Wera Stiller

Dehoga fordert: Mehrwertsteuer runter

WAMNGEN - Mehr als 80 Gastrono-
men sind der Einladung des De-
hoga-Ortsvereins und der Kreis-
stelle Ravensburg am Dienstag ge-
folgt. Im Weinstadi Rimmele ging
es den Wirten vor thren Gasten aus
der Politik um die Schilderung ihrer
wirtschaftlichen Lage und Forde-
rung nach einer reduzierten Mehr-
wertsteuer im Gastgewerbe.

Von unserer Mitarbeiterin
SusiWeber

Fir die Reduzierung der Mehnwert-
steuer von 19 auf sieben Prozent de-
monstrierten Anfang Mai tausende
won Hoteliers und Gastronomen bun-
desweit. Ursache dafiir ist der Be-
schiuss des EU-Rates, der die Einfih-
rung des genngeren Mehrwertsteuer
satzesinganz Europaseit Marz zuldsst
und die Entscheidung Frenkreichs,
cen Satz fur dis Gastronomie ab fuli
von 19,6 auf 5,5 Prozent zu senken.
Der Wangener Dehoga-Ortsverein
und die Kreisstelle Ravensbung waht
ten mit threm  Poltschen Maemp-
fang" einanderes Mitteldes Protestes.
Palitiker aus Bund, Land und der Re-
gion, Gemeinderdte und Gemeinde-
ratskandidaten hatten sich die Hote-
liers und Wirte geladen. \WWir wellen
keine Subventionsn, keine Prdmes.
Wir wollen nur die gleichen Chancen
wie die auslandschen Kollegen®”, er-
klgrte Dehoga-Orsvorsitzender Max
Haller. Sein Part war es auch, seinen

«Colours of Music”

Orsvereins-Vorstandskollegen Franz
Christbergerfirdessen 2548 hrige Mit-
gliedschaft im Dehoga-Verband zueh-
ren.

Schuften fiir 1933 brutto

234000 Gastronomiebetrishe, 40
Prozent bundesweit an Blrgern, dis
diese Gastronomie nutzen — Gastred-
nerWaldemar Fretz hatte sich mit Zah-
len gewappnet.. .Durchschnittlich
1933 Eura brutto, dafiirarbeiten wirin
der Gastronerie®, sagte Fretz. Und
weiter: Vislen Betrieben geht es gar
nicht gut.” Hart ins Gencht ging Fretz
auch mit der Versinsgastronomie und
den Vereinsfesten: Uber 80 000 Ge-
stattungenim Jahrin Bade W irttem-

berg — wvielen Fallen fehlt der beson-
dere Anless.” Worin er die Wettbe-
werbsverzerrung zwischen Vereinen
unct Gastronomen sizht, erlduterts
Fretz mit dem Profitiersn von Steusr-
grenzenbeivereinenunddem Einsatz
ehrenamtlicher Mitglieder:  Bei uns
sind die Lohne der Faktor Nummer
eins.” Deutlich formulierte Fretz seine
Forderung nach einer Reduzierung
der Mehrwertsteusr auf sieben Pro-
zent: ,Das it das beste Konjunktur-
programm - und Wi garantieren
7000 neue Jobs deutschlandweit

LJhie  Sieben-Prozent-Forderung
kinnen wir kemmunalen Politiker mit
Kraften unterstitzen”, erklarie Ober-
bargermester Michael Lang. | Sie
ware auchdie Chance firdie Politik imy

Dehoga-Vorsitzender Max Haller {links) und Traud! Kresser {Mitte} ehrien
Franz Christberger {rechts) fir dessen 2 5-jahrige Mitgliedschaft im Dehoga-

Verhand.

Foto: SusiWeber

Land, ein bisschenauszugleichen, was
der Gastronomie durch das Rauchver-
bot auferlegt wurde. thrkGnnte so ein
wanig zurtckgegebenwerden.” Volle
Unterstitzung versprach auch Land-
tagsabgeordneter  Paul  Locherer:
+Nicht vergessen werden darf auch
das ‘Werschdpfungspotenzial der
Gastronomis inderRegion. Sie kaufen
hier ein, Sie bilden aus und sie unter-
stiitzen die Landwirtschaft.”

Steuerproblem insgesamt lgsen

Zu kainen Versprechungen waollte
und konnte sich Bundestagsabgeord-

neter Dr. Andreas  Schockenhoff
durchringen. Die nur noch kurz an-
dausmde  Legsltumperiode stehe

dem ebenso entgegen wie die Tatsa-
che, dassinsgesamtdasThema steuer
aufden Prifstand misseund nicht Ein-
zelmafinabmen entschisden werden
soliten, Es ist fOnf vor zwai”, gab De-
hoga-Kreisvorsitzender Berthold
Schmidinger zu bedenken; der daran
erinnerte, dass ein Instandsetzungs-
stau” in der Gastronomie vorhanden
sei, dem bei reduziertem Mehrwvert-
steversatz und mehr Geldfirdie Wirte
mit Investitionen begegnet werden
kénnte. Hans-Jang Leonhardt, Wirt im
Jellbesen” in Humbrechis, bemén-
gelte dizs Ungleichbehandlung zwi
schen regionalen Gastronomisbetrie-
ben und bespielswese Fastfood-Ket-
ten, die beim 5traBenverkzuf mit dem
reduzierten Steusrsatz wirtschaften
kiinnen: ,Diese Diskrepanz kann so
nicht weitergehen " KoMMENTAR

| Tel D82 BR/9 M O250

) Kommentar

Einen geringeren Steuersats win-
schen sich die Dehoga-Gastrono-
men. Die Diskussion um Vereins-
gastronomie und -feste kann falsch
interpretiert und verstanden wer-
den. Aber auch sie enthalt Wahr- |
heiten.

Vieles liegt beim
Verbraucher

Von SusiWeber

Der Frust der
Wirte st ver-
standlich

Warum der
esskultur-

technisch

nicht gerade
hoch anzusie-
delnde Ham-
burger im
JDrve in® ot
sieben statt mat 19 Prozent be-
steusrt wird, dis Wirte aber den
hésheren Steuersatz zuberappen
haben, versteht keiner so ganz
genau. Erklarbar ist es jedenfalls
nicht. Neken diesem ,grefien”
Problem haben dis Wirte aber
auch noch mit | kleineren” zu
kéampfen. Eines der vielen heilt
Versinsgastronomie; einer  Kon-
kurrenz®, vonder keinerso ganz
gerne als sokche spricht. Vereine
sind wichtig und leisten die wohil
bedeutendste und-grifte Sozial
arbeit im Staate, keine Frage
Dass auch sie i wirtschaftlich
schwisrnger werdenden Zeiten
mit &l ihren Maglchkeiten ihre
Fihler nach Geldguellen 2 usstre-
cken miussen, steht nicht zur De-
batte. Nicht sie sind zwingend
das Cbjekt des Dehoga-Finger-
zeiges, sondermn die Genehmi
gungsbehorden wund Verbraw
cher. Gerade letztéren muss wis-
der bewusster werden, dass der
professionelle  Gastwirt durch
seinesehrvigl hiheren Unkosten
unméaglich auf derselben Preis-
schierie fahren kann ak der eh-
renamitiich tatige Yersin, Schon
diese Erkenntmis zahit Keinerder
Gastronomen will die Versine
zurSeitedrangen, AberdisWirte
werhen um Verstandnis fur die
Tatsache, dass Vereinsfdrderung
und  Wirtschaftsfarderung im
besten Sinne des Wortes zwel
verschiedene paar Stiefsl sind,
die nur dann problemios neben-
einander harmoniersn, wenn sie
nicht auf Haufigkett und Intensk
tét ausgerichtet sind. Ein legiti-
mer\Wunsch, derdurchaus auch
zum Machdenken anregen darf.
Auch und gerade Ober das er
gene Verbraucherverhalten:
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Wirte eroffnen Spargelsaison

Gastronomle » Heute um 19 Uhr erdfinet die Wangener Dehoga im Autohaus Dreher offiziel] die
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BESCHWINGT KOCHEN

(D - Liebenau) Eine ganz besondere
Veranstaltung konnen Feinschmecker
und Musikbegeisterte am 19. Juni bei

»C00k & swing” im Liebenauer Landle-

ben erleben. Ab 19 Uhr steigt dort eine
kulinarische Musiknacht mit 4 Spitzen-
kochen, 4 Livebands und 4 Locations,
die kaum Wiinsche offen lasst.

Da ist Musik drin!

Ob im Gewdlbekeller, im Glashaus oder
auf der Tenne: An diesem besonderen
Abend ist flr jeden Gaumen und jeden
Musikgeschmack etwas Passendes im
Angebot. Wahrend die Musikstile von
Klassik tber italienische Chansons bis
hin zu Rockabilly und Jazz & Lounge rei-
chen, kreieren vier Spitzenkéche jeweils
ihre speziellen Speisen dazu. Dabei ver-
wenden sie vor allem Produkte aus dem
Liebenauer Landleben, um die Gaste ku-
linarisch zu verwohnen. So kiimmert sich
Landleben-Koch Patrick Scherf-Clavel um
den Bereich Vorspeise”, bei dem er von
der Musikschule Tettnang mit klassischen
Klangen unterstitzt wird. Jirgen Kleber
widmet sich an diesem Abend dem Mot-
to,Pasta total” — passend untermalt von
Sandra Dell’ Anna, die italienische Lieder
zum Besten geben wird. ,Crossover”
heil3t es in der Kiichen-Ecke von Artur
Frick-Renz, bei dem es nicht nur am Herd
heil zugehen wird, sondern auch mit der
Band Tequila Sharks, die feinstes Rocka-
billy bietet. Schlussendlich kiimmert sich
Koch Franz Christberger um die Sparte

.Desserts” — abgerundet von der Band Al

about Davenport” mit entspannten Jazz-
und Lounge-Klangen. Eine sicher wieder
aulBerst lohnenswerte Aktion des Lieben-
auer Landlebens.

Hintergrund

Das Liebenauer Landleben ist ein Ge-
schaftsbereich der Stiftung Liebenau. Er
umfasst eine Gemiisegartnerei, eine Zier-
pflanzengartnerei, eine Landwirtschaft
mit Obstbau und Viehhaltung, einen
Garten- und Landschaftsbau sowie einen
Verkaufsladen. Im Liebenauer Landleben

arbeiten mehr als 200 Personen, davon
etwa 60 Menschen, die im Rahmen ei-
ner Werkstatt flr behinderte Menschen
(WfbM) sichere und anspruchsvolle Ar-
beitsplatze finden. Das Liebenauer Land-
leben erméglicht gemeinsam mit dem
Berufsbildungswerk Adolf Aich, einem

Tochterunternehmen der Stiftung Liebe-

nau, eine qualifizierte Ausbildung in sei-
nen Arbeitsbereichen. Eine gute Sache!

cook & swing, 19.06., 19:00

Uhr, Liebenauer Landleben,
Siggenweilerstrafe 10,
Meckenbeuren. Weitere Infos: Tel.:
+49 (07542) 101 195 und www.
liebenauer-landleben.de

ERLEBEN SIE DIE LUST
AUF GRUN:

Die SiiMa Maier e.K. und akzent verlo-
sen 5 x 2 Eintrittskarten fiir die DIiGA
in Tettnang.

Probieren Sie |hr Gllick und senden Sie bis
zum 03.06. eine Postkarte oder E-Mail mit
dem Stichwort DiGA Tettnang an: akzent
Verlag, Gartenstr. 33, 88212 Ravensburg
oder verlosung@akzent-magazin.com.




Erfolgreicher Probela uf: StadtfihrerJohannes Stemhauser (hieram Saumarkt) zeigte einer Testgruppe, wie Stadt'fuhrungen kum"tlg auch aufandere -
linarische — Weise funktionieren konnen

Stadtfiihrung fir Schlemmer ist da

WANGEN - Der Ortsverein des
Deutschen Hotel- und Gaststatten-
verbandes (Dehoga) und das Gas-

teamt haben gemeinsame Sache

gemacht. Heraus kam ein Angebot,
das ab sofort Einheimischen und
Gasten Heimatgeschichte und Kuli-
narik in einem schmackhaft nahe
bringt. Das neue Angebot fir Grup-
pen kann uber das Gasteamt ge-
‘bucht werden.

e P e

Von unserer Mltarberterm
Su51 Weber

TR A oy L S i

...............................................

Zu einer ,etwas anderen” Stadtfuh-
rung hatten Dehoga und Géasteamt
eingeladen. ,Etwas anders”, weil das
Erfahren Uber Wangener Stadtge-
schichte lecker schmeckende Pausen
beinhaltete. ,Etwas anders” aber
auch, weil das, was Stadtfihrer Johan-
nes Steinhauser zu erzahlen hatte, bis-
lang nicht unbedingt bei jedermann
zum Wissen Uber Wangen gehorte
und eigens fur den ,etwas anderen”
Stadtrundgang hervorgeholt wurde.
Essen, Geselligkeit, Wirtshausschilder,

Geschichten tiber Wirte und Ziinfte, ja

Im weitesten Sinne die Gastronomie

und deren Entwicklung standen im
Mittelpunkt der Flhrung.

.Knopfle” statt ,Spatzle”

Wer beispielsweise hatte gewusst,
dass auf dem Speiseplan der Spitalbe-
wohner ,Knopfle” und nicht ,Spatzle”
standen, weil letztere Begrifflichkeit
dem Protestantischen zugeordnet
wurde? Und wer hatte geahnt, dasses

die hiibsche Tochter des Lamm-Wirtes

war, die Mitte des 19. Jahrhunderts

Modell stand fiir das Gegenbaur-Bild-

nis am Marienaltar der St.-Martinskir-
che? Steinhauser erlauterte die Unter-

schiede der Zapf-Wirtschaften und
den Schild-Wirtschaften, die mindes-

tens vier Betten, vier Stellplatze fir
Pferde, eine Einrichtung fur das Ange-
bot warmer Speisen und so viel Platz
bieten mussten, dass sie Hochzeiten
ausrichten konnten.

Auch eine Magistratsverordnung
aus dem Jahre 1553 und damit eine
Regel fir das Gastgewerbe hatte
Steinhauser mitgebracht: ,Wirte sol-

len sich gegenliber Fremden gebuhr-

lich halten und-alle Unri]hmlichke'iten
abstellen und verhuten.” Gut 450

Jahre spater gehort diese Verordnung

zu den Selbstverstandlichkeiten der
Gastronomie. Im Restaurant am
Kreuzplatz wird die Vorspeise, gerau-
cherte Bodenseeforelle und Salat, ein-
genommen. Im Gasthaus Lamm gibt
es eine ,Wangener Legende” mit
Steak, Maultasche, Krautkrapfen und
Schupfnudeln. Auch die Apfelspatzle
mit Vanilleeis im Hotel Blaue Traube
verdienen das Pradikat ,regionale Ku-
che”, auf das es dem Dehoga-Ortsver-

band ankommt. Fihrung und Essen
~wechseln'sich ab. In die kurzweiligen

drei Stunden flie3t auch ein Besuch im
Weberzunfthaus ein.

Etwas Neues schaffen

,Uns war es wichtig, in Koopera-

tion mit dem Gasteamt etwas Neues

zu schaffen”, sagt Dehoga-Ortsvorsit-
zender Max Haller. Mit den drei ge-
nannten Dehoga-Gaststatten im Her-
zen der Stadt soll die Kulinarische
Stadtfuhrung nun erst einmal laufen:

,Hat eines dieser Restaurants Ruhetag

oder Urlaub, werden wir auch auf an-

Foto: Susi We

dere ausweichen.” Mit der Kuli

- schen Stadtfihrung solle laut H.

Gasten und Einheimischen etwas
sonderes geboten werden: ,Vor:
bar ist sie fur alle, von Vereinen, di
ren Ausflug gestalten, Giber das T
fenvon Jahrgangern bis hinzu Firn
die ihren Kunden die Stadt Wan
auf eine ganz andere Art und W
zeigen mochten.” Der ,Testlauf”
Mitarbeitern des Gasteamtes und
schaftspartnern der Wirte fand je
fallsgroBen Anklang — und ein sehi
sitives Echo.

* E Gedac77t fst d;e K ulm
L sche Stadﬁuhrung
Gruppen von 1 0 bIS

:sch!;eBllch Getranke) in dref G:
statten der Altstadt kostet 36 E
pro Person p!us 70 Euro fir

Gruppe fir die Stadtfuhrung V
tere Infos zur Kulinarischen Ste
fuhrung und anderen Angeba
der Dehoga Wangen gibt es ur
www.wangen-gastro.de. Gebu
werden kann (ber das Wange

Gasteamt Telefon 07522/742
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Wangen

Volkshochschule

Kunstfahrt fihrt
zu Matisse

WANGEN (sz) - Die Volkshochschu-
len Wangen, Leutkirch und Isny la-
denam Samstag, 25. Oktober, zu ei-
ner Kunst- und Stadttour nach
Stuttgart ein. Im Mittelpunkt steht
der Besuch der Ausstellung ,Ma-
tisse. Menschen - Masken - Mo-
delle”.

Gemeinsam mit dem Bucerius Kunst-
forum in Hamburg widmet die Staats-
galerie einem der bekanntesten und
beliebtesten Vertreter der Moderne,
Henri Matisse, die diesjahrige GroBe
Landesausstellung  Baden-Wdirttem-
berg. Indem sie die Portratkunst des
KUnstlers in den Blick nimmt, konzen-
triert sie sich auf eine Facette seines
Werks, die bislang noch in keiner Aus-
stellung thematisiert wurde. Die Aus-
stellung présentiert ihren Besuchern
mit einer Werkauswahl aus allen
Schaffensperioden den prozesshaften
Weg bis zu diesem Ziel des ,wirklichen
Portrats”. Uber 40 Olgemaélde, Zeich-
nungen und die Portratskulpturen von
Matisse kommen als hochrangige
Leihgaben aus groBeninternationalen
Sammlungen, insbesondere aus jenen
in Russland, Frankreich und Amerika.

Abfahrt fur die Kunst- und
m Stadttour nach Stuttgart ist in

Wangen um 7 Uhr mit Treff-
punkt auf dem Busparkplatz Hinte-
res Ebnet (beim E-Center). Abfahrtin
Leutkirch um 7.30 Uhr am Léwence-
nter. Auskunft und Anmeldung bei
der VHS-Geschéftsstelle Wangen,
Marktplatz 11, 88239 Wangen im
Allgéu, Telefon 07522/74242.

Hdge-Schmiede

«Mistcapala”
tritt heute auf

WANGEN (sz)- Das Musikkabarett
.Mistcapala” (ein Herrenquartett)
tritt heute, Samstag, 11. Oktober, um
20 Uhr in der Hage-Schmiede auf.
Mistcapala, das sind Armin Federl, Vi-
tus Fichtl, Tom Hake und Tobias Klug.
Die Presse feiert sie als ,die Entde-
ckung” des deutschen Musikkaba-
retts, teilt der Veranstalter mit. Karten
Uber Kartentelefon 0 75 22 / 74 248.
Die Abendkasse ist ab 18 Uhr geoff-
net, das Abendkassen-Telefon ab 18
UhrTelefon 07522 /913627.

SUSI WEBER

laden mit Griebenschmalz,

Metzelsuppe, Blut- und Le-

berwurst, Schwartenma-
gen, Kesselfleisch, Innereien -
die Speisekarte der Gasthauser
Lamm und Gerbe hat zumindest
far heute und morgen eine et-
was andere ,Farbung” bekom-
men. ,, Wir wollten was machen,
was jeder kennt, was auch
heute noch an einem Stamm-
tisch im Gesprach ist, von dem
geschwarmtwird und wasin der
Gastronomie eigentlich nicht
verloren gehen sollte”, sagt
Gerhard Brohm, Gastwirt und
KUchenchef des Amtzeller Gast-
hofes Gerbe. Zustande kam die
Zusammenarbeit mit seinem
Wirtskollegen Franz Christber-
ger (Gasthaus Lamm, Wangen)
aufgrund der Tatsache, dass
beide in diesem Jahr von der
Marketing- und Absatzforde-
rungsgesellschaft fur Agrar-
und  Forstprodukte  Baden-
Wirttemberg  zertifiziert wur-
den - und getreu ihrem Motto
,Schmeck den Stden” nach-
weislich Uberwiegend Rohstoffe
aus ,dem Landle” verarbeiten.
.Das wollten wir gemeinsam
feiern”, meint Franz Christber-

und

f—‘-" - ..:ﬁ‘. ﬁ

Genuss wie damals

Schlachtpartie » Gasthaus Lamm und Gasthof Gerbe feiern an
diesem Wochenende ein Schlachtfest ganz nach alter Tradition

ger. Die Idee des traditionellen
Schlachtfestes war geboren, die
Uhr soll zurtickgedreht werden:
. Selbstverstandlich st
ohne Konservierungsstoffe, auf
Naturbasis, so eben, wie es fri-
her war.” Mit Manfred Frick aus
Ratzenried wurde ein Haus-
metzger gefunden, der in dieser
Woche eigens fur die beiden
Gastwirte frisch geschlachtet

Firma Stimmler aus Vogt wurde
dartber hinaus ein regionaler

Biichereiim Kornhaus

Im Oktober h

[

WANGEN - Der Oktober ist seit Jah-
ren der Monat der Biichereien.
Nicht weil, alle Welt zum Sturm auf
dicke Schmoker ansetzte. Nein, die
Politik legt Programme auf, die von
den Bibliotheken mit Leben erfiillt
werden. Frederick-Tagund den Tag
der Bibliotheken gibt es schon
lange. Nun heiBt es ,Deutschland
liest. Treffpunkt Bibliothek”- auch
in Wangen.

Von unserer Redakteurin
Susanne Miiller

Auf den elften Fredericktag weist seit
dieser Woche das riesige Transparent
Uber dem Eingang der Bulcherei im
Kornhaus hin. In der Zeit vom 13. bis
24. Oktober finden rund ums Buch
Veranstaltungen fir Kinder statt. Su-
sanne Schmidt-Singer hat das Pro-
gramm zusammengestellt.

Die Film-Maus kocht

Los geht es in der Blicherei mit ei-
nem Film,den viele Kinder und Er-
wachsene lieben: ,Ratatouille”, die
Maus darf am Montag, 13. Oktober
um 15 Uhr in der Stadtbiicherei ko-
chen. Beendet wird der Nachmittag
wie Ublich beiden Filmen mit einer klei-

D Aufeinen Blick
Lesezeit

Fir Kinder:

13. Oktober, 15 Uhr: Mobiles Kin-
derkino ,,Ratatouille”

25. Oktober, 15 Uhr: Theatrium-Fi-
gurentheater: ,Freunde”

27. Oktober/28. Oktober 19 bis 9
Uhr: Lesenacht: ,,Drachen, Monster
und Gespensterspuk”

Fiir Erachsene:

16. Oktober, 20 Uhr: Else Mdller:
.Der Wind bringt mir die Trdume zu-
rick”

21. Oktober, 20 Uhr: Lesung aus
LLuft unter den Fligeln”

23. Oktober, 20 Uhr: ,,Zurlick nach
Hause": Meine alten Eltern und ich.
Moderation Britta Baas.

24. Oktober, 18 Uhr: Buchprasenta-
tion ,Siegfried Haas"

29. Oktober, 20 Uhr: Tina Stroheker:
.Was vor Augen liegt”.

alles

Anbieter fur frisches und offe-
nes Fasskraut ins Boot geholt.
Waéhrend im Lamm verstarkt In-
nereien kredenzt werden, gibt
esin der Gerbe ein breiteres Ves-
perangebot. In beiden Gaststat-
ten sind aber auf alle Falle tradi-
tionelle Fleisch- und Wurstspe-
zialitaten zu bekommen.

eiBt es Lesen

Pfiffige Plakete prasentieren Blcherei-Leiterin Gisela Stetter (links) und Susanne Schmidt-Singer (rechts), die fiir den

Fredericktag, fur den Bibliothekstag und fii r ,,Deutschland liest” werben.

nen Bastelei. Bis zum Ende der Freder-
icktag-Zeit werden drei bekannte Au-
toren Lesungen flr Schulklassen hal-
ten. Nele Moost, Autorin der Rabe-So-
cke-Geschichten, liest aus ihrem Buch
LAlles erlaubt”. Klaus Peter Wolf,
Schriftsteller, Drehbauchautor, unter
anderem auch fur den ,Tatort”, und
Geschichtenerzahler liest aus seinen
spannendenKinderblchern. ,Eristein
sehr routinierter Vorleser”, sagt Su-
sanne Schmidt-Singer. Und begeistert
nicht nur die jungen Zuhorer, sondern
auch die Lehrer, wie die Bibliothekarin
weiB3. Beide Lesungen sind in der
Stadtblcherei. In den Genuss kom-
men dieses Mal Kinder der Ebnet-
Grundschule, sowie der Grundschulen
Schomburg und Deuchelried. In der
Berger-Hohe-Schule liest , Thilo”. Der
Kinderbuchautor begeistert seine
Fans derzeit mit Geschichten von der
.magischen Insel”.

Der Eindruck dieser Lesungen halt
beidenKindernoftlangean, sagen Su-
sanne Schmidt-Singer und Bulcherei-
Leiterin Gisela Stetter. Oft fragten die
jungen Biicher-Fans noch ein Jahr spé-
ter Blcher nach, aus denen gelesen
wurde. Und: ,Oft erleben auch die
Lehrer ihre Schiler ganz anders als im
Unterricht”, haben beide schon oft be-
obachtet. Kaum zu trennen sind

gewurstet hat. Mit der

Am Wangener Saumarkt prasentierten sich die Gastwirte Franz Christberger
(Gasthaus Lamm, Wangen, links) und Gerhard Brohm (Gasthof Gerbe, Amt-
zell) gemeinsam. Heute und morgen veranstalten beide in ihren Gaststatten

ein Schlachtfest nach alter Tradition.

Samstag und Sonntag von 11.30
bis 14 Uhr und von 17 bis 22 Uhr
geoffnet.

Info Beide Gaststatten sind am

Anzeigen

.Deutschland liest. Treffpunkt Biblio-
thek” und der baden-wirttembergi-
sche Tag der Bibliotheken. Der Unter-
schied: ,Deutschland liest” wurde
jetzt neuin Berlin initiiert und steht un-
ter der Schirmherrschaft von Bundes-
prasident Horst Kohler, wahrend im
Stdwesten der Bibliothekstag schon
lange Ende Oktober seinen festen
Platz hat.

Ubernachten in der Biicherei

Fir die Kinder gibt es aus diesen
Anldssen am Samstag, 25. Oktober,
um 15 Uhr das Theatrium-Figuren-
theater ,Freunde”. Es verspricht span-
nende Kinderkrimis nach den Blichern
von Helme Heine. Da dirfte der Spaf3
fur die Kinder ab vier Jahren sicher
sein. Fur die Jungleser zwischen acht
und zwolf Jahren ist die Lesenacht ge-
dacht mit ,Drachen, Monstern und
Gespensterspuk” von Montag, 27.,
auf Dienstag, 28. Oktober. Ein paar
Platze kdnnen noch gebucht werden.

Die Erwachsenen kommen so-
wohl mit Literatur als auch mit Sach-
themen aufihre Kosten. Sogehtesam
Donnerstag, 16. Oktober, um 20 Uhr
mit Else Muller um Entspannung und
Meditation. Sie stellt ihr Buch ,Der
Wind bringt mir die Trdume zuriick”

Schlachtfestam 11. und 12. Oktober

» Das Wangener Gasthaus Lamm und der Amtzeller Gasthof Gerbe feiern ein Schlachtfest nach alter Tradition
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Backerei ® Feinbickerei

Sctiellinger

Haslacher Str. 4 88279 Amtzell

Telefon 0 75 20/ 62 93

SZ-Foto: Susanne Mililler

vor. Am Dienstag, 21. Oktober, lesen
Autorinnen und Autoren, die im ver-
gangenen Jahrvon der Akademiein Ir-
see preisgekdnt wurden, aus , Luft un-
ter den Fligeln”. Am Donnerstag, 23.
Oktober, kommt Dorothea Jollenbeck
in Stadtbulcherei. Sie liest ab 20 Uhr
aus ,,Zuriick nach Hause” tber die Be-
ziehung zu ihren alten Eltern. Die Ver-
anstaltung ist eine Kooperation und
gehort auch zu der Reihe ,Alles hat
seine Zeit - Leben und Sterben”.

Einen Tag spater, am 24. Oktober,
istin der Blicherei auf Initiative des Alt-
stadt- und Museumsvereins die Pra-
sentation eines Buches Uber den bei
Rottweil lebenden Bildhauer Siegfried
Haas. Beginn ist um 18 Uhr. Den Ab-
schluss bildet ein Lyrik-Abend mit der
Dichterin Tina Stroheker. Sie liest aus
ihrem Band ,Wasvor Augen liegt”, der
anlasslichihres 60. Geburtstags Werke
aus den vergangenen 25 Jahren kom-
biniert. Beginnist um 20 Uhr.

Karten gibt es fir alle Veran-
m staltungen in der Blicherei im

Kornhaus, auch schon im Vor-
verkauf. Offnungszeiten: Dienstag
und Donnerstaqg: 11 bis 18.30 Uhr,
Mittwoch und Freitag, 9 bis 18.30
Uhr, Samstag 9 bis 13 Uhr.

Informationsabend

Waldbesitzer
sind im ,, Hirsch”

WANGEN (sz)-Zu Beginn der Holzein-
schlagssaison ladt das Landratsamt
Waldbesitzer aus Wangen, Achberg,
Amtzell, Argenbihl und KiBlegg zu ei-
ner Infoveranstaltung ein. Sie ist am
Donnerstag, 16. Oktober, ab 20 Uhr
im Gasthaus ,,Zum Hirsch” in Deuchel-
ried. Themen sind die Holzmarktsitua-
tion sowie die damit verbundenen Ein-
schlagsempfehlungen und  Sortie-
rungsvorgaben. Neben allgemeinen
FragenderWaldbewirtschaftung wird
auch Uber Fordermoglichkeiten und
Zusammenarbeit von Forstamt und
Privatwaldbesitzern informiert.

} Kurz berichtet

DAV-Senioren sind auf Tour
WANGEN (sz) - Auf eine grof3e Herbst-
wanderung Uber das Sonneneck mit
seiner hochsten Erhebung von 1106
Metern begeben sich die Senioren des
DAV Wangen am Dienstag, 14. Sep-
tember. Von Kleinweilerhofen vorbei
an der Ruine Neutrauchburg fihrt der
Weg auf den langgezogenen Bergri-
cken, der komplett bis Rechtis durch-
wandert wird. Mit dem Postbus geht
es wieder zurlck zum Ausgangs-
punkt. Die reine Gehzeit betragt etwa
funf Stunden, wobei rund 350 Hohen-
meter zu bewaltigen sind. Treffpunkt
und Abfahrtist um 8:30 Uhr am Stadi-
onparkplatz.

Gartenfreunde laden ein
WANGEN (sz) - Die Gartenfreunde
Fronwiesen ladenn zur Finissage der
Bilderausstellung  Acryltechnik am
heutigen Samstag in der Gaststatte
Fronwiesen ein, Beginn 19.30 Uhr.

Gasteamtes von 9 bis 17 Uhr auf
WANGEN (sz) - Ab kommenden Mon-
tag, 13. Oktober, gelten im Gasteamt
Wangen wieder die Offnungszeiten
fir die zweite Saisonhalfte. Bis April
2009 ist das Blro von Montag bis Frei-
tag von 9 bis 17 Uhr gedffnet.

Bild steht im Mittelpunkt
WANGEN (sz) - Morgen, Sonntag, um
9.30 Uhr steht in der Evangelischen
Stadtkirche ein Psalmbild der Wange-
ner Malerin Hanne Unger-Heilmann
im Mittelpunkt der Predigt. Im Ernte-
dankgottesdienst singt die Kantorei.
Mit dem Kirchencafé im Gemeinde-
haus klingt das Erntedankfest an der
Stadtkirche aus.

Sonderverd&ffentlichung Schwabische Zeitung 11. Oktober 2008

P Gasthof Gere N

Amtzell, Tel. 0 75 20/62 95

Schlachtfest

nach alter Tradition
am 11. u. 12. Oktober

Zu unseren deftigen
Gerichten empfehlen

Zum Bio-Schlachtfest einen sehr guten Most!
Im Gasthaus Gerbe Amtzell
- bekannt fir Qualitat bei Speis und Trank!
Wir empfehlen unseren kréaftig Roten Most
halbtrocken oder einen weien Apfel/Birne
halbtrocken. Beide sehr gut auch als Schorle.
Mit Zitronen-Limo besonders fruchtig!
Zum Schlachtfest wiinschen wir viele zufriedene Géste!
Seemost-Kellerei Hohenreute, Tel. 07542/47 45
Die Adresse fiir Mostkenner - privat und in der Gastronomie

Ein herrlich
frisches Bio-Bier
zum
Bio-Schlachtfest.

Zum Wohl!

i HARLE’S
: X( spEZIALITATENR
==

wir Thnen wiirzige
Farny-Biere und
verschiedene Mostsorten.

Bitte reservieren Sie
unter 07520/62 95

www.gasthof-gerbe-
amtzell.de

FARNY

Weizenbiere
und mehr...!

\
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Fam. Christberger

Bindstr. 60

88239 Wangen

Tel. 07522 /66 75
www.lamm-wangen.de

Schlemmerei
rund ums
Schwein




5. Wangener Spargelsession

» Heute gibt es ab 18 Uhr im Blumenhaus Kaspar neben Probiererlen auch eine Gewinnaktion

Sonderveroffentlichung Schwabische Zeitung 15. April 2009

Heute abend wird der Spargelauftakt gefeiert

GenieBen » Mit dem Blumenhaus Kaspar hat der Dehoga-Ortsverband Wangen fiir seinen fiinften gemeinsamen Spargelauftakt eine ganz besondere Ortlichkeit
gefunden. Ab 18 Uhr werden dort heute Kostlichkeiten rund um das konigliche Friihlingsgemiise serviert.

SUSI WEBER

it dem Blumenhaus Kaspar

hat der Dehoga-Ortsverband

Wangen fur seinen funften
gemeinsamen Spargelauftakt eine
ganz besondere Ortlichkeit gefunden.
Ab 18 Uhr werden dort heute Kost-
lichkeiten rund um das koénigliche
Fruhlingsgemdse serviert.

Mediterraner Flair trifft Kulinarik.
So oder so ahnlich l&sst sich beschrei-
ben, was am heutigen Mittwoch im
Blumenhaus Kasper zu erleben ist.
Zum funften Mal ladt der Ortsvereins
des Deutschen Hotel- und Gaststat-
tengewerbes mit Gaumen-Kostlich-
keiten zum Beginn der Spargelsaison.
Zum fanften Mal haben die Wange-
ner Wirte eine ungewohnliche Lokali-
tat gefunden, die dem edlen Gemdise
Rahmen und Stil verleihen wird.
LZielist es natlrlich auch in diesem

Jahr wieder, die Vielfaltigkeit des
Spargels unter Beweis zu stellen und
die Lust auf mehr zu wecken”, sagt
Dehoga-Ortsverein-Vorstandsmit-
glied Franz Christberger. Mit dem
Gasthaus Gerbe (Amtzell), dem Hotel
Blaue Traube (Wangen), dem Gasthof
Hirsch (Goppertsweiler), dem Gast-
haus zum Schloss, (Amtzell), dem
Weinstadl Rimmele (Hiltensweiler),
dem Restaurant Am Kreuzplatz (Wan-
gen) und dem Gasthaus Lamm (Wan-
gen) werden sich am heutigen Mitt-
woch sieben Gastronomiebetriebe
beteiligen.

Anzeigen

/:‘)oa&tﬁgﬁlfel'é(a\

Amtzell, Tel. 0 75 20/62 95
Ab Mitte April
Spezialitaten vom

Tettnanger Spargel
und Barlauch.

AuRerdem Gerichte
vom Amtzeller
Weidelamm.
Biergarten eroffnet.

www.gasthof-gerbe- P
amtzell.de

Weizenbiere
und mehr...!

__\

CGasthe, f
$zum ICirsoh

mitten im CGrinen

¥

Ausgefallene

H

Von Majoranfladle mit weiBem
Spargel und OrangensoBe tber den
Spargelsalat mit Frichten bis hin zu
Spargelfingerfood wird es sehr unter-
schiedliche Spargelvariationen zu kos-
ten geben. , Sie sollen motivieren, die
Wochen bis zum Johannistag (24
Juni) zu nutzen und sich auch in den
Gaststatten mit diesen oder anderen
Spargelkostlichkeiten verwdhnen zu
lassen”, erklart Christberger. Gour-
mets wissen: zum guten Essen gehort
auch das richtige Getrank.

Die Weinkellerei Steinhauser aus
Kressbronn sorgt mit einem Kress-
bronner Berghalde Rivaner Trocken
far die ideale fllssige Erganzung.
Auch der ,Spargelgeist” kommt aus
demselben Hause. Wer lieber alkohol-
frei genieBt, findet aus der Palette der
Mineralbrunnen  Uberkingen-Teich-
nach AG entsprechende Getrdnke.
Auch die Firmen Landerer Spargel aus
Meckenbeuren und Geiger aus Tett-
nang werden vor Ort sein und Fragen
rund um das schlanke Liliengewachs
beantworten.

.Neben den Probiererlen wird es
naturlich auch in diesem Jahr wieder
eine Gewinnaktion geben”, sagt
Christberger. Finf Gutscheine fur ein
Essen zu zweit und zwei Kochbucher
,Schmeck den Stden” sind im Ge-
winnpott. Chancen hat jeder, der den
(richtig ausgefillten) Gewinncoupon
der Schwabischen Zeitung zur Spar-
gelsession des Dehoga-Ortverbandes
heute Abend mitbringt.

ai DEHOGA

BADEN-WURTTEMBERG

TETTNANGER SPARGEL
IN WANGEN

jeden Donnerstad
ab 23.4. 2009

yon 7.30 bis 12.00 Uhr

Verkauf im Wa\tersbuh\

>

2

\ =

Gerichte
rund um
den Spargel.

ArgenstraBe 29
88099 Neukirch-Goppertsweiler
Telefon 07528/ 17 65
www.Gasthof-zum-Hirsch.com

Familie Fischer
88279 Amtzell
Haslacher Straf3e 5
Tel.07520/62 13 - Fax 5347

Tettnanger
Spargel
verschieden
zubereitet!

SPARGELHOF T ETTNANG

Familie Geiger, Moosstr. 26, 88069 Tettnang
Spargel-Info: 07542 / 8242

lnternatlonale und reglonale Weine:

Wir bieten lhnen die grépte Auswahl an internationalen Weinen
Bodenseeweinen, Edelbranden und Likéren aus eigener Herstellung.

STEINHAUSER

Alte Bodensee Hausbrennerei und Weinkellerei

Kressbronn am Bodensee, RaiffeisenstraBe 23 - Telefon 07543 8061
Offnungszeiten: Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 und 14.00 - 18.00 Uhr — Sa. 8.30 - 12.30 Uhr

—

l

\

Freuen sich auf einen gemeinsamen Auftakt rund um den Spargel: Sandra Méller (Blumenhaus Kaspar), Artur Frick-Renz (Gasthof zum H|rsch Goppertsweiler), Franz Kresser (Hotel Blaue
Traube, Wangen), Hariett Demirci (Restaurant am Kreuzplatz, Wangen), Franz Christberger (Gasthaus Lamm, Wangen), Raimund Fischer (Gasthof zum Schloss, Amtzell), Gerhard Brohm
(Gasthof Gerbe, Amtzell), Stefano Maiggolini (C&C Schaper GmbH), Patrick Schmid (Weinstadl Rimmele, Hiltensweiler), Christoph Kehrle (C&C Schaper GmbH) und Dehoga-Ortsvorsit-
zender Max Haller. Nicht auf dem Bild sind Martin Steinhauser (Weinkellerei Steinhauser, Kressbronn) und Thomas Flach (Mineralbrunnen AG).

FOTO: SUSIWEBER
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Familie Franz Kresser

Zunfthausgasse 10
88239 Wangen
Tel. 0 7522 [ 66 27 - 66 20

vbe

Leichter ...

Spargel

mit Sauce Hollandaise und Bdrlauchflddle

Café - Bistro - Restaurant

Am Kreuzplatz

Inh. Fam. Demirci - 88239 Wangen, Bindstr. 70, Tel. 0 7522/2 94 39
GenieBlen Sie auf unserer schonen Sonnenterrasse
Leckere Spargelgerichte
Zwickel-Bier im Steinkrug

Auf Thren Besuch freut sich
Familie Demirci

/,\WEiHSTADL Abonnenten
RlMMELE nahen's hesser.
Hiltensweiler - Das Leben genieBen
Spargel
klassisch und fein

www.weinstadl-rimmele.de
Telefon 07528/97030

~ Wirim Siiden.
Aalener Nachrichten - Ipf- und Jagst-Zeitung - Granzhote

Heuberger Bote - Trossinger Zeitung - Lindauer Zeitung

Bindstr. 60
88239 Wangen

Fam. Christberger

Tel. 07522 /66 75
www.lamm-wangen.de

Spargelgerichte
im Lamm
immer wieder
ein Genuss!

Frage 1: Wie viele Gastronomiebetriebe der
Dehoga sind beim 5. gemeinsamen
Spargelauftakt des Ortsvereines heute
Abend im Blumenhaus Kaspar mit dabei?

Antwort:

In welchem Jahr versuchte der romi-
sche Kaiser Diokletian, mit einem
Erlass den Spargelpreis zu regeln?

Antwort:

Frage 2:

Frage 3: Wir groB ist der gesamte Ernteertrag
an deutschem Spargel laut Bundesmi-
nisterium fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Verbraucherschutz?

Antwort:

Viel Gluck!

www.abokarte.de

bewinn:

Spargelsession

Gewinncoupon einfach ausfullen und heute zur Er6ffnung
zum Blumenhaus Kaspar mitbringen:

Name, Vorname

StraBe
PLZ Telefon
E-Mail Geburtsdatum

Die Gewinner werden direkt bei der Veranstaltung ermittelt und mussen
anwesend sein. Eine Auszahlung der Gewinne ist nicht moglich.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.



6. Wangener Spargelsession

» Dehoga Wangen prasentiert sich B Gemeinsamer Auftaktum 18.30 Uhr » Probierhdppchen und Gewinnaktion

Im Gasteamt gibt es heute Spargel

Ereignis » Der Dehoga-Ortsverband Wangen lautet heute Abend zum sechsten Mal gemeinsam den
Spargelauftakt ein. Im Wangener Gasteamt verwohnen sechs Wirte ihre Gaste mit Spargel-Kostlichkeiten.

SUSI WEBER

och ist es ein wenig schwierig,

das Bestreben der Wangener

Wirte, deutschen Spargel auf
den Tisch zu bringen. ,,Durch den lan-
gen Winter ist der Spargel gerade erst
dabei, Einzug zu halten”, sagt De-
hoga-Vorstandsmitglied Franz Christ-
berger. Das bedeutet: In einigen der
beteiligten  Gastronomiebetrieben
wird sich der Spargel erst ab der kom-
menden Woche auf der Speisekarte
finden. Derseitlangerem geplante ge-
meinsame Auftakt im Gasteamt soll
dennoch bereits heute Abend Uber
die Blhne gehen. Beteiligt sind die
Gaststatten Lamm und Rad (beide
Wangen), das Restaurant Kreuzplatz
(Wangen), das Hotel Blaue Traube
(Wangen), der Gasthof zum Hirsch
(Goppertsweiler) und der Weinstadl|
Rimmele (Hiltensweiler).

L Wir wollen mit diesem Auftakt
zeigen, was sich aus Spargel alles ma-
chen lasst”, sagt Christberger. Vom
Flammkuchen mit Spargel und Erd-
beeren Uber panierten Spargel bis
zum Thai-Spargel mit Jasmin-Reis und
Reh-Leberkase gibt es eine Vielfalt an
Spargel-Kostlichkeiten zu kosten. Die
kleinen ,Probiererle” sollen Lust auf
mehr wecken.

Bis zum Johannitag (24. Juni) kon-
nen sich die Gaste auch in den Gast-
statten mit zahlreichen Spargel-Vari-
anten verwohnen lassen.

Fur die Getranke sorgt heute
Abend in bewahrter Manier die Wein-
kellerei Steinhauser aus Kressbronn
mit einem Kressbronner Berghalde Ri-

Anzeigen

vaner Trocken als Spargelwein und ei-
nem hochprozentigeren ,Spargel-
geist”. Auch der Weinstadl Rimmele
wird eine kleine Auswahl an Weinen
bereithalten.

Die Uberkingen-Teichnach AG ist mit
ihren alkoholfreien Produkten vor Ort.
. Wir freuen uns als Gastwirte nach

dem langen und entbehrungsreichen
Winter darauf, dass es in der Kuche
wieder mit frischen Produkten aus der
Region weitergeht und wir aus dem
Vollen schopfen koénnen.

Und naturlich auf die Spargelses-
sion im Wangener Gasteamt, mit der
die Spargelsaison traditionell be-

ginnt”, sagt Franz Christberger. Acht
Gaste durfen sich auf heute gleich
doppelt freuen: Mit etwas Gluck (und
dem mitgebrachten und richtig aus-
gefillten Gewinncoupon der SZ) lasst
sich heute Abend auch noch einervon
acht Gutscheinen fur ein Essen zu
zweit gewinnen.

Esistangerichtet: Im Wangener Gasteamt werden die Wirte der Wangener Dehoga heute Abend Spargel-Kdstlichkeiten prasentieren. Be-
teiligt sind (von links): Dehoga Ortsvorsitzenden Max Haller, Ralf Schroter (Weinstadl Rimmele, Hiltensweiler), Hariett Demirci (Restau-
rant am Kreuzplatz, Wangen), Franz Kresser (Hotel Blaue Traube, Wangen), Gasteamtsleiterin Belinda Unger, Franz Christberger (Gast-
haus Lamm, Wangen), Michael Schloss (Weinstadl Rimmele, Hiltensweiler), Stefano Maiggolini (C&C Schaper GmbH), Ralph Fischer (Gast-
hof zum Schloss, Amtzell), Christoph Kehrle (C&C Schaper GmbH), Bertl Lauritsch (Gasthaus Rad, Wangen) und Artur Frick-Renz (Gasthof
zum Hirsch, Goppertsweiler). Nicht auf dem Bild sind Martin Steinhauser (Weinkellerei Steinhauser, Kressbronn) und Thomas Flach (Mi-

neralbrunnen AG).

GenieBen Sie auf unserer
schonen Sonnenterrasse

Leckere Spargelgerichte
Zwickel-Bier im Steinkrug

Café - Bistro - Restaurant

Am Kreuzplatz

Inh. Fam. Demirci
88239 Wangen, Bindstr. 70, Tel. 0 7522/2 94 39, www.am-kreuzplatz.de

Auf Thren Besuch freut sich Familie Demirci

Kein Ruhetag

Familie Fischer

.|
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DEHOGA

BADEN-WURTTEMBERG
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Gutscheine fiir ein Essen zu zweit »
Wissenswertes rund um das edle Friihlingsgemiise

achstehend finden Sie einiges
Wissenswertes rund um das
edle Frahlingsgemuse:

* Spargel wird nicht jedes Jahr neu ge-
pflanzt, sondern ist eine mehrjahrige
Staude. Spargelpflanzen kénnen im
Erwerbsanbau je nach Boden und
Sorte etwa zehn Jahre beerntet wer-
den. Im Laufe der Jahre werden die
Stangen dlnner. Die Spargelpflanzen
kann man aus den Samen der weibli-
chen Spargelpflanzen ziehen.

* Die Spargelernte beginnt Mitte
April und dauert traditionell bis zum
24. Juni (Johanni). Die Ernte wird be-
endet, damit die Pflanzen eine ausrei-
chende Regenerationszeit haben, um
im folgenden Jahr gentigend neue
Sprosse bilden zu kénnen.

*  WeiBer Bleichspargel ist in
Deutschland - im Unterschied zu vie-
lenanderen Landern - bisher marktbe-
herrschend, wahrend Grinspargel
haufig nur auf kleineren Teilflachen
angebaut wird. Insgesamt sind Anbau
und Ernte von GrUnspargel etwas we-
niger aufwendig. Daher kann griner
Spargel meist geringfligig glnstiger
angeboten werden.

* Der hohe Preis der feinen Stan-
gen erhitzte schon in der Antike die
Gemuter und veranlasste den romi-
schen Kaiser Diokletian im Jahre 304,
per Erlass den Spargelpreis zu regeln.
Der Hauptgrund fir den auch heute
noch relativ hohen Preis liegt im auf-
wendigen, pflege- und arbeitsintensi-

ven und daher relativ teuren Anbau
begrindet. Erst im dritten Jahr nach
der Pflanzung ist die erste volle Ernte
maoglich.

* Frischen Spargel erkennt man an
fest geschlossenen Spitzen und am je-
weils gleichméBigen Durchmesser.
Die Spargelenden sollten nicht ausge-
trocknet sein. Frische Qualitat ist auch
an der Festigkeit der Stangen zu er-
kennen. Schlagt man zwei Stangen
Spargel gegeneinander, erklingt ein
heller Ton, wenn der Spargel frisch ist.

* Spargel besteht zu 93 Prozent
aus Wasser und hat daher nur 20 Ka-
lorien (85 Joule) pro 100 Gramm. Zu-
dem ist Spargel ausgesprochen ge-
sund: neben der entschlackenden As-
paraginsaure enthalt Spargel Kalium,
Phosphor, Kalzium, die Vitamine A,
B1, B2, C, Eund Folsaure.

* In Deutschland wurde 2004 laut
Aussage des Bundesministeriums fur
Erndhrung, Landwirtschaft und Ver-
braucherschutz (BMVEL) auf rund
16.700 Hektar Ertragsflache Spargel
angebaut. Die groBten Anbaugebiete
sind Niedersachsen, Nordrhein-\West-
falen, Brandenburg, Bayern, Hessen
und Baden Woirttemberg. Die ge-
samte Erntemenge betragt jahrlich
etwa 55.000 Tonnen mit einem Ge-
samtwert von mehr als 175 Millionen
Euro.

Info Die gesamte Erntemenge betragt
jahrlich etwa 55.000 Tonnen mit einem
Gesamtwert von mehr als 175 Millio-
nen Euro.

88279 Amtzell
Haslacher StraBe 5
Tel.07520/62 13 - Fax 5347

Tettnanger
Spargel
verschieden
zubereitet!

Wir bieten Ihnen die grépte Auswahl an internationalen Weinen
Bodenseeweinen, Edelbranden und Likéren aus eigener Herstellung.

STEINHAUSER

Alte Bodensee Hausbrennerei und Weinkellerei

Kressbronn am Bodensee, Raiffeisenstrafe 23 - Telefon 07543 8061

Offnungszeiten: Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 und 14.00 - 18.00 Uhr - Sa. 8.30 - 12.30 Uhr M Bindstr. 60
| | Ausgefallene 88239 Wangen
- . Tel.07522/66 75
TETTNANGER SPARGEL Gerichte Fam. Christberger www.lamm-wangen.de
rund um
(N WANGEN .
den Spargel. Frage 1: An welchem Tag wird letztmals !
q Donnerstad in der Saison Spargel geerntet? I
Jeden ArgenstraBe 29 I
. i eukirch-Goppertsweiler Antwort: |
b Mitte April 88099 Neukirch-Goppertsweil
a o 30 b|S 1200 Uhr Télefo: (:7528#765 :
von 8.2~ Waltersbih! wwwsasthorzam-Trseh.com Frage 2: Wie viele Jahre gibt eine .
Verkauf im Spargelstaude Ertrag ab? :
; 9 } , Antwort: :
A A ' A ! 1
1 , ’ , — Frage 3: Welcher Spargel ist teurer, :
u _U 8 _r rJ JU JU ; weiBer oder griiner? !
Anzeigen i Antwort:
SPARQELHOF TE' 1 NANQ Sgﬁglegrsgrltgcfentlichungen oL
Familie Geiger, Moosstr. 26, 88069 Tettnang www.S20n.de & Viel Gluck!

Spargel-Info: 07542 / 8242
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mitten im CGrinen

Wir im Siiden.

- Aalener Nachrichten - Ipf- und Jagst-Zeitung - Granzhote

Heuberger Bote - Trossinger Zeitung - Lindauer Zeitung
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Hiltensweiler — Das Leben genieBen

Ab Samstag, 10.4.2010
leckere Spargelkreationen
und auch das verspitete
Bockbierfest mit

»Scho wiedr mir“,

Die etwas andere Blasmusik.
Eintritt frei.

www.weinstadl-rimmele.de
Telefon 07528/97030

Amtzell, Tel. 075 20/62 95

Ab Mitte April
Spezialititen

vom Tettnanger Spargel
und Birlauch.

—

www.gasthof-gerbe-amtzell.de |

Weizenbiere
und mehr...!
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lraube Zunfthausgasse 10

88239 Wangen
Tel. 0 7522 [ 66 27 - 66 20

Spargel

ist die Spitze des Genusses!

Familie Franz Kresser

asthaus

Spargelgerichte
im Lamm
immer wieder
ein Genuss!

www.abokarte.de

bewinnspl
Spargelsession

Gewinncoupon einfach ausfillen und heute zur Eréffnung
ins Gasteamt Wangen mitbringen:

Name, Vorname

StraBe
PLZ Telefon
E-Mail Geburtsdatum

Die Gewinner werden direkt bei der Veranstaltung ermittelt und mdssen
anwesend sein. Eine Auszahlung der Gewinne ist nicht moglich.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.



