HOTEL REBSTOCK

Familie Hermann Brutsche
Fon: +49 (0)7763 / 92170 Fax: +49 (0)7763 / 9217 92
hotel.rebstock@t-online.de / www.hotel-rebstock-laufenburg.de
Geoffnet und telefonisch erreichbar von Montag - Freitag ganztags - Sonntag 8 Uhr bis Nachmittag

Bitte beachten Sie, dass Sie fir lhre Mentiabsprache unbedingt einen Termin mit uns vereinbaren!

Sehr geehrte Damen und Herren,
in der Anlage finden Sie allerlei Aufstellungen, die als Vorschlag dienen sollen.
Sie konnen die Gange , Beilagen, SoBen neu kombinieren.

Bitte beachten Sie jedoch, dass diese Vorschlage fiir ein einheitliches Menu gedacht sind
Gerne beraten wir Sie dann im Gesprach um eine harmonische Zusammenstellung zu erhalten.
Wir hoffen, Ihren Geschmack und lhre Vorstellungen getroffen zu haben.

Fir Ihre Vorschlage, Winsche und Fragen haben wir ein offenes Ohr.

Korrespondierende Weine und Getranke empfehlen wir Ihnen gerne im Gesprach.

Mit freundlichen GriiBen

Hermann und Martina Brutsche



Menii 1

Blattsalat mit Brotcroutons 3,60 €
Putenmedaillons Tiroler Art

mit pikanten Tomaten und Zwiebeln

Speckbohnen und Kartoffelkroketten 13,90 €
Karamelkopfle 3,50 €
Menu 2

Edelfischsalat an Himbeerdressing 8,50 €
Hausgemachte Gefliigelraviolis mit Morcheln 8,80 €
Schweinefilets am Stiick gebraten Esterhazy

mit Gemusestreifen an feiner KrauterrahmsoBe

Safranrisotto 17,00 €
Schokoladenmousse 5,50 €
Mendu 3

Mousse von geraucherten Forellen auf Meerrettichkrauterschaum 7,50 €
garniert mit Salaten

Klare tomatisierte Gemiisesuppe 3,20€
Poulardenbriistchen

an Pommery-SenfsahnesoBe, Brokkoli und Kartoffelkiichle 15,70 €
Crepes Normandie, Vanilleeis 6,30 €



Menii 4

Carpaccio vom Rinderfilet, Parmesan und Olivenol 8,80 €
Kartoffelsiippchen mit gebratenen Scampis 6,00 €
Zanderfilets in Butter gebraten, garniert mit Kirschtomaten

gemischter Reis 9,00 €
Barbarie Entenbriistchen auf Gemiiseallerlei an SherrysoBe

gebackene Wiirfelkartoffeln 22,00 €
Variation von der Birne 5,50 €
Menu 5

Hausgemachte Entengalantine mit CumberlandsoRe 9,20 €
Weilbrot

Fischvariation auf Gemiuseniidele an KrautersahnesoBe 9,00 €
Schweinefilet- und Kalbsfiletmedaillons

Sauce Bernaise und MorchelsoBe

Gemiisebouquet und Dauphinekartoffeln 24,00 €
Dessertvariation "Rebstock” 9,50 €
Menu 6

Hausgemachte Salmterrine mit KrauterschaumsoBe 6,40 €
Risotto mit Morcheln und getrockneten Tomaten 6,00 €
Gefiillte Kalbsrollchen "Rebstock”

an KrauterrahmsoBe, Gemiise und liberbackene Rahmkartoffeln 23,00 €
Panna Cotta garniert mit Friichten 4,50 €



Meni 7

Gebratene Entenbruststreifen auf mariniertem Gemiise

WeiRbrot 9,00 €
Lasagne von Salm und Zander an Parmesansofe 8,50 €
Zitronensorbet 3,00 €
Lammriicken "Provenzialische Art”

feine Rosmarinjus, Ratatouillegemise und liberbackene Rahmkartoffeln 24,00 €
Pralinenhalbgefrorenes 5,50 €
Meni 8

Laufenburger Salm Menu

Salmtatar mit Keta-Kaviar und Kartoffel-Reibeplatzchen 7,00 €
Klare Salmsuppe 4,50 €
Salmraviolis hausgemacht an SafransoBe 8,50 €
Salm "Gartnerinnen Art"

mit Gemiuise gefiillt an KrautersahnesoBe, gemischter Reis 22,00 €
Frische Friichte an Rieslingschaum nach Jahreszeit ab 7,50 €

Wildgerichte - wir verwenden ausschlieBlich heimisches Wild

erfragen Sie bitte unsere aktuellen Gerichte



Feinschmecker Menii

Edelfischsalat an Himbeerdressing
Filets von der roten Meerbarbe, Seeteufel und Jakobsmuschel

WeiBbrot

* k%

Wirsing und Rehfilet im Blatterteigkissen

mit frischen Pilzen in Butter

* ok *

Passionsfruchtsorbet

* % %

Gefiillte Kalbsriickenplatzchen
mit luftgetrocknetem Schwarzwalder Schinken und Salbei
an Krauterjus
Gemiise-Fenchelschiffle, Uiberbackene Rahmkartoffeln

feine Bandnudeln

alternativ auch

Gebratene Kalbsfiletscheiben und Gansestopfleber
an Krauterjus
Gemise, Uiberbackene Rahmkartoffeln

feine Niidele

* k%

Brillat Savarin mit Feigensenf

* k%

Panna Cotta mit frischen Friichten

Preise fiir diese Zutaten stark saisonabhangig

bitte fragen Sie nach

Zum Kaffee servieren wir Kleingeback
Gerne organisieren wir lhnen auch Pralinen oder Petit fours

Stiickpreis nach Angebot der Confiserie



Unser aktuelles Angebot

Apero: Geldermann Sekt mit Cranberrysirup € 3,90

Fiir Kinder unsere alkoholfreie Fruchtbowle mit Frichtespiefchen € 2,00

Fingerfood pro Person ab € 4,50
Canapees pro Person ab € 1,80 pro St.

Meni A

Blattsalate an Balsamicodressing
mit Scheiben vom hausgebeizten Salm
WeiBbrot

* ok ok ok %

Tomatenkraftbriihe mit Gemusestreifen
Poulardenbriistchen
an Apfel - IngwersoBe, glacierte Karotten, Dauphinkartoffeln
oder
Wildgeschnetzeltes mit frischen Pilzen im Blatterteigpastetle
an BurgunderrahmsoBe, Preiselbeerbirne, Spatzle
oder
Gefillte Salmroéllchen "Rebstock”
an RieslingsahnesoBe mit Krautern, Blattspinat und Reis
oder
Schweinefiletmedaillons an SherrysoBe
mit Lauchzwiebeln und Kirschtomaten an Limonengraupen

* ok ok ok %

Kirschenhalbgefrorenes mit Amarenakirschen

Menu mit Poulardenbriistchen komplett
Meni mit Rehkeule komplett
Menu mit Salmfilets komplett
Menu mit Schweinefilet komplett
abziiglich Vorspeise
oder  abziiglich Suppe

oder abzuglich Dessert

Dreierlei Digestif zur Wahl im Trdger prdsentiert

Williamsbrannt, Grappa und Sauerkirschlikor 3,00 €

32,00 €
33,00 €
36,00 €
32,00 €
6,00 €
4,00 €
5,00 €






Meni B 24,50 €

Variation von Blattsalaten an Hausdressing, Brotcroutons

* k%

Schweinefiletmedaillons mit frischen Pilzen an SahnesoBe (evt. Pfifferlinge)

Brokkoli und hausgemachte Spatzle

* ok *

Vanilleeis mit warmer SchokoladensoBe

Meni C 26,00 €

Melone mit Parmaschinken

* ok *

Kalbshiifte am Stiick gebraten
Gemiisevaration

tiberbackene Rahmkartoffeln

* k%

Panna Cotta mit FruchtsoBe

Zum Kaffee servieren wir Ihnen Kleingeback

Gerne organisieren wir lhnen auch Pralinen oder Petit fours

Stiickpreis nach Angebot der Confiserie



Vorspeisen und Suppen:

Beilagensalat an Hausdressing 3,60 €
Beilagensalat gemischt 3,80€
Gerauchertes Forellenfilet garniert, WeiBbrot 6,00 €
Hausgebeizter Graved Lachs mit Dill - SenfsoBe und Reibekuchen 6,90 €
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich und WeiBbrot 8,90 €
Hors d'oeuvre Teller vom Fisch, WeiBbrot 9,50 €
Rahmchampignons auf Toast 6,50 €
Blatterteigpastetle Koniginnen Art, Reis 8,50 €
Salate:
Paniertes Schnitzel garniert mit Kartoffelsalat und Salaten 9,80 €
Salatteller Markgrafler Art - mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, warmen Pilzen und Trauben 11,30 €
Salatteller Neptun - mit gebratenen Fischfilets und marinierten Krabben, Toast 13,30 €
Salatteller Nicoise - mit Thunfisch, Bohnen, Oliven, Kartoffeln, WeiBbrot 9,80 €
Suppen:
Fladle-, Nudel- oder Eierstichsuppe 3,80 €
Badische Festtagssuppe mit verschiedenen Einlagen 4,50 €
Tomatencremesuppe mit Gin und Sahnehaubchen 3,70 €
Klare Fischsuppe "Rebstock” 5,50 €
Rahmsiippchen von getrockneten Steinpilzen 6,00 €
Hauptgange:
Rahmgeschnetzeltes mit Champignons Ziricher Art, Spatzle  vom Schwein 11,80 €
Rahmgeschnetzeltes mit Champignons Zuricher Art, Spatzle  vom Kalb 18,50 €
Schnitzel Jager Art - mit Pilzen und Speckstreifen an RahmsoBRe, Spatzle 12,00 €
Spanferkelrollbraten mit Gemiise und uberbackenen Rahmkartoffeln 12,30 €
Schweinenackenbraten Zigeuner Art - pikante PaprikasoBe mit Pilzen und Speck, Spatzle 9,20 €
Krautersteak vom Schweineriicken mit pommes frites 14,50 €
Schweinefiletmedaillons iiberbacken mit Camenbertkase und Preiselbeeren, Spinat und Kroketten 17,00 €
Cordon bleu mit Gemiise und pommes frites  vom Schwein 16,50 €
vom Kalb 19,50 €



Putenbrustmedaillons Indische Art - an Currysahnesobe mit Frichten, Reis 13,90 €
Junger Hahn in RotweinsoBe, Waldpilzrisotto 9,50 €
Poulardenbriistchen Normandie - an Apfel-CalvadossahnesoBe, Spatzle 15,00 €
Hahnchenfrikasse mit Champignons und Reis 8,70 €
Entenbraten an OrangensoBe mit Brokkoli und liberbackenen Rahmkartoffeln 17,00 €
Kalbsbraten oder Kalbshaxen mit Gemiise, Spatzle und Kroketten 18,00 €
Wienerschnitzel (1 Stiick) mit pommes frites oder Kartoffelsalat 14,50 €
Hausgemachte Hacksteaks an PilzrahmsoBe, Brokkoli und Spatzle 11,50 €
Rindergeschnetzeltes Stroganoff - an rassig pikanter Paprika-BurgundersoBe

mit Gurken und Champignons, Reis 13,50 €
Badischer Tafelspitz mit MeerrettichsoBe und Bouillonkartoffeln 12,50 €
Kalbsriickensteak mit MorchelrahmsoBe, Gemisebouget und Spatzle 26,50 €
Vegetarische Gerichte:
Gemiiseteller mit hollandischer SoRe und Petersilienkartoffeln 9,00 €
Zucchini - Haferflockenplatzchen auf TomatensoBe, Reis 9,00 €
Kartoffelplatzchen auf Gemiiseallerlei an KrautersahnesoBe 9,00 €
Gefiillte Kartoffeln Jager Art - mit Gemusen, Pilzen und Kase liberbacken 9,00 €
saisonale Angebote maglich
Desserts:
Gemischtes Eis mit Sahne 3,80 €
Vanilleeis mit gediinsteter Birne, warmer SchokoladensoBe und Sahne 4,90 €
Vanilleeis mit warmen Sauerkirschen oder Eierlikor oder Himbeeren und Sahne 4,90 €
Obstsalat von frischen Friichten mit Kirschwasser und Sahne nach Saison ab 6,00 €
Frichteteller mit Joghurt nac  5,50€
Schokoladenhalbgefrorenes 5,90 €
Frische Beeren nur wahrend der Saison, ab 5,20 €
Kleines Kaffeedessert Rebstock- warmer Espresso mit Vanilleeis und Schuf 4,40 €
Eisgugelhupf garniert 6,00 €
Dessertbuffet ab 25 Personen 9,50 €
Kasebuffet mit Brot und Butter Preis je 100 g ab 4,40 €
Von allem ein bifichen ....
Triologie fiir Sie und/oder Ihn 5,80 €

Espressso, kleine siisse Uberraschung (z.B. Mousse au chocolat im Glas)

Baileys oder Traubentrester (alternativ 2. siisse Uberraschung),



