geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

Partyservice
Zum 1 orwiachter

Qualitat ist unser Prinzip

Meyenburger Tor 24
16928 Pritzwalk
Tel.: 03395/75960
Fax: 03395/759622
Mobil: 0174/1993272
E-Mail: zumtorwaechter@t-online.de
Internet: www.zumtorwaechter.de
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

észhr’ geehrtg Rundin, sghr geghrter Rundg,
viglgn Pank fdr Ihr Intgrgsse an unsgrem

ngeboiskalalog.

Unsger Ratalog halt viglg Rulinarischg Rdstlichkgeiten
fur Sig bergit. Wir verarbeiten frische
Produkte von Marktfihregnden {Inbigtern aus dem lsand
Brandgnburg.
Wir freugn uns, dass dig sich fir unsgregn Partyservieg gntschigden haben.
Unser Zigl ist gs, Ihr Fest zu gingm €rfolg werden zu lassen.

Wir stghen Ihnegn jederzeit za gingr persdnlichen Beratung zur Verfigung.

, lsigher Feste feigrn,
als feste arbeiten... ,,

. 80 sagt der Volksmund. Pamit Sie Feste feigrn
Ronngn, habgn wir fir Sig ¢inige ROstlichkeiten
. zusammenggstellt. Wir mdcehten Thngn dig Moglichkeit
gebgn, sich dbgr ¢ings unserer Angebote
- degn Partyserviceg - zu informigren.

Viglfaltig sind dig {Inlésse Gasteg zu bewirtgn. Oftmals
wgif man nicht, ob man allgs s¢lber machgn soll oder
gingn Partyservice fdr sich arbgitgn lasst.

Familig, Freunde, Geschaftspartner - allg sollegn sich
bei Ihregm Fest Wohlfihlgn.

Gutgm Appetit

winschgn wir [hngn und Ihregn Gasten
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

A éiz plangn lhr Fegst — wir machen degn Rest!

Ob Raltegs Buffet,

oder warmes Flend,

von rustikal bis gxRlusiv,
von 5 — 500 Persongn,

bei individugllgr Beratung.

Es ist unsere Aufgabe Thre Veranstaltungen gelingen zu [assen!

KREATIVITAT UND QUALITAT

Pas Catering fdr Ihre Veranstaltung soll aufergewdhnlich sein, dabei aber von
hdchster Qualitat? Pa kdnnen Sig sich auf uns verlassen. Negbegn gingr langjahrigen
Rompetenz in digsgm Bergich sghen wir jedes €vent als negueg Herausforderung.
loassegn Sig sich von unsgren Idggn dberzeugen. Penn nichts ist so ginzigartig wig
Ihrg Veranstaltung.

{llg nachfolggnden Speisgnvorschlage stellegn lgdiglich ¢ing Kiging duswahl dar
and sollgn gingn grstgn €indrack vermitteln.

Selbstverstandlich erstellen wir IThngn auf Basis lhrer Winsche gern ¢in Ronkretes
Wngebot fir lhre Veranstaltung.




geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

Halbe belegte Brotchen

Weizen- oder Roggenbrétchen,
auf Edelstahlplatten dekorativ angerichtet und ausgert

3001 mit Salami 3002 mit Frischkase

3003 mit Hackepeter und Gurke 3004 mit Schwéiclkenbraten
3005 mit Edamer Kése 3006  mit gerdaucherterrbutest
3007 mit Ei-Scheiben und Lachsstreifen 3008 Guitsleberwurst und Gurke
3009 mit Lachsschinken 3010 mit Gabelrolimops

3011 mit Saftschinken 3012 mit delikatem Carnern

Kaviarschnittchen

Weil3- oder Vollkornbaguette
auf Edelstahlplatten dekorativ angerichtet und ausgert

3015 mit Hackpeter und Gurke 3016mit Tomatenscheiben und Mozzarella
3017  mit Frischkase und Krautern 3018mit Edelpilzkase

3019 mit Lachsschinken 3020 mit geraucherter Poulardenbrust
3021  mit mildem Schweinertickenbraten 3022nit Ardennen-Schinken

3023  mit Putensalami im K&semantel 3024nit Roastbeef ,rosa“

3025 mit ungarischer Salami 3026mit Raucherlachstranchen

3027  mit Saftschinken ,Prager Art" 3028 mit Raucheraalfilet

3029 mit Raucherkase 3030 mit gerauchertem Heilbutt

3031 mit Gravedlachs

Rund ums Ei

3035  geflllte Eier bunt garniert

Zum kombinieren oder als Appetitanreger

3040 Wurstparade gemischte Variation

3041  Schinkenplatte Lachsschinken, Schinkenspeck. Kochschinken
3042  Schinkenrdlichen Kochschinken gefillt mia&pel

3043  Partyfrikadellen bunt garniert

3044  Tomaten Mozzarella mit Olivendl und Basilikum

3044  Honigmelone mit Schinken

3045  Antipastiplatte mit eingelegten Champignons, Feta, Oliven ....

weitere Appetitanreger

3046 halbe gefillte Zucchini mit Tomaten und Scka$e und Olivendl
3047 halbe gefillte Aubergine mit Hackfleisch unisk iberbacken
3048 halbe gefillte Paprika mit Frischkase und ka%u

3049  geflllte Champignons mit Hackfleisch, PorRagprika, Mais
3050 Gewiirz — Gurkentopf

3051 Tomaten Mozzarella Spiel3e

3052 gratinierte Auberginenscheiben mit Tomaten kiaise

3053  Bruchetta mit Knoblauch und Tomaten

3054  Blatterteigpasteten gefullt mit Shrimpssalat



geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

Fingerfood

3060
3061
3062
3063
3064
3065
3066
3067
3077
3078
3079
3080
3081
3082
3083
3084
3085

Auberginenmedaillons

Mozzarella Sticks

Chilischoten, paniert und gefillt mit Cheddesek
Kartoffeltasche mit Frischkése gefuillt
gebackene Champignons mit Krauterdip

Mini Pizzetten

Cherrytomaten Mozzarella Spiel3 mit Basilikum
Chicken Wings

Rostitaler mit Raucherlachs

Bruchetta, geréstetes Weil3brot mit Tomatersl/iirf
Mini Frihlingsrollen

Zwiebelringe im Backteig

Frittierte Kokosgarnelen

Butterfly Shrimps

Gefliigel Ananas Spiel3

Miniwirstchen im Speckmantel

fruchtige Hahnchennuggets

Bitte kombinieren Sie selbst je Sorte mindestenStk0

Auflaufe und Gratins

3090
3091
3092
3093
3094
3095
3096
3097
3098
3099
3100
3101
3102
3103
3104
3105

Kartoffel — Gemiise Auflauf

Gemiuseauflauf

Nudel — Schinken — Auflauf

Blumenkohl Hack Auflauf

Putengeschnetzeltes auf Reis mit K&se Uberback
Tortellini in Schinken Sahne Sauce

kleine Schnitzel Gberbacken mit Champignorahnesauce
Gyros — Auflauf mit Metaxa Sauce
Schweinefiletgeschnetzeltes mit Pfifferlingeri Spatzle
Kassler Sauerkraut Auflauf mit Ananas und belp
Nudelgratin mit Meeresfriichte

Nudelgratin Greyzer Art mit Salami und Lauch
Hahnchenbrust Pfifferling Gratin mit Kartoffel
Rosenkohlgratin mit Kartoffeln und Speck

Scampi Gratin mit Gemiise

Fischgratin mit Tomaten und Mozzarella

Deftige Pfannengerichte

3110
3111
3112
3113
3114
3115
3116
3117
3118
3119
3120
3121
3122

Kasslerpfanne, Kasslerstreifen geschmort métns und Sauerkraut
Putenpfanne, Putenstreifen geschmort in GuAsuchtrahmsauce
Schweinerahmgeschnetzeltes, in Champignonealoas

Gyrospfanne, deftig geschmort

Hahnchen Reis Pfanne, geschmortes Hahncrsahfliei Rahm auf Langkornreis
Rinderfiletpfanne Stroganoff, geschmortes fémgth mit Tomaten, Zwiebeln, Champignons
Schnitzelpfanne, Schnitzel in Champignonralucsa

Westernpfanne, geschmortes SchweinefleiscBahihen und Raucherspeck
Hackfleischpfanne, mit Tomaten, Paprika uaddffeln in feuriger Rahmsauce
Meeresfriichtepfanne, geschmort mit Gemisénohensauce

Steakhouse Pfanne, mit Kartoffelstiicken, Haigdh und Gemise

Chili Con Carne

Mexiko Pfanne mit Kidneybohnen und Schweinstle



geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

Hausgemachte Suppen fitr viele Gaiste. Lieferbar ab

S u p pe N 2 Liter. 1 Liter entspvicbt ca. 4 Suppentassen.
3130  Prignitzer Hochzeitsuppe 3131  Amerikanidefefferrahmsuppe
3132 Tomatencremesuppe 3133 Gemusecremesuppe

3134  Gulaschsuppe 3135 Zwiebelsuppe

3136  Krautercremsuppe 3137  Brokkoli Tomatencrempmes
3138  Brokkolicremesuppe 3139 Blumenkohlcremesuppe
3140 Soljanka 3141 Klare Tomatensuppe

3142  Champignoncremesuppe 3143  Klare Ochsensaiwpape

3144  Kasecremesuppe 3145  Kerbelrahmsuppe

3146  Kase — Porree Hackfleischsuppe 3147  Apfanrekelrahmsuppe
3148  Pilzcremesuppe mit Krautern 3149  Apfel — gnalnmsuppe

3150 Minestrone 3151  Fischsuppe Neptun

3152 Kartoffelcremesuppe 3153  Shrimprahmsuppe

3154  Paprikacremesuppe 3155  Spargelcremesuppe

3156  Pfifferlingrahmsuppe 3157  Steinpilzcremesupp

Gemdse und Beilagen

3159  Sauerkraut 3160 Petersilienkartoffeln
3161 Rotkonhl 3162 Bratkartoffeln

3163  Blattspinat 3164 KartoffelkloRe
3165  Brokkoli 3166  Spatzle

3167 Karotten 3168 Reis

3169 Erbsen 3170  Wild Langkornreis
3171  Blumenkohl 3172  Kartoffelkroketten
3173 Bohnen 3174 Mandelkroketten
3175 Rosenkohl 3176  Herzoginkartoffeln
3177 Romanesco 3178 Macaire Kartoffeln
3179  Spargel 3180 Rastitaler

3181 Gemiusevariation 3182 Potato Wedges
3183 Gemiseauflauf 3184  Folienkartoffeln
3185 Paprika Mais Gemiise 3186  Kartoffelauflauf
3187 Baked Beans 3188 Bandnudeln

3189  Sellerie Mais Gemiuse 3190 bunte Nudeln

Bratenvielfalt

3191 Schweinebraten

3192 Kasslerbraten

3193  Schweinekrustenbraten

3194  Schweinelachsbraten

3195 Kasslerbraten in Blatterteig

3198 Rippenbraten gefillt mit Dérrobst

3201 Schweinefiletbraten

3204  Schweinebraten California mit Brokkoli

3205 Zigeunerbraten Schweinbraten deftig gewuirzt
3206  SpielRbraten Schweinkamm gefullt mit deftigerske
3207 Putenbraten

3208 mit Brokkoli gefillter Putenbraten

3209 Roastbeefbraten

3210 Rinderfiletbraten

3211 Rinderfilet Wellington in Blatterteig

3212 Rinderschmorbraten

3213  Sauerbraten
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Warme Fischspezialitaten

3215 Forelle im Ganzen gebraten 3216 Lachsfilet

3217 Lachssteak 3218 Rotbarsch

3219  Schollenfilet 3220 Seelachs

3221  Zander 3222  Kabeljau

3223 Pangasiusfilet 3224  Pangasiusrélichen dnitcRerlachs
3225 Garnelenspiel3e 3226  Scampi

3234 Garnelen

3235 Lachsfilet Auflauf, mit Blattspinat, Kartoffeln einer Kédse Sahnesauce

kleine Partyessen

3240 Chili Con Carne, deftig geschmort und feurig
mit Fladenbrot, Krautsalat und Tzatziki

3241 Rustikale Kasslerpfanne mit Ananas und Saaetkr
dazu Bratkartoffeln, Tomatensalat

3242  Spanferkel gegrillt und portioniert
dazu gemischter Salat und Bratkartoffeln

3243  Schweineschinkenbraten, gebacken
dazu Krautsalat mit Porreestreifen, Knoblauchsauce,
Bratkartoffeln und Baguette

3244  Kasslerbraten auf Sauerkraut
mit Kartoffelgratin und Bratkartoffeln

3245  SpieRbraten mit Champignons und Zwiebeln
dazu Gemiseauswahl und Kartoffelgratin

3246  Gefilliter Putenbraten in Currysauce
dazu Gemiusegratin und Reis

3247  Lachsfilet im Ganzen mit Krauterkruste
dazu Zitronenhollandaise, Mandelbrokkoli und Kraéet

3248 Roastbeefbraten
mit Bohnen Rdostkartoffeln

4 3250 ,, Zinftiger Herrenabend* )

3249 , Die Liebe Studentenzeit”
gegrillte Schweinshaxen,

Hackfleischlasagne, Gyros Kasslerbraten,
mit Tzatziki, Butterreis, Sauerkraut, Gurkensalat,
Fladenbrot und Bauernsalat Bratkartoffeln und Senf
o %
4 3251, Oma’s Leckerbissen* N 3252, Der Klassiker* )
Schweinelendchen mit Gemischte Fleischpfanne
Pfifferlingen, mit Kasslerbraten, Schweineschnitzel, Bouletten,
Putenbrust gegrillt mit Rahmsauce. Hahnchenkeulchen und Hahnchenbrust
Kartoffelgratin und an Rahmchampignons
Gemusevariation Gemischte Gemisepfanne mit Sauce Hollandaise,
Kartoffelauflauf und Bratkartoffeln
\_ 2N /
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Warme Klassiker

3255
3256
3257
3258
3259

Gulasch vom Rind und Schwein mit Champignons
Huhnerfrikassee

gemischte Fleischpfanne, mit Kasslerbratenni®l, Bouletten, Hadhnchenschenkel

Schweinefiletbraten mit Pfifferlinge, Putetibohten in Rahmsauce
Hahnchenschenkelplatte

Wildspezialitaten

3260
3261
3262
3263
3264
3265
3266
3267

Hirschgulasch mit Pilzen

Rehgulasch mit Sauerrahm verfeinert

Wildrahmgeschnetzeltes mit Steinpilzen

Hirschrollbraten mit Traubensauce

Rehbraten mit Wachholderrahmsauce

Wildschweinbraten mit Kirschpfeffersauce

Medaillonsvariation von Reh, Wildschwein unidseh mit Waldpilzen
Wildroulade Hubertus mit Burgundersauce

Gefllgelspezialitaten

3270 Barbarie Entenbrust mit Orangensauce

3271 Barbarie Entenkeule mit Thymiansauce

3272  Gansekeulen mit Preiselbeersauce

3273  Gansebrust mit Thymiansauce

3274  Putenbrust, gegrillt

3275 Ganze Ente

3276 Ganze Gans

3277 Halbe Enten entbeint, knusprig gebacken

Die passenden Beilagen finden Sie in diesem Kattalog

Saucen
3280 Bratensauce 3281
3282  Feine Sahnesauce mit Krautern 3283
3284  Zitronenhollandaise 3285
3286 Orangensauce 3287
3288  Kirsch Pfeffersauce 3289
3290 Sherryrahmsauce 3291
3292  Wachholderrahmsauce 3293
3294  Sektschaumsauce 3295
3296  Burgundersauce 3297
3298 Gorgonzolasauce 3299

Fleischbeilagen

3300  Schmorzwiebeln

3301 Gebratene Champignons

3302 Champignon in Rahm

3303 Pififferlinge mit Speck und Zwiebeln
3304  Pififferlinge in Rahmsauce

3305 geschmorte Champignon und Zwiebeln
3306  Steinpilze, geschmort

3307 Waldpilze in Rahm

Traubennusssauce
Saalttaridaise
Apfelsauce
Preiselbeersauce
Thymiansauce
Pilzrahmsauce
Rosmarinsauce
Zwiebelsauce
Meerrettichsauce
Tomatensauce
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Saisonspezialitaten

| 3310 Grunkohl oder Knieperkohl, Kartoffelklol3e, Gékeule und Thymiansauce
'nkdl d1| 3311  Grinkohl oder Knieperkohl, Salzkartoffeln, Klas und Kohlwurst
Gﬂllepelk 3312  Grinkohl oder Knieperkohl, Salzkartoffeln, hafilet und Sauce Hollandaise
Kﬂ 3313  Grinkohl oder Knieperkohlauflauf mit Mettenderd Kartoffeln in Rahmsauce
dp’ 3314  Grunkohl- und Knieperkohlbuffet mit allenasvdazu gehort

3320 Frischer Spargel, Kartoffeln, Schnitzel
I 3321  Frischer Spargel, Kartoffeln, Bauernschinke
ge 3322  Frischer Spargel, Kartoffeln, Schweinefilet
ar 3323  Frischer Spargel, Kartoffeln, Hdhnchenbrust
sp 3324  Frischer Spargel, Herzoginkartoffeln, Ldibis
3325  Spargelbuffet mit allem was dazu gehort

3330 Frische Pfifferlinge in Rahmsauce seniiediner Pastete
e 3331  Pififferling Hahnchenbrust Gratin
) Gh e 3332  Schweinefiletgeschnetzeltes mit Pfiffeing
fr|9 .ng 3333  Putenmedaillons Uberbacken mit Pfifferlinge Sc. Hollandaise

rII 3334  Schnitzel mit Pfifferlinge und Brokkoli
.ﬁe 3335 Lachsfilet mit Pfifferlingen in Krauterrakauce
Pﬂ 3336  Rinderfiletmedaillons mit Pfifferlingen

Kindergeburtstag

3340 Gemisesticks mit verschiedenen Dips
3341  Spaghetti Bolognese

3342  Geschnetzeltes in Tomatensauce
3342  Bratwurst Schnecke

3343  Jagerschnitzelchen

3344  Panierte Minischnitzel

3345  Mini Pizza

3346  knusprige Mini Hahnchenkeule

3347  Panierte Miniputenschnitzel

3348  Fischstabchen

3349  Gefllgelsticks

3350 Paniertes Minischweineschnitzel

3351  Milchreis mit Zimtzucker und Apfelmus

3355 Kinderplatte Clown
kleine Partybuletten garniert mit Zwergtomaten
kleine Wiener, kleine Hahnchenunterkeulen, degtchup

3356 Kinderschmaus Mickey Maus
kleine Fleischbéllchen, gefillite Eier, kleine Mtizhen
mit Ketchup, Késeschnittchen garniert, StBigheit
als Uberraschung

3357 Kindeplatte Pitti Platsch
Mini Windbeutel, Gefliigelsticks, halbe Minibrén
mit Bierschinken, frisches Gemise mundgerecht,
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

3360  Mini Berliner
3361  Mini Windbeutel Schwan
3362  Mini Obsttortelett
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Kalte Platten fur Geniel3er

3370 Hackepeter — Igel mit Zwiebeln garniert

3371 Bratenplatte u.a. mit Krustenbraten, Kasséen und
Schweinebraten

3372  Schinkenplatte ,Allerlei* mit Lachs-, Koch<nochen- und
Schwarzwalder Schinken

3373 Roastbeefplatte mit Remoladensauce

3374  Salamiplatte mit verschiedenen Salamisorten

3375 Kalte Variation mit Salami, Schinken und tBra

3376 Rustikale Partyplattenit
Kasslersteaks, Hahnchenbrust, Buletten und Hzaikre

3377 Feine Partyplattenit
Schweineriickenbraten, Roastbeefrdlichen, Metoiné&chinken,
Schweinemedaillons und Kochschinkenrélichen

3378 Feinschmeckerplatimit
Schweinemedaillons auf Orangenscheibe, Roastiledkn,
R&ucherlachs mit Limonenscheibe, Lachsschingefiligelsalat in
Biskuitschalchen

3379  Flugentenbrustscheiben mit OrangengeledvinidApfeln

3380 Schweinefiletscheiben und Hahnchenbrustisehdiunt garniert

Kasevariation

3390 Kaseplatte Torwachter, mit feinen KasesautahFriichte garniert

3391  Bauernplatte, mit Tilsiter, Harzer, Kimmeldbunt garniert

3392 Internationale Kaseplatte, mit Roquefostdin, Feta, Emmentaler mit Friichten garniert
3393 ltalienischer Mozzarella mit Strauchtoma@asilikum, gestoRenen Pfeffer und Olivendl
3394 ltalienischer Mozzarella mit Cocktailtomatarf einem Spiel3, gewlrzt

3395  Kasewirfel mit Weintrauben am Spiel3

3396  Frischkdsecreme mit Krautern dazu Crackéiaintrauben

Fisch, kalt

3400 Raucherfischplatte mit Lachs, Aal, Foreilenf

3401 Raucherfischplatte mit Lachs, Gravedlacleslbdtt, Forellenfilet

3402 Lachsplatte mit Raucherlachs, Gravedlacds3iremellachs

3403 Fischplatte mit Matjes, Bratrollmdpsen uriti&herlachs

3404  Aalplatte mit Raucheraalfilet und Rauchestiigke

3405  Mini Stremellachs natur, mit Krautern, Péefbder Sesam

3406  Raucherlachsschnecken natur, mit Krautdeffe? oder Sesam

3407  Mini Heilbutt natur, mit Krautern, Pfeffeder Sesam

3408  Makrelenfiletplatte mit verschiedenen Wiigeem und Makrelenrollmops

3409 Raucherfischplatte Spezial mit Lachsfor@ighillerlocken, Raucheraal und
Nordseekrabben

3410 Hummer geteilt, gekocht, gerducherte Gronleataben und
Garnelen auf Eisbergsalat angerichtet dazu Coshiaike

Erganzungen zum Buffet

3415  Butterrosen 3416  Krauterbutter
3417  Orangenbutter 3418  Zitronenbutter
3419  Senfbutter 3420 Tomatenbutter
3421  Apfelgriebenschmalz 3422  Zwiebelschmalz
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3425  Partybrotchen, gemischt 3426  Kleines Wagkrad 4 Brotchen

3427  Brotchen, einfach 3428  Mehrkornbrétchen

3429  Mohnbrétchen 3430 Kirbiskernbrétchen

3431 Kimmelstange 3432  Kaviarbrot, hell

3433  Kornerkaviarbrot 3434  Zwiebelkaviarbrot

3435  Mohnzopf 3436  Baguette, hell

3437  Zwiebelbaguette 3438 Mohnbaguette

3439 Kasebaguette 3440 Chiabatta

3441  Landbrot 3442  Roggenbrot

3443  Zwiebelbrot 3444  Mehrkornbrot
Salate

Fleisch-, Wurst- und Gefligelsalat

3450 Geflugelsalat mit Ananas

3451  Fleischsalat mit Krautern

3452  Eiersalat

3453  Rindfleischsalat mit Champignons, Gurke dniebeln

3454  Zigeunersalat mit Fleischwurst, Paprika, &n und Gurke
Salat als Beilage

3455  Kartoffelsalat mit Mayonnaise und Gurke

3456  Kartoffelsalat pikant, mit Krauter, ApfelndiJoghurtcreme

3457  Kartoffelspecksalat rustikal, geeignet zuatmmachen

3458 Nudelsalat bunt, ohne Mayonnaise

3459  Nudelsalat mit Mayonnaise, Schinken und &rbs

3460 Tomaten Nudelsalat mit Mayonnaise und Ei

3461 Reis Salat mit Paprika, Erbsen und M6hren
Gemisesalate

3462  Schichtsalat mit Mais, Ananas, Sellerie, Sain Mayonnaise, Ei

3463  Chinakohlsalat mit Nussdressing, NiissenQnaghgen

3464  Tomatensalat mit Zwiebeln und Krautern

3465  Gurkensalat mit Dill

3466  Grune Bohnen Salat

3467  Weillkrautsalat

3468 Rotkrautsalat

3469  Brokkolisalat mit Schinken und Mais

3470  Spargelsalat mit Krautern

3471 Champignonsalat mit Zwiebeln, Essig, Ol Sotinittlauch

3472  Karottensalat mit Zitrone
Fischsalate

3473  Flensburger Dillhappen, Matjes in Gurkeridbéime

3474  Hackerle mit Zwiebeln, Apfeln und Eier

3475  Shrimpsalat mit Zwiebeln, Mais, Tomaten imahencreme

3476 Raucherlachssalat mit Paprika, Mais, Zwieb@ld Dressing

3477  Thunfischsalat mit Zwiebeln, Erbsen in Keadt

3478  Matjessalat Géteborg mit roten Zwiebeln,kewrnd Joghurtcreme
Salate spezial

3479  Frischer gemischter Salat mit Eisbergs@lamaten, Gurken, Paprika, Mais

3480 Kase Wurst Salat mit Joghurt Krautercreme

3481  Hirtensalat gemischter Salat mit Fetakésiee®und Peperoni

3482  Eisbergsalat mit Walnuss Mandarinen Dressing
Salatsaucen

3483  Joghurt Dressing

3484  Thousand Island

3485 Balsamico Dressing

3486  Knoblauch Dressing

3487  Buttermilch Dressing

3488 Honig Senf Dressing

3489  Cocktail Dressing
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Dessert wahlweise in Glaser oder in der Schale

3490 Rote Griitze

3491  Gotterspeise rot, gelb oder grin
3492  Schokoladenpudding

3493  Vanillepudding

3494  Griel3 hausgemacht

3495 Schokoladen Mousse

3496 Vanille Mousse

3497 Erdbeer Mousse

3498 Haselnuss Schokoladen Mousse
3499  Zitronencreme

3500 Stracciatella Mousse

3501 Limonen Joghurt Mousse

3502 Orangen Joghurt Mousse

3503 Erdbeer Joghurt Mousse

3504 Mascarpone Ananas Creme
3505 Tiramisu

3510 Obstsalat

3511  Obstplatte der Saison, mundgerecht
3512  Obstkorb

3513 Wassermelonenschiffchen

3514  Vanillesauce

3515 Schokoladensauce
3516  Erdbeersauce

3517 Waldbeersauce
3518 Pfirsichsauce

3519 Zimtpflaumensauce

Auf Wunsch liefern wir Ihnen auch Kuchen!

Sagen Sie uns lhre Wiinsche!

3530 Kalt - warmes Buffet 1 (ab 20 Pers.)

SpieRRbraten mit Champignons und Zwiebeln, Puteebyd&rokkoli, Blumenkohl, Erbsen,
Karotten und Bohnen, gratinierte Sahnekartoffeln,
Tzatziki, Pustasauce, Rotweinsauce
*k%k
Medaillons vom Schweinefilet und der Hahnchenbgkailt)
Honigmelone mit Bauernschinken, Spargelrélichefiilge Eier

*kk

Geraucherter Aal, Nordseekrabben, Raucherlactasje@rLachs, Sahnemeerrettich, Dillsahne
*kk
WeilRkrautsalat, Bauernsalat mit Schafskase, Gd#égg mit Frichten und Curry,
Tomatensalat
*k%k
Kaseplatte, Kaseigel
Baguette, Partybrétchen, Butter, Krauterbutter
*k%k
Rote Gritze mit Vanillesauce,
Limonen-Joghurt-Creme, frisches Obst
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

3531 Kalt - warmes Buffet 2 (ab 20 Pers.)

Hamburger Grillschinken, Putenbraten
Curryfruchtsauce, Burgundersauce,
gratinierte Sahnekartoffeln, Bratkartoffeln,

Tzatziki, Pustasauce

*k%k
Raucherlachs, Graved Lachs, gerduchertes ForédlerS8ahnemeerrettich,
gefullte Eier, Honigmelone mit Knochenschinken,tffaikadellen
*k%
Medaillons vom Schweinefilet und der Hahnchenbr@stfligelsalat, Paprika — Maissalat, Krautsalat,
Bauernsalat mit Schafskase, verschiedene Dressings

*k%

Kleine Kaseauswahl,

Butter, Krauterbutter, Baguette, Brétchen, Schwanizb

*%k%

Rote Gritze mit Vanillesauce

3532 Kalt - warmes Buffet 3 (ab 20 Pers.)

Zanderfilet, gegrillt, gebratenes Lachsfilet
an Krebsschaumsauce, Wild — Langkornreis.
Roastbeef und Schweinefilet am Stiick gebraten, 8osauce, Backkartoffeln

*kk

Geraucherter Aal, gerduchertes Forellenfilet, uAddRerlachs, Nordseekrabben,
*k%k
Medaillons vom Schweinefilet und der Hahnchenbf(lgalt) Melone mit Parma-Schinken,
Roastbeef, kalt, mit Remoladensauce
*k%k
Tomaten — Mozzarella - Salat, gemischte Blattsalate
verschiedene Dressings
*kk

Kleine Késeauswahl, Baguette, verschiedene BretspButter und Krauterbutter

*kk

Limonen — Joghurt - Mousse, Erdbeer - Rhabarbepudge

3533  Kalt - warmes Buffet 4 (ab 20 Pers.)

Gemischte Fleischpfanne
mit Kasslerbraten, Schweineschnitzel und
Hahnchenbrust an Champignonrahm und Schmorzwiebeln.
Gemisepfanne mit Sauce Hollandaise, BratkartotfathKartoffelkroketten
*kk
Variation von Fingerfood
mit Chicken Wings, Mozzarella Sticks, gefillten Bemi und Partyfrikadellen.
Honigmelonenschiffchen mit Knochenschinken.
*kk
Geréaucherter Aal, Lachsforelle, gerduchert, Norkisdsen, Matjescocktail,
Sahnemeerrettich

*%k%

Tomatensalat, Gurkensalat mit Dill, Gefliigelcodkorida

*%k%

Auswahl von Brie, Camembert, Frischkase und Sdtiasd

*%k%

Gemischte Brotauswahl, Partybrétchen, Buttervanati

*kk

Mousse Noisette, Obstkorb
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

3534  Kalt - warmes Buffet 5 (ab 20 Pers.)

Schweineschnitzelpfanne mit Champignonrahm,
Burgunderbraten auf Sauerkraut, Gemuseauflauf, igatfeln, Bratkartoffeln

*%k%

Geraucherte Lachsforelle, Schillerlocken, gerauehérachs, Senf-Dill-Sauce, Meerrettichsahne, Neettsabben,
*k%k
Schweinemedaillons mit Frischk&secreme und Walnuss,
gefillte Tomaten mit Krabben und Cocktailsauceagsbratenes Roastbeef an Remouladensauce,
Lachsschinken mit Spargelspitzen, gerducherte Bnishmit Orangengelee
*k%
Broccoli-Schinkensalat, Salatplatte der Saisorsalgedene Dressings,
Schafskasesalat
*k%
Internationale Kasespezialitaten, Butter, Senflbukeiuterbutter, gemischter Brotkorb mit Baguette,
Brotauswahl und Partybrétchen

*k%

Frischer Obstsalat, Mousse au Chocolat
3535 lItalienisches Buffet Roma (ab 20 Pers.)

Antipasti:
Zwiebeln in Balsamico, gegrillte Zucchini in Ol,
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum, eingelegte@pignons.
*kk
Geschnetzeltes vom Kalb mit Spinat, Gnocchi undsElteeeren.
Tortellini in Schinken-Sahnesauce, NudelvariatioaarKrauter-Sahnesauce und Tomatensauce.
Gebratene Scampi mit zerlassener Butter

*%k%

Salat von Meeresfriichten, Putenfilet mit Zitronemgrette nappiert.
*k%k
Kéaseauswahl, Knoblauchbutter, Orangenbutter,
Chiabatta, Partybrétchen
*kk
Tiramisu,
Salat aus frischen Friichten mit Marsalla

3536 Italienisches Buffet Bologna (ab 20 Pers.)

Antipasti:
Farfalle di mare, Schmetterlingsnudeln mit Meerigditen
in Krauter-Knoblauch-Sauce, Honigmelone mit Parrmlairsken,
eingelegte Oliven, Champignons, Auberginen und Hunic
*k%
Piccata Milanese vom Schweinefilet auf Tomatenrmudel
kleine gebratene Lachssteaks, grine BandnudelHahihchenbruststreifen,
Kalbsbrust, geschmort an Rosmarinsauce mit Thynaidoieln,
Nudel-Gemuseauflauf
*k%k
Putenbrustmedaillons mit Orangen,
kleine Schnitzel mit Salbei und Olivensauce, klgjaenischte Raucherfischauswahl
*k%k
Tomaten — Mozzarella - Salat,
Meeresfrichtesalat mit Reis und Gemuse
*k%

Buttervariation, Chiabatta, Baguette, Brotauswabhl

*kk

Obstkorb, Tiramisu
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

3537  Spanisches Buffet (ab 20 Pers.)

Madrider Knoblauchsuppe
*k%k
Amuse Bouche
Pflaume im Speckmantel, Gambas mit zwei Saucen
*k%k
Gebratenes Schwertfischsteak
auf mediterranem Gemiusebett und Krauterreis, Thaiiastbraten in Tomaten-Piniensauce
mit getrockneten Trauben, dazu Pfannengemiise bratgaee Kartoffeln.
*kk
Avocado mit Shrimps in Cocktailsauce, Scampi in Blaachdl mariniert,
gefillte Auberginen mit Tomatenchutney, marinie@ehafskase auf Strauchtomaten,
grune und schwarze Oliven

*%k%

Gebackene Chicken Wings in Chilidip, pikante Fleisilichen in Tomatensud.

*%k%

Gemischte Brotauswahl, Buttervariation

*%k%

Creme Katalana Mousse - Vanille mit Feigen, Obdtkor

3538 Franzosisches Buffet (ab 20 Pers.)

Zwiebelsuppe mit Croutons
*kk
Avignonener Lammpfanne mit Paprika, Champignonspnogtencialischen Krautern,
Kartoffelgratin, Lachsfilet auf Blattspinat mit Batkartoffeln.
*k%k
Geraucherte Entenbrust mit Mangochutney, Geflugstzil, Muschelsalat mit frischen Krautern,
Gemiuse, eingelegt mit Krautern der Provence.

*%k%

Wildreissalat mit Cashewkernen und Bambussprog3eicpreesalat mit Garnelen.
*kk

Baguette, Buttervariation
*k%

Joghurtcreme mit Limone, Kokos — Bananen - Moussgetischer Obstsalat
3539  Skandinavisches Buffet (ab 20 Pers.)

Wir haben die Speisen in der Reihenfolge aufgefuhrt
in der die Skandinavier sie zu sich nehmen wiirden

Eingelegter Hering in Rotweinessig, CurryheringpfBering, Matjes in Sauerrahm, Tomatenhering, Hsalat,
Bicklingsfilets, Gehackte rote Zwiebeln, Perlzwieb®ampfkartoffeln, Knackebrot, Weil3brot,
Butter und verschiedene Késesorten aus Skandinavien
*k%
Gebeizter Lachs, geraucherter Lachs, kalter gekodlaichs, Krabben (Shrimps), Eier mit Mayonnaisé 8hrimps
gefillt, Mayonnaise, suf3e Dill-Senfsauce ( zum gebe Lachs ), Meerrettich ( zum Raucherlachs )
*kkk
Geraucherter Aal, Roastbeef, gekochter Schinkedugberter Schinken, Leberpastete.
Micked Pickles, Senf, Apfelmus, eingelegte RotetBeeingelegte Delikatessgurken, Radieschen, Sauce
Cumberland, Tomatensalat, griiner Salat
— *kk
_._ Schweineriickenbraten mit Backpflaumen gefillt, fi@nsauce, ,Janssons Versuchung” (Kartoffelgrattn m
Anchovisfilets), Koéttbullar (Hackfleischballcherhjackbeefsteak a la Lindstrom,
Gemuseauflauf, Erbsen, Spargel, Salzkartoffeln
*k%
Obstsalat, Waldbeerengritze mit Vanillesauce,
Schwedische Mandeltorte
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

3540 Kartoffelbuffet (ab 20 Pers.)

Kartoffelrahmsippchen mit Lauchstreifen
*k%k
Lasagne von Reibekartoffeln mit Champignon — Zwlietedt,
gebackene Kartoffeln mit Sour Creme, Kartoffel -utla— Auflauf,
Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln
*k%k
Warmer Kartoffel — Specksalat, Geflugelsalat inrfi@g)en — Curry-Creme
Auswahl knackiger Salate mit French Dressing
*k%
Zwiebelfleisch, Matjes Hausfrauen Art, eingelegtatBeringe mit Zwiebeln,
Bratkartoffeln

*kk

Salatauswahl mit diversen Dressings

*%k%

Kartoffelpuffer mit Apfelkompott

3541 Kaltes Buffet 1 (ab 20 Pers.)

Gemischte Raucherfischauswahl
Réaucherlachs, Forellenfilet, Nordseekrabben, Diltlea Meerrettichsahne
*k%
Fleisch — und Schinkenplatten, Spargel — Schinkisien,
Roastbeef mit Remouladensauce, Putenbrust mit teiciarniert,
Kasslerbraten, Hahnchenschenkel
*k%k
Gefligelsalat, Eiersalat, frische RohkostsalateS#son
mit Joghurt-Sahnedressing und Krautervinaigrette

*%k%

Kaseplatte mit internationalen Spezialitaten
*k%
Auswahl verschiedener Brotsorten, Baguette, Paitghen
Buttervariation
*k%

Rote Gritze nach Art des Hauses mit Vanillesauce

3542  Kaltes Buffet 2 (ab 20 Pers.)

Gemischte Raucherfischauswahl

Geraucherte Lachsforelle, Aal, gerduchert, Streanb#i, Graved Lachs,
Honig — Senfsauce
*k%
Fleisch -, Schinken — und Salamiplatten, Schweelnr,
kleine Schnitzel, Haéhnchenschenkel, Partyfrikadel&alamiauswabhl,
Honigmelonenschiffchen mit Knochenschinken
*k%k
Matjessalat, Wachsbrechbohnensalat,
Gurkensalat mit frischem Dill, Bauernsalat mit Sskése, Oliven und Peperoni

*%k%

Kaseplatte mit internationalen Spezialitaten

*%k%

Auswahl verschiedener Brotsorten, Baguette, Paitghen

Buttervariation
*k%k

Mousse au Chocolat, Obstsalat
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

543 Schlemmerbuffet (ab 30 Pers.)

Hummercremesuppchen mit Gemusestreifen
*k%k
Rinderfilet an Cassissauce
mit Gemuiseauswahl und Gratinkartoffeln,
gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat an Zitrongiep
und Schwenkkartoffeln
*kk
Erlesene Raucherfischauswahl mit
Ré&ucheraal, Nordseekrabben, Schillerlocken,
Heilbutt, Stremellachs,
Hummerplatte mit Riesengarnelen garniert,
Honig — Senf — Sahne
*k%k
Rosa gebratenes Roastbeef,
garnierte Hahnchen — und Rindermedaillons,
geraucherte Barberieentenbrust,
Honigmelone mit Parmaschinken
*kk
Krabbencocktail, Pilzsalat mit Kirschtomaten,
Tomaten — Mozzarella - Salat mit frischem Basilikum
Auswahl von Salaten der Saison
mit verschiedenen Dressings
*k%k
Késeauswabhl
mit internationalen Spezialitaten,
Buttervariation, Brotkorb mit Baguette und Partytbhien
*k%k
Obstsalat, Mousse Noisette,
Gelbe Grutze und Schlagsahne

3550 Mini Buffet 1 (ab 8 Pers.) 3551 Mini Buffet 2 (ab 8 Pers.)
Buletten Kasslerbraten

Partybuletten mit Tomate gespief3t Mini Schiitze
Hackepeterigelchen mit Zwiebeln Kase FrichtelSp

Mini Lachssteaks Kaseplatte

Kartoffelsalat Kartoffelsalat
Héahnchenkeulchen Schichtsalat

Butter, Zwiebelschmalz Butter, Zwiebelschmalz
Partybrétchen Partybrétchen

Rote Griutze mit Vanillesauce Obstsalat

3552 Mini Buffet 3 (ab 8 pers.) 3553 Mini Buffet 2 (ab 8 pers.)
Gulaschsuppe Soljanka

kleine Schnitzel Putenschnitzelchen

Buletten, Schweinemedaillons garniert Lachsdahin Schinkenrdlichen
Rollmdpse mit Zwiebeln Réaucherlachs, ForellenMeerrettich
gefilite Eier Kéase Friichte Spiel3e, Nudelsalat
Kaviarschnittchen mit Kase Geflligelsalat intB&eigpastete
Kaviarschnittchen mit Lachs Partybrotchen

Tomaten gefullt mit Fleischsalat Butter

Vanillepudding mit Erdbeersauce Obstsalat
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geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

3554 Richtfestbuffet 1¢ab 10 Pers.)

Gulasch vom Rind und Schwein
Buletten warm

Kartoffelsalat

Krautsalat

Kéaseplatte mit Friichten

Butter, Griebenschmalz
Kaviarbrot

Roggenschrotbrot

3556 Schnitzelbuffefab 10 pers.)

Spargelcremesuppe
Schweineschnitzel
Putenschnitzel
Hahnchenschnitzel
Gemiuseauswahl
Rahmchampignons
Paprikarahmsauce
Pfifferlinge
Bratkartoffeln, Kroketten

3558 Filet Buffet (ab 10 Pers.)

Schweinefilet mit Pfifferlingen
Rinderfilet mit Krauterrahmsauce
gefillte Wirsingkohlképfchen
Bohnen Speck Blindchen
Kartoffelgratin Gartnerin
Limonenjoghurtcreme

3560 Buffet dreierlei @b 10 pers.)

fruchtige Tomatencremesuppe
Putengeschnetzeltes in Curryfruchtsauce
Schweinefilet mit Steinpilzen

Gratin von Edelfischen auf Blattspinat mit
Kéasesauce

Gemiusereis, Krauterkartoffeln

Vanille Mousse mit Pfirsich
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3555 Richtfestbuffet 2¢ab 10 pers.)

Eisbein mit Sanaertk
Kartoffeln
Buletten mit Senf
Bratrollmépse mit Zwiebeln
Hackepeterbrotchen
KasespielRe
Partybrotchen
Blechkuchen

3557 Wald Wasser Luft(ab 10 Pers.)

Hirschrollbraten in Wildrahute
Rotbarsch in Krauterrahm
Entenbrust in Orangensauce
Kartoffelgratin
Wildreis mit Pfifferlingen
Romanesco mit M6éhren
Schokoladenmousse

3559 Haxenbuffet (ab 10 Pers.)

Kartoffelcremgspe
Mini Schweiagén in Bratensauce
Haxe vom Huhn
Sauerkraut
Broccoligratin
Semmelknddel, Kaviarbrot
Rote Griitze mit Vanillesauce

3561 Bauernbuffet (b 10 pers.)

Kartoffelcremesuppe
gesctharRgppchen,
Kasslerbraten Safierkraut
Bratioffeln
Eiersalat, Heringssalat
Schinkenspeckgeleurst, Hackepeter
rustikales Kasebrett
Butter, Schmalzndérot, Brétchen
Schokoladenpudding mit Vanillesauce



geben sie uns den anlass sie zu verwohnen - der torwichter - genuss erleben.

Verleihservice und Partybedarf

Sonderbedingungen fiir den Mietservice:

Alle Preise sind Abholpreise und gelten fir 48 8emund je Stiick des Artikels. Fur die Beschadiguaey den Verlust von Artikeln
berechnen wir Ihnen unsere Reparatur- bzw. Ansahgfikosten. Anlieferung bzw. Abholung durch unsegeBerechnung mdoglich
(gilt nicht in Verbindung mit der Lieferung von Sgen). Die Abholung beinhaltet nicht das Zusammeinen und Einsammeln der
Mietartikel im Veranstaltungsgebaude. Damit wirdhrkeinen Mehraufwand belasten missen, sollen ditaiikel zur Riickgabe an
einem zentralen Platz gelagert sein. Bei Rickgale @eschirr, Bestecken, Glasern, Porzellan uswunigereinigtem Zustand

berechnen wir unseren Spulservice (Preise sindem Rteistabellen ersichtlich). Bei Verunreinigungkas ubrigen Inventars, der
Leihgeréate etc. stellen wir einen eventuell notwged Reinigungsaufwand durch uns in Rechnung. BRattiteile berechnen wir
zum Selbstkostenpreis.

Bei Bedarf kdnnen Sie von uns auch Servietten, é&ertmd sonstiges Dekorationsmaterial beziehen.

in € ***
Besteck:
Nirosta 18/10, einfacfl, ) _ 020 015
Tafelmesser/-gabel/-16ffel, Kaffeeloffel, (€ je Skij ' ’
Geschirr:
Kaffeetasse 0,20 0,15
Untertasse zu o.g. Kaffeetasse passend 0,20 0,15
Kuchenteller 19cm 0,20 0,15
Suppenteller 24 cm 0,20 0,15
Suppentasse 0,20 Itr 0,20 0,15
Suppenuntertasse zu 0.g. Suppentasse passend 0,20 0,15
Dessert- oder Salatteller 20 cm 0,20 0,15
Speiseteller 25 cm 0,20 0,15
Glasartikel
Bierglas Tulpe 0,3 Itr. 0,25 0,15
Bierseidel 0,3 Itr. 0,25 0,15
Weizenbierglas 0,5 Itr. 0,25 0,15
Weinglas bzw. Rotweinglas 10 cl, 20 cl usw. 0,25 0,15
Bierglas Willi Becher 0,20 Itr. oder 0,25 ltr. 6,2 0,15
Mineralwasserglas 0,10 Itr . 0,25 0,15
Sektglas 5 cl oder 10 cl oder Sektschale 0,25 0,15
Weinglas Rémer 10 cl 0,25 0,15
Colaglas bzw. Saftglas 0,2 oder 0,3 Itr. 0,25 0,15
Schnapsglas, Stamper 2 cl 0,25 0,15
Dessertpokal 0,25 0,15
Dessertschale 0,25 0,15
Tischbedarf:
Zuckerstreuer 1,00
Aschenbecher 1,00
Pfeffer- und Salzstreuer, Glas (Set) 1,00
Tischwéasche:
Serviette weif3, 50 x 50 cm, Stoff 3,00 inklusivé**
Mitteldecke weil3, 80x80cm, Stoff 3,00 inklusivé**
Tischdecke weil3, 130x160cm, weil’ 3,00 inklusivé**

*Mietpreise, gultig fur reine Mietauftréage. ***BeRiickgabe in ungereinigtem Zustand fallen die higgegebenen Spulkosten an. Bei starken
Verunreinigungen stellen wir eventuell einen zugiten Reinigungsaufwand durch uns in Rechnung.ndieher und nicht mehr zu
entfernende Flecken an Tischdecken ziehen die Beveg des Wiederbeschaffungswertes nach sich.
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