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Angebotsübersicht�
�

Nachfolgend� unterbreiten� wir� Ihnen� exemplarisch� einige� Vorschläge,� die� Sie� je� nach� Vorstellung� individuell�

zusammenstellen� können.� Unser� Trumpf� ist� unsere� Vielseitigkeit� und� Flexibilität��� von� Austern� bis� zum�

Zwiebelfleischkäse.��

�

Suppen� �

I Schwäbische�Hochzeitssuppe�

I Gulaschsuppe�

I Kartoffelsuppe�mit�Würstchen�

I Tomatencrémesuppe�

I Basilikumcrémsuppe�

I Karotten-Ingwer-Suppe�

I Spargelcremesuppe�(saisonal)�

I Kürbiscremesuppe�(saisonal)�

I Alblinsensuppe�

I Wildcrémesuppe�

�

Fleisch-�und�Fischgerichte� �

Vom�Schwein�
I Gegrillter�Schweinehals�

I Gefüllter�Spießbraten�

I Kasseler�Hals�oder�Rücken�mild�gepökelt�

I Gefüllter�Saumagen�

I Gegrillter�Schweinebauch�

I Schweinelendchen�im�Speckmantel�

I Schweinelendchen�in�Champignonrahmsoße�

I Gefüllte�Schweinelendchen�klassisch�/�mediterran�

I Königsberger�Klopse�

I Schweinegeschnetzeltes� in� Champignonrahm,�

Kräuterrahm�oder�Rahmsauce�

I Gyrosgeschnetzeltes�mit�Tsatsiki�

I Schweineschnitzel�natur�oder�paniert�

I Gegrillter�Spanferkelrollbraten�

I Bayerische�Schweinshaxen�

I Schaschlikspieß��

I Schlemmertaschen�z.B.�Pizza,�Tomate-Mozzarella�

I Schweinerouladen�mit�Hackfleischfüllung�

�
Vom�Rind�
I Rinderbraten�/�Rinderspickbraten�

I Sauerbraten�

I Rindsrouladen�

I Roastbeef�

I Mini-Rostbraten�

I Rumpsteak�

I Rinderfilet�

I Zarter�Tafelspitz�vom�Sud�

I Rinderzunge�im�Sud�

I Rindergulasch�

I Rindergeschnetzeltes�

Vom�Kalb�

I Kalbsbraten�

I Kalbsnierenbraten�

I Gefüllte�Kalbsbrust�

I Gegrillte�Kalbshaxe�

I Züricher�Kalbsgeschnetzeltes�

I Saltimbocca�vom�Kalb�

I Kalbsschnitzel�natur�oder�paniert�

I Cordon�bleu�vom�Kalb�

I Gegrilltes�Kalbsfilet�

�

Vom�Geflügel�
I Putenrollbraten�

I Putengeschnetzeltes�in�Champignonrahmsoße�

I Putengeschnetzeltes�in�Curry-Früchte-Rahmsoße�

I Putenschnitzel�natur�oder�paniert�

I Saltimbocca�vom�Putenfilet�

I Hähnchenschlegel�

I Gebratene�Ente�

I Geflügel�Frikassee��

�
Vom�Reh�aus�heimischer�Jagd�

I Rehbraten�von�der�Keule�und�vom�Rücken�

I Rehragout�

I Rosa�gebratener�Rehrücken�

�

Vom�Fisch�
I Gegrilltes�Lachsfilet�

I Garnelenspieße�

I Seeteufelfilet�im�Speckmantel�

�
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Soßen� �

I Bratensoße�

I Burgundersoße�

I Rahmsoße�

I Champignonrahmsoße�

I Pfefferrahmsoße�

I Jägersoße�

I Zigeunersoße�

I Schwarzbiersoße�

I Wacholderrahmsoße�

I Rosmarinjus�

I Tomatensoße�

I Basilikumsoße�(für�Nudeln)�

I Lachscremesoße�(für�Nudeln)�

I Weißweinsoße�
�
Beilagen� �

I Hausgemachte�Spätzle�

I Käsespätzle�

I Bunter�Reis�

I Kartoffelrösti�

I Salzkartoffeln�

I Kartoffelkroketten�

I Bratkartoffeln�

I Gemüsenudeln�

I Kartoffelgratin�

I Ofenkartoffeln�

I Schupfnudeln�natur�oder�mit�Sauerkraut�

I Rosmarinkartoffeln�

I Kartoffelpüree�

I Petersilienkartoffeln�

I Gebratene�Polenta�

I Verschiedenes�Gemüse�(Karotten,�Erbsen,�
Blumenkohl,�Bohnen,�Spargel�(saisonal)�etc.)�

I Ratatouille-Gemüse�mit�Paprika,�Zucchini�und�
Auberginen�

I Mediterrane�Gemüseplatte�

I Bayerischkraut�

I Sauerkraut�

I Blaukraut/Rotkraut�

I Schwäbische�Linsen�

I Tortellini�
�
Vegetarisches� �

I Pfannkuchen�mit�Spinatfrischkäsefüllung�

I Zucchinischiffchen�mit�Spinatfrischkäsefüllung�

I Überbackene�Gemüsemaultaschen�

I Hausgemachte�Gemüseküchle�(vegan)�

I Hausgemachte�Karotten-Blumenkohl-Taler�(vegan)�

I Gemüselasagne�nach�Art�des�Hauses�

I Schupfnudeln�mit�Wokgemüse�

I Asiatische�Gemüsepfanne�an�Kokos-Curry-Soße�

I Hausgemachter�pikanter�Linsenofenschlupfer�

 
Salate� �

I Rot�Haus�Kartoffelsalat�

I Blattsalate�mit�verschiedenen�Dressings�

I Gurkensalat�

I Tomatensalat�

I Karottensalat�

I Paprika-Mais-Salat�

I Mais-Bohnen-Salat�
�

I Krautsalat�weiß/rot�

I Grüner�Bohnensalat�

I Nudelsalat�nach�Art�des�Hauses�

I Reissalat�mit�Äpfeln�

I Bunter�Linsensalat�

I Rote�Beete�
�
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Fleischspezialitäten�

I Gulasch�gemischt�

I Schaschliktopf�

I Fleischküchle�

I Hackbraten�/�Falscher�Hase�

I Fleischkäse�grob�und�fein,�Pizzafleischkäse�

�

�
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I Currywursttopf�nach�Art�des�Hauses�

I Maultaschen�in�der�Brühe,�überbacken�oder�geschmelzt�

I Chili�con�Carne�

I Gaisburger�Marsch�

I Gröschts�nach�altem�Familienrezpet�

�
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Feinkostsalate�(Aufpreis�bei�Salatbuffet)� �

I Mediterraner�Salat�mit�Mini-Mozzarella�

I Couscous-Salat�

I Tomate-Mozzarella�

I Eiersalat�

I Waldorfsalat�

I Italienischer�Nudelsalat�

I Gurken-Mango-Salat�

I Griechischer�Salat�

 
Platten�garniert�und�Vesper�aus�unserer�Metzgerei� �

I Aufschnittspezialitäten�

I Verschiedene�rohe�und�gekochte�Schinken�

I Hausmacher�Vesperplatten�

I Käseplatten�mit�frischen�Früchten��

I Hartwurstplatten�mit�Landjäger,�Cabanossi�etc.�

I Räucherfischplatten�z.B.�Lachs,�heißgeräucherter�
Lachs,�Forelle�

I Russische�Eier�

I Vitello�Tonnato�

I Wurstsalat�

I Schwäbischer�Wurstsalat�

I Schweizer�Wurstsalat�

I Käsesalat�mit�Paprika�

I Schwarzwurstkäsesalat�

I Rindfleischsalat�mit�Paprika�

I Ochsenmaulsalat�

I Fleischbällchen�

I Hausgemachte�Gemüsebällchen�(vegan)�

 
Desserts� �

I Hausgemachter�Apfelstrudel�

I Apfelküchle�

I Helles�und�dunkles�Mousse�au�Chocolat�

I Beerengrütze�mit�Vanillesoße�

I Verschiedene�Parfaits�

I Eine�Vielzahl�von�Fruchtcremes�und�Terrinen�z.B.�
Mango,�Erdbeer,�Himbeer,�Vanille�

I Bayerisch�Créme�

I Grießflammerie�
�

I Fruchtsalate�in�allen�Variationen�

I Früchteplatten�

I Panna�Cotta�mit�Fruchtsoße�

I Tiramisu�klassisch�oder�mit�Früchten�

I Creme�Brûlée�

I Zimtmousse�mit�Ingwerkirschen�

I Lebkuchenmousse�

I Hausgemachter�Ofenschlupfer�mit�Vanillesoße�

I Weitere�Desserts�auf�Anfrage�
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