Abendmeni

Nudeln mit frischem Triiffel

L2 20

Carrée vom Eifeler Urlamm
Kartoffel-Kohlrabigemiise mit Ziegenkdse

LS 20

Dessert

€ 38,00
Saisonale Hauptgerichte
Rumpsteak vom American Beef
GrUne Pfeffer-SoBBe, Kartoffelgratin, Salat € 34,00
Grinkohl
Mettwurst und Kasseler € 21,00
Tafelspitz vom American Beef
MeerrettichsoBe. Wirsinggemuse, Kartoffeln € 24,00
Kalbskotelett mit Morchelrahm
Erbspuree und kleinem Salat € 29,00
Osso Bucco mit Risotto € 24,00
Loup de Mer
Sauerkraut in Rauchrahm und KartoffelpUree € 32,00
VORSPEISEN
Iwei kleine Reibekuchen
Lachs und Tatar € 16,50
Himmel und A&d €12,50
Linsensippchen mit Mettwurst € 8,50
Kalbstatar und gerducherter Aal
Feldsalat € 16,50
REIBEKUCHEN
4 Kleine Reibekuchen mit Salat
- Lachs, Tatar € 24,00
- nur Lachs € 23,00
- nur Tatar € 25,00

Ziegenkadse in der Kartoffelkruste
Mango-Chutney und gemischter Salat €19,00



UNSERE KLASSIKER

Kalbsnierchen vom Tiroler Milchkalb
Dijon-Senf-SoBe, KartoffelpUree und Salat

Rheinischer Sauerbraten vom Ochsenbéckchen
Kartoffelkl6Be und Apfelkompott

Rinderroulade aus dem Roastbeef
Kartoffel-Mdhren-GemUse

Konigsberger Klopse
Wirsinggemuse und Kartoffeln

Héhnburger - angebratenes Tatar — ca. 300 Gramm
Rostzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat

Wiener Schnitzel oder Cordon Bleu aus dem Kalbsricken
Pommes Frites und Salat

Duroc-Schweinekotelett
SenfsoBe, Wirsing und Bratkartoffeln

FISCH
Kabeljauloins mit Dijon-Senf-SoBe
Wirsing und Kapern-Kartoffelpiree

Ganze Seezunge, ca. 450 Gramm
in Butter gebraten, mit Salat und Kartoffeln

DESSERT

Créme Brilée
»Malheurchen* mit Vanilleeis
Warmes Apfelkichlein mit Vanilleeis

Kdseauswahl von Affineur Xavier David

€24,00

€ 25,00

€25,00

€17.,50

€ 26,00

€ 26,00

€25,00

€29.,00

€ 39,00

€ 6,50
€ 8,50
€ 8,50
€12,00



