XZG
‘

BRUNNER

A; Glutenhaltiges Getreide A1l ; Gluten/Weizen  A2; Gluten/Roggen A3 ;Gluten/ Gerste

Kennzeichnung von Allergenen

A4 ; Gluten / Hafer A5 ; Gluten / Dinkel A6 ; Gluten / Kamut

B ; Krebstiere € C; Eier

E ; Erdnisse

Ve
D; Fisch @‘.\’ \.f;-{

G ; Milch/Laktose

H ; Schalenfriichte H1; Mandeln H2; Haselnlisse H3; Walniisse H4 ; Kaschuniisse

H5; Pecannlisse H6 ; Paranlisse H7; Pistazien H8; Macadamianisse

| ; Sellerie

L ; Schwefeldioxid
und Sulfite

M ; Lupinen

Kennzeichnung von Zusatzstoffen

1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoff , 3) Antioxidationsmittel , 4) Geschmacksverstarker

5) Phosphat, 6) geschwefelt, 7) gewachst, 8) Siistoffe



