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| Vorspeise |
| Klrbiscremesuppchen ]
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- Hauptspeise “

I Ya Bayerische Bauernente mit 2 kleinen Reiberknddeln und Apfelblaukraut i
@:: 5 i

| Dessert J
| Omi’s Apfelstrudel mit Vanillesauce I

Preis pro Person 19,50 € zzgl. 2,00 € Geschirrpauschale falls bendtigt

H Weihnachtsmenu Knecht Ruprecht ”

| Vorspeise )
Uoo Italienische Minestrone ooU
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\o\% Hauptspeise H

U Vitello Marinata (marinierter Kalbsbraten) an RahmsofRRe mit Salbeignocchi und ital. H
I Blattsalat Il
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% % % % So

. Dessert I
selbstgemachtes Tiramisu mit Beerensolde

“’f Preis pro Person 18,50 € zzgl. 2,00 € Geschirrpauschale falls bendtigt H
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Vorspeise
Waldpilzrahmsuppe mit frischen Krautern

ek g

Hauptspeise
Oberpfalzer Hirschgulasch mit Schwammerl und Preiselbeeren, hausgemachten
Spatzle und glasierten Wintergemuse

e ke ok

Dessert
Bratapfelmousse mit Zwetschgenroster

Preis pro Person 19,50 € zzgl. 2,00 € Geschirrpauschale falls bendtigt

Weihnachtsmenu Oberpfalz

Vorspeise
Vorspeisenplatte mit Obatzder, Emmentaler, geraucherten Bauernseufzer, kleinen
Fleischpflanzerl, Griebenschmalz, Weintrauben und Radieserl — dazu Bauernbrot

e ke ok

Hauptspeise
Spanferkelkeule knusprig gebraten mit Kimmelbiersauce — dazu kleine Reiberknddel
und kleine Semmelknodel und Krautsalat mit Speck

ek g

Dessert
Fluffige Bayerisch Creme mit Beerenragout

Preis pro Person 18,50 € zzgl. 2,00 € Geschirrpauschale falls bendtigt




