Meine Weihnachtsbestellung

Abnoldatum:

Name bitte unbedingt mit Vorname:

Telefonnummer:

Anschrift:

(Geburtsdatum, fakultativ .... Fiir eine kleine Uberraschung!)

ISIEGLE -




Frisches Wild -

Bitte bis spiatestens 12. Dezember vorbestellen!

Preis/100g |Menge
Rehkeule ohne Knochen 4,29 €
Rehkeule mit Knochen 2,99 €
Rehriicken mit Knochen 5,49 €
Rehriicken ohne Knochen 7,99 €
Rehgulasch aus der Keule 4,29 €
Rehschulter ohne Knochen 3,29 €
Hirschgulasch aus der Keule 3,75 €
Hirschkalbsricken (Mindestabnahme 2 kg) mit Knochen 3,85 €
Hirschkalbsriicken ohne Knochen (Mindestabnahme 2 kg) 6,29 €
Hirschfilet (200 - 400 g) 6,29 €
Hirschkalbsbraten aus der Keule ohne Knochen 3,45 €
Wildschweinkeule ohne Knochen 3,49 €
Frischlingsrucken (Mindestabnahme 2 kg) mit Knochen 3,29€
Wildschweinriicken (Mindestabnahme 2 kg) ohne Knochen 3,89 €
Wildschweingulasch aus der Keule 3,95 €

Frischgefliigel - bitte bis spatestens 12. Dezember vorbestellen

Bitte gewlinschtes Gewicht angeben. Wunschgewicht ist jedoch unverbindlich. Je nach Verfligbarkeit

|Preis/100 g |Menge

Hahnchen 0,75 €
Ungarische Gansekeulen 2,39 €
Ungarische Gansebrust mit Knochen 2,39 €
Franzosische Barbarie-Entenkeulen 1,49 €
Franzosische Barbarie-Entenbrustfilets 2,69 €
Schoénacher Ganse, 4-5 kg, 5-6 kg 1,98 €
Franzosische Puten, 3-4 kg, 4-5 kg, 5-6 kg 1,29€
Franzosische Baby-Puten, 2-3 kg, 3-4 kg 1,29 €
Franzosische Maishahnchen 0,90 €
Schoénacher deutsche Barbarie-Enten, ca. 2,2 kg und bis 3,5 kg 1,29 €
Schoénacher deutsche Hausenten bis ca. 2,5 kg 1,29 €
ganze frische Kaninchen 1,39 €
Kaninchenkeulen Mindestabnahme 6 St. 2,39 €
(Mindermengen mit Aufschlag)

Kaninchenriicken mit Knochen (Mindestabnahme 4 St.) 2,10 €

(Mindermengen mit Aufschlag)
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<SIEGLE =




Fur Weihnachten voller Genuss:

Vom Schwein:

Schweinefilet Krustenbraten aus der Keule
FloRBerbraten vom Schweinehals Kassler Riicken, Kassler Hals

gefiillter Schweinehals Hausfrauen Art Schweineschnitzel oder -rouladen
Arista Fiorentina vom Schweinehals Schaschlik-, Gyros-, Rinderwellenspielie
Senf-Honig-Braten vom Schweinehals Kassler/Schweinefilet im Blatterteig
gefiilltes Schweinefilet, griechische oder Allgauer Art u.v.m.

gefiillte Schnitzelchen - Sommer- oder Gemusesteaks Schweinefilet fiir Fondue geschnitten
Geschnetzeltes i. diversen raffinierten Wirzvarianten Maultaschenbraten v. Schweinehals
Vom Rind:

Rinderrticken am Knochen aus Trockenreifung Rinderbraten aus Keule oder Bug
Rindersteaks aus Trockenreifung am Knochen Hohe Rippe vom Rind

Rinderfilet Sauerbraten - kiichenfertig eingelegt
Rinderhifte als Braten oder Steaks Rinderrouladen, auch fertig gefullt
Rostbraten Tournedos vom Rinderfilet, mit zartem
Tafelspitze Geselchtem umwickelt
Julienne-Rollbraten aus der Rinderkeule Rinderfilet fir Fondue geschnitten
Vom Kalb:

Kalbsfilet Kalbsfilet fir Fondue geschnitten
Kalbsschnitzel und -geschnetzeltes Julienne-Braten vom Kalb

Kalbsriickensteaks oder am Stiick

Kalbsbraten von der Nuss, Hifte oder Schulter

Osso bucco oder Kalbshaxe

Geflllte Kalbsbrust oder -Kalbshals zum Selberbraten
Kalbskotelett oder Kalbsriicken mit Knochen als Braten

Schwein, Rind und Kalb stammen ausschlieBlich von kleinen befreundeten familiar gefiihrten
Erzeugerbetrieben aus der unmittelbaren Umgebung. Artgerechte Haltung und Fiitterung mit
heimischem regional ergzeugtem Futter ist hier eine Selbstverstandlichkeit. In jahrzehntelanger
Zusammenarbeit mit den Fachlandwirten suchen wir jedes einzelne Tier selbst aus.

Die Tiere kommen direkt und ohne Zwischenhédndler zu uns; eine anschlieBende angemessene
Ruhezeit in unserem Stall folgt.

Schlachtung, Zerlegung, fachgerechter Zuschnitt und die anschlieBende Produktion der
zahlreichen Wurst-, Salami-, Koch- und Rohschinkenspezialitdten aus unserem Hause erfolgt

in unseren eigenen EU-zugelassenen Raumlichkeiten in Bissingen in der Jahnstr.15

Ein gutes Gefiihl zu wissen, dass man Qualitat "isst" - die wichtigste Grundlage fiir lhren
Genuss und Geschmack!




Weihnachtsessen leicht gemacht!

Nutzen Sie unseren Festservice
mit unseren fertig gegarten Festtagsmeniis

Zur Abholung am 24.12. bis spatestens 13 Uhr

Abgabemenge jeweils fiir 4 Personen zum Komplett-Sonderpreis:

Wildgulasch mit Spatzle oder Semmelknodeln und Rotkohl
90,-- €

4 Gansekeulen mit Spatzle oder Semmelknodeln und Rotkohl

90,-- €
Ente gebraten mit Spitzle oder Semmelknodeln und Rotkohl

85,—- €

Putenbrust "Julienne" mit Spatzle oder Semmelknodeln und

und Rotkohl
75, €
Sauerbraten vom Rind mit Spatzle oder Semmelknodeln
und Rotkohl

80,- €




