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BIONADE:  Schwarze Johannisbeere - Rosmarin  
 Fl. 0,33 l  -  € 3,40   

 

 

**************************************************************************************************************** 

Vorspeise: V1 Gebackene Calamaresringe (a,d,i,k) mit hausgemachter Sauce Remoulade (a,b,d,l,11), 
     an einem kleinen Salatbouquet (a,d,l,11) dazu Baguette (d,i) € 9,80 
     

**************************************************************************************************************** 

Suppe: S 1 Spargelcrèmesuppe (d,i) mit Sahnehaube (d) € 5,80 
     

**************************************************************************************************************** 
 

Mittag-Stammessen: Schweinegulasch dazu hausgemachte Spätzle (a,d,i)    
11.30-14.00 Uhr  und gemischter Salat (a,d,i,l) € 11,50 
    

**************************************************************************************************************** 
    

H 1 Gebackenes Seelachsfilet (a,b,d,i) mit hausgemachter Remoulade (a,b,d,l,11) ,   
                     dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11) € 20,80 
    

H 2 Pochiertes Steinbeißer Filet (b,i) an Weißweinsauce (d,i),   
            dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11) € 24,80 
    

H 3 Ein Pfund deutscher Spargel mit rohem und gekochtem Schinken (16),     
                             dazu Sauce Hollandaise (a,d,i) oder Butter (d,1) und Salzkartoffeln (d,1) € 25,80 

    

H 4 Spargeltoast „Lukull“   ½ Portion Spargel auf gekochtem Schinken (3) mit   
 

                             Sauce Hollandaise (a,i) und Käse gratiniert am bunten Salat-Bukett (a,d,i,l) € 17,80 
    

H 5 Seniorenteller:  Zwei gebratene Schweinemedaillons „Madagaskar“ an Pfeffersauce,  
                     dazu hausgemachte Kroketten (a,d,i) und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 14,80 
    

H 6 Kleines paniertes Schweineschnitzel (a,i) „Prinzess“ mit frischem deutschen Spargel   
 

                       und Sauce Hollandaise (a,d,i) nappiert, dazu Butterkartoffeln (d,1) € 18,50 

    

H 7 Schweinefleischsülze(e) mit hausgemachter Remoulade (a,b,d,l,11) und Röstkartoffeln(16) € 10,80 
    

H 8 Schweinerückensteak „Mephisto“ mit Senf, Preiselbeeren und Käse (d,1)     
                überbacken, dazu Pommes frites und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 16,80 
    

H 9 Dicke Bohnen (d,i,16) mit Mettwurst (16) und Butterkartoffeln (d,1) € 14,80 
    

**************************************************************************************************************** 

Salat der Woche:                           „Kreta“       €    16,50  

Blattsalat-Variation an Cocktail-Joghurt-Dressing (a,d,l,11) mit Ziegenkäse (d), Gurken, 
Tomaten, Zwiebelringen und Mais, dazu Schweinefilets vom Grill,  

gebackene Tintenfischringe (a,d,i,n) gebratenes Fischfilet (b,i)  
und Baguette (d,i) 

**************************************************************************************************************** 

 Desserts: D 1 Hausgemachte Beerengrütze mit Vanilleeis und Sahnehaube (d) € 7,50 
     

**************************************************************************************************************** 


