Tageskarte Montag, 15. Januar 2024

Granini Maracuja - Schorle 0,31 - € 3,50
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Vorspeise: V 1 Gebackene Calamaresringe ....n mit hausgemachter Sauce Remoulade a1,

an einem kleinen Salatbouquet .1 dazu Baguette w € 9,80
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Suppe: S 1 Klare Rinderbriihe . mit Markbdllchen € 5, -

L R S S R R o R S R S R S R R S R S R R S S S R R SR R R R R R R T R SR SR R T R T R T R R S SR T S SR R T R S SR R T R TR R SR S SR R R R SR R TR R S R R R SR R R R TR SR R R o

Mittag-Stammessen: Gebratene Hihnchenschenkel
11.30-14.00 Uhr mit Pfannen-Gemiise, dazu Pommes frites € 11,50
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H 1 Kleines paniertes Schweineschnitzel .. ,, Forsterin® mit Waldpilzen ,,a la creme* u

dazu Pommes frites und bunter Salataiim € 1580
H 2 Gebackenes Seelachsfilet ..y mit hausgemachter Remoulade a1,

dazu Butterkartoffeln w1 und gemischter Salat a1 € 1980
H 3 Ofenfrische Giinsebrust mit glacierten Maronen « und Bratapfel w,

dazu hausgemachter Apfelrotkohl und Kartoffelklofe «. € 32 --
H 4 Schweinefleischsiilze . mit ganzen Pfefferkornern,

dazu hausgemachter Remoulade a1 und Rostkartoffeln as € 10,80
H 5 Seniorenteller: Zwei gebratene Schweinemedaillons ,,Madagaskar“ an Pfeffersauce,

dazu hausgemachte Kroketten .y und bunter Salat a1 € 14,80
H 6 Geschmorter Rinderbraten an Burgundersauce .,

dazu Speck-Bohnen s und Butterkartoffeln w1 € 17, -
H 7 Natur gebratenes Viktoriabarschfilet ., an Zitronenbutter w,,

dazu Butterkartoffeln @, und gemischter Salat wai11) € 24,80
H 8 Schweineriickensteak ,,Mephisto“ mit Senf, Preiselbeeren und Kdse w1

iberbacken, dazu Pommes frites und gemischter Salat a1 € 1580

Salat der Woche: »Holzfiller € 1550

Verschiedene Blattsalate an Krduter-Joghurt-Dressing wai1) mit Tomaten, Gurken, Mais
und gebratenen Champignons, dazu gegrillte Speckscheibe ),
gebratenes Schweinenackensteak, Krduterbutter .
und Baguette )
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Desserts: D 1 Hausgemachte Mousse au chocolat .. mit Eierlikorw und Sahne « € 7,50
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Telefon (02 28) 62 33 04 Telefax (02 28) 61 26 42 www.gasthaus-nolden.de




