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Granini Maracuja - Schorle   0,3 l  -  € 3,50 
 

 

**************************************************************************************************************** 

 

Vorspeise: V 1 Gebackene Calamaresringe (a,d,i,k) mit hausgemachter Sauce Remoulade (a,b,d,l,11), 
  an einem kleinen Salatbouquet (a,d,l,11) dazu Baguette (d,i) € 9,80 
     

**************************************************************************************************************** 
 

Suppe: S 1 Klare Rinderbrühe (e) mit Markbällchen  € 5, -- 
     

**************************************************************************************************************** 

Mittag-Stammessen: Gebratene Hähnchenschenkel   
11.30-14.00 Uhr          mit Pfannen-Gemüse, dazu Pommes frites € 11,50 
    

**************************************************************************************************************** 
 

H 1 Kleines paniertes Schweineschnitzel (a,i) „Försterin“ mit Waldpilzen „à la crème“ (d,i)  
                      dazu Pommes frites und bunter Salat(a,d,l,11) € 15,80 
    

H 2 Gebackenes Seelachsfilet (a,b,d,i) mit hausgemachter Remoulade (a,b,d,l,11) ,   
                      dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11) € 19,80 
    

H 3 Ofenfrische Gänsebrust mit glacierten Maronen (k) und Bratapfel (k),   
                 dazu hausgemachter Apfelrotkohl und Kartoffelklöße (a,i) € 32, -- 

    

H 4 Schweinefleischsülze (e) mit ganzen Pfefferkörnern,   
 

                      dazu hausgemachter Remoulade (a,b,d,l,11) und Röstkartoffeln (16) € 10,80 
    

H 5 Seniorenteller:  Zwei gebratene Schweinemedaillons „Madagaskar“ an Pfeffersauce,   
                dazu hausgemachte Kroketten (a,d,i) und bunter Salat (a,d,l,11)  € 14,80 
    

H 6 Geschmorter Rinderbraten an Burgundersauce (e,i),    
                      dazu Speck-Bohnen (16) und Butterkartoffeln (d,1) € 17, -- 
    

H 7 Natur gebratenes Viktoriabarschfilet (b,i) an Zitronenbutter (d,i),   
    dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11)   € 24,80 
    

H 8 Schweinerückensteak „Mephisto“ mit Senf, Preiselbeeren und Käse (d,1)     
                 überbacken, dazu Pommes frites und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 15,80 
    

**************************************************************************************************************** 

Salat der Woche:                           „Holzfäller“     €     15,50  

Verschiedene Blattsalate an Kräuter-Joghurt-Dressing (a,d,l,11) mit Tomaten, Gurken, Mais 
und gebratenen Champignons, dazu gegrillte Speckscheibe (16),  

gebratenes Schweinenackensteak, Kräuterbutter (d,1) 
und Baguette (d,i) 

 

**************************************************************************************************************** 

 Desserts: D 1 Hausgemachte Mousse au chocolat (a,d) mit Eierlikör(a) und Sahne (d) € 7,50 
     

**************************************************************************************************************** 


