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Granini Maracuja - Schorle   0,3 l  -  € 3,50 
 

 

 
 
 

**************************************************************************************************************** 
 

Vorspeise: V 1 Gebackene Calamaresringe (a,d,i,k) mit hausgemachter Sauce Remoulade (a,b,d,l,11), 
     an einem kleinen Salatbouquet (a,d,l,11) dazu Baguette (d,i) € 9,80 
     

**************************************************************************************************************** 
     

Suppe: S 1 Klare Rinderbrühe (e) mit Markbällchen  € 5, -- 
     

**************************************************************************************************************** 

Mittag-Stammessen: Königsberger Klopse (a,d,i,b) an Kapernsauce (d,l,i)   
11.30-14.00 Uhr                   dazu Butterreis und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 11,50 
    

**************************************************************************************************************** 
 

H 1 Geschmorter Rinderbraten an Burgundersauce (e,i),    
                     dazu hausgemachtes Lauchgemüse (d,i) und Butterkartoffeln (d,1) € 17,80 
    

H 2 Pochiertes Winter-Kabeljau-Filet (b) an Dijonsenfsauce (d,l,i),   
   dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11) € 24,80 
    

H 3 Kleines paniertes Schweineschnitzel (a,i) „Försterin“ mit Waldpilzen „à la crème“ (d,i)   
                     dazu Pommes frites und bunter Salat(a,d,l,11) € 15,80 

    

H 4 Kartoffel-Gemüse-Auflauf (d) mit Käse (d,1) überbacken € 11,50 

      

H 5 Seniorenteller:  Zwei gebratene Schweinemedaillons „Normandie“ an Calvadossauce,   
               dazu hausgemachte Kroketten (a,d,i) und bunter Salat (a,d,l,11)  € 14,80 
    

H 6 Hausgemachte Schweinefleischsülze (e) und Remoulade(a,b,d,l,11) mit Röstkartoffeln(16) € 10,80 
    

H 7 Natur gebratenes Zanderfilet (b,i) an Zitronenbutter (d,i),   
            dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11)   € 24,80 
    

H 8 Schweinerückensteak „Helene“ mit Birne und Camembert überbacken   
                an Pfefferrahmsauce (d,i), dazu Pommes frites und bunter Salat (a,d,l,11) € 15,80 
    

**************************************************************************************************************** 

Salat der Woche:                           „Rhodos“      €     15,50  
Verschiedene Blattsalate an Cocktail-Dressing (a,d,l,11), Tomate, Gurke, Mais 

und Ei-Ecken, dazu gegrillte Streifen von der Putenbrust, 
warmer Ziegenkäse, Räucherlachs (b) 

und Baguette(d,i) 

 

**************************************************************************************************************** 

 Desserts: D 1 Hausgemachtes Pflaumenkompott mit Walnusseis und Sahne (d) € 7,50 
     

**************************************************************************************************************** 


