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NEU:  Gerolsteiner-Erfrischungsgetränke:   je Fl. 0,33 l  -  € 3,50  
  

Wassermelone-Minze          Orange-Passionsfrucht   
 

            Lemon-Rosemary                    Citrus-Minze 

 
 

Vorspeise: V1 Warm geräuchertes Forellen-Filet (b) mit Sahnemeerrettich (d)   
             am Salatbouquet (a,d,i,l), dazu Toastbrot (i) und Butter (1,d)  € 9,80 
**************************************************************************************************************** 

Suppe: S 1 Klare Rinderbrühe (e) mit Markbällchen  € 5, -- 
 S 2 Champignonrahmsuppe mit Speckkrusteln(16) € 6,50 
     

**************************************************************************************************************** 

Mittag-Stammessen: Große Rostbratwurst mit pikanter Paprikasauce,   
11.30-14.00 Uhr  dazu Pommes frites und bunter Salat (a,d,l,11) € 11,50 
    

**************************************************************************************************************** 

H 1 „Nolden-Burger“   Sesambrötchen (a,d,f,i) mit Rinderhacksteak, Schmorzwiebeln,    
        Speck (16), Käse(d,1), Tomaten, Gurken und Pommes frites an Salatgarnitur (a,d,l,11) € 19,80 
    

H 2 Schweinerückensteak „Mephisto“ mit Senf, Preiselbeeren und Käse (d,1)     
                überbacken, dazu Pommes frites und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 16,80 
    

H 3 Gebackenes Pangasius Filet (a,b,d,i) mit hausgemachter Remoulade(a,b,d,l,11),   
           dazu Rahmspinat(d) und Butterkartoffeln (d,1)  € 17,80 

    

H 4 Roulade vom Pferd in Sauce Robert (i,16),    
                     dazu hausgemachtes Lauchgemüse (d,i) und Butterkartoffeln (d,1) € 24,80 
    

H 5 Seniorenteller:  Zwei gebratene Schweinemedaillons „Madagaskar“ an Pfeffersauce,  
                     dazu hausgemachte Kroketten (a,d,i) und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 14,80 
    

H 6 Kleines paniertes Schweineschnitzel (a,i) „Holzfäller“ mit Schmorzwiebeln, Champignons 
                     und gebratenem Speck(16), dazu Pommes frites und bunter Salat (a,d,l,11) € 16,90 
    

H 7 Duett von natur gebratenem Zander- und Rotbarschfilet (b,i) an Zitronenbutter(d,i),   
            dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11) € 24,80 
    

H 8 Zwei marinierte Sherrymatjesfilets (b,3) mit Röstkartoffeln (16) € 11,50 
    

**************************************************************************************************************** 

Salat der Woche:  „Cinderella“                             €   17,50 

Verschiedene Blattsalate an Curry-Dressing (a,d,l,11)mit Weintrauben, Melone, Ananas,  
Kiwi, Birne, dazu kleine Frühlingsröllchen mit Dipp, Räucherlachs (b) 

gebratene Scheiben vom Schweinefilet, und Baguette  (d,i) 
 

**************************************************************************************************************** 

Desserts: D 1 Hausgemachte Beeren Grütze mit Vanilleeis (d) und Sahne (d)  € 7,50 
     

**************************************************************************************************************** 


