Tageskarte Freitag, 26. Juli 2024
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N | i l‘ NEU: Gerolsteiner-Erfrischungsgetrdnke: je Fl. 0,331 - € 3,50
Wassermelone-Minze Orange-Passionsfrucht
Lemon-Rosemary Citrus-Minze

Vorspeise: V1 Warm geriuchertes Forellen-Filet ») mit Sahnemeerrettich

am Salatbouquet wq.y. dazu Toastbrot o und Butter .4 € 980
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Suppe: S 1 Klare Rinderbriihe . mit Markbdllchen € 5 -
S 2 Champignonrahmsuppe mit Speckkrusteln s € 6,50
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Mittag-Stammessen: Grofie Rostbratwurst mit pikanter Paprikasauce,
11.30-14.00 Uhr dazu Pommes frites und bunter Salat wai1 € 11,50

LR S S S SR S S S S S A S R S S A R S S S R S S S R R R S A SR S S S R S R S R R A S S A S R S R S R S

H 1 ,,Nolden-Burger“ Sesambrotchen wary mit Rinderhacksteak, Schmorzwiebeln,
Speck 10, Kdsewn, Tomaten, Gurken und Pommes frites an Salatgarnitur waiiy € 19,80

H 2 Schweineriickensteak ,,Mephisto“ mit Senf, Preiselbeeren und Kdse w1

tiberbacken, dazu Pommes frites und gemischter Salat waim € 16,80
H 3 Gebackenes Pangasius Filet .., mit hausgemachter Remouladeai i,

dazu Rahmspinat und Butterkartoffeln . € 17,80
H 4 Roulade vom Pferd in Sauce Robert .0,

dazu hausgemachtes Lauchgemiise @y und Butterkartoffeln . € 24,80
H 5 Seniorenteller: Zwei gebratene Schweinemedaillons ,,Madagaskar* an Pfeffersauce,

dazu hausgemachte Kroketten ., und gemischter Salat w.a.11) € 14,80
H 6 Kleines paniertes Schweineschnitzel ., , Holzfiller“ mit Schmorzwiebeln, Champignons

und gebratenem Speckas, dazu Pommes frites und bunter Salat a1 € 16,90
H 7 Duett von natur gebratenem Zander- und Rotbarschfilet +., an Zitronenbutter s,

dazu Butterkartoffeln «. und gemischter Salat a1 € 24,80
H 8 Zwei marinierte Sherrymatjesfilets .5 mit Rostkartoffeln . € 11,50

Salat der Woche: wCinderella“ € 17,50

Verschiedene Blattsalate an Curry-Dressing wa.iymit Weintrauben, Melone, Ananas,
Kiwi, Birne, dazu kleine Friihlingsrollchen mit Dipp, Rducherlachs o
gebratene Scheiben vom Schweinefilet, und Baguette w,
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Desserts: D 1 Hausgemachte Beeren Griitze mit Vanilleeis « und Sahne « € 750
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Telefon (02 28) 62 33 04 Telefax (02 28) 61 26 42 www.gasthaus-nolden.de




