Tageskarte Montag, 18. Mdirz 2024
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Granini Maracuja - Schorle 0,31 - € 3,50
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Vorspeise: VI Gebackener Schafskiisew mit Tomaten, Zwiebeln und Krdutern der

Provence, dazu Baguette . € 850
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Suppe: S 1 Klare Rinderbriihe « mit Flddle @ay € 5 -
S 2 Wildrahmsiippchen . mit Brotcrotitons € 5,80
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Mittag-Stammessen: Hackbraten ..., an Rahmsauce @)
11.30-14.00 Uhr mit Erbsen-Mohrengemiise ) und Butterkartoffeln w1 € 11,50
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H 1 Gebackenes Seelachsfilet .4, mit hausgemachter Remoulade wsai11) ,

dazu Butterkartoffeln «. und gemischter Salat a1 € 2080
H 2 Kleines paniertes Schweineschnitzel ., ,, Kosaken Art“ mit einer Zwiebel-Senf-

Kruste, dazu Pommes frites und bunter Salat waim € 1580
H 3 Asiatisches Hihnchengeschnetzeltes « in Currysauce ) im Reisrand € 14,80
H 4 Heringsfilets ,,Hausfrauen Art*“

zwei Salzheringsfilets in Sahnesauce, dazu Butterkartoffeln € 12,50

H5 Seniorenteller: Zwei gebratene Schweinemedaillons ,, Forsterin“ mit frischen Waldpilzen
,,a la crémewy,dazu hausgemachte Krokettenway und bunter Salatwaiy € 14,80

H 6 Schweineriickensteak ,,Mephisto“ mit Senf, Preiselbeeren und Kdse w1
iberbacken, dazu Pommes frites und gemischter Salat a1 € 1680

H 7 Duett von natur gebratenem Lachs- und Zanderfilet +, an Zitronenbutter .,
dazu Butterkartoffeln «. und gemischter Salat w11 € 24,80

H 8 Schweinefleischsiilze. mit hausgemachter Remoulade @v.a.11 und Rostkartoffelnas € 10,80
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Salat der Woche: »Holzfiiller« € 16,50

Verschiedene Blattsalate an Krduter-Joghurt-Dressing wai1) mit Tomaten, Gurken, Mais
und gebratenen Champignons, dazu gegrillte Speckscheibe s,
gebratenes Schweinenackensteak, Krduterbutter .
und Baguette )
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Desserts:  Hausgemachte Beerengriitze mit Vanilleeis und Sahnehaube « € 7,50
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Telefon (02 28) 62 33 04 Telefax (02 28) 61 26 42 www.gasthaus-nolden.de




