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                                  „Eistee –Pfirsich“     
               0,3 l  -  € 2,90 

 

 
 
 
 

**************************************************************************************************************** 

Vorspeise: V 1 Gebackener Schafskäse(d) mit Tomaten, Zwiebeln und Kräutern der   
             Provence, dazu Baguette (d,i) € 6, -- 
     

**************************************************************************************************************** 

Suppe: S 1 Klare Rinderbrühe (e) mit Markbällchen  € 4,30 
     

**************************************************************************************************************** 
 

Mittag-Stammessen: Hackbraten (a,d,i,l) an Rahmsauce (d)   
 

     mit Erbsen-Möhren-Gemüse (d,i) und Butterkartoffeln (d,1) € 9,50 

    

**************************************************************************************************************** 
 

H 1 Gebackenes Seelachsfilet (a,b,d,i) mit hausgemachter Remouladensauce (a,b,d,l,11),    
 ´                    dazu Butterkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11) € 17,80 
    

H 2 Gekochte Rinderzunge (gepökelt) an Portweinsauce (e,i),   
                           dazu Wirsinggemüse (d,i,16) und Butterkartoffeln (d,1)  € 15,80 
    

H 3 Zwei marinierte Sherrymatjesfilets (b,3) mit Röstkartoffeln (16) € 10, -- 
    

H 4 Putengeschnetzeltes „Züricher Art“ in Champignonrahmsauce (d,i),   
                       dazu hausgemachte Spätzle (a,d,i) und gemischter Salat (a,d,l,11) € 15,80 
    

H 5 Seniorenteller:  Zwei gebratene Schweinemedaillons „Normandie“ an Calvadossauce,  
                       dazu hausgemachte Kroketten (a,d,i) und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 13,80 
    

H 6 Schweinefleischsülze(e) mit hausgemachter Remoulade (a,b,d,l,11) und Röstkartoffeln (16) € 9,80 
    

H 7 Natur gebratene Scholle (b,i) (im Ganzen) an Zitronenbutter (d,1),   
                       dazu Petersilienkartoffeln (d,1) und gemischter Salat (a,d,l,11)   € 18,90 
    

H 8 Kleines paniertes Schweineschnitzel (a,i) „Gourmet“ mit frischen Pfifferlingen    
                                „a la crème“(d,i),  dazu Pommes frites und gemischter Salat (a,d,l,11)  € 14,90 
    

**************************************************************************************************************** 

Salat der Woche:  „Dschingis Khan“                             €   13,80 

Bunte Blattsalat-Variation mit „süß-saurem“ Dressing (a,d,l,11)  mit Ananas, 
mariniertem Fleischspieß, Frühlingsröllchen (d,i) mit Dipp 

und gebackenen Shrimps (a,d,i,c), 
dazu Baguette (d,i) 

 

**************************************************************************************************************** 
 

 Desserts: D 1 Hausgemachtes Pflaumenkompott mit Vanilleeis (d) € 5,80 
     

 D 2 Hausgemachte Orangen - Joghurt - Crème (d) mit Mangospiegel € 5, -- 
     

**************************************************************************************************************** 


