Tageskarte Montag, 15. August 2022
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Vorspeise: V I Gebackener Schafskise. mit Tomaten, Zwiebeln und Krdutern der
Provence, dazu Baguette «, € 6, --
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Suppe: S 1 Klare Rinderbriihe . mit Markbdllchen € 4,30
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Mittag-Stammessen: Hackbraten ....) an Rahmsauce «
mit Erbsen-Mohren-Gemiise «y und Butterkartoffeln w1 € 950
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H 1 Gebackenes Seelachsfilet ..., mit hausgemachter Remouladensauce @s.a:11),

’ dazu Butterkartoffeln «.,und gemischter Salat waim € 17,80

H 2 Gekochte Rinderzunge (sepikely) an Portweinsauce ..,
dazu Wirsinggemiise w19 und Butterkartoffeln w. € 1580
H 3 Zwei marinierte Sherrymatjesfilets .5 mit Rostkartoffeln s € 10, --

H 4 Putengeschnetzeltes ,,Ziiricher Art“ in Champignonrahmsauce .,
dazu hausgemachte Spdtzle w..ound gemischter Salat a1 € 1580

H5 Seniorenteller: Zwei gebratene Schweinemedaillons ,,Normandie“ an Calvadossauce,
dazu hausgemachte Kroketten .y und gemischter Salat wai1 € 13,80

H 6 Schweinefleischsiilze. mit hausgemachter Remoulade (.41 und Rostkartoffeln oo € 9,80

H 7 Natur gebratene Scholle . (im Ganzen) an Zitronenbutter .,

dazu Petersilienkartoffeln «. und gemischter Salat wai11) € 18,90

H 8 Kleines paniertes Schweineschnitzel (., ,, Gourmet* mit frischen Pfifferlingen
,,a la créeme “wy, dazu Pommes frites und gemischter Salat a1 € 14,90
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Salat der Woche: »Dschingis Khan* € 13,80

Bunte Blattsalat-Variation mit ,, stif}-saurem *“ Dressing wai1) mit Ananas,
mariniertem Fleischspiefs, Friihlingsréllchen «y mit Dipp
und gebackenen Shrimps waic),
dazu Baguette wy
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Desserts: D | Hausgemachtes Pflaumenkompott mit Vanilleeis « € 5,80
D 2 Hausgemachte Orangen - Joghurt - Créme « mit Mangospiegel € 5 -
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Telefon (02 28) 62 33 04 Telefax (02 28) 61 26 42 www.gasthaus-nolden.de




