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Von Haus zu Haus

Ab Samstag,
13.3.2021

Jetzt auch in Ettenheim in der Tullastraf3e 24 fiir Sie da!

Reif3-Beck r== Neueroffnung

»Regionaliat wird bei uns groB geschrieben*

ReiR Beck eroffnet am Samstag ein Backereifachgeschaft in der TullastraRe

Ettenheim (ds). ReiB Beck, das Tra-
ditionsunternehmen aus Kirchzar-
ten, eroffnet am kommenden
Samstag in der TullastraBBe 24 eine
weiteres  Backereifachgeschaft
mit urigem Sitzcafé. Ein Team aus
sechs langjahrigen Mitarbeitern
freut sich auf die ersten Kunden.
Ein Brotsommeliere wird von 8 bis
13 Uhr, die ReiR Beck Brote im Au-
Benbereich verkosten.

Wann die ersten Gaste im Cafe
bedient werden konnen, sei weiter-
hin noch unklar, meinen die Inha-
ber Bjorn und Michaela Reif}, die
ein gemiitliches Wohlfithlambiente
mit Schwarzwald Motiven geschaf-
fen haben.

»Regionalitdt wird bei uns grof3-
geschrieben®, so das Ehepaar, wel-
ches seit 2008 die Backerei und
Konditorei in vierter Generation
weiterfiihrt und Zutaten hautsach-
lich von regionalen Zulieferern be-
zieht. Das Sitzcafe besticht durch
ein einzigartiges und modernes
Flair, kombiniert mit der rustikalen
Eichenvertdfelung von alten Hol-
zern aus Schwarzwaldhofen. Der
junge Unternehmergeist der Inha-
ber wird jetzt auch in Ettenheim zu
spiiren sein.

Sobald es die Witterung zuldsst,
konnen die Gaste auf der grofien Ve-
randa, Snacks, Kuchen oder Torten
genieflen. Die Produkte gibt es aktu-
ell alle zum Mitnehmen.

Den knapp 200 Mitarbeitern des
Familienunternehmens in 16 Filia-
len geht es in ihrem Handwerk nur
um den Genuss. ,Backen, Liebe,
Handwerk, ist der Slogan von Reif§
Beck. Das Engagement des Unter-
nehmens hat sich bezahlt gemacht.
,Backer des Jahres 2021, ist eine
von mehreren Auszeichnungen, die
Reif} Beck entgegennehmen durfte.
Bei der deutschlandweiten Aus-
zeichnung wurde Reify Beck als eine
von 50 Bédckereien vom ,Fein-
schmecker” ausgezeichnet. Bereits
zum vierten Mal durften Michaela
und Bjorn Reifd den Zacharias Preis
(Branchenpreis im Béckerhand-
werk) entgegennehmen. Er wurde
fiir die Aktion rund um Corona ver-
liehen. Wéhrend der Pandemie gab
es ein Blaulichtbrot gratis fiir alle,
die in Blaulichtberufen arbeiten.
Zusdtzlich gab es ein Angebot fiir
die Homebackstube: unter ande-
rem Weckle zum Selberbacken, so-
wie eigene Backmischungen fiir He-
feteig, die es jetzt zu Ostern erneut
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wieder gibt. Ein Vorzeigeprodukt
von Reifd Beck ist das beliebte ,,Opa
Otto Brot“, benannt nach dem Grof3-
vater von Michaela Reif3. ,,Das Brot
ist etwas ganz Besonderes“, so Mi-
chaela Reif}. ,Wir geben dem Teig
rund 20 Stunden Zeit vor dem Ba-
cken und formen jeden Laib von
Hand". So entsteht ein Qualitdtsbrot
mit einer einzigartigen Saftigkeit
und einer langeren Haltbarkeit. Wie
in friitheren Zeiten wird das Brot auf
Stein gebacken und erhdlt somit
eine knackig gebrdunte Kruste mit

Die Mitarbeiter freuen sich auf die ersten

Kunden.

angenehmen Rost- und Aromastof-
fen, die fiir einen sehr intensiven
Brot-Duft sorgen.

Nach dieser Erfolgsgeschichte
wurde auch das ,,Opa Otto Weck“ in
das Sortiment mit aufgenommen.
Es ist ein ebenfalls lang gereiftes
Weizenbrotchen, das aulen beson-
ders knusprig und innen locker und
luftig ist und beim Kunden in Etten-
heim frisch auf den Tisch kommt,
da es vor Ort gebacken wird. Das
Produkt erhielt neben dem Urdinkel
eine Gold Auszeichnungen vom

Inhaber Bjorn und Michaela ReiB.
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Deutschen Brotinstitut. Die Aus-
zeichnung ,,sehr gut“ erhielt das Fa-
milienunternehmen fiir ihre Pro-
dukte Wa-Kli's Brot, Sechskornbrot,
Filou, Breisgauer und Brezel.

Das Wa-Kli's (Wasser-Klima-
schutz Brot) ist aus einem von der
Badenova initiierten Projekt heraus
entstanden. Das Brot steht stellver-
tretend fiir eine wasser- und klima-
schiitzende Produktion. Das Rezept
fiir das Wa-Kli's Brot wurde speziell
von Reifd Beck entwickelt. Um ein
besonderes Brot zu backen, was
den Wasserschutz auch durch seine
Herstellungsweise  unterstreicht,
hat sich Reifd Beck fiir ein Ruchbrot
entschieden. Es kommt nur Getrei-
de von Landwirten zum Einsatz, die
kein Glyphosat einsetzen. Das ge-
meinsame Ziel aller Projektteilneh-
mer ist es, Trinkwasser zu schiitzen;
regionale Wirtschaftskreislaufe zu
sichern und dadurch den Klima-
schutz vor der eigenen Haustiire
voranzutreiben.

Neben einem bargeldlosen Zah-
len mit der EC-Karte und kiinftig mit
einer App, macht Reif3 Beck auch
mit seiner Vorteilskarte bargeldlo-
ses Zahlen attraktiv. Die backereiei-
gene Karte bietet fiir den Kunden je-
de Menge Vorteile und ist jederzeit
aufladbar. Die Gutscheine zur Eroff-
nung, die in unserer Ausgabe beilie-
gen, ermoglichen dem Kunden, sich
zu vergiinstigten Preisen durch das
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gesamte Reifd Beck Sortiment zu
schlemmen.

Geschichte von Rei8 Beck

Seit 1910 gibt es sie bereits, die
Béckerei, die von Karl und Maria
Dengler, den Urgro8eltern von Mi-
chaela Reif in Kirchzarten gegriin-
det wurde. 38 Jahre spater iiber-
nahm die zweite Generation mit
Maria Dengler und ihrem Mann
Otto Reif} die Backerei. Otto Reifd
hat ein altes Brotrezept iiberliefert,
welches heute wieder frisch aus der
Backstube kommt und aufgrund
seiner hohen Nachfrage auch on-
line zu bestellen ist: das Opa Otto
Brot.

In einer alten Scheune in der die
Béckerei in seinen Anfingen geba-
cken hat, wurden Bjorn und Micha-
ela Reifl fiindig. Sie entdeckten
beim Ausmisten ein altes Notiz-
buch, das unter anderem ein Wei-
zenmischbrotrezept enthielt, wohl

aus den Wirtschaftswunderjahren.
Dieses Brot brachte Reif3-Beck wie-
der auf den Mark - als ,,Opa-Otto-
Brot“, benannt nach dem Grof3vater
von Michaela Reif3, welches im Jahr
2014 zum ersten Mal den Zacharias
Preis gab.

Rei}-Beck hat sein Sortiment um
eine ganze Dinkelfamilie erweitert.
Wie zu Urgrof3vaters Zeiten begann
Reif}-Beck das Urgetreide Dinkel zu
verarbeiten. ,,Wir haben uns auf die
Zeit unserer Anfange besinnt, lange
getiiftelt und schlief}lich einen Din-
kelsauerteig kreiert, der ebenfalls
schon mit dem Zacharias Preis aus-
gezeichnet wurde“.

Da Reif’3-Beck offizieller Partner
des SCFreiburgist, haben sie das SC
Freiburg Brot mit 11 auf}ergewo6hnli-
chen Zutaten und ein SC Freiburg-
Weckle auf den Markt gebracht.

Weitere Informationen zur Ba-
ckerei Reif}- Beck gibt es unter:
www. reiss-beck.de
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Wann das urige Sitzcafe fiir Besucher gedffnet werden kann, hangt von

den Corona Verordnungen ab.

50mm / ETS

Fewo Golden Palace
0003151437-1 / K,.CM,Y

50mm / ETS

Schuler Backereitechni
0003151776-1 / K,.CM,Y

50mm / ETS

Erlemann GmbH U Co. KG
0003151942-1 / K,C.M,Y

Slektzo Dicbold

Elektroinstallation

Wenn Sie mehr wissen wollen...

RomerstraBe 18 ¢ 76549 Hiigelsheim
Telefon (0 72 29) 24 44
Telefax (0 72 29) 6 12 44
ElektroDiebold@t-online.de ® www.ElektroDiebold.de
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Tel.

Carl-Mez-Stral3e 73 - 79114 Freiburg
0761/47827-0
Fax 0761/47827-25




