
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

„So ein richtig 
schöner Tag  … 
beginnt für mich zu 
allererst mit einem 
tollen Frühstück!“ 

Frühstück „Schleckermäulchen“        6,90 €
Mit 3 verschiedenen Fruchtaufstrichen nach Saison, 
Butter, dazu 1 Brötchen und 1 Rosinenbrötchen oder
2 Brötchen und 1 Bio Kaffee* oder Cappuccino*

„Faires“ süßes Frühstück                    6,90 €
Mit Produkten aus fairem Handel*:
Bio-Cocoba* (Nuss-Nougat-Creme), Honig*,
Marmelade* und Butter, 1 Bio-Vollkornbrötchen,
1 Dinkelcroissant, dazu 1 Bio-Kaffee*
oder 1 Bio-Cappuccino*         *aus fairem Handel

Frühstück „Fützen“                              6,50 €
Das Kleine:
Je 1 Scheibe Wurst und Käse, Marmelade und Butter,
2 kleine Brötchen, dazu 1 Bio-Kaffee oder 
1 Bio-Cappuccino                                  

Frühstück „Schwarzwald“ f. 1 Pers.* 9,50 €
Das Regionale:
Kleiner Wurst-Käseteller garniert, Marmelade, Butter, 
1 Frühstücksei, kleiner Brötchenkorb, dazu 2 Tassen
Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino                                       

                           *nicht auf eine andere Person übertragbar

Frühstück „Bäckermeister“ f. 1 Pers.*14,40 €
Das Besondere:
Brötchenkorb, Wurst-Käseteller mit Räucherlachs, 
Tomaten und Mozzarella, 1 Glas Sekt, 1 Rührei,
dazu 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino       

                         *nicht auf eine andere Person übertragbar

Frühstück „Waldglashütte“             26,90 €
Das Große für 2 Personen:
Genießerplatte mit Wurst-Käse-Lachs, Butter, 
Marmelade, reich garniert. 2 Gläser Sekt,
2 Gläser Orangensaft, 2 gekochte Eier,
Fruchtsalat, gemischter Brötchenkorb,
p.P. 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino     

Latte Macchiato, Milchkaffee und Schoki im Glas: Aufpreis.
Biokontrolliert durch DE-Öko-003.
             

Kaffeegenuss mit gutem 
Gewissen: 
 

Wir servieren ausschließlich   
Kaffeespezialitäten aus  
biologischem Anbau  
und fairem Handel 
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Das Regionale:
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1 Frühstücksei, kleiner Brötchenkorb, dazu 2 Tassen
Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino

*nicht auf eine andere Person übertragbar

Frühstück „Bäckermeister" f. 1 Pers.*14,40 €
Das Besondere:
Brötchenkorb, Wurst-Käseteller mit Räucherlachs, 
Tomaten und Mozzarella, 1 Glas Sekt, 1 Rührei,
dazu 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino       
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Frühstück „Waldglashütte“ 26,90 €
Das Große für 2 Personen:
Genießerplatte mit Wurst-Käse-Lachs, Butter, 
Marmelade, reich garniert. 2 Gläser Sekt,
2 Gläser Orangensaft, 2 gekochte Eier,
Fruchtsalat, gemischter Brötchenkorb,
p.P. 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino

Latte Macciato, Milchkaffe und Schoki im Glas Aufpreis
Biokontrolliert durch DE-Öko-003

Kaffeegenuss mit gutem 
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Eheleute Siegwart     Christiane + Dominiik Fr. Link
Siegwart

SIEGWART 

Rund um den Geschmack 
im Januar 2017 

Bäckerei-Konditorei 
Siegwart KG 

Cafe - Bistro Restaurant 
Rabenplatz 3
OG-Albersbösch
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Fax: 0781 / 99 12 73
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Schutterwald
Hauptstraße 83
Tel.: 0781 / 5 27 37

www.baeckerei-siegwart.de
info@baeckerei-siegwart.de
www.facebook.de/siegwartog

Bilder von Bäckerei Siegwart KG 
Wir übernehmen für Druckfehler keine Haftung. 
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                           *nicht auf eine andere Person übertragbar

Frühstück „Bäckermeister“ f. 1 Pers.*14,40 €
Das Besondere:
Brötchenkorb, Wurst-Käseteller mit Räucherlachs, 
Tomaten und Mozzarella, 1 Glas Sekt, 1 Rührei,
dazu 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino       

                         *nicht auf eine andere Person übertragbar

Frühstück „Waldglashütte“             26,90 €
Das Große für 2 Personen:
Genießerplatte mit Wurst-Käse-Lachs, Butter, 
Marmelade, reich garniert. 2 Gläser Sekt,
2 Gläser Orangensaft, 2 gekochte Eier,
Fruchtsalat, gemischter Brötchenkorb,
p.P. 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino     

Latte Macchiato, Milchkaffee und Schoki im Glas: Aufpreis.
Biokontrolliert durch DE-Öko-003.
             

Kaffeegenuss mit gutem 
Gewissen: 
 

Wir servieren ausschließlich   
Kaffeespezialitäten aus  
biologischem Anbau  
und fairem Handel 

SIEGWARTS Buffet
„Herbstzauber“

Samstag 10. November 2018 
ab 17.00 Uhr

- Wir bitten um telefonische Reservierung - 

 
Salatbuffet

-------------------------------------
Kürbiscremsuppe

-------------------------------------
Hirschbraten

Gebratener Zander
Pouladenbrust in 

Kräutersahnesoße
Entenbrust in Orangenjus

------------------------------------------

Kartoffelgratin, Spätzle,
Rotkraut, Wirsing 

------------------------------------------
Mousse au Chocolat

Kuchenbuffet
 

                 

pro Person nur  € 21,90 
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„So ein richtig 
schöner Tag…. 
beginnt für mich zu 
allererst mit einem 
tollen Frühstück!“ 
 

Frühstück „Fützen“                              6,90 € 
Das Kleine: 
Je 1 Scheibe Wurst und Käse, Marmelade und Butter, 
2 kleine Brötchen, dazu 1 Bio-Kaffee oder  
1 Bio-Cappuccino                                    
 

Frühstück „Schleckermäulchen“        7,50 € 
Mit 3 verschiedenen Fruchtaufstrichen nach Saison, 
Butter, dazu 1 Brötchen und 1 Rosinenbrötchen, oder 
2 Brötchen und 1 Bio Kaffee* oder Cappuccino* 
 

„Faires“ süßes Frühstück                    7,90 € 
Mit Produkten aus fairem Handel*: 
Bio-Cocoba* (Nuss-Nougat-Creme), Honig*,  
Marmelade* und Butter, 1 Bio-Vollkornbrötchen, 
1 Dinkelcroissant, dazu 1 Bio-Kaffee* 
oder 1 Bio-Cappuccino*         *aus fairem Handel                                    
 

Frühstück „Schwarzwald“ f. 1 Pers.  9,90 € 
Das Regionale: 
Kleiner Wurst-Käseteller garniert, Marmelade, Butter, 
1 Frühstücksei, kleiner Brötchenkorb, dazu 2 Tassen 
Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino*                                        

*nicht auf eine andere Person übertragbar 
 

Frühstück „Bäckermeister" f. 1 Pers.*14,90 € 
Das Besondere: 
Brötchenkorb, Wurst-Käseteller mit Räucherlachs, 
Tomaten und Mozzarella, 1 Glas Sekt, 1 Rührei, 
dazu 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino*                                      

*nicht auf eine andere Person übertragbar 
 

Frühstück „Waldglashütte“               27,50 € 
Das Große für 2 Personen: 
Genießerplatte mit Wurst-Käse-Lachs, Butter, 
Marmelade, reich garniert. 2 Gläser Sekt, 
2 Gläser Orangensaft, 2 gekochte Eier, 
Fruchtsalat, gemischter Brötchenkorb, 
p.P. 2 Tassen Bio-Kaffee oder Bio-Cappuccino      
 

 
 
 

Latte Macciato, Milchkaffe und Schoki im Glas Aufpreis 
 

- Biokontrolliert durch DE-ÖKO-003 - 
              

 

Kaffeegenuss mit gutem 
Gewissen: 
 

Wir servieren ausschließlich   
Kaffeespezialitäten aus  
biologischem Anbau  
und fairem Handel 
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– Biokontrolliert durch DE-ÖKO-003 – 
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Bäckerei-Konditorei 
Siegwart KG 

Café - Bistro - Restaurant 

Bäckerei-Konditorei 
Siegwart KG 

Café - Bistro - Restaurant 

Bäckerei-Konditorei 
Siegwart KG 

Café - Bistro - Restaurant 

   Siegwart’s 
         Partyservice 

 feinste hausgemachte Salate
 warme Gerichte für jeden Anlass
 warme und kalte Buffets
 vegetarische Gerichte
 Canapés, Fingerfood

Partyservice-Angebot für März: 

Bunter Salat mit Nüssen, Hähnchenbrust 
auf Pfannengemüse mit Cous-Cous 

ab 10 Pers.  p. Pers.     nur  € 12,90 

 Unser Angebot für die kleine Feier: 

Siegwart’s kalte Platte

ab 5 Pers.   p. Pers.    nur  €  8,50 

Bitte beachten Sie, dass die Bestellung 4 Tage vorher
 erfolgt, da wir ausschließlich frische Ware verarbeiten. 

Gerne  liefern wir zu Ihnen nach 
Hause oder in Ihre Firma: 

 
                    Siegwart’s  
         Partyservice 
 
 

 
 feinste hausgemachte Salate 
 warme Gerichte für jeden Anlass 
 warme und kalte Buffets 
 vegetarische Gerichte 
 Canapés, Fingerfood 

 
 

    Partyservice-Angebot für Mai: 
 

Schweinefilet mit Kartoffelgratin und 
Frühlingssalat 

                 
ab 10 Pers.  p. Pers.          nur € 14,50 

 
 
    Unser Angebot für die kleine Feier: 
 

    Siegwart’s „Kalte Platte“ 

        
ab 5 Pers.   p. Pers.           nur €  8,50 

 
Bitte beachten Sie, dass die Bestellung mindestens 4 Tage 

vorher erfolgen sollte, damit wir genügend Zeit haben,  
die Zutaten zu bestellen. 

 

Gerne  liefern wir zu Ihnen nach 
Hause oder in Ihre Firma: 

 

Partyservice-Angebot für März: 
Bunter Salat mit Nüssen, Hähnchenbrust 
auf Pfannengemüse mit Cous-Cous 
ab 10 Pers.  p. Pers.  nur  € 12,90

Unser Angebot für die kleine Feier: 
    Siegwarts „Kalte Platte“ 
    ab 5 Pers.      p. Pers.   nur  €  8,50

 
 Das besondere Geschenk 

 

Geschenkgutscheine aus der 
Bäckerei Siegwart 

z.B. Frühstück „Waldglashütte“ 
für 2 Personen 

 
(auch über unseren Webshop erhältlich!) 

Rund um den Geschmack 
im März 2020 

Rund um den Geschmack 
im März 2020 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Ehrung unserer Firmenjubilare 
  
Auf unserer diesjährigen Weihnachtsfeier  
wurden auch zwei Mitarbeiterinnen für ihre 
langjährige Treue ausgezeichnet. Verkäuferin 
Carola Fecke (links im Bild) und Kondito- 
rin Irina Klein wurden für jeweils 5-jährige  
Betriebszugehörigkeit geehrt. Bäckermeister 
Dominik Siegwart bedankte sich im Rahmen 
einer Mitarbeiterfeier für die geleistete Arbeit 
und die Treue zum Betrieb und hob die Be-
deutung gut ausgebildeter Fachkräfte für das 
traditionelle Bäckerhandwerk hervor.   
 
 
  
 
 

 

Ausbildung 2020 – jetzt bewerben! 
 

Du bis ein helles Köpfchen? 
Du willst beruflich etwas erreichen? 
Du suchst einen Betrieb, wo noch alte Hand-
werkskunst praktiziert wird? 

 
Dann bewirb Dich jetzt!  

 
Wir stellen ein (m/w/d): 

 
 Azubi Koch / Köchin  
 Azubi Bäcker/-in 
 Azubi Bäckereifachverkäufer/-in 
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wurden auch zwei Mitarbeiterinnen für ihre 
langjährige Treue ausgezeichnet. Verkäuferin 
Carola Fecke (links im Bild) und Kondito- 
rin Irina Klein wurden für jeweils 5-jährige  
Betriebszugehörigkeit geehrt. Bäckermeister 
Dominik Siegwart bedankte sich im Rahmen 
einer Mitarbeiterfeier für die geleistete Arbeit 
und die Treue zum Betrieb und hob die Be-
deutung gut ausgebildeter Fachkräfte für das 
traditionelle Bäckerhandwerk hervor.   
 
 
  
 
 

 

Ausbildung 2020 – jetzt bewerben! 
 

Du bis ein helles Köpfchen? 
Du willst beruflich etwas erreichen? 
Du suchst einen Betrieb, wo noch alte Hand-
werkskunst praktiziert wird? 

 
Dann bewirb Dich jetzt!  

 
Wir stellen ein (m/w/d): 

 
 Azubi Koch / Köchin  
 Azubi Bäcker/-in 
 Azubi Bäckereifachverkäufer/-in 

 
 
 

 
  

    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Ehrung unserer Firmenjubilare 
  
Auf unserer diesjährigen Weihnachtsfeier  
wurden auch zwei Mitarbeiterinnen für ihre 
langjährige Treue ausgezeichnet. Verkäuferin 
Carola Fecke (links im Bild) und Kondito- 
rin Irina Klein wurden für jeweils 5-jährige  
Betriebszugehörigkeit geehrt. Bäckermeister 
Dominik Siegwart bedankte sich im Rahmen 
einer Mitarbeiterfeier für die geleistete Arbeit 
und die Treue zum Betrieb und hob die Be-
deutung gut ausgebildeter Fachkräfte für das 
traditionelle Bäckerhandwerk hervor.   
 
 
  
 
 

 

Ausbildung 2020 – jetzt bewerben! 
 

Du bis ein helles Köpfchen? 
Du willst beruflich etwas erreichen? 
Du suchst einen Betrieb, wo noch alte Hand-
werkskunst praktiziert wird? 

 
Dann bewirb Dich jetzt!  

 
Wir stellen ein (m/w/d): 

 
 Azubi Koch / Köchin  
 Azubi Bäcker/-in 
 Azubi Bäckereifachverkäufer/-in 

 
 
 

 
  

    

SIEGWART’S 
Oster-BUFFET

am Samstag, 18. April 2020 
(17.00 – 21.00 Uhr) 

Salatbuffet  
---------------- 

Badische Hochzeitssuppe 
----------------- 

Hähnchenbrust in Tomaten-Chilisoße 
mit gebratener Ananas 

-----------------
Entenbrust rosa gebraten 

mit Portweinjus 
-----------------

Schweinefilet mit grünem Spargel 
----------------- 

kross gebratener Zander 
----------------- 

Marktgemüse, Bandnudeln, 
Kartoffelgratin  
----------------- 

Buttermilchmousse im Glas 
mit Fruchtsoße 

p. Person nur   € 22,90

Wir bitten um verbindliche 
telefonische Reservierung 

                  

 

            
           SIEGWART’S  
          Oster-BUFFET 
 

am Samstag, 18. April 2020 
(17.00 – 21.00 Uhr)   

 

buntes Salatbuffet 
 

---------------- 
 

feine Kraftbrühe mit Grießklößchen 
 

----------------- 
 

Lachsfilet in Riesling-Dill-Soße 
 

 
 

Schweinefilet an Morchelrahm 
 
 
 

Spargelragout mit 
Schinkenpfannkuchen 

 
 
 

Saltimbocca vom Kalb mit Salbei 
 
 
 

ofenfrisches Kartoffel-Gratin 
 
 

----------------- 
 

Teigwaren, Reis und Markt-Gemüse 
 

----------------- 
 

Panna Cotta mit Himbeerfruchtmark 
                 

 
  p. Person nur   € 22,90 

 
 

Wir bitten um verbindliche  
telefonische Reservierung 

 

SIEGWART’S 
Oster-BUFFET

am Samstag, 18. April 2020 
(17.00 – 21.00 Uhr) 

Salatbuffet  
---------------- 

Badische Hochzeitssuppe 
----------------- 

Hähnchenbrust in Tomaten-Chilisoße 
mit gebratener Ananas 

-----------------
Entenbrust rosa gebraten 

mit Portweinjus 
-----------------

Schweinefilet mit grünem Spargel 
----------------- 

kross gebratener Zander 
----------------- 

Marktgemüse, Bandnudeln, 
Kartoffelgratin  
----------------- 

Buttermilchmousse im Glas 
mit Fruchtsoße 

p. Person nur   € 22,90

Wir bitten um verbindliche 
telefonische Reservierung 

     

 
SIEGWART’S 

VALENTINS-BUFFET 
 

am Samstag, 15. Februar 2020 
(17.00 – 21.00 Uhr)   

 

Salatbuffet  
---------------- 

Badische Hochzeitssuppe 
----------------- 

Hähnchenbrust in Tomaten-Chilisoße 
mit gebratener Ananas 

-----------------   

Entenbrust rosa gebraten mit 
Portweinjus 

----------------- 
 

Schweinefilet mit grünem Spargel 
----------------- 

 

kross gebratener Zander 
----------------- 

Marktgemüse, Bandnudeln, 
Kartoffelgratin  
----------------- 

Buttermilchmousse im Glas  
mit Fruchtsoße 

                 

  p. Person nur   € 21,90 
 
 
 

Wir bitten um verbindliche  
telefonische Reservierung 

 

nur 27,50 €



 

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei:
Urknauzen 4 + 1

Schlüterbrot 750g 3,25 €

Rhabarber-Baiserschnitte 2,55 €
Erdb.-Dessert Mousse au Chocolat 2,55 €

Snack der Woche:
Elsässer-Weck Lyoner 2,95 €

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei:
Bio-Vk-Dinkelweck    4 + 1

Bio-Vk-Saaten 750 g 3,30 €   / Bio-Vk-AOK 750 g 3,10 €
Dinkel-Apfel-Schnitte   2,55 €

Mango-Heidelbeer-Dessertschnitte 2,55 €
Snack der Woche:

Bauern-Elsässer Käse 3,30 €

Unsere Öffnungszeiten:
Bäckerei & Café Bistro-Restaurant:
Montag-Freitag: 530-1800 Montag - Samstag: 
Samstag 530-1300 ab 600 : Meisterliche Frühstücksreise

ab 1130 Mittagsbuffet, sowie großes Salatbuffet

Bistro-Restaurant:

Vormittags:
Starten Sie in den 
Tag mit einem tollen
Frühstück. Allein oder 
mit Freunden. Wir
nehmen Sie mit auf
eine morgendliche 
Erlebnisreise.

Mittags:
Von 1130-1345

schmackhaftes
Mittagsbuffet mit 
großer Auswahl,
dazu eine reichhaltige 
Salattheke.
Beachten Sie unsere 
Mittagskarte. Diese 
finden Sie auch unter 
www.baeckerei-
siegwart.de

Nimm's mit:
Alle Gerichte können 
Sie auch mit nach 
Hause nehmen.
Partyservice:
Gerne liefern wir auch 
zu Ihnen nach Hause
oder in Ihre Firma.

Planen Sie ein Fest?
Feiern Sie doch einmal 
in unserem 
Wintergarten. Gerne 
auch am Wochenende.
Unser kompetentes 
Küchenteam berät Sie
gerne und 
unverbindlich.
Tel. 0781/96 94 96 23

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei:
Brezeln 4 + 1

Badisches Landbrot 600g 2,45 €

Schweizer Rüblischnitte 2,55 €
Frühlings-Dessertschnitte 2,55 €

Snack der Woche:
Butterbrezel 1,35 €
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Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei:
Urgetreide-Brötchen 4 + 1

Urgetreide-Brot 500g 2,95 €

Frühlings-Rhabarberschnitte 2,30 €
Renchtäler Erdbeerschnitte 2,55 €

Snack der Woche:
Räucherlachsbrötchen  2,95 €

11 Sa10 Fr

Do

 

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
 

Bio-Vk-Dinkelweck  4+1 
Bio-Vk-Saatenbrot 750 g  3,10 €   /   Bio-Vk-AOK-Brot  750 g  3,30 € 

Oberkircher Kirschli-Schnitte   2,30 € 
Haselnußsahne-Dessert   2,55 €   

Snack der Woche: 
 Bauern-Elsässer Schw. Schinken   3,40 € 

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
Kürbis-/Mehrkorn-/Erdnuss-Curry-Brötchen  4+1 

Badisches Landbrot   600 g  2,45 € 
Kirsch-Grießschnitte   2,30 € 
Obstschnitte Exotic   2,55 € 

Snack der Woche: 
Elsässer-Weck Käse   3,05 €

Unsere Öffnungszeiten:
Bäckerei & Café Bistro-Restaurant: Montag –-   Samstag: 
Montag-Freitag: 530-1800         ab 6  00  :  Meisterliche Frühstücksreise 
Samstag: 530 -1300           Montag – Freitag: 

ab 1130    Mittagsbuffet, sowie großes Salatbuffet 

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
Elsässer  4+1 

Kastanienbrot   500 g  3,00 € 

Sauerrahm Apfelschnitte   2,30 € 
Obstschnitte Exotic   2,55 € 

Snack der Woche: 
Mehrkornweck mit Käse   2,65 € 
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Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
Ur-Knauzen  4+1  

Urgetreide-Brot   500 g  2,95 € 

Mandarinen-Schmandschnitte   2,30 € 
Pfirsich Dessertschnitte Barcelona   2,55 € 

Snack der Woche:  
Spitzweck-Salami   2,50 € 

09 Sa08 Fr

:  
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Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
 

Brezeln  4+1 
Bio-Vk-Saaten / Bio-Vk-AOK   (750 g)  3,50 € / 3,70 €   

Meraner-Apfelschnitte   2,40 € 
Himbeer-Bananen-Dessert   2,65 € 

 

Snack der Woche: 
Butterbrezel    1,35 € 

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
 

Elsässer  4+1 
Heckerkruste   1 kg  3,90 €   

Schweizer-Rüblischnitte   2,65 € 
Badischer Bienenstich   2,65 € 

 

Snack der Woche: 
Wraps Tomaten-Mozzarella   2,60 € 

 

 

Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
Bauern-Elsässer  4+1 

Urgetreide-Brot   (500 g)  3,20 € 
 

Frühlings-Waldfruchtschnitte   2,40 € 
Obstschnitte Exotic   2,65 €   

 

Snack der Woche: 
Mehrkornweck, belegt mit Lyoner   2,50 € 
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  Angebot der Woche aus Bäckerei und Konditorei: 
 

Konrad’s-Ur-Knauzen  4+1 
Nanga-Parbat-Brot   (400 g)  3,00 € 

 
 

Heidelbeer-Schoko-Traum   2,40 € 
Frischquark Dessertschnitte   2,65 €   

 

 

Snack der Woche: 
Elsässerweck, belegt mit Käse   3,05 € 
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Geschmacksvielfalt im März
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
Zwischenruf aus der Backstube  

 
 

Gerechte Preise – Faire Löhne 
 

Zurzeit ist in den Medien viel zu lesen und zu 
hören zum Thema Lebensmittelpreise. Be-
dingt durch den in Deutschland hohen Anteil 
an Discountern und deren Marktmacht, be-
kommen viele Lebensmittelproduzenten nicht 
mehr das Geld für ihre Produkte, welches sie 
zum Überleben bräuchten. Eindrücklichstes 
Beispiel dafür ist die Landwirtschaft, wo in den 
vergangenen Jahren unzählige (vor allem 
kleine) Bauernhöfe aufgeben mussten, weil es 
wirtschaftlich keinen Sinn mehr machte, die 
Arbeit fortzuführen. Wenn ein Liter (künstli-
ches) Erfrischungsgetränk mehr kostet als ein 
Liter (natürliche) Milch, dann ist offenkundig, 
dass die Maßstäbe ganz gewaltig verrutscht 
sind. Längst hat dieses Phänomen auch an-
dere Teile der Lebensmittelbranche erfasst. 
Auf vielen Dörfern im ländlichen Raum gibt es 
inzwischen keine Gasthäuser, Bäckereien und 
Metzgereien mehr. Gründe dafür gibt es viele: 
Zunehmender Konkurrenzdruck (durch Indus- 
trie und Lebensmitteleinzelhandel), Personal-
mangel, fehlende Nachfolger, steigender Kos-
tendruck, explodierender Bürokratieaufwand ... 
Fakt ist auf jeden Fall, dass sich das Be-
wusstsein in Bezug auf Lebensmittel wandeln 
muss. Lieber weniger einkaufen (Stichwort 
Lebensmittelverschwendung) und dafür höhe-
re Qualität. Lieber regional einkaufen, als von 
Übersee eingeführte Massenware. Nicht zu-
letzt gilt es neben der lokalen Infrastruktur 
auch die Arbeits- und Ausbildungsplätze vor 
Ort zu erhalten. Gute Arbeit muss fair bezahlt 
werden – und dafür sind gerechte Preise eine 
Grundvoraussetzung. Dumpingpreise schaden
am Ende allen! 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weihnachtsfeier nach Weihnachten 

Als die „etwas andere Bäckerei“ leisten wir 
uns so manchen „Sonderweg“ – angefangen 
bei unseren familienfreundlichen Öffnungszei-
ten (sonn- und feiertags geschlossen, sams-
tags bis maximal 13 Uhr), über unser Betrieb-
liches Gesundheitsmanagement (BGM), un-
ser auf hauseigener Steinmühle selbst ver-
mahlenes Bio-Vollkorn-Getreide, bis hin zu 
unserem eigenen Unternehmenscoach. Dazu 
gehört auch, dass wir unsere alljährliche 
innerbetriebliche Weihnachtsfeier tradtionell 
immer erst im Januar veranstalten. Denn im 
Dezember hat doch jeder genügend andere 
Dinge im Kopf …  
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Zwischenruf aus der Backstube

Butter – den Luxus gönnen wir Ihnen

Es ist erst drei Monate her, dass ich Sie an 
dieser Stelle über die steigenden Butter-
preise informiert habe. Damals war gerade 
die 5-Euro-Grenze für das Kilogramm nach 
oben durchbrochen worden. Wir hatten ja 
die Hoffnung, dass sich die Lage über die 
Sommerferien etwas entspannen würde. 
Doch weit gefehlt. Inzwischen ist der Preis 
auf über 8 Euro explodiert. Noch vor einem 
Jahr haben wir für 3,50 Euro eingekauft!
Auf den ersten Blick scheinen diese Zahlen
erst einmal unscheinbar. Doch wenn Sie 
sich vergegenwärtigen, dass wir pro Monat
über 100 Kilogramm Butter verarbeiten, 
lässt sich leicht errechnen, dass wir im 
Vergleich zum Vorjahr nun monatliche 
Mehrkosten von sage und schreibe 450 
Euro haben. Und dann können Sie sicher 
auch nachvollziehen, dass es uns zur Zeit 
richtig weh tut Butter einzukaufen.
Trotzdem ist es für uns auch jetzt keine Al-
ternative, auf deutlich billigere Ersatzfette 
wie Margarine (1,50 € / kg) oder Schwei-
neschmalz (0,50 € / kg) umzustellen. Ich 
habe es bereits vor drei Monaten an dieser 
Stelle geschrieben und es hat sich nichts 
daran geändert: Butter ist im Geschmack 
einfach unschlagbar. Und darüber hinaus 
ist Butter ein natürliches Produkt und nicht 
industriell raffiniert und mit Zusatzstoffen 
versehen, wie es oft bei Margarine der Fall 
ist.
Qualität darf keine Frage des Preises sein. 
Genießen Sie also nach wie vor bei uns 
den Luxus, mit Butter veredelte Backwaren 
zu bekommen – wir gönnen es Ihnen!

Ihr Dominik Siegwart
(Bäckermeister und staatl. gepr. Er-

nährungsberater) 

 

Zwischenruf aus der Backstube 

Vorerst gescheitert … 

…sind wir mit unserem Versuch, in unse-
rem Bäckerbistro am Rabenplatz einen 
Buffet-Abend zu installieren. Die ursprüng-
liche Idee war, einen Samstag im Monat 
abends ein Buffet anzubieten und dort das 
Beste aus Küche, Konditorei und Backstu-
be zu präsentieren. Zuletzt kamen freilich 
so wenige Gäste, dass wir uns entschlos-
sen haben, den Buffet-Abend vorerst ein-
zustellen (mit Ausnahme des Spargel-
Buffets am 13. Mai). Natürlich haben wir 
versucht, Rückmeldungen zu bekommen. 
Dabei fiel auch die Äußerung, man könne 
inzwischen beim Chinesen billiger Buffet 
essen als bei uns. Eine durchaus erhellen-
de Meinung – denn wir haben zwar nie 
versucht, mit einem chinesischen Buffet zu 
konkurrieren, werden aber ganz offensicht-
lich damit verglichen. Und das wiederum 
zeigt, dass wir es zu wenig verstanden ha-
ben, die Unterschiede herauszuarbeiten.  
Ich war vor kurzem auf Einladung meiner 
Schwiegereltern Teilnehmer eines chinesi-
schen Buffets – und bin mir nun sicherer 
denn je, so etwas niemals selbst veranstal-
ten zu wollen. Unser Anspruch war es, ein 
Buffet anzubieten, bei dem es eben gerade 
nicht darum ging, wahre Heerscharen von 
Menschen mensa-mäßig abzufüttern, sich 
den Bauch wahllos mit Frittiertem vollzu-
stopfen und Berge von Geschirr und Essen 
zurückzulassen. Diese Art und Weise mit 
Lebensmitteln umzugehen macht traurig.  
Womöglich werden wir mittelfristig einen 
neuen „Buffet-Versuch“ starten – und dann 
aber besser erklären, worum es uns geht. 

Ihr Dominik Siegwart 
(Bäckermeister und 

staatl. gepr. Ernährungsberater) 
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