
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
  
 

   
 

 Liebe Gäste, wir freuen uns auf Sie! 
Wir hoffen, dass uns im Herbst keine 
coronabedingten Überraschungen 
bevorstehen, sodass wir Ihnen die 
folgenden Buffets am Dienstagabend und 
Freitagabend sowie Tag der deutschen 
Einheit zum Brunch anbieten möchten. 
 
 

 Di.   5.07. Matjesbuffet ab 18:30 Uhr 
Am Buffet erwartet Sie als erstes unsere 
Hochzeitssuppe, gefolgt von holländischen 
Matjesfilets und vielen anderen Heringen 
zum Sattessen. Bratkartoffeln und weitere 
Beilagen sowie unser großes Salatbuffet 
sind natürlich mit dabei, 20 € pro Person 

 Di.  12.07. Meyers rustikales Buffet ab 18:30 Uhr 
 Deftiges kalt-warmes Buffet mit Salatbuffet, 

Matjes, Schlachterplatte, gefüllten Eiern, 
Brot und Butter. Heiße Speisen wie Braten, 
Schnitzel, Rouladen, Gemüse, Kartoffel-
beilagen und Saucen komplettieren die 
Auswahl, 20 € pro Person 

 Fr.  15.07. Großes Grillbuffet ab 18 Uhr 
 Fr.  22.07. Jeden Freitag in den Sommerferien bieten 
 Fr.  29.07. wir Ihnen ein großes Grillbuffet mit einer 

leckeren Auswahl an Grillfleisch, verschie-
denen Bratwürsten, vielen Salaten und Bei-
lagen an. Kräuterbutter, Dipps und Brot 
dürfen natürlich nicht fehlen, 20 € p. Person 

 
Jeden Durchgehend warme Küche 
Sonntag  Wir bieten jeden Sonntag von 11:30 bis 21:00 

Uhr in der Biergartensaison heiße Speisen 
und kühle Getränke an. Ideal zur Stärkung 
bei Ihrer Radtour oder dem Sonntags-
ausflug. Auch Kaffee und Kuchen sowie 
unsere Dessertkarte laden zur süßen Pause 
im Schatten unserer freistehenden Markise 
in unserem grünen Garten ein. 

 

Fr.   5.08. Großes Grillbuffet ab 18 Uhr 
Fr.   12.08. Kohleduft in der Nase, Fleisch und Wurst  
Fr.   19.08. vom Grill, leckere, mal ausgefallenere  

Salate, hier freut sich jeder auf die große 
Auswahl. Und das Schönste ist, keiner muss 
zu Hause in der Küche stehen und am 
nächsten Morgen den Grillrost schrubben. 
20 € pro Person 

 

Sa. 27.08. Einschulungsbuffet ab 12:00 Uhr 
An diesem Tag gibt es unser großes 
Familienbuffet mit vielen Speisen speziell 
für unsere kleinsten Gäste. Für die Eltern 
und Großeltern haben wir auch festliche 
Speisen mit dabei, Hochzeitssuppe und 
Salatbuffet dürfen auch nicht fehlen. 
23 € pro Person 

Für Kinder, die an unseren Buffets teil-
nehmen, berechnen wir bis zum Ende des 12. 
Lebensjahrs 1,50 € pro Lebensjahr, ab dem 13. 
Lebensjahr berechnen wir den vollen Preis 

 

Di.  30.08. Pfifferlingbuffet ab 18:30 Uhr 
Frische Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln 
als Beilage zu verschiedenen Fleischgerich-
ten. Viele Kreationen wie raffiniert gebacken 
in einer Quiche, im Auflauf oder einfach auf 
dem Salat, wir freuen uns auf die leckere 
Eierschwammerlzeit. 24 € pro Person 

Direkter 
Link zu 
unserer 

Speisekarte 



 

Unsere Öffnungszeiten 
 

 Montag  von 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr 
 Dienstag  von 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr 
 Dienstag  geschlossen (Sommerferien) 
  Mittwoch             geschlossen 
  Donnerstag  von 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr 
  Freitag  von 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr 
  Samstag  von 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr 
  Sonntag  von 11:30 Uhr bis 22:00 Uhr 
 

Unsere Köche kochen bis 21 Uhr 

 

 Di.   6.09. Pfifferlingbuffet ab 18:30 Uhr 
wie am 30.08., 24 € pro Person 

Kleine Belehrung an dieser Stelle: unsere 
Pfifferlinge kommen nicht aus Deutschland, 
denn es ist in der BRD nur erlaubt, den 
leckeren Pilz für den eigenen Hausbedarf zu 
sammeln. Pfifferlinge stehen bei uns unter 
Naturschutz und dürfen nicht im Handel 
angeboten werden. 

 Di.  13.09. Meyers rustikales Buffet ab 18:30 Uhr 
Deftiges Buffet mit gefüllten Eiern, Hacke- 
peter, Sauerfleisch und Schlachterplatte, 
Brot und Butter, dazu unser Salatbuffet, 
Hochzeitssuppe, leckerer Braten, Schnitzel, 
Rinderrouladen sowie viele Beilagen und 
Saucen. 20 € pro Person 

 Di.     20.09. Bayrisches Buffet ab 18:30 Uhr 
 Di.     27.09. Es ist Wiesn-Zeit, bei uns wieder mit  

bayrischem Leberkäse, Weißwurst, 
Sauerkraut, Haxen und Nürnberger 
Bratwürstchen. Leckere Kartoffelsuppe, 
Brezeln und Obazda dürfen natürlich 
auch nicht fehlen. 20 € pro Person.  
 

 
Wir haben uns bewusst gegen das Dessert zu 
unseren Abendbuffets entschieden. Gern bieten 
wir Ihnen nach dem Essen ein leckeres, süßes 
Dessert von unserer Abendkarte an. Hier finden 
Sie immer einen süßen Abschluss mit saisonalen 
Früchten und anderen Leckereien.  

 
Bitte bedenken Sie, dass Sie uns bis einen Tag vor 
dem reservierten Buffet Ihre Personenzahl mit-
teilen, da wir sonst die reservierten Plätze berech-
nen müssen, auch wenn weniger Gäste an Ihrem 
Tisch anwesend sind. Hierbei zahlt derjenige, der 
die Reservierung getätigt hat. Gern bieten wir 
Ihnen in dem Fall an, sich Speisen vom Buffet zum 
Mitnehmen zusammenzustellen. 

 
Änderungen bei den Preisen, der Uhrzeit oder dem Buffets sind möglich. 

 

Mo.   3.10. Tag der deutschen Einheit 
 Brunchbuffet ab 10:30 Uhr 
 Großes Frühstücksbuffet mit Räucherfisch, 
 Käse, Schlachterplatte, Brot und Brötchen. 

Dazu gibt es Hochzeitssuppe und unser 
großes Festtagsbuffet mit Braten, Schnitzel, 
Rouladen, Fisch, vielen Beilagen und 
Saucen. Salatbuffet, Dessertbuffet, Kaffee, 
Tee und Saft dürfen auch nicht fehlen. 
30 € pro Person 

Di.    4.10. Meyers rustikales Buffet ab 18:30 Uhr 
Kalt-warmes Buffet mit Schlachterplatte, 
Hackepeter, Sauerfleisch, gefüllten Eiern, 
dazu unser Salatbuffet, Hochzeitssuppe und 
warme Speisen wie Schweinebraten, 
Hühnerfrikassee Schnitzel, Rinderrouladen 
und mit vielen Beilagen, 20 € pro Person 

Di.  11.10. Wildbuffet ab 18:30 Uhr 
Di. 18.10. Wildliebhaber freuen sich auf Hirsch, 

Wildschwein und Damwild auf verschiedene 
Weisen zubereitet mit vielen Beilagen, 
Salatbuffet und Hochzeitssuppe. 
24 € pro Person 

Di. 25.10. Meyers rustikales Buffet ab 18:30 h 
Wie am 4.10. bieten wir wieder unser rustikales Buffet mit 
vielen deftigen Speisen an. Genau richtig für einen 
schönen Herbst-abend. 20 € pro Person 

Ein Blick in 
unsere 

Getränke-
karte lohnt 
sich immer. 

 

Ob Aperitif, 
Limonade, 
Longdrinks 
oder Bier, 
lassen Sie 
sich über-
raschen. 


