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Hessens beste Fleischerzeugnisse werden auf dem Hessen-
tag in Fritzlar pramiert

Der Hessische Fleischerverband veranstaltet eine Pokal- und Urkunden-
Ubergabe fur die handwerklich hergestellter Fleischerzeugnisse von der
Qualitatsprifung 2024.

Frankfurt, 17. Mai 2024. Es ist soweit, am 27. Mai 2024 ab 14:00 Uhr werden
Hessens beste Fleisch- und Wurstprodukte, in feierlichem Rahmen, auf dem
Hessentag in Fritzlar, pramiert. Die Auszeichnung der Teilnehmer wird ab 14:00
Uhr durch Landwirtschaftsminister Jung, Regierungsprasident Weinmeister und
Regierungsprasident Dr. Ulrich, begleitet.

Ziel ist es, die Bedeutung der traditionell im Handwerk herge-
stellten Fleisch- und Wurstspezialititen aus Hessen hervor-
zuheben. Ausgezeichnet wird die herausragende Qualitat der
pramierten Produkte durch die Verleihung des Hessischen
Lowen.

Der Hessische Qualitatswettbewerb fand dieses Jahr in Nid-
da, am 06. Marz 2024, statt. Es waren nur Spezialitaten aus
dem Hessischen Fleischerhandwerk zugelassen, hierzu z&hlten Wirstchen,
Schinken sowie Konserven in Dosen und Glasern. Die Bewertung oblag qualifi-
zierten Fachprufern. Die Prifer, die mit dieser Aufgabe betraut waren, unterzo-
gen die eingereichten Produkte einer strengen Begutachtung. Dabei wurde der
Geschmack ebenso beurteilt wie das Aussehen und die Konsistenz. Konnte ein
Produkt im Urteil der Jury in allen Aspekten bestehen, so erhielt es die volle
Punktzahl und damit eine Pramierung. Es waren tber 500 Proben angemeldet.

Die Pokal- und Urkundeniberreichung findet in einem feierlichen Rahmen auf
dem Hessentag 2024 in Fritzlar statt.

Sie sind herzlich zur Pramierung des Hessischen Qualitatswettbewerbs im
Fleischerhandwerk eingeladen! Uber Ihre Riickmeldung wirden wir uns
freuen.

Ihr Ansprechpartner fir Ruckfragen:
Fleischerverband Hessen, Tel. 0 69 — 6 33 02 144, Hans Christian Blumenau
Besuchen Sie uns auch im Internet: www.fleischerverband-hessen.de
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Hessische Qualitatsprifung die Fakten

> Uber 500 Proben aus ganz Hessen,

» Sieben Berufsschulen nehmen mit selbst hergestellten Produkten an
dem Wettbewerb teil,

» Gepruft wurden Wurste, Schinken und Konservern (Glaser und Dosen),

» Es wurde nach einem vorgegebenen Prifschema verschiedene Quali-
tatskriterien gepruft,

» Das Priferteam bestand aus 25 geschulten Prifern, die an 6 Tischen 30-
40 Proben, pro Durchgang, pruften,

> Die Priufer missen entweder ausgebildeter Fleischermeister*in oder aus-
gebildete Veterinare*in oder Lebensmitteltechnologe*in oder Personen
mit DLG-Priferschein, sein,

» Wichtig war es die Eigenheiten (Wirzung) der regionalen Produktpalette
der Fleisch- und Wurstprodukte richtig einordnen zu kdénnen, z.B.
Fleischwurst, Kasseler Kochwurst, Ahle Worscht etc.,

» Konnte ein Betrieb mit 5 eingereichten Proben die volle Punktzahl in allen
Prufkategorien erreichen wird dem Betrieb ein Hessischer Léwe verlie-
hen.

Das Hessisches Fleischerhandwerk ist berihmt fur seine grof3e Anzahl
regionaler Spezialitaten. Verantwortlich hierfir sind die wechselhafte Ge-
schichte, die gepréagt ist von kleinstaatlichen Strukturen, sowie die vielen
Einflusse, die Jahrhunderte lang Uber die grof3en HandelsstraRen auf das
geographisch zentral gelegene Land Hessen eingewirkt haben. Die meisten
Rezepturen wurden uUber viele Generationen weitergegeben, dabei jedoch
zumeist behutsam an die Verfugbarkeit von Material und Gewiirzen ange-
passt.

Heute gibt es in Hessen 957 fast ausschlie3lich familiengefiihrte Unterneh-
men des Fleischerhandwerks, die 13.000 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
beschaftigen. Inklusive Filialen kénnen Wurstliebhaber in Hessen in nahezu
1.400 Verkaufsstellen des Fleischerhandwerks nach traditionellen Rezeptu-
ren hergestellten Fleisch- und Wurstspezialitaten erhalten. Damit ist eine
gute Versorgung der hessischen Einwohner mit hochwertigen Fleisch- und
Wurstspezialitaten sichergestellt.
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Das Fleischerhandwerk in Hessen bildet insgesamt 19 regionale Innungen,
die sich im Fleischerverband Hessen zusammengeschlossen haben. Der
Fleischerverband Hessen ist damit die berufsstandische Spitzenorganisation
des hessischen Fleischerhandwerks.

Veranstaltungsdetails

27. Mai 2024,

auf dem Hessentag in Fritzlar,

Beginn ist 14:00

Ende ist 15:00

Veranstaltungsflache Ederaue: Zelt/ hr-Treff / Areal 22
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