HOTEL | RESTAURANT

ASSMANN

Suppen
Tafelspitzbrihe ,Royal" 7.50
Spargelcreme 7.50
Hummerbisque | Garnele 11.00
Vorspeisen
Filetcarpaccio | Senfsaat 18.50
Hausgemachte Gnocchi | Basilikumpesto 12.00
Lachstatar | Reibekuchen | Pernodschaum 14.50
Garnelentatar | pikanter Pesto Rosso | Salatbukett 16.50

Knuspergarnelen | Chili-Mangokonfit | Blattsalate 17.00
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Hauptgange

Salatbowls

Seawater Garnelen | Avocado | Birne | Erdbeeren
Nissleinsalat | Bauernhihnerbrust | Mandeln | Curry
Frischmarktsalate | Rinderfiletstreifen

Nizzaer Salat | griine Bohnen | Thunfisch | Bergkase | Oliven

Ziegenkase | Walnlsse | Birne | Avocado

Fisch

Wildfang Steinbutt | Champagner Sauce | Drillinge | GemUusebukett

Fjordlachsteak | Curryschaum | Grillgemuse | CousCous

Fleisch

Lammhuft Krauterkruste | GrillgemUse | Schmdérchen
Kalbsrickensteak | Spargelragout | Pommes Macaire

Geflllte Maishihnchenbrust | Rauchpaprikaschaum
Sommergemise | Ofenkartoffeln

Passmann's Kristchen | Champignonrahm
Bratkartoffeln | Salatbukett

Wiener Schnitzel | Bratkartoffeln | Frischmarktsalate
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Steaks
Angus Rinderfilet Lady's Cut 180 g 25.50
Angus Rinderfilet Men’s Cut 300 g 37.00
Angus Rumpsteak Lady’s Cut 180 g 21.50
Angus Rumpsteak Men's Cut 300g 26.50

Steak Specials nur auf Vorbestellung pro 100 g

Porterhouse

GroB3es Roastbeefsteak mit Knochen und groBem Filetanteil 11.50
T-Bone

Rumpsteak und Filet getrennt durch den typischen Knochen 9.50
Tomahawk

Ribeye (Entrecé6te), bei dem der Knochen dran bleibt 9.50

Zu den Steaks empfehlen wir wahlweise:

Bratkartoffeln 3.50 Kartoffel Gratin 3.50
Pommes Frites 3.50 Gemiuse 4.00
Beilagensalat 4.50 Krauterbutter 3.00
Sauce Bernaise 3.50 Chili-Hollandaise 3.50

Cognac-Pfeffersauce 3.50
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Burger 200 g Rind

Tripel Cheese | Cheddar | Bergkase | Gouda mittelalt 16,50
Chili-Cheese 15,50
Vegetarisch
Bandnudeln ,Primavera"™ | Gemuse | Frichte | Curry 14.50
Grun-weiBes Spargelrisotto | Parmesan 17.00
Dessert
Duett von Mousse au chocolat 10.50
Joghurtlimonencreme | Erdbeeren 9.50
Creme Brilée 8.00
Vanilleeis | Erdbeeren 9.50
Desserteller 14.00
Hausgemachte Eissorten Kugel 2,50

Valrhona Schokolade, Thaitivanille, Erdnuss



