

[image: image1.jpg]



Präsentations- und Angebotsmappe für 

Familienfeiern 

 Z.B.

Taufe, Geburtstage, Konfirmationen, Kommunionen, Hochzeiten  

oder 

Geschäftliche Anlässe 

Z.B.

Konferenzen, Präsentationen, Firmenjubiläen , Firmenfeiern 

In unseren Hauseigenen Räumlichkeiten

oder 

auf ihren Wunsch auch als Partyservice in Ihren oder angemieteten Räumen
Wir möchten uns mit unserer ganzen Kraft und unserem Wissen in ihren Dienst stellen,

 um Ihre Feierlichkeit zu Ihrer vollen Zufriedenheit, 

zu einem Erfolg zu verhelfen 

Diese Mappe soll ihnen helfen sich in Ruhe zu Informieren, 

mit Genuss zu bestellen
und Ihnen die Gewissheit vermitteln dass sie sich den richtigen Partner für Ihre Veranstaltung ausgesucht haben.

Mit Freundlichem Gruß 

Das Team der Gaststätte zur Ludwigshöhe 

Klein Karben ,Rendelerstr.26

61184 Karben

Tel.06039-3556 , 
Mobil 0152-29029796 

E-Mail ludwigshoehe001@aol.com
Homepage www.zur-ludwigshoehe-karben.de
Zum Empfang als Vorspeise oder für Sektfrühstück
Variationen von Kanapees auf Franzosenbrot

Belegt mit Räucher- oder Graved Lachs, Forellenfilets, Hummerfleich, 

Pazifikshrimps 

Pro  Stück 1,80  € 

Belegt mit Roastbeef, Médaillions vom Schwein, Hähnchen- oder Putenbrust

Verschiedene rohe Schinken oder Salami Sorten, Delikate Käseauswahl

Pro Stück 1,50  €

Belegt mit Aufschnitt Wurst, Aufschnitt Käse  oder würzigem Mett

Pro Stück 1,30  €

Für Empfänge , Konferenzen,  oder Präsentationen 
Variationen von Brötchenhälften

Belegt mit Räucher- oder Graved Lachs, Forellenfilets, Hummerfleich, 

Pazifikshrimps 

Pro  Stück 2,00  € 

Belegt mit Roastbeef, Médaillions vom Schwein, Hähnchen- oder Putenbrust

Verschiedene rohe Schinken oder Salami Sorten, Delikate Käseauswahl

Pro Stück 1,80   €

Belegt mit Aufschnitt Wurst, Aufschnitt Käse  oder würzigem Mett

Pro Stück 1,50   €

Kalte Vorspeisen  auf Teller oder als Platten  
Von Fisch und Krustentieren
Auswahl von Räucherfisch

Matjes Hausfrauen Art

Matjessalat 

Shrimps Cocktail

Hummer Cocktail

Langusten Cocktail

Von Gemüse und Salat
Griechischer Bauernsalat mit Schafskäse und Oliven 

Feldsalat in verschiedenen  Variationen 

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 

Gefüllte Weinblätter

Anti Pasta nach Italienischer Art

Von Fleisch und Geflügel
Geflügelsalat

Gabaco  ( Marinirte Rinderfiletscheiben  roh )

Melone mit Variationen von Schinken 

Verschidene Fleisch , Fisch , Geflügel 

oder Gemüse Pasteten / Terrinen

Kalter Aufschnitt

Suppen 
Rinderkraftbrühe mit Diversen Einlagen 

Frische Spargelcremsuppe ( von April bis Juni )

Frische Steinpilzsuppe ( von August bis Ocktober )

Ochsenschwanzsuppe

Tomatencremsuppe mit Gin oder Weißbrot Croutons

Champignoncremsuppe

Leberknödel oder Leberspätzle Suppe

Bayrische Festagssuppe

Lauchcremsuppe

Käsecremsuppe

Feurige Pfeffersuppe

Hummercremsuppe oder Hummerkraftbrühe

Fischsuppe

 Verschidene Gemüsesuppen

Salate Natur oder Angemacht
Blumenkohlsalat mit Knoblauchdressing

Verschidene Grüne Blattsalate

Tomatensalat mit Zwiebel und Basilikum

Gurkensalat mit Sauerrahm und Dill

Krautsalat mit oder ohne  Kümmel

Feldsalat  ( September bis Februar )

Kartoffelsalat in verschidenen Varianten

Rindfleischsalat, Geflügelsalat

Nudelsalat, Curryreis Salat , Reissalat Natur 

Eiersalat , Karottensalat, Paprika- Mais Salat

Hauptgänge  von Fleisch und Fisch 

Vom Schwein
Schweinehaxen 

Schwertelbraten 

Schweinebraten vom Nacken

Schweinefilet nNatur oder Gefüllt

Holzfällersteak

Bauernsteak

Schweinefilet im Blätterteig

Vom Rind
Roastbeef in der Meersalzkruste

Ochsenbrust Natur oder Gepöckelt

Rinderbraten aus der Keule

Rinderfilet

Sauerbraten Rheinische Art

Rinderfilet im Blätterteig

Vom Lamm
Lammkotelett

Lammrücken 

Lammfilet

Lammkeule

Vom Geflügel 
Entenbrust Rosa Gebraten

Putenbrustgeschnetzeltes  Indische Art

Putenbrustgeschnetzeltes Züricher Art

Hähnchenbrust Natur oder verschiden Gefüllt

Vom Wild (August bis Aprill )

Hirschrücken 

Rehrücken

Hirschmedalions

Rehmedalions

Hirschbraten 

Rehbraten

Wildschweinbraten

Vom Fisch 
Lachsfilet 

Zanderfilet

Steinbeiserfilet

Seelachsfilet

Rotbarschfilet

Forelle

Sättigunsbeilagen
Sahnekartoffeln

Kroketten 

Pommes frites

Schupfnudeln

Salzkartoffeln

Reis

Hausgemachte Spätzle

Kartoffelrösti

Bratkartoffeln

Kartoffelknödel

Semmelknödel

Gemüsebeilagen

Broccoli mit Mandelbutter

Blumenkohl Überbachen oder Polnisch

Erbsen

Karotten

Bohnen mit Speck

Frischer Spargel  ( Aprill bis Juni )

Frische Pfifferlinge natur oder in Sahne ( August bis November )

Zuckerschoten 

Schwarzwurzel

Rosenkohl

Rotkohl

Mais

Wirsing

Dessert
Mousse au Choccolad hell oder Ddunkel

Verschidene Mousse von Früchten

Rote Grütze mit Vanilesauce

Apfelauflauf

Crem Caramel

Eisbüfet oder Eisplatte 

Backäpfel

Obstsalat

Mascapone Crem mit oder ohne Früchte

Tira mi Su

Apfestrudel mit Vanilesauce

Marillen oder Zwetschgenknödel mit Sauce und Eis

Verschidene Puddings

Unser Bürgerliches Fest-Buffet

Gemischte Fischplatte
mit Forellenfilet, Räucherlachs,


Sahnemeerrettich und Shrimpscocktail

Schinkenplatte 
mit rohem und gekochtem Schinken

Käseplatte
mit verschiedenen Käsesorten


und Weintrauben, frisches Brot und


Brötchensortiment

Salate
Kraut-, Eisberg-, Bauern-, Grüner Salat

Hauptgerichte
Schweinefilet mit Waldpilzrahmsauce


Krustenbraten mit Weißbiersauce


Party Schnitzel von der Pute


Burgunderbraten vom Rind


Beilagen
Knöpflespätzle, Kartoffelgratin, 


Kartoffelknödel, 3 Verschiedene Gemüse 

Dessert
Rote Grütze mit Vanille-Sauce


Mousse au Vanille, Mousse au Chocolat

Unser Standart-Buffet

Gemischte Fischplatte
mit Forellenfilet, Räucherlachs,


Sahnemeerrettich 

Schinkenplatte 
mit rohem und gekochtem Schinken

Käseplatte
mit verschiedenen Käsesorten


und Weintrauben, frisches Brot und


Brötchensortiment

Salate
Kraut-, Eisberg-, Bauern-, Grüner Salat

Hauptgerichte
Party Schnitzel vom Schwein


Hähnchen Cordonbleu


Geschnetzeltes Stroganoff vom Rind


Lachsfilet Müllerin Art 

Beilagen
Knöpflespätzle, Röstinchen, 


Salzkartoffeln, Kroketten


3 Verschiedene Gemüse 

Dessert
Rote Grütze mit Vanille-Sauce


 Mousse au Chocolat, Obstsalat
Unser Edles Fest-Buffet

ab 50 Personen

Gemischte Fischplatte
mit Forellenfilet, Räucherlachs,


Sahnemeerrettich, Gambas in Knoblauch


Shrimpscocktail, 3 verschiedene


 Anti Pasta,  

Schinkenplatte 
mit rohem und gekochtem Schinken


Honigmelone, Schinken-Spargelröllchen

Roastbeefplatte
mit Remouladensauce

Käseplatte
mit verschiedenen Käsesorten


und Weintrauben, frisches Brot und


Brötchensortiment

Kalte Vorspeisen
Gefüllte Eier, Gefüllte Tomaten,


Geflügelcocktail, Walldorfsalat

Salate
Kraut-, Eisberg-, Bauern-, Grüner Salat


Feldsalat, Broccoli-, Blumenkohlsalat

Hauptgerichte
Gefüllte Schweinefilet mit 
Pfefferrahmsauce


Rinderfilet am Stück mit Sc.Bernaise


Party Schnitzel vom Schwein


Zanderfilet Müllerin


Hähnchenbrust im Knuspermantel

Beilagen
Knöpflespätzle, Kartoffelgratin, Rösti


Salzkartoffeln, Kroketten, 


Bäckerkartoffeln, 4 verschiedene Gemüse

Dessert
Rote Grütze mit Vanille-Sauce


 Mousse au Chocolat, Obstsalat,


Schokoladenbrunnen mit frischem Obst


Eisbuffet 


Tira mi Su
Türkisches Buffet 1

Vorspeise :


Tomaten Gurkensalat mit Minze und Petersilie


Fladenbrot

Suppe :


Rote Linsensuppe

Hauptgerichte :


Lammkotelett


Gemüse-Fleisch Topf


Mante mit Joghurt und Paprika-Butter

Beilagen :


Türkischer Reis


Auberginen -, Zucchini- , Paprika- , Tomaten Gemüse


Grüner Salat

Dessert :


Türkischer Milchreis 


Baklava


Türkisches Buffet  2

Vorspeise :


Gurken mit Joghurt, Tomatensalat, gef. Weinblätter


geb. Auberginen , Paprika , Zucchini 


Rote Bohnen in Oliven Öl


Fladenbrot

Suppe :


Rote Linsensuppe


Joghurtsuppe mit Minze

Hauptgerichte :


Gebratenes Lamm grob zerteilt


Fleisch Topf mit Reis


Kohlrouladen 


Fischpfanne Marmara


Köfte

Beilagen :


Türkischer Reis


Auberginen -, Zucchini- , Paprika- , Tomaten Gemüse


Kartoffelpüree



Grüner Salat

Dessert :


Apfel mit Turban


Spritzkuchen in Sirup


Reismehlpudding mit Kokosraspeln 


Baklava


Buffetvorschlag Nr. 6

Vorspeisen         Gemischte Fischplatte mit Forellenfilet, Räucherlachs,


           
Sahnemeerrettich und Shrimpcocktail



Tomate mit Mozzarella und Basilikum 



Roher Schinken mit Honigmelone

Suppe

Rinderkraftbrühe mit Leberknödel

 Hauptspeisen
Schweinefilet mit Backpflaumen gefüllt, Pfefferrahmsauce



 Pengasius Fischfilet Müllerin, Zitronen Butter



Spießbraten vom Schweinehals



Roastbeef im Pfeffermantel , Sc. Bernaise 

Beilagen 
Hausmacher Spätzle , Wildreis , Kartoffelrösti , Bratkartoffeln 



Blumenkohl , Fingermöhrchen , Broccoli , Speckbohnen

Salat

Bunter Gemischter Blattsalat , Feldsalat , 2 Dressings

Dessert
Eisbuffet , Vanille und Schokoladen Pudding



Frischer Obstsalat der Saison 

Zusätzliche Aufwendungen :  Geschirr und Besteck pro Person  3,25 €





Gläser für Bier, Wein, Sekt ohne Berechnung 

Bier, Wein, Sekt, Softgetränke nach Verbrauch  





 Büffet Kraft , Service Kräfte 

(auch zum Auf und Abbau) Je Std. 15.- €

Tischdecken Pro Tisch 5.- €

Kühlanhänger ( ab 60 Pers. da für diese Personen Zahl die Kühlmöglichkeiten nicht ausreichend sind ) 175.- €

Anderes Equipment auf Anfrage und nach Aufwand

Alle Preise sind Nettopreise und verstehen sich Zuzüglich der Gesetzlichen MwST. von zurzeit 19 % auf alle Artikel 

Zu guter Letzt 
Neben den vorne genanten Speisen bieten wir Ihnen auch Gerichte an die nicht hier aufgezählt sind, oder nach ihren wünschen.

Für Ihre warmen Speisen stellen wir ihnen ohne Berechnung Behälter zum heiß halten zur Verfügung, ebenso die notwendigen Buffetbestecke.

Auch bieten wir Ihnen Getränke und Kühlmöglichkeiten an.

Sollten Sie Fragen haben, oder einen besonderen Wunsch,  so sprechen sie uns an  und wir werden gemeinsam mit Ihnen eine Lösung finden.

Wir stellen uns mit all unseren Mitarbeiteten  und unserem fachlichen Wissen, zu Ihrer Verfügung um Ihnen einen reibungslosen Ablauf Ihrer Veranstaltung zu gewähren

Mit Freundlichem Gruß

Das Team der Gaststätte zur Ludwigshöhe 

Klein Karben

Familie Alev und Dirk Schuldt

