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Weifweinschorle € 4,50 € 7,80 € 15,50
Frizzantino DOC € 4,20 € 7,80 € 15,50
Trebbiano DOC € 4,40 € 7,90 € 15,90
Pinot Girigio DOC € 4,60 € 8,90 €16,90

Chardonnay DOC € 4,60 € 8,90 € 16,90

Riesling trocken € 5,50 € 9,90 € 19,90

Rese 1/H 1/ 11

Rosé Bardolino € 4,60 € 8,90 € 16,90
Rotwein  1/#  1/2  1¢

1l ambrusco € 4,20 € 7,90 €15,50

Montepulciano € 4,50 € 8,50 € 16,50

Mevrvlot DOC € 4,60 € 8,90 € 16,90
Chianti DOC € 4,60 € 8,90 € 16,90



stuc
R@gGeschmack: trocken €uro 26,90

Die Bodenstruktur der Lage Hochheimer
Kirchenstiick besteht aus fiefgrﬁndigem

1 ehm. Dieser Boden verleiht den Weinen
dieser Lage immer viel Eleganz und
Verspieltheit und grofes Lagerpotential.

Feminine und zarte Frucht von Kernobst.

Der Wein hat am Gaumen eine feine

Note von Weiﬁem Weinbergspfirsick.

Hochheimer ‘Herrnbere

MGeschmack: trocken €uro 26,90

;Auf dem Kies der Mainterrassen
gewacksen, besticht der Wein durch
Frische, €|eganz und feinnervige Saure, die
im auPergewdhnlichen Carbonatanteil
begrﬁndei ist. Starke Mineralitat, feine

= Fruchtaromen und ein grofes

| Lagerpotential kennzeichnen diese Lage.
Die kurfirrstlichen Domherren zu Mainz sind

uber die Jahrhunderte Namensgeber der

.Lage 9€WOV‘C|€H.

Holle Riesling Kabinet

Geschmack: trocken €uro 28,90

Der Wein prasentiert sich zurzeit
kraﬁvo“ mit intensiven Noten von pfirsick
und Aprikose. Mit Luﬁkom‘akf zeigf sich
eine immer kraﬁvo”er und saﬁiger
werdende und fir die Holle typische

5 Kraﬁ.;Am Gaumen ist der Holle sehr

-\;:”..ﬂlﬂ nacl'\l'\alfig. Der Tonboden gibf dem Wein

e Sl
==
"

seine Fulle und opulenfe Kraﬁ Der Name

Holle kommt nicht etwa aus dem Jenseits.

Sauvignon Blanc  €uro 39,90
“Kalkstein“Geschmack: trocken

Mit leichten Tendenzen zu Kiwi und
Stachelbeere mutet die gesckmacklicke

Komposiﬁon dieses Sauvignon Blanc
ast exotisch an. Im Duft und Abgan
f; gang

1 meint man, eine Feuersteinnote

wahrnehmen zu kénnen. Letzteres lasst

sich vermutlich auf den hohen

Mineralsfoﬁan’reil im Boden zurﬁckfﬁl‘\ren.



0,75ltr.Flasche
pinofGrigioDOC Sudtivol

Geschmack: trocken €uro 24,90
Cantine To"oy - Region

Siadtirol Rebsorten: 20 - %T Adi
Pinot Grigio. Der Wein g \$l:)dﬂr;;qle
hat eine leicht sh‘okgelbe \
Farbe mit grinlichen Reflexen. \ "\m
Sein Buket ist angenel'\me *&\
delikat und fruchfig. Der N

Geschmack des Pinot Grigio
ist trocken, frisck und zugleicl\
harmonisch.

. Bezza Bianco €uro 24,90
) Geschmack: trocken

~\. Der Brezza Bianco ist W

gekeltert aus den Rebsoriin™
- Grecchetto, Chardonnay und v
- Pinot Grigio. Sein fwsckes
Bouquet besticht mit Jmpri
" von gritnem Apfel, Pfirsich owne

leicht ﬂoralen ;z\nklangen V}W

ionen

. Qavi di Gavi DOC €uro 26,90

Geschmack: trocken

Cantina Terre da Vino - g
. . ~*Piemonte

Reglon Piemont TN

Rebsorte: Cortese di =

Gavi. Er besitzt eine e

beachtenswerte Struktur U

und ein feines, fruchﬁges

Buket. Im Geschmack ist er

ausdauernd und vo"mundig, samtig und

e

;1\;

harmonisch.

f 1l ugana DOC €uro 33,90

Geschmack: trocken

Cantina Ca dei Frati - e
Region Veneto.Dieser ’J‘_’\,} )
_ elegan’re Wein wird aus ‘tLombardia

- K

Trebbiano di .Lugoma
Trauben gewonnen, eine
der edelsten italienischen
Rebsorten. Der Lugana
ist sehr aromatisch und
frucl'\ﬁg. Sein Duﬁ hat
;Anklange nach Blumen,
exotischem Obst und nach Gewirzen, mit
einer Note nach Mandeln.




0,75ltr.Flasche
GV‘i"O JGT €uro 24,50

Geschmack: trocken
Rebsorte: 100 % Grillo
Bei dem Grillo

handelt es sich um eine fl'/'\r die -
Insel Sizilien fypische Rebsarte,
aus der ein Eleganter und ﬁ
fruckfiger Wein entsteht.
Sein Aroma erinnertan den
Duﬁ von Brennesseln, granem pfeﬁer

und Jasmin.

Qireco ditufoDOC €uro 26,90

Geschmack: trocken
Cantina Montesole - Regio
KampamenRebsorfe 100% = .
Greco di Tufo Seine Farbel, ~
ist sfrol'\ge”o sein Duff ist
angenel'\m, an enel'\m,

# anhaltend fruckhg, fein und
Greco: beeindruckend. Im @
Geschmack ist er trocken

und harmonisch.

Cococciola Bio €uro 24,90

Geschmack: halbtrocken

Storische und seltene einheimische

5
Rebsorte aus unserer ,_;’\/""Pfﬁ 3
Provinz Chieti. Sfrol\gelb éL TAbI‘uZZO

‘\,

%'

Mit goldenen Reflexen In d;\r\
R_ISHS Nase ist es zart mit Noten von :

weiffen Frb\klingsblumen umclq; }
Zitronenschalen. Am Gaumen® 3,3

ist es sauvory, angenehme Saure
mit einem leichten Nackgeschmack von

Haselniissen

pecorino BIO €uro 24,90

Geschmack: halbtrocken
Feinsinniger Pecorino aus M
{ .12)‘ :

biologiscl\em Anbau, der

vom Gambero ROSSO

regelmaﬁig mit Hohen
Bewarfumgen bedacht wird.,
!3!§EIS Elegahfe Verflecl'\fuhg

¢ fruclr\ﬁger, wiarziger und @/
vegefabiler Noten mit etwas
u Bitermandel im ;Abgang.



pV‘OSCCCO VQICIO

Geschmack: trocken €uro 28,90
Cantina Valdo - Region Veneto.

Dieser Prosecco wird aus 100%
Prosecco-Trauben kerges+e"+. Im
Duﬁ ist er frisck und setzt sich aus
einem delikatem Bukett, mit
;Ankl&ngen an frisches Obsf,
zusammen. Der Geschmack ist trocken,
leicht und angenekm, frc'ihlick durch
dynamiscke Struktur und sehr
charaktervoll. Jnsgesamf ist er

ein trockener und bukettreicher Sekt.

Geschmack: trocken ‘
Brut, komplex & reif, au

der Region Trentino
Die spezie"e Trentodoc-
Methode mit dreijakriger

Flasckenreifvmg steht fﬁr
beste Qualitat. Der o)
eMZIgar’nge Geschmack wird von

hellen Zitrustdnen, ’rroplscl\en

Frichten sowie lockerem

‘Hefegeback (Brioche) dominiert.

Ferrari Rosé €uro 44,90

Geschmack: trocken
Brut, komplex & reif, au

der Region Trentino Das
Bouq uet erinnert an relfe
Johannisbeeren, frisckes By
und aromatische Walderd-
beeren. Der Geschmack ist enfall

beerig, mit ;Ankl&ngen von Mcmclel

Kummel ROSCV\, 'Hefe unclOrangensckalen

oetl érial €uro 89,90

Geschmack: trocken

Dieser Cl\ampagner ﬁberzeugf durch
fruch‘rige Noten von friscl\en Frichten und
Bliiten, eine beeindruckende Reife und ein
fraumkaf‘fes Gesamtaroma.Klares
Sh‘okge'b und gleicl\maﬁige per'enbildung
im Glas. In der Nase subtile
Geschmackseindriicke mit intensiven

MOET & CHANDON
IMPERIAL

Noten von verschmolzenen 'Honig— und
Fruch’rdﬁﬁe. Mit ein bis zwei Jahren Reife

erinnert er an Brioche.
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Primitivo di anduria
Geschmack: trocken €uro 25,90
Cantina Marzano Glas 0,21 7,50
100 Prozent

Primitivo. Das BukeH is
kr&ﬁig und erinnert an L
pﬂaumev\, Oliven, Feigen
und schwarze Kirschen.

)Auﬁerdem zelgen su::k N -;hcen \Y

Gewiirzen und cremiger ’Jm"e

<
Primitivo evlot €uro 25,90

Geschmack: trocken Glas 0,21 7,50
Cantina Feudi di San MNJ\
Marzano - Dieser rubi Kpugha
Wein mit einem dunklen

Funkeln MV\CI c]em DMf‘" von

relfen roten Fruchta romean\

wie Kirschen, gefolgt von LJ
wirrzigen Noten von Zimt und RS
Muskat, ist im Geschmack voll, kraﬁig.

2olla Primitivo di
MQL\MQW €uro 28,90

Geschmack: halbtrocken
Dieser Primitivo di May\duv‘la»\fﬂ

g

hat eine rubinrote Farbe;
Pugha
mit violeten Sckai-herumgen

In der Nase intensiv, komplex, ] \\

mit frucl'\hgen Aromen uncl/\ \ﬂ-\x

Noten von kleinen roten

Frichten wie Kirschen und

Brombeeren.

Primitive di Manduria Uno

Geschmack: trocken €uro 28,90
Feudi di Marzano GW' 8,50
Typ: Primitivo di

Manduria DOC Rebsote: 1”“9““
Primitivo 100% elgenscl\aﬁ ‘n'-
Rubinrot mit vellckenblau%ﬁ\
Reﬂexen, Duﬁ relfer iﬁ'

Frachte und gewurzfen g

Noten; balancierter und delikater ein.
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)A\ppassimem‘o Rosso
€uro 24,90

Geschmack: halbtrocke Glas 0,21 7,50
Farbe: Rubinrot Granafre]qexen

In der Nase: wur219 (\";j'
mit Noten von Vanille ?P'emonfe
und Kirsche. Gesckmack/\ 4\\

vollmundig und rund mit oy
weichen Tanninen und f @
einem |angem ;Abgang mit \k_ﬂfw
Gewirznoten. w

Monfepulciano d‘ Abruzzo

Bio Geschmack: trocken €uro24,90
Dieser Mon’repul(:lano W
555

d’Abruzzo aus biologischem A
Anbau gef&“f durch ein im 3 \?’Abl”UZZO
besten Sinne fyplsckes
Bouquef und einen HarmonlSCke“\\"W\AQ
Geschmack, der eine
;z\l'\vwmg pﬂaume und Lakmfz .
in sich tragt. W

RS

ChiantiClassicoDO

Geschmack: trocken €uro 25,90
Dieser rubinrote Glas O,QI 7,50
Wein mit einem dunklen ’3
Funkelnh und dem Duﬁ von' .

: > {Toscana
relfen roten Fruchtarom \
wie Kirschen, gefolgf von
WMrZIgen Noten von Zimt

und Muskat, ist im Geschmack
vo", krafhg, weich und satmit /&/?

einem lang anhaltenden.

alvasia Nera DOC

Geschmack: trocken €uro 26,90
Aromen die intensiv abep" (‘;
. j\Puglia

chnittenen reifen pﬂaumen,.

elegamL nach schwarzen

Kirschen, frisck aufg es-—

/Y
rotem 'Holunclersirup Q’j
und medlferrahen, geh‘oc&hefen 'E

QGewirzen cluffen Wuchhge, maéh"klg

¥ Aromen von Waldbeeren, roter
Konfih','we, Zimt und eine herrlich
eingebundene Holzaromatik
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Nero di Troia €uro 25,90

Geschmack: trocken Glas 0,21 7,50
Jn der Nase lassen sich 3

W\Pugha

edlen Frachten wie Kirschen), .

ﬂﬁckfige Aromen von

Himbeeren oder Granafapfgl
gewuscl\f mit atherischen ﬁ ¢
Noten von Tabak und L,J K
Bourbon-Vanille erkennen..Am Q;P/J
Gaumen zeigt sich der Wein sehr
ausgewogen und samtig, mit einer sehr

gut ausbalancierten Saurestrukiur.

Nero d”Avola Amira DOC

Geschmack: trocken €uro 29,90
Strahlendes Rubinrot. i
Breifgef&cl'\erfes Bukett 5 -
mit ;Ankl&nge an Mandelb-

uf n 'f'

und intensive Ciewwxzfone

: 'Herbfrocken, ausgepragf
L’iiijf:“:-‘} strukiuriert und abgerunda}h‘}
Schmeichelt am Gaumen durch
o komplexe Fruckfigkei’r und gewirztonige

Facetten beachtlicher Lange.

i Nipozzano Risesrva DOCG
Ee-  Geschmack: trocken €uro 39,90

Der Nipozzano weist

~
in der Nase komplexe (OSCCH‘!O
wiRaLzay,

L]

Noten von reifer Kirschfruc

N \\ B

Waldbeeren und feihen

Gewiirzen. Am Gaumen @

pv‘asem‘leﬁL er sich dicht und

auf in Verbinc’ung mit E}

vo”munclig, jedock in Strukiur, Aroma und

Geschmack bestens ausbalanciert.

ChiantiClassicoRiserva DOC

Geschmack: trocken €ur 39,50
Secine Farbe ist rubinroic &

mit Tendenz zum @Scana
Granatrot; sein Bukett ist ¥
intensiv, trotzdem delikat Q\
und von groﬁer TFeinheit } 0

mit Duff nach Waldbeerehn; im _

i

Geschmack h‘ocken, l'\erzl'\aﬁ un

t
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Primitivo di anduria 62

Geschmack: halbtrocken J\%}g 45,90
Der ,Anniversario 6

Primitivo cllMancluwa Kpugha
hat eine hefe rubinrote
Farbe. In der Nase N
komplex, mit Aromen v j
pflaumen— und Kirsch- «x-w/f/
marmelade, Tabak und einevg\‘p

feineh Wiirze. Am Gaumen mit

62

ANNIVERSARIO

vollem Kc'irper, samtigen, reifen

Tanninen und Noten von Kakao, Kaffee und Vanille
Primitivo di Manduria 60
Geschmack: trocken €uro 47,90
Gehdrt zum Besten,w
Jtalien an Rotwein zu
bieten hat. 60 anni - 60 35\

So alt und alter sind dieq/‘\

tief in der roten Erde voé‘\J

Marzano und Sava WMrzelnd \ /’
agiﬁeser

Primitivo Rebstdcke, aus dene

groﬁe Rotwein gemackf wird.
L ucente _ JGiT €uro 59,00

Geschmack: trocken
Krc'i]cﬁges purpur, violett
Akzente. K'elne, rote

Kirschen und reife érdbeere

in cler verful\rerlscl'\en

Nase, auch einige balsamtische
Noten und gerostete Hasé-
Iniisse. Auch Himbeerkon-
fih'/'we und etwas mediterrane
Whiirznoten, erganzt durch fein
integrierte Rostaromen; von toller
aerbsfoffqualiféf, ausgewogen und

kraﬁvo“,- feine Mandeltébne im Abgang.
arone Classico DOC
Geschmack: trocken €uro 79,00

Es folgen 3 Jahre Reife
Lagerzeit in eickenf& e

bevo der Tommasi Ama on L
noch einmal ein Jahr Zeit
bekommt, um in der Flas
auszureifen. Amarone
herzustellen heifft, mit einer Lieﬂb\gﬂ

an die Arbeit zu gel\en, die nick}\nél//cl'\

der Ernte endet,sondern sich durch

den ganzenWinfer zieht.
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. Brezza Rosato €uro 24,90
;‘

- Geschmack: trocken M?} _
Frische Noten von ;W\[)ugfra

Sternanis, Blauregen sowie), |
Himbeere érge'oen einen v
wunderschdnen Dreiklan%} Am %
Gaumen ist der Brezza 'j

Rosa mit friscker Saure unterlegt, :

sﬁﬁig, weich und herrlich mineralisch.
Farbe:Korallenrot

- Rosé di Primitivo

— Geschmack: trocken €uro 25,90
Rosé di Primitivo Salento leuchtet in
hellem Rosa und ﬁberze%ﬁ‘f&

bereits mit seinen o

l intensiven sowie
Ianganl'\al’renden Nuancen‘ \ _
von siiﬁen Kirschen und A x
saﬁigen Himbeeren. ) }
Im Mund offenbar’r sich der Rosé
besonders frisck, elegahi’ und @V\/{L/

ausgewogen zug'eicl\.

=R

Rosa dei Frati €uro 33,90

Geschmack: trocken 5

Der Rosa dei Frati wi cl
6 Monate in SfaHfEissern
ausgebaui und reiff da
weitere 2 Monate auf (;Q
(:\,:‘?m]»[\ Flasche bevor er in den
= Verkauf kommt. Im Glas
prasentiert sich der Wein zart
Iacksfarben, in der Nase leicht ﬂorale

Noten mit feinen Waldfruchtaromen .

Gl Tt

oelt Rosé €uro 105,90

Geschmack: trocken
Rosé Champagner entsteht durch die
kunstvolle Verm&l\lung von
Weiﬁwainen und rot gekelferfen Pinot-
Noir-Trauben Frische, rote Frichte
erganzen sich im Mund durch eine
schéne und fﬁ”ige Struktur  mit
Aromen von Mandarinen und Rosen
Rosé Champagner ist ein absoluter

Trend. Er eignet sich sowohl als
Aperitif.



https://www.belvini.de/lexikon/Primitivo.html
https://www.belvini.de/lexikon/ausgewogen.html

