Speisenkarte

Suppe

Festtagssuppe
mit Flädle, Klößchen und Eierstich
  5,90 €

Garnelencocktail in rassiger Cocktailsauce

mit Baguette und Butter
13,80 €
Hauptgerichte

Hausgemachte Maultaschen* mit frischem Spinat und Ricotta,
auf fruchtiger Tomatensauce mit Mozzarella überbacken

und buntem Salatteller
16,80 €

Fischteller* Lachs- und Zanderfilet mit

Hummersauce, Dampfkartoffeln und buntem Salatteller
18,90 €

Allgäuer Käseschnitzel mit
Pommes frites und buntem Salatteller
16,90 €

Hähnchenbrustfilet in roter Thai-Currysauce

mit Gemüsestreifen, Basmatireis und Salatteller                   18,90 €
Zarter Kalbsrahmbraten* in Morchelrahm

mit Salzkartoffeln und frischem Markgemüse                      19,50 €

„Florentiner Teller“2 Medaillons vom Schweinefilet mit Rahmchampignons,  1 Rindermedaillon mit Kräuterbutter in Rieslingsößle dazu Maultäschle, hausgemachten Spätzle,  Semmelknödel und bunter Salatteller                                   23,90 €

Weihnachtliches Rehragout* mit Pfifferlingen, 
Preiselbeerbirne, hausgemachten Semmelknödel
und buntem Salatteller                                                         20,90 €


Zarter Rehbraten* in Wachholderrahmsauce,
mit Preiselbeerbirne hausgemachten Spätzle

und buntem Salatteller                                                        21,90 €
*Diese Gerichte sind auch als kleinere Portion abzüglich 1,00 € erhältlich!
Steaks
Schweinerückensteak* „Jäger Art“ 

mit frischen Champignons in Rahm,

hausgemachten Spätzle und Salatteller

                     16,90 €

Schwäbischer Zwiebelrostbraten (250gr.)

vom argentinischem Rind mit

hausgemachten Spätzle und buntem Salatteller

25,00 €
Argentinisches Rumpsteak (250gr.) mit Kräuterbutter,
Pommes frites und buntem Salatteller
25,00 €
Rinderfiletsteak „Toskana“ medium gebraten 

mit Knoblauch, Kirschtomaten, Pinienkernen und Rucola 

dazu Röstitaler und bunter Salatteller
29,50 €
Rinderfiletsteak medium gebraten mit grünem Pfeffer

in Rahm, Röstitaler und frischem Markgemüse
30,50 €
Für unsere kleinen Gäste

Hausgemachte Spätzle mit Bratensauce           

             6,00 €
Wilde Kartoffelecken mit Sauerrahm




     6,00 €
Kleines Schnitzel mit Pommes frites und Salat     
           13,50 €

Kleines Rahmschnitzel (natur)
mit hausgemachten Spätzle und Salat          


  13,50 €

Als Dessert empfehlen wir:

Braunes Mousse im Gläschen                  



   3,00 €
Weisses Mousse im Gläschen mit roter Beerengrütze

   3,50 €

Beschwipster Sachse

Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne




   6,00 €

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne


   6,50 €

Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Sahne


   8,50 €
Informationen zu Allergenen finden Sie in unserem Ordner oder fragen Sie unser Servicepersonal.
