SPEIS UND TRANKGAUMERIE

aulf ©mmerams X

Meniivorschliige November 2021

Sankt Emmeram’s Empfehlung:

Alpenlédnder Vorspeisenplatten mit Apfelgriebenschmalz, Liptauer, Parmaschinken,
gerduchertem Forellenfilet, Zillertaler Bergkdse, Siidtiroler Speck und Kaminwurz,
dazu, Radieserl, Miihlenbrot, Brezn, Baguette und Butter
kK %k

Orangen-Kiirbiscremesuppe mit gerésteten Kiirbiskernen
kK %k

Ofenfrischer Bayerischer Entenbraten an krdftiger Rosmarinsauce mit
Kartoffelknédel und hausgemachtem Apfelblaukraut

kK k

Flambierter Kaiserschmarrn mit gerésteten Mandeln, Rosinen
und hausgemachten Zwetschgenréster

44,90 €

M1/3
Kréiftige Tafelspitzbouillon mit GriefSsnockerl und
frischem Schnittlauch
kK %k
Knusprig gebratener Spanferkelriicken in kréiftiger Triumphatorbiersauce
mit Kartoffelknéddel, Speckkrautsalat oder kleinem
gemischten Marktsalat
kK %k
Gebackene Apfelkiicherl mit Zimt-Zucker
und Vanilleeis
38,90 €
M 2/3
Steirisches Kartoffel-Meerrettichsiippchen mit
gerosteten Kiirbiskernen
kK %k
Sankt Emmerams Bratenpfanderl von Kalbshaxe, Enten-
und Krustenbraten, serviert mit Kartoffelknédel und
hausgemachtem Apfelblaukraut
kK %k
Ofenfrischer Topfenstrudel mit gerésteten Mandeln
und Vanillesauce
38,90 €




M 3/3

Sautierte Egerlinge & Austernpilze auf bunten Sommersalaten in Sherrydressing
mit Kréutercroutons, Artischocken und gerdésteten Cashewnlissen
kK %k
Schweinefilet “Saltimbocca” in Parmaschinken und Salbei
gebraten auf Tomatenrisotto mit Rucola, Broccoliréschen
und gegrillten Zucchini
kK %k
Panna Cotta mit Pfirsichmark und
frischer Zitronenmelisse
46,90 €

M 4/3
Orangen-Kiirbiscremesuppe mit gerésteten Kiirbiskernen
kK %k
Portion knusprige Hafermastgans mit krdftiger Rosmarinsauce,
gefiilltem Bratapfel, Kartoffelknédel, Zimtblaukraut
und Rotweinmaroni
kK %k
Sankt Emmerams Kaiserschmarrn mit Mandeln,
Rosinen und Zwetschgenrdster
42,90 €

M 1/4
Lachstartar mit frischem Dill in Limetten-Honigmarinade,
serviert mit Avocadomousse und Kartoffel-Estragonrosti
* ok k
Steinpilzessenz mit Rosmarin, Wurzelgemdtise
und kleinem Speckknddel
* kK k
Anguslendensteak in gestofSenem Bergpfeffer gebraten mit sautierten
Reherl auf Portweinsauce mit Schalottenconfit, glasiertem
Marktgemiise und gratinierten Rahmkartoffeln
* kK k
Marillen-Topfenknédel mit Zimt-Zucker, brauner
Bréselbutter und Himbeersauce
58,90 €



M 2/4

Soufflierte Riesengarnelen auf Hummersauce mit
Zitronenrisotto und griinem Spargel
* ok k
Aufgeschdumtes Basilikumsiippchen mit
gerosteten Pinienkernen
* kK k
Kalbsfiletmedaillon in Thymianhonig auf getriiffelten Bandnudeln
mit roten Zwiebelconfit, glasierten Kirschtomaten und
gefiilltem Zucchinischiffchen
* %k k
Weifse Schokoladen-Feigenterrine mit Himbeeren
und Vanilleschaum
63,90 €

M 1/5
Carpaccio vom Bretonischen Seeteufel mit Tomatenpesto, Olivenél
und Limettenconfit, serviert mit gebackenen Kaperndpfeln
kK %k
Kréiftige Ochsenschwanzsuppe mit Gemliseperlen,
unter der Bldtterteighaube
kK %k
WeifSes Triiffelrisotto mit Biindnerfleisch,
und gehobelten Parmesan
kK %k
Hirschriicken in der Walnusskruste gebraten auf Hagebuttensauce mit
Marktgemiise, Klirbisconfit und Rotweinbirne, dazu
Kartoffel-Zucchiniauflauf
kK %k
Klassisches Mousse au Chocolat mit Rumpflaumen,
Holunderschaum und Minze
79,00 €

Anmerkung:
Oben genannte Mendtis werden erst auf Vorbestellung und ab einer Mindestanzahl/

von 20 Personen gefertigt.

Gerne bertlicksichtigen wir lhre speziellen Wiinsche, jedoch beachten Sie bei lhrer
Menliauswahl bitte, dass Ihren Gdsten nur ein einheitliches Menli serviert werden
kann (Vegetarier nach Absprache).

Wir behalten uns vor, saisonal bedingt, einzelne Zutatenkomponenten,

wenn nétig abzudndern.

Die Meniiauswahl muss spdtestens 5 Werktage im Voraus erfolgen!

APERITIF . .




Prosecco di Valdobbiadene DOC Spago, Italien
Friichteprosecco

Hugo's

Veneto Spritz

ALKOHOLFREI
Sankt Emmerams Maracuja-Tonic
Tonic Water mit Maracuja-und Johannisbeersaft

WESSWEINE

Bianco di Custoza DOC, Venetien, Italien

Weingut Casal Busol

Trocken, komplexer Wein, Buket duftet intensiv nach Frischobst,
weich, zart, frisch, fruchtig

Griiner Veltliner Rabenstein DAC, Niederésterreich

Weingut Stadler

Trocken, pfeffrig, straff, enorm saftig, anhaltende Wiirze und
Mineralik, gute Linge im Abgang

Lugana DOC, Lombardei, Italien
Weingut Ca dei Frati
Vollmundig, feine Sdure, ausgewogen, eleganter Abgang

ROSEWEIN

Rose

Bio Rosamunde Rotling D.Q. VDP Gutswein, Franken, Deutschland
Weingut: Weingut am Stein

Trocken, sommerliche Aromen von Kirsche, Hagebutte und
Himbeere, erfrischende Saftigkeit

ROTWEINE

Rot

Bio Primitivo Salento IGT, Piemont, Italien
Weingut Volpi

Trocken, im Bukett intensiv mit feinen Noten
von Pflaumen, vollmundig

Bio Rote Wonne Cuvée D.Q. Franken, Deutschland
Weingut am Stein

Trocken, charmanter Eindruck von Pflaume, Schwarzkirsche
und pfeffrige Ankldnge, wiirzige und seidige Gerbstoffe
umschmeicheln den Gaumen

Blaufrdnkisch QW, Burgenland, Osterreich
Weingut Salzl
Heidelbeeraromen, weiche Tannine, am Gaumen saftig und weich
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