
  
 
 
 
 
 
 

Woche I 

4.1.2017 bis 8.1.2017 

Terrine vom Buchenholz geräuchertem Forellenfilet 

 im Schwarzbrotmantel, winterlichen Salaten 

* * * 

Dialog von Seeteufel und Riesengarnele auf  

Kräuterrisotto, garniert mit kleinen Gemüsen 

oder 

Brust von der Maispoularde mit frischen Austernpilzen  

in Rahm, gefüllte Tomate und  Polenta 

* * * 

Schokoladiger Gruss aus dem neuen 

Schokoatelier 

Woche II 

9.1.2017 bis 15.01.2017 

Kathlyn´s Prüfungsvorspeise: 

Ratatouille- Gemüsesülze mit Avocadodip, 

winterlicher Salat und hausgemachtes Kräuterbrot 

* * * 

Filet vom Steinbeißer, in Butter gebraten, auf Blattspinat 

und rotem Paprikaschaum, geschmolzene Tomate 

oder 

Roulade von Barbarie -Ente, confiert,  

Selleriepürree und Kürbismuffin 

* * * 

Schokoladiger Gruss aus dem neuen 

Schokoatelier 

 



  
 
 
 
 
 
 

Woche III 

16.01.2017 bis 22.01.2017 

Terrine vom Hokkaidokürbis mit hausgeräuchertem Lachs 

dazu winterlicher Blattsalat und Baguette 

* * * 

Frisches Thunfischfilet, auf einer Seite gebraten, 

Orangen-Pfeffersoße, Kaiserschoten-Sprossengemüse 

und Butterreis 

oder 

Pulled Pork-Burger aus dem Smoker nach Art des Hauses 

im Kurkuma-Brötchen, Carree-Kartoffeln und kleinem Salat 

* * * 

Schokoladiger Gruss aus dem neuen 

Schokoatelier 

Woche IV 

23.01.2017 bis 31.01.2017 

Bayrischer Spezialitäten-Vorspeisenteller 

(Weißwurst, süßer Senf, Obatzda ,Wurstsalat…) 

* * * 

Isländisches Rotbarschfilet, in Butter gebraten, 

Curry-Safranschaum 

oder  

Geschmorte Kalbsbäckchen in Burgunder-Rotweinjus 

dazu Schokoladenrotkohl und Kartoffelknödelchen 

* * * 

Schokoladiger Gruss aus dem neuen 

Schokoatelier 

 


