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90 Jahre Metzgerei Kubler
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Metzgerei Kiibler: Bei diesem
Namen lauft dem Freund feiner
Wurst- und Fleischwaren schon mal
das Wasser im Munde zusammen.
Genau 90 Jahre reicht die Tradition
des Hauses nunmehr zuriick. 1928
eroffneten Friedrich und Marta Joos
ihr Gasthaus mit Metzgerei ,zum
Rossle” und legten damit den
Grundstein fiir den so
renommierten Handwerks-Betrieb
in Familienhand. Dieser Anlass wird
am Wochenende mit einem
zweitdgigen Fest gebiihrend
gewiirdigt.
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Damit wird angeschlossen an die
legenddren Feste, die im Rossle
uiber viele Jahre gefeiert wurden.
Nicht nur mancher Engels-
brander hat diese gut in Erinne-
rung.

Doch nichts bleibt, wie es war —
und im Jahr 1963 errichteten die
Kiiblers einen Neubau an der
Neuenbiirger Strae 15, wo man
bis heute erfolgreich aktiv ist. Bis
1989 waren hier die Tochter der
Griindergeneration Gertrud und
der Schwiegersohn, Metzgermeis-
ter Theodor Kiibler federfithrend.

Auch die kommende Generation
wusste, wie man den Betrieb ein-
mal mehr zeitgemdf3 aufstellt:
Rolf und Marita Kiibler bauten
den Laden aufwendig um, brach-
ten neueste Verfahren in die tag-
liche Produktion ein und verdn-
derten sowie erweiterten dien An-
gebotspalette.

Und wieder ist ein Generationen-
wechsel angesagt: In absehbarer
Zeit werden Metzgermeister Stef-
fen Kiibler mit seiner Frau Caro-
lin das Zepter im renommierten
Traditionsbetrieb in die Hand
nehmen. Die vierte Generation
wird sich damit den Herausforde-
rungen in einem neuen Zeitalter
stellen.

Doch nach wie vor gilt gerade im
Handwerk der altbekannte
Spruch: Ohne Fleif3 kein Preis.
Nichts muss - gerade in der heu-
tigen Zeit - unversucht bleiben,
um die Kundenbindung zu erho-
hen. Dabei bestimmt der Sinn fiir
Qualitét bei Kiiblers die gesamte
Produktionskette: Das fangt
schon beim Bezug der Schlacht-
tiere an: Die kommen von Firma
Klink aus Neuweiler. Die sorgt fiir
kurze, regionale Transportwege.

Neben dem klassischen Wurst-
und Fleischwarensortiment — an-
gereichert immer wieder durch
Neukreationen - hat Kiibler Pro-
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Gaumenfreuden in Hiille und Fiille: Steffen und Rolf Kiibler (rechts) ma-
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90 Jahre Metzgerei Kiibler Engelsbrand: Carolin, Steffen und Marita Kiibler, Carmen Seiler, Rolf Kiibler und Silke Braun (von links)
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Bestem Handwerk
verpflichtet

90 Jahre Metzgerei Kubler:
Am Wochenende wird gefeiert

Zufriedene Kunden: Kiiblers machen es maglich.

Ein Besuch bei der Metzgerei Kiib-
ler lohnt sich an diesem Jubili-
umswochenende auf alle Fiille.
Hier kommt jeder auf seine Kosten
— bei Trachten-Sause (Samstag ab
17 Uhr), oder ab 19 Uhr bei fetzi-
ger Tanzmusik mit D] Schorsch —
und natiirlich Barbetrieb.

Weiter geht’s am Sonntag mit ei-
nem Tag der offenen Tiir sowie
Livemusik von Klaus Schottle. Und
bereits ab 11 Uhr wird ein Weif3-
wurstfriihstiick geboten, die
schmackhaften Wiirste werden
frisch aus dem Briihkessel gereicht.

Auch was den Mittagstisch angeht,
braucht niemand den Nachhause-
weg anzutreten: Die leckeren Grill-
haxen brauchen keine Vergleiche
zu scheuen. Vielleicht noch Kaffee
und Kuchen gefiillig? Auch das
wird selbstredend von den Kiiblers
geboten.

dukte vom Miihlelddle Obere
Kapfenhardter Miihle zu bieten.
Lohn all der Miihen: Gleich meh-
rere Produkte sind von der Lan-
desinnung mit Gold ausgezeich-
net: die hauseigenen Maulta-
schen, die Saitenwiirste, wie auch
Schinkenwurst und die Lyoner.

Grofies Ansehen genief3t auch der
Party- und Festservice des Hauses.
Eine regionale Besonderheit tiber-
dies: In der Kasetheke gibt’s Bio-
Heumilchkése von der Dorfkése-
rei Geifertshofen im Hohenlohi-
schen. Am Wochenende hilt
man iiberdies eine Auswahl an
Frischfisch und Salaten von
»Deutsche See” in Stuttgart be-
reit.

www.metzger-kuebler.de

Rosslesfes

Samstag, 26. Mai
ab 17 Uhr Trachten-Sause
gerne in Dirndl und Lederhose
Fetzige Tanzmusik .
mit D?Schorsch und Barbetrieb [ 2 Rostl?ratwurste
Schaschlik, Pommes und Grillgut [ g Gnll;teaks

’ im Paket fiir 7,50 €

MONATLICH EIN
JUBILAUMSANGEBOT
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Sonntag, 27. Mai
Livemusik mit Klaus Schottle
Tag der offenen Tiir

Mittagessen mit Mini-Haxle,
Salaten und leckerem vom Grill,
Kaffee u. hausgemachter Kuchen

Neuenbiirger



