Vorspeise:

Rinoflelschsuppe mit Einlage

Champignons Cremeesuppe (Vegl)
Fleisch:

hausgemachter Sauerbraten

zarte Rinderrouladen

Schweinefilet (in pilzam- oder Plefferranmsauce)

Gebratene Ginsekeule bn Orangensauce

wildgulasch in Rotwelnsauce

Gefiillte Ente (orange, Apfel und Zwiebel) Mit Sauce

4,50 € P- P.

550€p. P.

8,00 € P- P.

750 €. P

9,50 € P- P.

(Ca. 2 kg Bute fitr 4 Personen und ca. 3 Ry Bute fitr & Personen)

Vegetarische variante

Ravioll tn Pllzrahmsauee

Rucola- Sirhlka rtoffel- Schnitte

Kartotfelgratin 4,50 € p. P.
Kartoffelielibe 4,50 € p. P.
Semumellendolel 4,50 €p. P
Sphitzle 4,50 €p. P.
Desserts:
Spekulativuscreme
Mousse au Chocolat
Joghurtereme
Bratapfeldessert

850 €p. P
2,50 €p. P.

mise:
Rotkohl 3,00 €p. P.
Rosenkohl 3,00 €p. P.

Speckbohnen 3,00 € p. P.

2,50 € p. P.
2,50 €. P.
3,50 €. P.

32,50 € P- P.

Lleferung oder Abholung am 1. Lund 2, wethnachtstag bis 14:00 Whr
Art des Servierens: bis 15 Personen tn Elnweg, ab 15 Personen in Rechauols

7,50 €. P.

10,50 €p. P.

17,50 €/ kg

Vow unserew Hof

kitchenfertige Rouladen

Rinderbraten
Sauerbraten
Rinderlende
Rinderfilet
Schweinefilet
Kalbsyriicken
Kalbsbraten

wilol
Hirschieeule
wildschwelnleeule
Rehriicken
Rehfilet
wildgulaseh
Kaninchen
Kaninchenkeulen

Schwelnebraten

oef. Schwelnebraten mit...
Mett - Zwiebeln
gek. Schinken-Kiise
getr. Pflawmen-Calvados

Gern schnetden wir auch fitr
Fondue und Raclette

Lanmm ceflivgel

Lammfilet —P‘L:ttélf
quanse
Lammireule .
) Glinsebrust
Lammhicfte Glinsekeulen
Lammricikren Hihnchenbrustfilet
Putenbraten

Frische Suppenhithner

Bestellungen nehmen wir gerne bis zum 17,12,.2024 entgegen.



