KALTE KOSTLICHKEITEN

CANAPEES
Der kleine Imbiss fir festliche Gelegenheit ( ca. 3 - 5 Stiick pro Person)

Hédppchen mit Butter
belegt mit Schinken, Wurst oder Kése,garniert auf Pariser — oder Sovitalbrot 2/5/6/s/sNMiG

belegt mit Lachs oder Forelle, garniert M*

Fitnesshdappchen mit Gemdise

BELEGTE BROTCHEN
Der schnelle Snack fiir viele Anldsse, Stehempfdnge oder Tagungen (Wir empfehlen pro Person 2 - 3 Teile)

% Brotchen mit Butter, Aufschnitt, Schinken oder Kase
exzellent garniert mit verschiedenem Obst und Gemdse 265G

%2 Baguette mit Butter, Aufschnitt, Schinken oder Kése

exzellent garniert mit verschiedenem Obst und Gem(ise 256/5M/G
% Kornerbrétchen mit Butter, Aufschnitt, Schinken oder Kése
exzellent garniert mit verschiedenem Obst und Gemdse 25/6/5/M/G
%2 Laugenbrétchen mit Butter, Aufschnitt, Schinken oder Kése
exzellent garniert mit verschiedenem Obst und Gemdise 2~/65M/G
%2 Brotchen mit Butter und Fisch

garniert MIGIFis

%2 Brétchen mit Tomate und Mozzarella "¢

%2 Brotchen mit Ei und Gemiise £/°

Butterbrezel ¢

Butterlaugenbrétchen V¢

BELEGTE BAGUETTES

Mit Butter, Salat, Salami, Schinken, Kése, Tomate und Gurke /656

BROTCHEN, PARTYBROTCHEN ODER PARTYRAD AUF VORBESTELLUNG

SNACKS

Schnitzelburger '

Hamburger £"™/G

Pizzabrétchen mit Schinken, Lauch und Kése %/s//G

Vegetarische Pizzabrétchen mit Lauch, Mais, Champignons und Kdése "™
Schinken-Blatterteig-Taschen
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KALTES BUFFET ,

KALTE PLATTEN ( ca. 150g — 200 g pro Person)

Gemischte Schinkenplatte mit gekochtem und gerauchertem Schinken 2
Gemischte Bratenplatte mit verschiedenen Bratensorten

Rustikales Brett mit hausmacher Spezialitdten 56

Aufschnittplatte mit ausgewdahlten Wurst —und Schinkensorten 265N
Késeplatte ™ '
Héahnchenschlegelplatte

garniert

Schnitzel-Frikadellenplatte garniert S"€"™ic

Fischplatte mit Raucherfischvariationen”

VEGETARISCH UND GESUND (100-150g pro Person)

Fitnessplatte

Veschiedenes Gemdise in Streifen oder Wiirfel geschnitten auf Platte angerichtet,
auf Wunsch mit Quarkdipp

Antipastiplatte z.B. gefillte Tomaten, Peperonis, Champignons, Oliven, Zucchini,
Aubergine, Karotten odér Paprika

KASEVARIATIONEN FUR FEINSCHMECKER (ca. 50-80g pro Person)

Kéasetatar V
angemachter Camembert mit Zwiebeln und Paprika

Frischkasevariationen
- mit Radieschen und Petersilie M

- Oliven, Paprika und Schnittlauch
- Schnittlauch oder Lauch Tomate und Basilikum

FEINKOSTSALATE
Salate eigener Herstellung aus ausgesuchten Zutaten, frisch hergestellt

Eiersalat EIIM/Sn/Si

Gemiisesalat mit Zucchini, Paprika und Mais 5™
Griechischer Bauernsalat M~

Schwaébischer Wurstsalat 752>/

Schweizer Wurstsalat 5mc/s/si2/5/6/M

Waldorfsalat 'Vmit Ananas, Sellerie, Apfel und Mandeln
Schichtsalat >"M=25" mit Schinken, Ananas und Lauch
Tomaten-Mozzarellasalat

Fleischsalat SI/ISnIMISIGI2/516

Sy
P s --.,_ 3

é%;‘

www.feinkost-metzgerei-kranz.de




Gefliigelsalat """ j
Nudelsalat Vi

Rohkostsalat Vs

WeiBkrautsalat

Karotten-Mais- Selleriesalat *

Sommersalat mit Tomaten, Kése, Ei und Mais V"

FISCHSALATE
héchster Qualitét, exklusiv fir besondere Anlésse

Hamburger Heringstopf MsiEisn

SALATE ALS BEILAGE knackig und frisch jeden Tag (ca. 1509-200g pro Person)

Kartoffelsalat (2509 pro Person) '
Gurkensalat

Tomatensalat

Griiner Salat/ verschiedene Blattsalate
Karottensalat .

Gemischter Gemiisesalat
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FINGERFOOD-SCHLEMMEREIEN 3

HAPPCHEN - auf Pariser- oder Sovitalbrot

mit Wurst/Kadse garniert ¢Msn2i56
Lachs/Forelle garniert *
Party-Pizzaweckle M/c/sr2/6
Bruchetta mit Tomate u. Zwiebeln

HERZHAFTE BACKWAREN

Pikanter BrotspieB3 £'G

Party-Schinken-Kéase-Croissant ™6

Pariser Brot in Scheiben ¢

Party-Butter-Brezel ¢

gemischte Partybrotchen ©

Mini-Quiche mit Schinken-Kése oder vegetarischer Fillung ™26
BIétterteig-Frischk._ése- Taschle

FINGERFOOD IDEEN MIT FLEISCH & WURST

PaprikafleischspieB v. Schweinenacken

MinilendenspieB3

Lendenmedaillon umwickelt mit Rauchfleisch?
Mini-Hackbéllchen-SpieB ¢

Mini-SchnitzelspieB mit Zitrone ¢/

Grisini oder Kédsestange umwickelt mit Parmaschinken ™/

% gerauchte Wiirstchen (Kranz-Beefle, Landjéger, PfefferbeiBBer, Pfefferschwarze)
auf Platte %/

Héahnchenbrust Obst/Spiel3
AnanasspieBB mit Speck umwickelt :
Honigmelone, umwickelt mit Parmaschinken

PARTYSALATE Verschiedene Salate in Fingerfood-Schédlchen dekoriert

mit Partyl6ffel oder Gabel
% gefiillte Eier auf Platte £/




KASEVARIATIONEN .

Kadse-Gemiise-Sticker V
Tomaten-Mozzarella-SpieB3 "
Bunter Kasewdirfel-Spie3
Késewiirfel mit Traube V

FIT MIT GEMUSE

Auberginenréllichen

Champignons mit Frischkésefiillung v
Antipasti-SpieBB V

Knackiges Gemiise mit Krauterdip V
Champignonkrustis ¢
Zucchini-Tomaten-Tértchen V¢

LECKERBISSEN MIT FISCH

Lachsfrischkaserélichen SMErF
Lachspralinen *

DESSERT

ObstspieB
Partyschélchen mit Mousse, Quark, Pudding, Obstsalat ™
Obstplatte
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WARMES BUFFET

SUPPEN

Gulaschsuppe *

Kl6Bchensuppe "6
mit GrieBkl6Bchen, Hackfleischkl6Bchen, BratkloBchen und Markkl6Bchen ™

VEGETARISCHE GERICHTE (ca. 4009 pro Person)

Tomaten-Zucchini-Auflauf "

Gemiiselasagne ™

Késespatzle mit Réstzwiebeln ©/FM
Vegetarische Maultaschen hausgemacht %™

BEILAGEN (ca. 200g--2509 pro Portion)

Kroketten ¢

Kartoffelgratin feiner Kartoffelauflauf
mit schmackhaften Kartoffelscheiben in Rahm tiberbacken "

Schwabische Eierspétzle wie hausgemacht

Semmelknédel nach Bayrischem Rezept %

Reis

Gemiiseplatte gemischtes Gemdise,

mit Blumenkohl, Karotten, Erbsen und Broccoli in feiner SoBe V

SOSSEN hausgemacht, nach eigener Rezeptur (ca. 50g - 80g pro Person)

braune SoBe *
PilzrahmsoBe ™
SauerbratensoBe "
RahmsoBe '
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GULASCHGERICHTE UND GESCHNETZELTES (ca. 150g - 1809 pro Person)

Gemischtes Gulasch * fertig zubereitet, SoBe nach ungarischer Art
Fertig gegarte Schaschlik * in deftiger SoBBe

Rahmgeschnetzeltes 'V mageres Schweinefleisch mit feiner Rahmsof3e
Lendentépfchen Gutsherren Art

Schweinefiletmedaillons in SoBe "

Gulaschsuppe * herzhaft wiirzig, nach ungarischer Art

Bolognese '

Chili con Carne *

BAYRISCHE SPEZIALITATEN fertig gebraten kalt oder heif3

WeiBwiirste >*' aus eigener Herstellung

Fleischkése %*'° kalt oder heil3 — auch zum selber backen
Schélrippchen gegrillt knusprig und saftig
Fleischpflanzerl /5’5

Hackfleischkiichle "hausgemacht

Zwiebelfleischkase ?*'° mit Réstzwiebeleinlage
Schweineschnitzel %' panjert und fertig gebraten
Gefiillte Schweinelende auch zum Selbstbacken

- ital. Art mit Mozzarella, Tomate und Basilikum ™
- griech. Art mit Schafskése, Paprika, Oliven und Zwiebeln ™

BRATENANGEBOT VOM SCHWEIN — KNUSPRIG GEGRILLT (ca. 180g - 2009 pro Person)

Spanferkel in Teilen knusprig gegrillt (Rollbraten, Keule, Schulter)
Schweinehaxe kraftig gewlirzt, herzhaft gegrillt

Schweinebauch knusprig und deftig

Schweinehals saftig und zart

KASSELERSPEZIALITATEN wiirzig und saftig gegart (ca. 180g — 200g pro Person)

Kasselerhals  fein gepdékelt und saftig

Kasselerriicken > magerer gepékelter und gerauchter Schweinerdicken

Grillschinken 2 gepdkelter, heiBgerducherter Schweinebraten aus der Keule

Schédufele ? Schweineschulter gepokelt und gerduchert, saftig und mager

Gepokeltes Schweinefilet 2 mild gepékelt und leicht geraucht, einfach zum Selbstgaren

Saftiger Schweinekasselerbraten
in knusprigem Brotteigmantel




GEFULLTE BRATENSPEZIALITATEN fertig gegart (ca. 180g — 2009 pro Person)
Preise aller gefullter Braten

Lauchbraten magerer gepékelter Schweinebauch mit Lauchbrétfillung ¢
Toastbraten magerer Schweinebauch mit feiner Hausmacherfillung #*£™/c
SpieBbraten Schweinehals mit Zwiebel und Rauchfleisch gefullt %/¢

Cordon bleu-Braten Schweinehals gefillt mit Kase und Schinken 2™

Rollbraten ,,Napolitana” Schweinehals gefillt mit Tomaten, Mozzarella,
Basilikum und Bratwurstbréat

Hubertusbraten geftllter Schweinehals mit Pilzen, Brét und Gewdirzen *®

Florentiner Braten Schweinehals gefullt mit Spinat, Kése, Bréat >

Gorgonzolabraten Schweinehals gefullt mit Blattspinat, Gorgonzolakdse und Schmand
Tirolerbraten gefiillter Schweinehals mit Mett, Schinken, Salami, Kése 5"

Pizzabraten Schweinebauch gefillt mit Salami, Schinken, Kase u. Brat 2"
Schweinelendenbraten Schweineriicken gefillt mit einer Schweinelende

DELIKATE SPEZIALITATEN VOM KALB (ca. 150g - 200g pro Person)

Kalbsrahmgulasch"SoBe mit oder ohne Champignons
Kalbshals gefullt mit Kalbsbrét Petersilie, Zwiebeln *
Kalbsbraten aus der Schulter

Kalbshaxe gegrillt ohne Bein

LECKERES VOM RIND deftig und herzhaft (ca. 180g — 200g pro Person)

Rinderbraten aus der Hohen Rippe saftig und zart
Sauerbraten nach schwabischer Art "
Rinderrouladen gefillt nach Hausfrauenart 52

EDLES VOM GEFLUGEL knusprig gegrillt

Hahnchenschlegel knusprig gegrillt
Gefiillte Hihnchenbrustfilets Flillung aus Spinat, Zwiebeln, WeilBbrot und Sahne
Putenbrust ,Pusta” ™ gefillt mit Bratwurstbrét, Lauch, Paprika, Sahne und Petersilie >

FLEISCHKASEVARIATIONEN — ROH ZUM BACKEN ODER WARM

grober Fleischkése 2°'¢ 11,80 €/Kg
feiner Fleischkdse %%/ 11,50 €/Kg
Zwiebelfleischkise 2°'¢ 12,- €/Kg
Pizzafleischkése 2>'c'V 13,60 €/Kg
Kése-Chili-Fleischkése 25/ 13,60 €/Kg
Chilifleischkése 2 14,60 €/Kg
Bérlauchfleischkase %°'¢ 14,60 €/Kg
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DESSERTS

Leckere Desserts frisch aus eigener Herstellung

QUARKSPEISEN

Zitronenquark ' mit Pfirsichmousse und Mandeln ™

Schwarzwalder Kirschquark "

Bayerische Creme mit Himbeeren ™

PUDDINGS
Vanillepudding "
Schokopudding M
Mousse au Chocolat V'

FRUCHTIGE DESSERTS
Obstsalat °
Obstplatte

GESCHIRRVERLEIH

Loffel
Teller

Gabeln

Suppentassen

Messer

Brennpasten

Bei ungesplter Ricknahme von Geschirr, Besteck usw. erheben wir einen Aufpreis von 100% pro Sttick.

Partyservice von Montag bis Samstag bis 18.00 Uhr. Die Preise enthalten 7 % Mwst. bei Selbstabholung

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGIE AUSLOSENDE STOFFE

ZUSATZSTOFFE

mit Konservierungsstoff
mit Nitritpbkelsalz

mit Nitrat

mit Antioxidationsmittel
mit Phosphat

mit Geschmacksverstarker
mit Farbstoff

geschwefelt

W 6 N O i N W N —

geschwarzt

-
(o}

gewachst

ALLERGIEAUSLOSER
UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
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Aufgrund der handwerklichen und tagesfrischen Herstellung

kénnen Spuren der Allergenausléser in unserem Imbissange-

bot nicht ausgeschlossen werden.

Sellerie

Senf

Eier

Milch (einschlieBlich Laktose)

Schalenfrtichte
z.b. Pistazien, Mandel, Hasel-, Wal-,
Para- oder Makadamiandisse

glutenhaltiges Getreide
z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel

Erdntsse

Soja

Sesam

Fisch

Krebstiere
Schwefel/ Sulfit
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