
Sonntagsbrunch
 20. Oktober 2019 Herbstbrunch
17. November 2019 St. Martinsbrunch
 12. Januar 2020 Neujahrsbrunch
 16. Februar 2020 Valentinsbrunch
 22. März 2020 Frühlingsbrunch

• Reichhaltiges Frühstücksbuffet
• Kaffee, Tee und Säfte satt
• Leckere Vorspeisenauswahl
•  Hauptgerichte mit Fleisch,

Fisch und Vegetarisch zur Wahl
• Flying-Dessert-Variation

Preis: 28,00 Euro
Kinderfestpreis: bis 12 Jahre pro Lebensjahr 1,00 Euro

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter 06092 82482-0

Feiertagsbrunch
 25. Dezember 2019 Weihnachtsbrunch
 26. Dezember 2019 Weihnachtsbrunch
 12. April 2020 Ostersonntagsbrunch
 10. Mai 2020 Muttertagsbrunch 

Hier wird der Brunch zum kulinarischen Erlebnis. Gönnen Sie sich 
etwas ganz Besonderes und genießen Sie den Tag mit exquisiten 
und saisonalen Köstlichkeiten aus unserer Küche.
• Reichhaltiges Frühstücksbuffet
• Kaffee, Tee und Säfte satt
• Leckere Vorspeisenauswahl
• Hauptgerichte mit Fleisch, Fisch und Vegetarisch zur Wahl
• Flying-Dessert-Variation

Preis: 35,00 Euro
Kinderfestpreis: bis 12 Jahre pro Lebensjahr 1,00 Euro

Enten- & Gänse-Zeit bei Müller’s
 ab Mitte Oktober bis 23. Dezember 2019          

Wir servieren ofenfrische Enten / Gänse nur auf Vorbestellung.
1/2 knusprige Bauern-Ente, rahmiges Karotten-Wirsing-Gemüse,
Hausmacher Kartoffelknödel mit Majoran Preis: 21,50 Euro

Ofenfrische Gans für 4 Personen
Serviert auf Platte mit Füllung, Schmorapfel, glasierte Maronen,
Apfelrotkohl und hausgemachte Kartoffelknödel. Dazu servieren
wir einen fränkischen Rotwein 
Komplettpreis 99,00 Euro
Eine Portion Gänsebraten 24,50 Euro

Genießerfrühstück
Montag bis Freitag 6.30 - 10.00 Uhr
Samstag und Sonntag 8.00 - 10.00 Uhr

• Reichhaltiges Frühstücksbuffet
• Kaffee, Tee und Säfte satt
• Glas „Hugo“ zur Begrüßung

Preis: 14,50 Euro, Kinder pro Lebensjahr 1,00 Euro 
Nur mit Tischreservierung möglich

Besondere Termine:
 21. Mai 2020 Vatertag  
11. Juni 2020 Fronleichnam
3. Oktober 2020 Tag der Deutschen Einheit

Wirtshaus-Küche! Einfach & lecker.
Wir bieten Ihnen zusätzlich zu unserer kulinarischen Speise-
karte jetzt auch preiswerte traditionelle und gutbürgerliche 
Gerichte an.

Neben einer wöchentlich wechselnden Auswahl fi nden
sich hier Klassiker wie beispielsweise Burger,  Rinderrouladen 
oder Spanferkel und vieles mehr.

Unsere aktuelle Karte fi nden Sie 
auf unserer Website oder auf Facebook.

Täglich nur mit Tischreservierung möglich.

NEU

Silvester 2019/2020 im Restaurant
von 18.00-22.00 Uhr          

Stimmen Sie sich von 18 bis 22 Uhr gemütlich in den 
Silvesterabend ein
3-Gang Abendbuffet 49,00 Euro pro Person
Vorspeisen / Hauptgerichte / Dessert

Silvester  2019/2020
im Panoramasaal
Silvesterabend mit Hausaperitif und großem 
Gala-Buffet,  Käsebuffet und Gulaschsuppe 
um Mitternacht
Tanz und Unterhaltung mit dem Duo
„Bobby Stöcker“
Beginn 19.00 Uhr.
Preis pro Person 89,00 Euro

Schlemmen & Schlummern
2 Tage/1 Übernachtung 

Begrüßung mit Müller‘s Hausaperitif 

5 Gänge Menü aus unserer vom Michelin® Führer 
ausgezeichneten Frischeküche 

Eine Übernachtung im Doppelzimmer mit Dusche/WC, 
SAT-TV, kostenfreier W-LAN Internetzugang & 

Genießer-Frühstücksbuffet 

Standard DZ 85,–  Euro pro Person 
Komfort DZ 99,–  Euro pro Person 
Superior DZ 111,– Euro pro Person 
Ganzjährig buchbar nach Verfügbarkeit 

Auch als

Geschenk-

gutschein

erhältlich!



Das Beste 
neu genießen!

Kulinarische Ausblicke
2019/2020

Wir kochen für Sie:
Montag bis Samstag 17.00 - 21.00 Uhr

Sonntag  11.30 - 14.30 Uhr
Sonntagsabends je nach Saison geöffnet

Genießerfrühstück
Montag bis Freitag 6.30 - 10.00 Uhr

Samstag und Sonntag        8.00 - 10.00 Uhr
Kinderfestpreis: bis 3 Jahre frei, 4-12 Jahre pro Lebensjahr 1,00 Euro

Nur mit Tischreservierung
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Herzlich willkommen
zum Valentins-Menü

vom 14. bis 16. Februar 2020
Amors „Liebespfeil“-Menü

„Liebeserklärung“
Feldsalat mit Himbeer-Dressing

Geröstete Chili-Cashewkerne & Grana Padano 

 „Von Herzen“
Cappuccino von frischen Wild Kräutern grün und weiß  

„Heiße Träume“
Gebratenes Rotbarsch Filet

Zweierlei Kürbis / Saftiges Risotto

oder

Rosa gebratener Kalbstafel Spitz „Sous Vide“
Romanesco & Frühlingskarotten / Petersilienwurzel Püree

Spätburgunder Jus 

„Zum Vernaschen“
Schokoladen Fondue „für Zwei“

Exotische Früchte

Preis: 43,00 Euro

Neu: 
unsere 

Wirtshaus-Küche!

Einfach & lecker.

Feiern bei Müller’s
Ganz gleich, ob Sie in kleinem Rahmen feiern oder größere 
Events planen. Wir bieten Ihnen für Familienfeiern, Hochzeiten, 
Weihnachtsfeiern oder auch Firmenseminare – bis hin zu 
140 Personen – von der heimeligen Sonnenstube bis hin zum 
Panoramasaal die passende Location.

Begeistern Sie Ihre Gäste mit einem feierlichen Empfang auf 
unserer Sonnen-Terrasse oder an der Bar unserer 

  .

Darüber hinaus stehen Ihren Gästen ausreichend freie Parkplätze 
und Übernachtungsmöglichkeiten in unseren Standard-, Komfort- 
und Superior-Gästezimmern zur Verfügung.

Stimmungsvolles Ambiente, leckeres Essen und aufmerksamer
Service garantieren den Erfolg Ihrer Veranstaltung in Müller’s 
Landhotel.

Wünschen Sie eine festliche Dekoration, romantischen
Blumenschmuck, stimmungsvolle Musik, kulinarische
Köstlichkeiten oder haben Sie sonstige Wünsche?

Gerne beraten wir Sie für ihre individuellen Feierlichkeiten 
und unterstützen Sie von Anfang bis Ende, um Ihnen eine 
 gelungene Feier zu garantieren. Sprechen Sie  mit uns!




