
     Hauptgeschäft: 
Poststraße 13
08485 Lengenfeld
Tel.: 037606  / 2461

Mo-Fr   05:30-18:00
Sa   05:30-11:00

     Im Diskamarkt:
Zwickauer Straße 10a

Wernesgrüner Straße 44

Schenkerhaus, Postplatz 1

Lengenfeld Rodewisch

Reichenbach

Weizenmehl, Roggenmehl, Sauerteig, Zucker, Salz, 
Hefe, Fett

Rustal

Weizenvollkornmehl, Roggenmehl, Sauerteig, Kür-
biskerne, Salz, Malz, Hefe

Kürbiskernbrötchen

Weizenvollkornmehl, Roggenmehl, Sauerteig, Quark, 
Haferflocken, Sojaschrot, Sonnenblumenkerne, Lein-
saat, Sesam, Hefe, Salz, Gewürze

Kornknacker

Weizenvollkornmehl, Roggenvollkornmehl, Sauer-
teig, Salz, Malz, Hefe, Öl

Roggenvollkornbrötchen Dinkel-Emmerbrötchen
Dinkelmehl, Emmermehl, Salz, Hefe

Weizenmehl, Roggenmehl, Sauerteig, Haferflocken, 
Sesam, Leinsaat, Sonnenblumenkerne, Sojaschrot, 
Salz, Fett, Hefe

Kornspitz

Krustenspitz
Weizenmehl, Haferflocken, Sojaschrot, Sonnenblu-
menkerne, Leinsaat, Sesam, Weizenkeime, Salz, Malz, 
Fett, Hefe

Dinkelsprossen
Weizenmehl, Dinkelsprossen, Salz, Malz, Hefe, Fett

Reine Dinkelbrötchen
Dinkelmehl, Dinkelvollkornmehl, Salz, Hefe, Malz, Fett

DUNKLE BRÖTCHEN

Schwedenbrötchen
Sojaschrot, Sonnenblumenkerne, Sauerteig, Lein-
saat, Weizenmehl, Roggenvollkornmehl, Salz, Malz, 
Hefe

Als Ihre Handwerksbäckerei garantieren wir Ihnen eine gleichbleibend 
hohe Qualität der Backwaren aus eigener Herstellung – täglich frisch.  
Wir verwenden für unser Brot ausschließlich Natursauerteig aus eigener 
Fertigung und keine Fertigbackmischungen. Tradition, die man schmeckt!

Willy LenkWilly Lenk

Dresdner Bäckerei & KonditoreiDresdner Bäckerei & Konditorei
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Maiscrosser
Dinkelmehl, Maismehl, Kürbiskerne, Salz, Hefe 

Auerbach
Im Diskamarkt, Eisenbahnstraße 43

Gemüsebrötchen
Sojaschrot, Sonnenblumenkerne, Sauerteig, Leinsaat, 
Weizenmehl, Möhrenstifte, Roggenvollkornmehl, 
Salz, Malz, Hefe 

www.baeckerei-lenk.de


