
Im vorgeheizten Backofen bei 190 °c 60 Minuten garen. 
Im ausgeschalteten Backofen 
nun 10 min ruhen lasse - Fertig

Backanleitung zum gefüllten Schweinebauch


	Text45:  10. bis 15.Februar 2020
	Text22: ohne Knochen- auf Wunsch gewürzt  
	Text2: magerer Schweinenacken 
	Text8: 100 g
	Text7: 0,89 €
	Text33: deftiger Genuß, saftig und frisch 
	Text3: Weber`s Herzwurst
	Text10: 100 g
	Text9: 0,89 €
	Text44: aus unserer heißen Theke  
	Text4: Frikadellenbrötchen
	Text14: Fleischkäse 500g Form roh
	Text13: 1 Stück
	Text12: 1,45 €
	Text15:  Stück
	Text16: 3,90 €
	Text28: 8, €
	Text29: Mittwochsmenü:
	Text31: Wildgulasch "Hubertus" 
	Text32: Pro Portion nur
	Text34: 6,50 €
	Text30: mit Spätzle
	Text35: Donnerstag:
	Text36: Auflauf
	Text38: Pro Portion nur
	Text39: 5,20 €
	Text37: ab 11:00 Uhr 
	Text40: gefüllter Schweinebauch  
	Text42: 100 g
	Text43: 0.99 €


